ia warzyw

Food Preparation Machines
Made in Sweden

| Urzadzenie do przygotowywan

\‘i
\
\

RG-100 /‘ ( \

Urzadzenie
do przygo-
towywania |
warzyw

| -
* Krojenie w plastry, w kostke, a——— ] !
w stupki, szatkowanie i T | - ‘
ucieranie.

* Do owocéw, warzyw, suchego
pieczywa, sera, orzechoéw,
grzybow, itp.

* Model nablatowy, : - . :
zaprojektowany z mysla ——————— w
o0 zastosowaniach = -

komercyjnych i dtugiej
zywotnoSci. —

* Wysoka wydajnos¢. —
Przygotowuje do 400 porcji y
dziennie lub 5 kg na minute. i i 4




Wielko$¢ ma znaczenie
Model RG-100 jest przeznaczony do kuchni
o mniejszym obciazeniu, ktére jednoczesdnie
\ potrzebujg jakosci i mocy duzego profesjonal-
nego urzadzenia do przygotowywania warzyw.
Wielkos¢ urzadzenia RG-100 sprawia, ze mozna
o) je bez problemu ustawi¢ bezpoSrednio na blacie

o kuchennym. Pochyta konstrukcja podajnika

sprawia, ze znajduje sie on zawsze w odpowied-
nim potozeniu,apodawanie produktéw jesttatwe.

Bezpieczne i szybkie podawanie
produktow

Dzieki funkcji automatycznego uruchomienia i
zatrzymania urzadzenie wytgcza sie natychmi-
ast po otwarciu tarczy dociskowej. Zamkniecie
tarczy powoduje ponowne uruchomienie
urzadzenia i umozliwia kontynuowanie pracy.
Jest to niewatpliwa zaleta, szczeg6lnie przy
przygotowywaniu duzych ilosci produktéw.

Podwadjne zabezpieczenie przed
nieostonietym nozem

Odtaczenie podajnika powoduje catkowite
odciecie zasilania. Dzieki temu podwéjnemu
zabezpieczeniu nie jest mozliwe wtgczenie
sie urzadzenia, gdy ndz jest nieostoniety.

Konstrukcja zapewniajaca
maksymalna higiene

Urzadzenie RG-100 jest wykonane wytacznie

z materiatéw posiadajacych certyfikaty higien-
iczne. Posiada ono gtadkie powierzchnie i
zaokraglone brzegi, co eliminuje niepotrzebne
zagtebienia, w ktérych mogtyby utknaé resztki
zywnosci.

tatwe utrzymanie w czystosci

Wszystkie ruchome czesci mozna tatwo
odtaczy¢, co pozwala na ich szybkie oczyszcze-
nie i tatwe umycie urzadzenia. Podajnik mozna
zdjac i umy¢ pod biezaca woda.

Wytacznie najlepsze materialy

Podstawa, podajnik i tarcza dociskowa sg wyko-
nane z wytrzymatego metalu. Ostrza i tarcze sa
produkowane wytgcznie z najwyzszej jakosci
stali nierdzewne;.

Niewielka masa utatwia przenoszenie

Fakt, Ze urzadzenie jest stosunkowo niewiel-
kie, stanowi o jego licznych zaletach. Mozna je
ustawic na blacie kuchennym. Nie zajmuje duzo
miejsca w kuchni. Daje sie tatwo przenosic.
Przyczynia sie do tego réwniez duzy uchwyt
znajdujacy sie z tytu.

Akcesoria do RG-100

Podstawa pod urzgdzenie

Wézek na pojemnik

v J L

Zabezpieczenie ostrza Wktadka do cienkich warzyw  Podajnik do ciecia pod katem

Maksymalna niezawodnosé

Mocy silnik dysponuje duzym momentem
obrotowym podczas rozruchu oraz

pracy urzadzenia, a narzedzia tngce sg
napedzane bezposrednio. Bez paskow i
elementéw sprzegajacych. Moc silnika

jest przenoszona przez bezobstugowa
przektadnie zebata. Dzieki temu
urzadzenie RG-100 jest bardzo niezawodne
- niezaleznie od przetwarzanych produk-
tow.

Petna gama narzedzi tnacych

/"" _-"'\ Dzieki naszej bogatej ofercie narzedzi

tngcych urzadzenie RG-100 radzi sobie ze

""-\/ wszelkimi mozliwymi zadaniami. Kazdy
\

moze wybra¢ sam narzedzia, ktére pomoga

, mu zwiekszy¢ wydajnos¢ prac kuchennych.
u 1,/ Urzadzenie RG-100 kroi w plastry, w

kostke, uciera i szatkuje zaréwno twarde,
jak i miekkie produkty. Ostrza i tarcze

sg wymienne, dzieki czemu nie trzeba
kupowa¢ catkowicie nowych narzedzi
tnacych.

Zawsze doskonate rezultaty ciecia

Predkos¢ obrotowa tarcz tngcych jest zop-
tymalizowana w taki sposéb, ze pozwala
cig¢ produkty na réwne i cienkie plastry z
najwyzsza mozliwa skutecznoscia. Noze sg
odpowiednio naostrzone, dzieki czemu sie
nie tepia, a ich krawedzie nie wytamuija sie.

Wieszak na narzedzia Szczotka do czyszczenia
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Food Preparation Machines
Made in Sweden

Urzadzenie do przygotowywania warzyw RG-100

® Duzy pétokragty podajnik miesci wiekszos¢ produktéw w catoSci.
e Narzedzia tngce napedzane bezpoSrednio przez mocny silnik z przektadnig planetarna.

e Pochyta konstrukcja zmniejsza obcigzenie ramion i kregostupa podczas podawania
produktow. tatwiejsze jest takze dociskanie tarczy dociskowej.

e Pomidory, cebule, papryke, itp. mozna tatwo utozyé przy Sciance podajnika, aby pokroi¢ je
w okreSlonym kierunku.

e Urzadzenie mozna ustawié bezposrednio na blacie kuchennym.

® Opcjonalna ukosna rura podajaca pozwala cig¢ warzywa pod katem. Funkcja przydatna
przy przygotowywaniu azjatyckich dah z woka i r6znych zup.

Urzadzenie

e Silnik: 0,25 kW. Jedna predkos¢. Zasilanie 230V, 1-fazowe, 50 475
Hz. Zasilanie 400V, 3-fazowe, 50 Hz.

* Naped: Przektadnia planetarna. 45

e Uktad zabezpieczajacy: Dwa wytgczniki bezpieczefistwa.
e Stopiefi ochrony urzadzenia: IP44.

e Stopiefi ochrony przyciskéw: IP65.

e Gniazdo zasilajace: Z uziemieniem, 1-fazowe, 10 A.

e Bezpiecznik: 10 A, zwtoczny. N
¢ Poziom hatasu LpA (EN31201): 70 dB(A). = L0
® Pole magnetyczne: Ponizej 0,5 mikrotesli. =
. <
Materiaty
 Obudowa urzadzenia: Anodowany i polerowany stop 295
aluminiowy.
e Tarcze narzedzi tngcych: Stop aluminiowy lub tworzywo 385
acetalowe. i 7 .T"
e Ostrza narzedzi tngcych: Stal nozowa nierdzewna. Baat =)
® Podstawa pod urzadzenie: Stal nierdzewna. 7 <
® Pojemnik: Poliweglan. T
/ .
Podajniki 1 il
e Cylinder podajacy: Pojemnosé 1,65 litra. WysokoS¢€ 150 mm.
Srednica 170 mm. |l |
® Rura podajaca o Srednicy wewnetrznej 56 mm. o ,!
1 A ¥ B
Narzedzia tnace
e Srednica: 185 mm.
¢ Predkos¢ obrotowa: 350 obr/min.
Rodzaj wykonywanych czynnoSci |

¢ Krojenie w plastry, w kostke, w paski, szatkowanie i ucieranie.
* Do owocéw, warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechow, grzybow, itp. : m

Uzytkownicy
¢ Restauracje, kuchnie sklepowe, pizzerie, bary satatkowe, szkoty, szpitale, bary

szybkiej obstugi, jednostki ptywajace, kuchnie cateringowe, itp.

Masa netto

e Urzadzenie: 16 kg.
¢ Narzedzia tnace: o,5 kg.

Normy

e Dyrektywy UE: 98/37/EWG, LVD 73/23 EWG,
EMC 89/336/EWG. e NSF/ANSI nr 8.

AB Hallde Maskiner P.0O.Box 1165 SE-164 26 Kista Sweden
e Tel: +46 8 587730 00 ® Faks: +46 8 58773030 ® www.hallde.com e info@hallde.com

Zastrzega sie mozliwo$¢ zmian wykonania i asortymentu.
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