Food Preparation Machines
Made in Sweden

RG-50
Urzadzenie
do przygo-
towywania
warzyw

* Krojenie w plastry,
w kostke, w stupki,
szatkowanie i ucieranie.

* Do owocéow, warzyw,
suchego pieczywa, sera,
orzechéw, grzybéw, itp.

* Model nablatowy do
mniejszych kuchni.

* Przygotowuje do 80 porcji
dziennie lub 2 kg na
minute.




Akcesoria do RG-50

Ergonomia pod kazdym wzgledem
Model RG-50 to najmniejsze urzadzenie

do przygotowywania warzyw firmy Hallde.
Zostato ono zaprojektowane z myslg o
mniejszych kuchniach, a jego niewielkie
wymiary sprawiaja, ze mozna je tatwo
schowac lub wyjac w razie potrzeby.
Wielkos¢ urzadzenia dostosowano do pracy
bezposrednio na blacie kuchennym. Tarcza
dociskowa modelu RG-50 otwiera sie po tuku.
Cecha ta w potgczeniu z niewielka wysokoscia
urzadzenia pozwala uzytkownikowi przyjac
podczas pracy wygodniejsza pozycje.

Bezpieczne i szybkie napetnianie

Otwarcie tarczy dociskowej powoduje
natychmiastowe wytaczenie urzadzenia.
Umieszczenie jej z powrotem w otworze
podajnika powoduje ponowne uruchomie-
nie urzadzenia i umozliwia kontynuowanie
pracy. Ta funkcja automatycznego wtaczania
i wytgczania pozwala na bardziej wydajna
prace. Jest to niewatpliwa zaleta, szczegél-
nie przy przygotowywaniu duzych ilosci
produktéw.

Podwadjne zabezpieczenie przed
nieostonietym nozem

Odtaczenie podajnika powoduje catkowite
odciecie zasilania. Dzieki temu podwdjnemu
zabezpieczeniu nie jest mozliwe wtgczenie sie
maszyny, gdy n6z jest nieostoniety.

Konstrukcja zapewniajaca
maksymalna higiene

Urzadzenie RG-50 jest wykonane wytgcznie
z materiatéw posiadajacych certyfikaty
higieniczne. Posiada ono gtadkie
powierzchnie i zaokraglone brzegi, co
eliminuje niepotrzebne zagtebienia, w
ktérych mogtyby utknaé resztki zywnoSci.

tatwe utrzymanie w czystosci

Wszystkie ruchome czesci mozna tatwo
odtaczy¢, co pozwala na ich szybkie oczyszc-
zenie i tatwe umycie urzadzenia. Gérng czesé
mozna zdjac i umy¢ w zmywarce.

Wytacznie najlepsze materiaty

Podstawa jest wykonana z wytrzymatego
metalu. Podajnik i tarcze dociskowa
wykonane z mocnego poliweglanu. Ostrza
i tarcze tngce sg produkowane wytgcznie z
najwyzszej jakosci stali nierdzewne;j.

Niewielka masa utatwia przenoszenie

Fakt, Ze urzadzenie jest niewielkie, stanowi
o jego licznych zaletach. Nie zajmuje duzo
miejsca w kuchni. Daje sie tatwo przenosic.
Przyczynia sie do tego réwniez duzy uchwyt
znajdujacy sie z boku.

Pakiet 3 narzedzi tnacych Zabezpieczenie ostrza

Maksymalna niezawodnos¢

Mocny silnik dysponuje duzym momentem
obrotowym i napedza narzedzia tngce

za poSrednictwem samonapinajacego

sie paska zebatego. Predkos¢ obrotowa
silnika zostata zredukowana, dzieki czemu
urzadzenie RG-50 jest bardzo niezawodne,
bez wzgledu na rodzaj przetwarzanych
produktéw.

Petna gama narzedzi tnacych

Dzieki naszej bogatej ofercie narzedzi
tnacych urzadzenie RG-50 radzi sobie ze
wszelkimi mozliwymi zadaniami. Kazdy
moze wybraé sam narzedzia, ktére pomoga
mu zwiekszy¢€ wydajnos¢ prac kuchennych.
Urzadzenie RG-50 kroi w plastry, w kostke,
uciera i szatkuje zaréwno twarde, jak i
miekkie produkty. Ostrza i tarcze sa wy-
mienne, dzieki czemu nie trzeba kupowaé
catkowicie nowych narzedzi tngcych.

Zawsze doskonate rezultaty ciecia

Predkos¢ obrotowa tarcz tnacych jest
zoptymalizowana w taki sposéb, ze pozwala
cig¢ produkty na rowne i cienkie plastry z
najwyzszg mozliwa skutecznoscig. Noze sg
odpowiednio naostrzone, dzieki czemu si¢
nie tepia, a ich krawedzie nie wytamuja sie.

Wieszak na narzedzia Szczotka do czyszczenia
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Food Preparation Machines
Made in Sweden

Urzadzenie do przygotowywania warzyw RG-50
e Duzy po6tokragty podajnik miesci wiekszo$¢ produktéw w catosci.

* Model nablatowy o niewielkich wymiarach, ktéry mozna tatwo schowaé i wyjaé w razie
potrzeby, a jednoczeSnie bardzo wszechstronny pomimo swojej matej wielkosci. RG-50 radzi
sobie ze wszystkimi czynnoSciami krojenia, ktére mozna wykonywaé za pomocg wiekszych
urzadze firmy HALLDE i robi to z tak samo dobrym rezultatem.

e Pomidory, cebule, papryke, itp. mozna tatwo utozy¢ przy Sciance podajnika, aby pokroié je w
okreSlonym kierunku.

e Samonapinajacy sie pasek zebaty i silnik z przektadnig redukcyjng zapewniajg duzy moment
obrotowy.

® Podstawa i obudowa noza sg wykonane catkowicie z metalu i sg odporne na trudne warunki

405
Urzadzenie
e Silnik: 0,25 kW. Jedna predko$¢. Zasilanie 220-240V, 1-fazowe,
50-60 Hz.
* Naped: Pasek zebaty. £ A
e Uktad zabezpieczajacy: Dwa wytaczniki bezpieczefistwa. LN ﬁ

eStopief ochrony urzadzenia: IP34.

eGniazdo zasilajgce: Z uziemieniem, 1-fazowe, 10 A.
® Bezpiecznik: 10 A, zwtoczny.

® Poziom hatasu LpA (EN31201): 76 dB(A).

® Pole magnetyczne: Ponizej 15 mikrotesli.

Materiaty

e Obudowa urzadzenia: Anodowany i polerowany stop aluminiowy.

¢ Podajnik: Poliweglan i poliamid.

¢ Tarcza wyrzutowa: Tworzywo acetalowe.

 Tarcze narzedzi tngcych: Stop aluminiowy lub tworzywo acetalowe.
¢ Ostrza narzedzi tngcych: Stal nozowa nierdzewna.

Podajniki
* Cylinder podajacy: Pojemnoéé 0,9 litra. Wysokos¢ 185 mm. Srednica 170 mm.
® Rura podajaca o Srednicy wewnetrznej 53 mm.

Narzedzia tnace

e Srednica: 185 mm.
¢ Predkos¢ obrotowa: 400 obr/min.

Rodzaj wykonywanych czynnosci
¢ Krojenie w plastry, w kostke, w paski, szatkowanie i ucieranie.
* Do owoc6w, warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechéw, grzybéw, itp.

Uzytkownicy

¢ Restauracje, kuchnie sklepowe, kuchnie dietetyczne, bary satatkowe,
szkoty, przedszkola, bary szybkiej obstugi, kuchnie cateringowe, itp.

Masa netto Standards =
e Urzadzenie: 13 kg. e Dyrektywy UE: 98/37/EWG, LVD 73/23 EWG, @ C€
¢ Narzedzia tnace: o,5 kg. EMC 89/336/EWG. oo

* NSF/ANSI nr 8.

AB Hallde Maskiner P.0O.Box 1165 SE-164 26 Kista Sweden
e Tel: +46 8 587730 00 ® Faks: +46 8 58773030 ® www.hallde.com e info@hallde.com

Zastrzega sie mozliwo$¢ zmian wykonania i asortymentu.
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