Food Preparation Machines
Made in Sweden

RG-400
Gronsaks-
skarare

e Skivar, tarnar, strimlar,
river, rafflar och skar
pommes frites.

* Bereder frukt, gronsaker, torrt
brdd, ost, notter, svamp, mm.

* Robust design gjord for
kommersiell anvandning och
lang livslangd.

* Hog kapacitet. Bereder
upp till 3 ooo portioner per
dag, 40 kg per minut med
trattmataren och 15 kg per
minut med manuell mataren.

Gronsaksskarare



Unik maskin med
manga egenskaper

| vissa situationer krévs en maskin
som &r lite over det vanliga. RG-400

4r HALLDES stérsta och mest effektiva
gronsaksskadrare och klarar av att be-
reda de riktigt stora volymerna for upp
till 3000 portioner/dag eller 2,4 ton/
timme. RG-400 uppfyller alla de krav
som stélls pa en professionell maskin
oberoende i vilken miljo den ska
anvdndas. Den dr kompakt i sin form,
robust i kvaliteten, ergonomisk och
latt att rengora. Den dr flexibel med ett
stort utbud av matare och tillbehor for
att kunna anpassas till att passa just
dina behov. Vare sig den kommer sta i
ett kok eller i en mindre industrimiljo.

Effektiv maskin med manga
anvdndningsomraden

RG-400 anvdnder sig av skadrverktyg
som har en diameter pa 215 mm vilket
dr st6érre dn manga andra gronsaks-
skdrare. Storleken gor att RG-400 kan
tillreda mycket héga volymer pa kort
tid. Darfor ar RG-400 det enda alt-
ernativet for storre kok som personal-
matsalar, sjukhuskok, institutionskok
eller stora restauranger. Pa grund

av de robusta materialvalen och den
driftsakra motorn passar RG-400 dven
in som en deli ett produktionssystem i
en lattare beredningsindustri.

Flexibel och enkel att anvdanda

RG-400 kan anvdndas pa flera olika
sdtt beroende pa vad som passar

dina behov. Till RG-400 finns fyra
olika typer av matare - trattmatare,
manuell matare, tryckluftsmatare
samt en rormatare. Till dessa anvdnds
tvd olika typer av matarcylindrar med
olika egenskaper. Den ena ar till
trattmataren och har tva kilformade
matarbas som hjdlper till att pressa
varan mot skarverktyget. Den andra
ar till tryckluftsmataren, manuella
mataren och rérmataren och har tre
invéndiga knivar som fixerar och delar
upp varan vid beredning. D& RG-400
kan kéras pa tva hastigheter — 200
varv/minut eller 400 varv/minut — kan
dven hastigheten varieras beroende pa
vilken typ av produkt eller storlek som
ska beredas.

Anvdndarvanlighet

Malsittningen med RG-400 &r att den
ska vara latt att anvanda och att ta
hand om. Pa bara nagra fa sekunder
kan du dndra skarsnitt och lika enkelt
byter du ut mataren, fran till exempel
en manuell matare till en trattmatare.
RG-400 anvdndarvdnlighet gor att
den passar bra i kok med behov av
olika typar av beredning, men dven i
miljoer med hoga krav pa hygien. Pa
maskinens baksida finns tva robusta
hjul och ett rejalt handtag som gor att
maskinen dr latt att forflytta da det
skulle behévas.

Utvecklad for basta hygien

RG-4oo0 tillverkas enbart av hygien-
certifierade material. Maskinen har sldta
ytor, rundade kanter och saknar onddiga
skrymslen dar mat kan tranga in och
fastna. Insidan av matarcylindrarna ar
helt i rostfritt stal.

Enkel rengtring

For snabb rengoring dr alla tillbehor och
l6sa delar latta att ta bort for att enkelt
kunna skdlja av maskinen. Matarcylind-
rarna ar avtagbara och kan rengéras un-
der rinnande vatten. Aven den manuella
mataren, trattmataren och rérmataren
gar att diska under rinnande vatten. Tack
vare avstandet pa 150 mm mellan maski-
nen och golvet dr det latt att gora rent
dven pa golvet under maskinen.

Bara de basta materialen

Maskinbas, matarcylinder och matar-
platta ar allt tillverkat i robust metall. Till
skarverktygens knivblad och rivplatar
anvands enbart rostfritt stal av hogsta
kvalitet.

Trippel sdkerhet
mot oskyddad kniv

I RG-400 finns tre sdkerhetssystem som
skyddar mot att maskinen kan kdras nar
kniven dr oskyddad. Om inte matarcylin-
dern eller matare &r ratt monterad eller i
rdtt position gar inte maskinen att starta.



Hogsta madjliga driftsdkerhet

Den kraftfulla motorn &r utvecklad for
slitsamma férhallanden vare sig den
anvdnds konstant under hela arbetsda-
gar, till exempel i ett produktionssystem,
eller for att snabbt bereda stora volymer
i ett restaurangkok. RG-400 har ett hogt -
vridmoment under start och drift och -
driver skarverktyget direkt. Det finns inga
mellanliggande remmar som kan slitas

eller ga sénder. Kraften fran motorn gar

via en underhallsfri kuggvaxel helt i stal.

Det hdr gor RG-400 mycket driftsaker —

oavsett vilka produkter du arbetar med

eller i vilka forhallanden du arbetar.

Skarverktyg med
komplett register

RG-400 har ett brett utbud av skarverktyg
och med dessa klarar den alla tankbara
jobb. Vdlj sjalv vilka verktyg du behover for
att bli dnnu effektivare i koket. RG-400 ski-
var, tarnar, river och strimlar allt fran harda
till mjuka produkter. Skarverktygens stora
diameter pa 215 mm innebdar att RG-400
klarar av hga volymer vid varje pafyllning.
Knivbladen och rivplatarna ar utbytbara sa
du behover inte kopa helt nya skdrverktysg.

Alltid perfekta skarresultat

Rotationshastigheten pa skarbladen &r
optimerad for att skdra jamna och fina
skivor sa effektivt som mojligt. Knivarna ar
dandamalsenligt slipade for att inte bli sléa
eller fa udden avbruten.



Komplett beredningsfunktion fran
500 till 3000 portioner per dag

Tryckluftsmatare

Nar hoga volymer av de mest ergonomiskt
kravande produkterna som till exempel kal,

ost eller morotter ska beredas, anvands den
tryckluftsdrivna mataren. Med tryckluftsmata-
ren pressas varan ner automatiskt med bara ett
knapptryck. Darfér minimeras bade arbetsbe-
lastningen och tidsatgangen vid beredning av

Manuell matare

Den manuella mataren pa RG-400 dr utformad
for att reducera arbetsbelastningen dven vid
manuell matning av krdavande produkter som
till exempel kal, morétter eller ost. Den manu-
ella mataren &r utrustad med HALLDE Power
Link som ger en havarmseffekt pd matarplat-
tan. Resultatet blir att ndstan 50 procents
mindre manuell kraft beh&vs. For en friare

Rormatare

For att enklare kunna skdra framforallt lang-
smala produkter, men dven runda, pa en
speciell ledd anvdnds rérmataren. Mataren har
fyra ror i olika storlekar: tva pa 73 mm, ett pa
60 mm och ett pa 35 mm. De olika diametrarna

Trattmatare

For snabb beredning av stora kvantiteter
anvands trattmataren. Trattmataren mojliggor
kontinuerlig, hinkvis matning av framst runda
produkter vilket snabbar upp beredningen véa-
sentligt da maskinen aldrig behéver stingas av
och fyllas pa. Matarcylindern som anvands till
trattmataren har tva kilformade matarbas som

storre kvantiteter. Precis som med den manu-
ella mataren slutar kniven att rotera nar tryck-
luftsmataren svangs at sidan. Maskinen ar da
sdkert att fylla pa och den startar automatiskt
igen ndr mataren svdngs tillbaka. Trycklufts-
mataren har tre hastigheter beroende pa vad
som ska beredas och i vilken dimension.

arbetsstdllning har mataren ett 6gleformat
handtag, HALLDE ErgoLoop, som gor att du kan
arbeta med maskinen i en position som passar
dig bdst. For en snabb och sdker beredning
stannar maskinen ndr mataren fills at sidan.
Du kan fylla pa med mer varor och den startar
automatiskt ndr mataren félls tillbaka.

ger bra stod at varor i en mangd olika storlekar,
till exempel for langsmala produkter som gurka
och purjoldk, eller for att skiva runda produkter
pa en bestamd ledd som tomater, paprika eller
citrusfrukter.

pressar ned produkten mot
knivarna. Matarbasen ger
samma effekt som om man 4
skulle pressa pa produkten l
manuellt. Trattmataren an-

vands ocksa om maskinen dr \]
en del av ett produktionssystem.




RG-400 Kombinationer




Tillbehor till RG-400

Rostfri tillbehdrsvagn for praktisk forvaring av tillbehor

Tillbehorsvagnen dr en speciellt tillverkad sam-
lingsplats for RG-400 olika tillbehor. Den har
plats for trattmataren med tillhérande matar-
cylinder, rérmataren, den manuella mataren
eller tryckluftsmataren med tillhérande matar-
cylinder samt skdrverktyg och diverse tillbehor.

Tillbehorsvagnen dr det idealiska hjdlpmedlet
for att ha ordning och reda bland tillbeh&ren
samt for snabb och enkel hantering och trans-
port. Vagnen ar helt i rostfritt stal och har rejéla
hjul, varav tva &r lasbara.

Rostfri kantinvagn med gastronormkantin

HALLDESs egentillverkade kantinvagn &r gjord
speciellt for att passa till vara maskiner. Till
vagnen kommer en 1/1-200 gastronormkantin.
Vagnen &r helt i rostfritt stal med fyra rejala

Kompressor for tryckluftsmatare

For att anvdnda den trycklyftsdrivna mata-
ren behéver du tryckluft. Dock ar det fa kok
som har tryckluft i fastigheten. Darfor kan
du skaffa en kompressor direkt fran oss.

Vdagghangare for tre verktyg

Vdgghdngarna monteras enkelt upp pa
vdggen och har plats for tre skarverktyg. De
ger dig battre ordning och reda bland dina
verktyg, spar plats och gor hanteringen av

hjul, varav tva &r lasbara. Da ramen som haller
kantinen kan féllas upp gér vagnen dven bra
att anvdnda for att transportera sdackar med till
exempel potatis, kal eller lok.

Kompressorn ger ett tryck pa 10 bar vilket
passar bra till tryckluftsmataren. Kompres-
sorn dr tyst (under 64 dBA) och monterad pa
en rullvagn sa att den latt gar att flytta pa.

verktygen sdker och bekvdam. Samtidigt ar det
ett effektivt satt att skydda knivarnas egg fran
onddigt slitage.
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Food Preparation Machines
Made in Sweden

RG-400 Gronsaksskarare

e Fyra olika matare - manuell matare, automatisk tryckluftsmatare, rormatare for langsmala
produkter och trattmatare for kontinuerlig beredning.

e Direktdrivna skadrverktyg fran en kraftfull motor med planetvaxel.

* “HALLDE PowerLink” ger en hdvarmseffekt pd matarplattan och minskar kravet p& manuell kraft
med hilften. “HALLDE ErgoLoop” méjliggér ergonomisk riktig anvindning med bada hinderna.

e Stora skarverktyg med en diameter pa 215 mm tillater snabbare beredning av stora volymer.

Maskin

* Motor: 1,5/0,9 kW. Tva hastigheter.
220-440V, 3-fas, 50-60 Hz.

e Transmission: Underhallsfri kuggvixel.

e Sakerhetssystem: Tre sdkerhetsbrytare.

e Skyddsklass maskin: IP4s5.

¢ Skyddsklass tryckknappar: IP65.

¢ Vdagganslutning: Jordad, 3-fas, 16 A.

e Sdkring: 10 A, trog.

e Ljudniva LpA (EN31201): 70 dBA.

* Magnetfdlt: Mindre dn 0.4 mikrotesla.

1235 [47"]

1540 [60°]

52020 3/8"]

Material

® Maskinhus: Eloxerad och polerad aluminiumlegering.
e Skdrverktygens skivor: Aluminiumlegering.
o Skarverktygens knivar: Rostfritt knivstal.

[66 17271

520 (20 3/8"]

Matare

e Matarcylinder: Volym g liter. H6jd 250 mm. Diameter 200 mm.
Tre invdndig knivar alt. tva invdndiga matarbas for trattmataren.

¢ Manuell matare med “HALLDE ErgoLoop” 6gleformat matarhandtag
och “HALLDE PowerLink” ldnksystem.

¢ Tryckluftsmatare: tre hastigheter, variabelt tryck.
Rekomenderat tryck 151/min. 6 bar.

* Rormatare med fyra ror: Diameter 73 mm, tvd 60 mm och 30 mm.

e Trattmatare: Volym ca 23 liter. H6jd 350 mm. Diameter 420 mm.

1210 (47 3/8"]

520 (20 3/8")
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Skarverktyg 7
® Diameter: 215 mm. H
e Varvtal: 200 och 400 varv/min. %’f - :_
Typ av beredning R
e Skivar, tarnar, strimlar, river, skar pommes frites. . 7 -
¢ Bereder frukt, gronsaker, torrt bréd, ost, nétter, svamp. .
: ] 535 [211/8"]
Anvandare

¢ Restauranger, butikskdk, pizzerior, centralkdk, institutionskdk, skolor, sjukhus,
livsmedelsindustrier, fast food-inrdttningar, fartyg, cateringkdk, m.fl.

Nettovikt Normer

e Maskinbas: 54 kg. e Matarcylinder: 6 kg. ¢ EU-direktiv 98/37/EEC,
e Manuell matare: 5 kg. ® Rormatare: 5 kg. LVD 73/23 EEC,

o Tryckluftsdriven matare: 11 kg. EMC 89/336/EEC.

¢ Trattmatare med matarcylinder: 12 kg. * NSF/ANSI Standard 8.

e Skdrverktyg: 1 kg.

AB Hillde Maskiner Box 1165 164 26 Kista
e Tel: 08-587 730 00 ¢ Fax: 08-587 730 30 ® www.hallde.com e info@hallde.com
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