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SB-4 Mixer
• �Blandar, mixar, vispar, 

r�r om, hackar.

• �Bereder dressingar, 
�rtoljor, s�ser, redningar, 
soppor, efterr�tter, 
milkshakes, cocktails, 
fruktdrinkar, juicer, m.m.

• �F�r restauranger, barer, 
dietk�k, sjukhus, skolor, 
fast food- och cateringk�k, 
livsmedelshandel, m.fl.

• �Rej�l kanna p� 4 liter och 
stark motor p� 1 350 watt.
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SB-4 Mixer

• �F�llbar lockh�llare med s�kerhetsbrytare f�r snabb �ppning och st�ngning samt s�ker anv�ndning.

• �Kannan kan diskas i maskin med knivenheten kvar i kannan.

• �Stegl�s inst�llning av hastigheten, fr�n 700 till 15 000 varv/min, med separat knapp f�r  
Sprinter Puls Function (H�LLDE SPF) som ger direkt tillg�ng till 15 000 varv/min.

• �Sprinter Puls Function tillsammans med extra l�nga knivblad ger maximal effektivitet och  
perfekt resultat vid beredning av stora s� v�l som sm� volymer.

• �Kannan �r st�t- och v�rmet�lig, helt transparent och l�tt med tv� rej�la handtag.

Nettovikter
• �Maskin ink. lock: 5,7 kg.
• �Kanna: 0,9 kg.

Normer
• �EU-direktiv 89/392/EEC.
• NSF-standard 8.

AB H�llde Maskiner – Box 1165   164 26 Kista   Sverige   
• Telefon: 08 587 730 00  •  Fax: 08 587 730 30  •  www.hallde.com  •  info@hallde.com
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Maskinbas
• �Motoralternativ 1: 1350 W, 220—240 V, 1-fas, 50/60 Hz.
• �Termiskt motorskydd med automatisk �terst�llning.
• �S�kring i lokalens s�kringssk�p: 10 A, tr�g. 
• �Elektronisk hastighetsreglering f�r mjuk start och j�mn g�ng oavsett belastning.
• �Transmission: underh�llningsfri kuggrem.
• �S�kerhetssystem: mekanisk s�kerhetsbrytare.
• �Skyddsklass: IP34.
• �Ljudniv� LpA (EN31201): < 84 dB(A).

Material
• �Maskinbas: aluminiumlegering. 
• �Kanna och doserare: st�t- och v�rmet�lig (115¡C) xylex.
• �Lock: st�t- och v�rmet�lig (115¡C) polypropen.
• �Knivenhet: knivblad i knivst�l av h�gsta kvalitet, underh�llsfri axel av rostfritt st�l, 

inkapslade och underh�llsfria kullager av rostfritt st�l.
• �Drivhjul p� kanna och maskinbas: st�lf�rst�rkt acetal.

Kanna
• �Volym: 4 liter.
• �Gradering: 0,5—3,8 liter.
• �Knivenhet: extra l�nga knivblad (72 mm).
• �Lock: t�tslutande med p�fyllningsh�l (diameter 26 mm).
• �Doserare: 100 ml.
• �Kannan, inklusive knivenheten, locket och doseraren, kan diskas i maskin.

Reglage
• �Hastighetsvred f�r stegl�s inst�llning av hastigheter fr�n 700 till 15 000 varv/min.
• �Separat knapp f�r Sprinter Puls Function (H�LLDE SPF) f�r direkt tillg�ng till h�gsta hastighet 

(15 000 varv/min) n�r som helst under drift. 

Typ av beredning
�• �Blandar, mixar, r�r om, vispar, hackar m.m.
• �Bereder dressingar, �rtoljor, s�ser, redningar, soppor, efterr�tter, milkshakes, cocktails,  

fruktdrinkar, juicer, m.m.

Anv�ndare
• �Restauranger, fast foodk�k, sjukhus, dietk�k, skolor, cateringk�k, livsmedelshandel, m.fl.


