Food Preparation Machines
Made in Sweden
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VCB-32
Snabbhack

e Hackar och finfordelar
kott, fisk, gronsaker, frukt,
notter, m.m.

* Blandar och mixar saser,
soppor, dressingar,
desserter, m.m.

e Bankmodell i robust design. ‘

* Bruttovolym 3 liter.
Nettovolym lattflytande
varor 1,4 liter.




Exemplarisk sdkerhet
V(CB-32 har tva individuella

sdkerhetsbrytare. Maskinen kan
bara startas om karl och lock ar

ratt monterad.

Liten och smidig

HALLDESs VCB-32 &r en smidig
snabbhack for det mindre kdket. Den
ar liten till storleken men har smarta
funktioner for att alltid ge perfekta och
jamna resultat.

Storre volymer

Karlet pa tre liter har ett tatslutande
lock. Det 6kar nettovolymen for latt-
flytande produkter till 1,4 liter.

I locket finns ett 3 cm brett matarror
for pafyllning medan maskinen kors.
Locket dr genomskinligt sa det ar
enkelt att kontrollera resultatet ndr
maskinen anvdnds.

Anvdndarvanlig ergonomi

Maskinen styrs fran ett vred istdllet
for flera knappar. Vredet dr placerat
pa vanster sida sa att hger hand
blir fri for pafyllning. Vredet sitter i
lagom hojd for att erbjuda en ergo-
nomisk arbetsstallning.

Anpassade hastigheter

V(CB-32 kan koras pa tva hastigheter;

1450 varv/minut for skonsammare bered-
ning och battre kontroll vid hackning samt
2650 varv/minut for att snabbt mixa eller
blanda saser eller farser. VCB-32 har dven
direktverkande pulsfunktion. Pulsfunktio-
nen ger direkt tillgang till 2 650 varv/minut
utan irriterande tidsfordrojning.

Patenterad avskrapare

For att undvika att mat fastnar mot karlets
insida och lock, dit knivarna inte nar, har
VCB-32 ett avskraparsystem. Avskrapar-
armarna haller lockets och karlets insida
rent. Samtidigt for de varan tillbaka mot
knivarna. VCB-32 avskraparsystem har

Effektiv beredning

Knivenheten i kombination med
avskraparsystemet ger mycket
kort beredningstid och reducerar
temperaturhdjningen av varan.

Vidger latt vid flytt

Maskinen ar liten till storleken.
Den tar inte sa mycket plats i
koket och den ar enkel att flytta.
Nagot som det rejdla handtaget
pa sidan forstas ocksa bidrar till.



tre armar istdllet for bara en. Det &r

en patenterad funktion som gor att
rotationen av varan som uppstar i
karlet stoppas upp och kniven kan
effektivare skdra innehallet. Det kortar
ned beredningstiden vdsentligt och
den vdarmeutveckling som uppstar vid
beredningen minimeras.

Jdmna resultat med
minimal temperaturhdjning

Knivarnas utformning och vinkel gor
tillsammans med avskraparna att
produkterna vdnds runt i kérlet sa att
hela innehallet tillreds jamnt. Det ger
ett perfekt resultat pa kort tid. Kni-
varna dr tandade vilket gér dem taliga
mot slitage.

Utvecklad for bédsta hygien

VCB-32 dr enbart tillverkad av hygien-
certifierade material. Maskinen har
slata ytor, rundade kanter och saknar

VCB-32 Resultat

Kottfars

Fiskfdrs

Persilja

Dressingar

Choklad

Ortoljor

onddiga skrymslen dar mat kan
tranga in och fastna. For snabb
rengdring ar alla losa delar latta
att ta bort for att enkelt skolja av
maskinen. Alla l6sa delar gar att
diska i maskin.

Bara de basta materialen

Maskinbasen ar tillverkad av robust
metall. Kirlet av rostfritt stal, locket
av polykarbonat och avskraparna
av stark xylex. Knivfastet ar av
acetal och knivarna av rostfritt stal.

Hogsta maojliga driftsdkerhet

Den kraftfulla motorn har ett hogt
vridmoment och dr nedvaxlad vilket
gor VCB-32 mycket driftsaker — oav-
sett vilka produkter du arbetar med.
Om motorn behdver jobba hardare
ges den mer strom for att behalla en
jamn gang.

Majonas



Food Preparation Machines
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VCB-32 Snabbhack

* Maskinbasen och karl &r helt i metall och tal hard hantering.
e Direktverkande pulsfunktion ger 2 650 varv/minut utan férdr6jning.
¢ Tva hastigheter, 1450 varv/minut samt 2 650 varv/minut.

e Patenterad avskrapare med tre avskrapararmar som tillsammans med formen pa kniven kortar
ned beredningstiden och minimerar temperaturhojning.

e Tva sdkerhetsbrytare gor det omajligt att starta maskinen nar kniven ar blottad.
¢ Alla l6sa delar gar att diska i maskin.

e Bankmodell som &r latt att stdlla undan och plocka fram vid behov, med tva stadiga
handtag pa sidorna.

Maskin

* Motor: 1000 W. Tva hastigheter.
220-240V, 1-fas, 50-60 Hz.

¢ Transmission: Underhallsfri kuggrem

¢ Sakerhetssystem: Tva sdkerhetsbrytare.

e Skyddsklass maskin: IP34.

e Vdgganslutning: Jordad, 1-fas, 10 A.

e Sakring: 10 A, trog.

e Ljudniva LpA (EN31201): 82 dBA.

® Magnetfalt: Mindre d@n o,1 mikrotesla.

Material

e Maskinhus: Aluminium.

o Kérl: Rostfritt stal.

e Lock: Polykarbonat.

e Avskrapare: Xylex. 2 8 5
e Knivfdste: Acetal.

¢ Knivar: Rostfritt knivstal.

Volym och matt Kﬁmh

e Kérlets volym: Brutto 3 liter. Netto lattflytande vdtska 1,4 liter. \@
* Matarhalets diameter: 30 mm.

Knivenhet

e Knivenhetens diameter: 180 mm.
e Varvtal VCB-32: 1450 och 2 650 varv/min.

Typ av beredning

¢ Hackar, finfordelar, blandar och mixar.
¢ Bereder dressing, ortoljor, aromsmor, redning, majonnds, sas, soppa, fars, puré, paté, m.m.
¢ Bereder kott, fisk, frukt, gronsaker, notter, ost, svamp, choklad, m.m.

Anvandare

¢ Restauranger, butikskok, dietkok, salladsbarer, skolor, daghem, fast food-kok,
cateringkdk, m.fl.

Nettovikt Normer
¢ Maskinbas: 8,8 kg. ¢ EU-direktiv 98/37/EEC, LVD 73/23 EEC,
o Kérl komplett: 1,4 kg. EMC 89/336/EEC.

* NSF/ANSI Standard 8.
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