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—— Enkelt, gott och kostnadseffektivt






HALLDE

har tagit

fram rad
och tips om hur
HALLDESs maskiner
och utrustningar kan
anvdndas for att
tillaga en uppskattad
tacobuffe. Syftet dr
att visa hur man kan
forenkla beredning-
en av tillbehéren
och mojliggora en
kostnadseffektiv,
ndringsrik maltid.

Anpassa buffen efter
sdsongvariationer
eller gor den helt
vegetarisk om det
efterfragas. Ett tips
dr ocksa att tirna
ingredienserna — da
det ger en for ogat
smakligare maltid.

EN NARINGSRIK TACOBUFFE - §. 3

Gor din egen unika tacobuffé

Mexikanskinspirerad mat, speciellt tacos, ar omtyckt och populart
bade i hem och pa restauranger. Som exempel ar tacobuffé troligt-
vis veckans mest uppskattade skollunch och kan varieras i oand-
lighet; baserad pa notkoétt, flask, kyckling, skaldjur eller serverad
helt vegetarisk. Din egen unika tacobuffé kan saledes goras bade
god, naringsriktig och kostnadseffektiv.

Tillbehor och smaksattning - vi tipsar, du valjer:

GRONSAKER OCH FRUKT

Isbergssallad: Skiva 4 - 10 mm

Tomat: Tarna 8x8 - 15x15 mm

Lok: Tarna 8x8 — 15x15 mm. Skiva 0,5 - 3 mm (l6kringar)
Apple: Tarna 8x8 - 15x15 mm

Paprika: Tarna 8x8 — 15x15 mm. Skiva 1,5 -4 mm
Gurka: Strimla 2x2 - 4x4 mm. Térna 8x8 - 15x15 mm
Purjoldk: Skiva 1 -1,5 mm

OsT

Riven ost ar ndstan en sjalvklarhet pd tacobuffén. Genom att riva osten sjalv
sanker du kostnaden och far stérre valmojlighet mellan olika ostsorter. Riv ost
i storlek 4,5 -8 mm.

SALSA

Tarna tomater i storlek 8x8 - 15x15 mm och blanda med kryddor och olja,
alternativt anvand en Snabbhack och mixa tomater, [0k, vitlok, chili, korian-
der, salt, peppar - allt utifrdn egen smak och tycke.

GUACAMOLE

Vill du ha den slat eller gryning? Stark eller mild? Valj sjalv ingredienserna;
solmogna avokados, rodlok, vitlok, chili och kanske lite cremé fraiche?
Bered den i en Snabbhack sa ar den klar pa ca 15 sekunder.

KRYDDBLANDNING
Det ar gott, enkelt och kostnadseffektivt att gora sin egen tacokrydda.
Anvénd en HALLDE Snabbhack fér att mixa en smakrik kryddblandning.



HALLDE SKAPAR FORUTSATTNINGAR

for en unik tacobuffé

BRA MASKINVAL

Combi Cutter

Resultat Skarverktyg/Berednin HALLDE HALLDE HALLDE
ve g Gronsaksskdrare | Combi Cutter Snabbhack
Skivare 4-10 mm X X
Skivare / Soft Slicer 8 - 15 mm X X
med Tarningsgaller 8 - 15 mm
Skivare / Soft Slicer 8 - 15 mm X X
med Tarningsgaller 8 - 15 mm
Skivare / Soft Slicer 8 - 15 mm X X
med Tarningsgaller 8 - 15 mm
Skivare / Soft Slicer 8 - 15 mm - -
med Tarningsgaller 8 - 15 mm
Skivare1-1,5mm X X
Rakostrivare 4,5 - 8 mm X X
Mixa i Snabbhack eller X X
Combi Cutter
Mixa i Snabbhack eller X X
Combi Cutter
Mixa i Snabbhack eller X X




VALJ RATT MASKIN | KOKET - . B

Liis mer om HALLDE Gronsaksskirare

HALLDE GRONSAKSSKARARE

HALLDEs sortiment av Gronsaksskidrare omfattar dtta modeller med en
kapacitet fran 2 till 40 kg/minut. Alla modeller har stora matare som gor
det enkelt att bereda stora gronsaker som till exempel isbergssallad.
Maskinerna har ett stort urval av skarverktyg for att skiva, strimla, riva,
réffla och tarna i en mangd olika dimensioner.

HALLDEs Gronsaksskérare arbetar med ett varvtal som &r optimerat for
att ge ett s& bra skarresultat som mojligt - vilket leder till att ndringsinne-
hall bibehalls samt att vatska inte trycks ut under beredningen. Detta
minskar oxidering och ger en langre hallbarhet.

SE NAR HALLDE
FIXAR TACO-BUFFEN! —»



https://youtu.be/OcweYw8q7aY

S. 6 - VALJ RATT MASKIN | KOKET

Liis mer om HALLDE Combi Cutter

HALLDE CoMBI CUTTER

HALLDEs Combi Cutters dr en kombinerad Grénsaksskarare och Snabb-
hack i samma maskin. Combi Cuttern férenar snabbhackens och gron-
saksskararens alla fordelar.

Maskinen arbetar p& samma satt som HALLDE Snabbhack, med speciellt
utformade knivar och avskraparsystem. Detta ger en blixtsnabb bered-
ning - och nar maskinen anvands som Gronsaksskarare skivar, strimlar,
river, rafflar och tarnar den.

HALLDEs Combi Cutters har som Grénsaksskarare en kapacitet av
2 kg/minut och som Snabbhack 3 | bruttovolym - vilket motsvarar
en kapacitet upp till 80 portioner.



VALJ RATT MASKIN | KOKET - S. T

Liis mer om HALLDE Snabbhack

HALLDE SNABBHACK

HALLDESs program med Snabbhackar omfattar sex modeller med en kapa-
citet av 3 - 6 | bruttovolym. Alla modeller hanterar bade tillagade och raa
livsmedel séval som torra och vatskebaserade. Det innebdr att smak,
naringsinnehall och energitathet helt bibehalls under beredningen.

HALLDESs snabbhackar arbetar med tva hastigheter, 1500 varv/minut och
3000 varv/minut - vilket gor att det ar latt att fa exakt den konsistens som
onskas.

Speciellt utformade knivar och ett unikt avskraparsystem gor att bered-
ningen gdr blixtsnabbt - vilket i sin tur minimerar uppvarmningen av
livsmedlet och darmed sékerstaller kvalitet och naringsinnehall.

Med hjdlp av L
HALLDESs maskiner
bereder du snabbt och enkelt din

egen salsa, guacamole och taco-

krydda. Du kan ocksd ldtt anpassa
madltiden efter individuella
behov, vanor och onskemal
gdllande smak, ndrings-
innehdll och konsistens.
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Mexikanskinspirerad mat, speciellt tacos, dr omtyckt och populirt bade i hem och pa restauranger.
Som exempel ir tacobuffé troligtvis veckans mest uppskattade skollunch.

HALLDE har tagit fram rdd och tips om hur HALLDEs maskiner och utrustningar kan anvindas
for att tillaga en tacobuffé. Syftet dr att visa hur en uppskattad mdltid enkelt kan géras bdde god,
ndringsriktig och kostnadseffektiv.
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