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Szatkownica
RG-200

+ Krojenie w plastry, w kostke,
w stupki, szatkowanie
i ucieranie.

» Do owocow, warzyw, suchego
pieczywa, sera, orzechéw,
grzybow, itp.

« Model nablatowy,
zaprojektowany z mysla
o zastosowaniach komercyjnych
i dtugiej zywotnosci.

+ Wysoka wydajnosc.
Przygotowuje do 700 porcji
dziennie lub 7 kg na minute.



Wielko$¢ ma znaczenie Maksymalna niezawodnos¢

Model RG-200 jest przeznaczony do kuchni Mocy silnik dysponuje duzym momentem
0 mniejszym obciazeniu, ktére jednoczesnie obrotowym podczas rozruchu oraz pracy
potrzebuja jakosci i mocy duzego profesjo- urzadzenia, a narzedzia tnace sg napedzane
nalnego urzadzenia do przygotowywania bezposrednio. Bez paskéw i elementow
warzyw. Wielko$¢ urzadzenia RG-200 sprzegajacych. Moc silnika jest przenoszona
sprawia, ze mozna je bez problemu ustawi¢ przez bezobstugowa przektadnie zebata.
bezposrednio na blacie kuchennym. Pochyta Dzieki temu urzadzenie RG-200 jest bardzo
konstrukcja podajnika sprawia, ze znajduje niezawodne - niezaleznie od przetwarzanych
4 g sie on zawsze w odpowiednim potozeniu, a produktéw.

wktadanie warzyw jest tatwe.
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\ QQF — ) Petna gama narzedzi tnacych
Dzieki naszej bogatej ofercie narzedzi tnacych
urzadzenie RG-200 radzi sobie ze wszelkimi
mozliwymi zadaniami. Kazdy moze wybrac
sam narzedzia, ktére pomoga mu zwiekszy¢
wydajnos¢ prac kuchennych.

Bezpieczne i szybkie napetnianie

Dzieki funkcji automatycznego uruchomie-
nia i zatrzymania urzadzenie wytacza sie
natychmiast po otwarciu tarczy dociskowe;j.
Zambkniecie tarczy powoduje ponowne

uruchomienie urzadzenia i umozliwia kon- Urzadzenie RG-200 kroi w plastry, w kostke,
tynuowanie pracy. RG-200 posiada réwniez uciera i szatkuje zaréwno twarde, jak i
okragty podajnik o zwiekszonej pojemnosci, miekkie produkty. Ostrza i tarcze sg wymi-
ktory miesci produkty w catosci. Cechy te enne, dzigki czemu nie trzeba kupowac
stanowia niewatpliwg zalete, szczegblnie przy catkowicie nowych narzedzi tnacych.

przygotowywaniu duzych ilosci produktéw.
Zawsze doskonate rezultaty ciecia

Predkosc¢ obrotowa tarcz tnacych jest
zoptymalizowana w taki sposéb, ze pozwala
cig¢ produkty na rowne i cienkie plastry z
najwyzszg mozliwg skutecznoscia. Noze sa
odpowiednio naostrzone, dzieki czemu sie
nie tepia, a ich krawedzie nie wytamuija sie.

Podwadjne zabezpieczenie
przed nieostonietym nozem

Odtaczenie podajnika powoduje catkowite
odciecie zasilania. Dzieki temu podwojnemu
zabezpieczeniu nie jest mozliwe wtaczenie sie
maszyny, gdy n6z jest nieostoniety.

Konstrukcja zapewniajaca
maksymalna higiene

Urzadzenie RG-200 jest wykonane wytacznie
z materiatéw posiadajacych certyfikaty hi-
gieniczne. Posiada ono gtadkie powierzchnie
i zaokraglone brzegi, co eliminuje niepotrze-
bne zagtebienia, w ktérych mogtyby utknaé
resztki zywnosci.

tatwe utrzymanie w czystosci

Wszystkie ruchome cze$ci mozna tatwo
odtaczy¢, co pozwala na ich szybkie oczyszc-
zenie i tatwe umycie urzadzenia. Podajnik
mozna zdjac i umy¢ pod biezacg woda.

Wytacznie najlepsze materiaty

Podstawa, podajnik i tarcza dociskowa sg
wykonane z wytrzymatego metalu. Ostrza
i tarcze tnace sg produkowane wytgcznie z
najwyzszej jakosci stali nierdzewnej.

Niewielka masa utatwia
przenoszenie

Fakt, ze urzadzenie jest stosunkowo nie-
wielkie, stanowi o jego licznych zaletach.
Mozna je ustawi¢ na blacie kuchennym.
Nie zajmuje duzo miejsca w kuchni. Daje
sie tatwo przenosic. Przyczynia sie do tego
réwniez duzy uchwyt znajdujacy sie z tytu.

Akcesoria
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Podajnik do Wieszak na Podstawa pod maszyne Wézek z pojemnikiem Wieszak $cienny Szczotka mata i duza
ciecia pod katem narzedzia



Wysokiej jakosci narzedzia tnace

Wszystkie narzedzia tnagce mozna myé w zmywarce. «=Stal nierdzewna

Plastry

0.5,1,15,2,3,4,5,6,7,8,9,10 mm.

Przeznaczone do ciecia twardych i miekkich warzyw,
owocow, grzybow, itp.

Do ciecia w kostke przy zastosowaniu dodatkowej tarczyz
kratka kostkujaca.

Do krojenia ziemniakéw na frytki przy zastosowaniu
odpowiedniej tarczyz kratka kostkujaca.

Plastry Standardowe
20 mm.

Przeznaczone do ciecia twardych produktéw, takich jak
warzywa korzenne, itp.

Mozna cia¢ w kostke w zestawieniu z odpowiednig tarcza
z kratka kostkujaca.

Delikatne plastry
15 mm.

Przeznaczone do ciecia twardych i miekkich warzyw,
owocow, grzybow, itp.

Mozna cig¢ w kostke w zestawieniu z odpowiednig tarcza
z kratka kostkujaca.

Plastry do miekkich warzyw
8,10,12,15 mm.

Przeznaczone do ciecia miekkich warzyw, owocéw,
grzybow, itp.
Zalecane do ciecia miekkich produktéw w kostke,

Plastry karbowane
2,3,4,5,6 mm.

Do ciecia w karbowane plastry burakéw, ogorkéw,
marchwi, itp.

Stupki

2x2, 2x6, 3x3, 4x4, 6X6,
8x8, 10x10 mm.

Do ciecia w stupki twardych produktéw do zup, satatek,
potrawek, dekorowania, itp.

Pasuje do ciecia lekko wygietych czipsow
ziemniaczanych/frytek.

Wiorki
15,2,3,4.5,6,8,10 mm.

Do szatkowania kapusty i marchwi do suréwek.
Rozdrabnia orzechy, migdaty i suche pieczywo.

Tarcza 6 lub 8 mm jest powszechnie uzywana do
ucierania seréw do pizzy i szatkowania kapusty.

Tarcza do rozdrabniania,
drobna

Do rozdrabniania produktow, takich jak, surowe
ziemniaki na placki ziemniaczane i suchego pieczywa
na butke tarta.

Tarcza do twardego sera

Idealna do twardego sera, jak parmezan. Produkty sa
nieco grubsze niz przy uzyciu tarczy bardzo drobne;j.

Tarcza do rozdrabniania,
bardzo brobna

Rozdrabnia produkty na bardzo drobne, jak czarna rzepa,
ziemniaki na puree.

Tarcze do kotski

6x6, 8x8, 10x10, 12x12,
15x15, 20x20, 25x25 mm.

Przeznaczone do ciecia w kostke, uzywane w zestawieniu
z odpowiednia tarcza tnaca.

Do krojenia w kostke twardych i miekkich warzyw,
owocow, itp.

Efekty koncowe i inspiracje - zobacz na hallde.com.



Food Preparation Machines
Made in Sweden

Szatkownica RG-200
+ Duzy okragty podajnik miesci wiekszos¢ produktdéw w catosci.
« Narzedzia tnace napedzane bezposrednio przez mocny silnik z przektadnia planetarna.

+ Pochyta konstrukcja zmniejsza obcigzenie ramion i kregostupa podczas podawania produktow.
tatwiejsze jest takze dociskanie tarczy dociskowe;j.

« Wyjmowana $cianka utatwia uktadanie pomidoréw, cebuli, papryki, itp. w celu ich pokrojenia
w okreslonym kierunku albo krojenie catych produktéw, takich jak gtéwki sataty lub kapusty.

« Urzadzenie mozna ustawi¢ bezposrednio na blacie kuchennym.

« Opcjonalna ukos$na rura podajgca pozwala cig¢ warzywa pod katem. Funkcja przydatna przy
przygotowywaniu azjatyckich dan z woka i ré6znych zup.

Urzadzenie
Silnik: 0,25 kW. Jedna predkos¢. L5

Zasilanie 230V, 1-fazowe, 50 Hz. Zasilanie 400 V, 3-fazowe, 50 Hz.
Naped: Przektadnia planetarna.

Uktad zabezpieczajacy: Dwa wytaczniki bezpieczenstwa.
Stopien ochrony urzadzenia: IP44.

Stopien ochrony przyciskow: I1P65.

Gniazdo zasilajace: Z uziemieniem, 1-fazowe, 10 A.

Bezpiecznik: 10 A, zwtoczny.

Poziom hatasu LpA (EN31201): 73 dB(A).

Pole magnetyczne: Ponizej 0,5 mikrotesli.
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Materiaty

Obudowa urzadzenia: Anodowany i polerowany stop aluminiowy.
Tarcze narzedzi tnacych: Stal nierdzewna/Aluminium/Poliamid 385 385
wzmocniony wtéknem szklanym

Ostrza narzedzi tnacych: Stal nierdzewna. %
Podstawa pod urzadzenie: Stal nierdzewna. /‘@\
Pojemnik: Poliweglan.

Podajniki

«+ Cylinder podajacy: Pojemnosc 3 litry. Wysokos$¢ 185 mm.
Srednica 170 mm.

« Rura podajaca o Srednicy wewnetrznej 56 mm.

Narzedzia tnace 21

« Srednica: 185 mm.
« Predkos$¢ obrotowa: 350 obr/min (50 Hz).
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Rodzaj wykonywanych czynnosci
« Krojenie w plastry, w kostke, w paski, szatkowanie i ucieranie.
« Do owocoéw, warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechow, grzybdw, itp.

Uzytkownicy

« Restauracje, kuchnie sklepowe, pizzerie, bary satatkowe, szkoty, szpitale,
bary szybkiej obstugi, jednostki ptywajace, kuchnie cateringowe, itp.

Masa netto Normy
« Urzadzenie: 18,6 kg. « Dyrektywa: Odwiedz hallde.com.

« Narzedzia tnace: 0,5 kg. Wybierz produkt i Certyfikat. C€ E
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