Food Preparation Machines
Made in Sweden

— Enkelt och kostnadseffektivt







BEREDNING AV PIZZATOPPING - S. 3

HALLDE
har tagit
fram rdd Bered din egen pizzatopping och tillbehor
och tips om hur
HALLDES maskiner Or:iet ”pizza.” fii.reko.mmer fc:ir forsta gé.n(g'en ar 997 pa medeltidslatin.
] Brodet har sin historia, fyllningen har sin".
och utrustningar kan Bréd med fyllning har framstillts sedan urminnes tider och idag ar
anvdndas for att pizza en av de mest uppskattade riatterna bade i hem och pa restau-
bereda pizzatopping ranger. Pizzatoppingen kan varieras och anpassas efter sasonger och
trender - och du kan enkelt bereda topping pa ett extra gott och kost-
nadseffektivt sitt med HALLDEs skirverktyg.
Anpassa pizza-
toppingen efter
.. .o GRONSAKER
sasongvariationer
?V . g Skiva, strimla, riv eller tdrna exempelvis tomat, paprika, svamp, aubergine, l6k och
och gor dina pizzor zucchini till traditionella pizzor. Eller varfér inte géra en unik "M&nadens pizza"
unika. baserad pa sdasong. Med kreativitet skapas nyheter.
OsT
Det viktigaste pa pizzan &r kanske osten. Genom att riva osten sjalv kan du bereda
din egen unika blandning av olika ostsorter.
o TOMATSAS
B0 Vill du ha en helt slat sas, grovt mixad eller crunchy med tomattarningar? Stark eller

mild, kanske erbjuda bada alternativen? Vélj dina ingredienser; och bered tomater,
l6k och kryddor i en HALLDE Snabbhack eller HALLDE Blender. Blanda i olja under
beredning och skapa 6nskad textur pa dina tomatsaser.

KRYDDOR
Gordina egna torra kryddmixer eller hacka farska kryddori en HALLDE Snabbhack.
alternativt skiva de firska kryddorna fint i en HALLDE Grénsaksskérare.

VITKALSSALLAD
Skapa din egen pizzasallad. Skiva vitkal tunt i en HALLDE Gronsaksskarare. Mixa
snabbt och enkelt ihop olja, vindger salt och peppar i en HALLDE Blender SB-4.

DEKORATION OCH TILLBEHOR

Toppa den fardiga pizzan med fint skivad eller riven parmesan. Servera med din
egen chili- eller vitloksmajonnds, salsa eller kebabsas. Varfor inte servera pom-
mes frites till, med egen skuren potatis.

(* Historik/Kalla: Wikipedia




VALJ RATT SKARVERKTYG TILL PIZZERIAN - S. &4

HALLDE REKOMMENDERAR!

HALLDE Pizzapack

ett perfekt pack i pizza-kdket.

Skivare 1,5 mm for [k, vitkdl etc.

Skivare 5 mm fér svamp, [6k, paprika, tomater etc.

Rdkostrivare 6 mm for pizzaostblandning.

- Skdrverktygshdngare

SE VAR PIZZA-SALLAD-FILM! >



https://youtu.be/-VGxfgNtzss

HALLDE REKOMMENDERAR!

RG-250 diwash

E Alla l6stagbara delar ¢
till RG-250 diwash

kan rengéras
e idiskmaskin.
. »

o
®.0.0. 0.0




HALLDE
Gronsaksskarare

Klicka hiir for att lisa mer om HALLDEs Grinsaksskirare

HALLDES sortiment av Gronsaks-
skarare omfattar atta modeller med en
kapacitet fran 2 upp till 60 kg/minut.

Maskinerna harettStort tvalimy FORBERED DIN PIZZATOPPING FOR DAGEN...

skarverktyg for att skiva, strimla, Med HALLDE Grénsaksskérare kan du snabbt férbereda den pizzatopping du
riva, réffla och tédrna i en mangd olika behover. Riv osten med rakostrivaren. Skiva paprika, champinjoner, 16k, toma-
dimensioner. ter, zuccini etc. Skiva vitkalen till pizzasalladen.

Du kan &ven strimla och réffla gronsaker i HALLDE Grénsaksskérare bra om
man vill variera snitten till en salladsbuffé.

«.. OCH DEN DEKORATION DU VILL ANVANDA

Dekorera pizzan med riven parmesan eller tunt skivade
parmesan-flakes.
Vill du skiva farska kryddor att stré dver pizzan, kan
du gora detta genom att bunta ihop kryddorna och
anvanda den inbyggda rérmataren. Resultatet blir
som "hackat".
Serverar du pommes frites till nagra av dina
pizzor? Med en HALLDE Grénsaksskérare kan du
anvanda Pommes frites galler och skara potatis
att fritera.

SE VAR PIZZA-FILM!



https://youtu.be/WZuPMKoTIQo
https://www.hallde.com/sv/product-category/gronsaksskarare/

HALLDE TIPSAR OM SKARVERKTYG

HALLDE GRONSAKSSKARARE - S. T

for en perfekt pizzatopping

UTMARKT RESULTAT

parmesan-flakes till garnityr.

Skarverktyg/Beredning Resultat

7 SRR R P
Skivare 1,0 - 2,0 mm skivar vitkal och andra produk- ?;%3 e T , ] ?‘ a ”' "
ter du vill skiva tunt, t.ex. réd|ok for att picklaoch || < . =1 '

Skivare 3,0 - 10 mm: skivar svamp, paprika,
aubergine, tomat, zucchini och 6k etc.

Rakostrivare 4,5 - 8 mm: river mozzarella
och olika pizzaostblandningar.

Hardostrivare: river parmesanost.

Skivare/Soft Slicer 8 - 15 mm i kombination
med Tarningsgaller 8x8 - 15x15 mm:
tarnar tomat och lok.

Skivare 10 mm i kombination med Pommes frites
galler 10 mm.




HALLDE
Blender SB-4

Med HALLDE Blender SB-4 bereds
vatskebaserade beredningar med ett
variabelt varvtal upp till 15 000 varv/
minut.

Kannan ar transparent s att man ser
beredningen medan den kors. | dose-
ringsbehallaren kan man fylla pa olja
eller annan vétska under beredning.
Kannan har en droppfri kant vilket gor
det latt att halla 6ver i skalar och pi-
pettflaskor.

Bade kanna och lock kan diskas i disk-
maskin.

Klicka hiir for att lisa mer om HALLDEs Blender

SE NAR VI GOR DRESSING!

BERED DIN EGEN TOMATSAS...

Med HALLDE Blender SB-4 kan du snabbt bereda tomatsasen. Ligg ned alla
ingredienser tillsammans med vatska och mixa snabbt ihop. Ju langre du kér
desto slatare konsistens.

«.. OCH TILLBEHOR TILL PIZZAN

Servera din egen vitloks-, taco-,
kebabsas till pizzan. | HALLDE
Blender SB-4 gor du enkelt slata
vétskebaserade saser av alla
de slag.

Bered vinegretten till pizza-
salladen och fyll upp pipett-
flaskorna med dina solika
smaksattningar.

\/


https://youtu.be/fqH5hi5irKM
https://www.hallde.com/sv/produkter/sb-4/

HALLDE TIPSAR OM HALLDE BLENDER - 5. 9

oljor och saser

UTMARKT RESULTAT

Beredning Resultat

Tomatsas

Saser som tillbehor

Smaksatta oljor
och vinegrett




HALLDE
Snabbhack

HALLDE Snabbhack hackar, mixar,
purear, mosar och finférdelar.
HALLDESs program med Snabbhackar
omfattar fem modeller. Alla modeller
hanterar bade tillagade och raa
livsmedel sdval som torra och vats-
kebaserade.

Speciellt utformade knivar och
ett unikt avskraparsystem gor att
beredningen gar blixtsnabbt.

Locket dr transparent. Har gar
det undan, sa hall koll pa resultatet!

0 SEKUNDER

Klicka hiir for att lisa mer om HALLDEs Snabbhackare

GOR DIN EGEN KRYDDBLANDNING

Med snabbhacken gdr du snabbt din egen kryddblandning.

Lagg ned alla kryddor och kor i endast ndgra sekunder och 6ka
beroende pé 6nskat resultat. HALLDE Snabbhack bereder allt frdn
grovhackat till pulver.

ROROR OCH TJOCKARE SASER

Anvand snabbhacken till dina réror och kramiga saser, som t.ex.
salsasas, ort-/vitloks- och chilimajonnés. Snabbhacken bereder
allt fran torra, krédmiga
till vatskebaserade
beredningar.



https://www.hallde.com/sv/product-category/snabbhackare/

HALLDE SNABBHACKARE - s. 11

Ortmajonnis Salladsdressing

Salsasas Kryddblandning Chilimajonnas

SE NAR VI GOR TOMATSAS! >



https://youtu.be/ODhfCGl6S6w

Food Preparation Machines
Made in Sweden

Brod med fyllning har framstillts sedan urminnes tider och idag dr pizza en av de mest uppskattade
ritterna bdde i hem och pd restauranger.

HALLDE har tagit fram rdd och tips om hur HALLDESs maskiner och utrustningar kan anvindas
for att bereda pizzatopping och tillbehor. Syftet ir att visa hur en uppskattad maltid enkelt kan goras
god, unik och kostnadseffektiv.
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