Z ponad 80-letnim doswiadczeniu i posiadaniu kilku waznych
patentéw HALLDE jest Swiatowym liderem w rozwoju i produkgcji
maszyn do przetwarzania warzyw oraz innych rodzajéw maszyn
do przygotowywania zywnosci, do uzytku profesjonalnego. Nasze
produkty sa sprzedawane w ponad 80 krajach na catym Swiecie.

HALLDE przestrzega norm higieny, bezpieczenstwa i jakosci.
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PELNY ASORTYMENT PRODUKTOW

Szatkownice
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jemyéw zmywarkach.
WW = Wysoka Wydajnosc

Wiekszos¢ narzedzi tngcych ma wymienne noze,
plytki i noze pionowe (stupki)

(E%mm---

Pokroj twarde i miekkie warzywa, owoce, grzyby itp.
Pokréj w kostke w potaczeniu z odpowiednig tarcza do kostki.
Zrob frytki w potaczeniu z tarcza do frytek.
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PLASTRY WW

Plastry WW maja podwdjne ostrza i odpowiednio wieksza
wydajnosc¢. Pokréj twarde warzywa i owoce, i pokréj w kostke,
jesli uzywasz zalecanej tarczy do kostki. Zrob frytki w potgczeniu
z tarcza do frytek.
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Pokroj twarde i miekkie warzywa, owoce, grzyby itp. Pokréj w kostke
w potaczeniu z odpowiednia tarcza do kostki.

PLASTRY STANDARDOWE
Pokréj twarde / solidne produkty, takie jak

warzywa korzenne itp. Pokroj w kostke w D

potaczeniu z odpowiednia tarcza do kostki. 2
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Pokréj miekkie warzywa, owoce, grzyby itp. Najlepiej stosowac podc-
zas krojenia miekkich produktéw w potaczeniu z odpowiednia tarcza
do kostki.
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Wytnij ozdobne, faliste plastry buraka, ogérka, marchwi itp.
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Plastry karbowane WW maja podwojne ostrza i odpowiednio
wieksza wydajnosé. Wytnij ozdobne, faliste plastry buraka,
ogorka, marchwi itp.
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RG-50S | RG-50
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Wszystkie narzedzia tngce maja noze wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej i mozna
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ownica
do sera

PRZEWODNIK PO NARZEDZIACH TNACYCH

Wiekszos¢ narzedzi tngcych ma wymienne noze,
plytki i noze pionowe (stupki)

mm
2x2
2x6
3x3

. . . . . 4x4

Tnie w stupki twarde produktéw do zupy, satatki, gulaszu, dekoracje
itp. Nadaje sie do krojenia lekko zakrzywionych frytek. 6x6
8x8

10x 10

2x2 2x6 3x3 4x4 6x6 8x8 10x10
2x2
25x2.5
2Xx6
. . . . T Ny 4x4
Stupki WW maja podwdjne ostrza i odpowiednio wieksza wydajnosc.
Tnij w stupki twarde warzywa do zupy, satatki, gulaszu, dodatki itp. 6x6
Odpowiednie do krojenia frytek. 8x8
10x10
2x2  2.5x2.5 2x6 4x4 6x6 8x8 10x10
1.5

Zetrzyj marchewke i kapuste do suréwki. Zetrzyj orzechy, migdaty
i suchy chleb. Wiérki 6 lub 8 mm sg powszechnie stosowana do 4.5
tarcia sera do pizzy i do rozdrabniania kapusty.
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Fine
Do rozdrabniania produktéw, takich jak, surowe ziemniaki na placki
ziemniaczane i suchego pieczywa na butke tarta.
; Hard
[ TARCZA DO TWARDEGO SERA Cheese
Idealna do tarcia twardego sera, takiego jak parmezan. Tworzy nieco
wieksze kawatki niz tarcza do rozdrabniania, bardzo drobna.
el Extra
; j \ TARCZA DO ROZDRABNIANIA, Fine
a BARDZO DOBRA
Zetrzyj produkty bardzo drobno, takie jak czarna rzodkiew starta na
purée i ziemniaki na puree.
s 6X6
' = ) TARCZE DO KOSTKI 8x8
10x 10
- . . . . 12x12
Pokroéj kostke w potaczeniu z odpowiednim rodzajem plastra.
Pokroj zarébwno twarde jak i miekkie warzywa, owoce itp. L12x12
N = niski 15x15
X-N = Extra Niski L15x15
20x20
= 2 ° 2 b L20x20
6x6 8x8 10x10 12x12 15x15 X-L20x20
25x25
*= rozmiar plastra / plastra
do migkkich warzyw / L25x 25
standardowego plastra
/ delikatnego plastra i
tarczy do krojenia
w kostke.
20x20 25x25
10

o TARCZA DO FRYTEK

P
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Tnie frytki w potaczeniu z plastrem 10 mm, plastrem
WW 10 mm lub plastrem do miekkich warzyw 10 mm.
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STACJA ROBOCZA HALLDE

Akcesoria, ktore utatwia
zycie w kuchni.

« Woézek do praktycznego
przechowywania akcesoriow

Idealne narzedzie do utrzy-
mania porzadku i czystosci,
pozwalajace na szybka i tatwa
obstuge narzedzi tnacych,
cylindréow podawczych

i podajnikéw. Wozek jest
wykonany w catosci ze stali
nierdzewnej i ma solidne kota,
z ktérych dwa sa zamykane
na klucz.

Woézek na pojemniki zapewnia
ptynny przeptyw

Utatwia obstuge przetworzonych
produktéw, utatwiajac transport

do kolejnych etapoéw procesu
przygotowania. Mozna go dosto-
sowac do réznych wysokosci, a
nawet catkowicie ztozy¢. Wozek jest
wykonany w catosci ze stali nierd-
zewnej, z czterema solidnymi kotami,
z ktérych dwa sg zamykane na klucz.

Pojemnik na zywnos¢

z pokrywka i wézkiem

Wygodny w przypadku naprawde
duzych woluminéw. Wézek jest
wyposazony w solidny uchwyt i
cztery kétka samonastawne, z
ktoérych dwa sa zamykane na klucz.
Objetos¢ pojemnika na produkty
wynosi 54 litry. Dzieki pokrywie
pojemnik mozna uktadaé jeden na
drugim.

Woézek basenowy

Pokréj warzywa bezposrednio
do zalewy lub wody, aby byty
chrupigce. Wozek basenowy jest
wyposazony w praktyczny kranik
spustowy i miesci 85 litrow.

Wazki na pojemniki gastronomiczne

Nizszy wariant ma praktyczna potke,

na ktérej mozna obierac i siekac
produkty przed obrébka, a jednoczesnie
zapewnia miejsce dla pojemnikéw

2X7 GN 1/1. Wyzszy model

jest przystosowany do
16 GN 1/1. Oba wézki
kontenerowe sa
wyposazone w cztery
kotka samonastawne,
z ktérych dwa sg
zamykane na klucz.

Szczotki czyszczace w dwoch
rozmiarach

Stuza do czyszczenia maszyn i nar- p v
zedzi tnacych. Oba maja szorstkie F
wiosie, ktore jest szczegbdlnie sku- @il
teczne do czyszczenia kostek

i Julienne Cutters.

Wieszak $cienny na narzedzia tnace

Zapewnia miejsce na trzy narzedzia
tnace i szybki przeglad catego
asortymentu, oszczedzajac miejsce
i czynigc obstuge bezpieczna i
wygodna - skuteczny sposob
ochrony krawedzi ostrzy przed
niepotrzebnym zuzyciem.

ZAINSPIRUJ SIE HALLDE

Odwiedz naszg strone internetowa i $ledz nas na
Instagramie, You-Tube i LinkedIn. Zainspiruj sie

zdjeciami i filmami, w ktérych pokazujemy wiele
Swietnych wynikéw osiagnietych przez HALLDE.

Witamy!
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RODZAJ PRZYGOTOWANIA

Plastry, kostki, wiorki, stupki, frytki i
plastry karbowane w réznych wymia

w zaleznos$ci od wybranego narzedzia

tnacego i modelu szatkownicy.

UZYTKOWNICY

rach,

Szeroka gama szatkownic firmy HALLDE

jest odpowiednia dla najmniejszych
kawiarni i zaktadow przetworstwa
spozywczego.

o = Liczba narzedzi tnacych

I Wszystkie wymienne

% czesciRG-250 diwash |

mozna my¢

s, wzmywarce.
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RG-100

Przetwarza do 400 porcji/dzien

RG-250 diwash

Przetwarza do 1 000 porcji/dzien

RG-350

Przetwarza do 1 500 porcji/dzien
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RG-50

Przetwarza do 80 porcji/dzien

RG-50S

Przetwarza do 80 porcji/dzien

Faza 1

RG-250

Przetwarza do 1 000 porcji/dzien

RG-200

Przetwarza do 700 porcji/dzien

60 kg

/min
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PRZYSTAWKA WKEADKA PRZYSTAWKA WKEADKA PNEUMATYCZNA PODAJNIK
DO CIALEGO PODAWANIA 4-TULEJOWA DO CIALEGO PODAWANIA 4-TULEJOWA PRZYSTAWKA DOCISKOWA DO SERA
. °
RG-300i RG-400i

Przetwarza do 3 000 porcji/dzien Przetwarza do 5 000 porcji/dzien

UZYTKOWNICY

Szatkownica do sera RG-400i
nadaje sie do duzych kuchni.
Restauracje, kuchnie skle-
powe, pizzerie, kuchnie
centralne, kuchnie insty-
tucjonalne, szkoty, szpitale,
przemyst spozywczy, statki,
punkty fast food, kuchnie
gastronomiczne itp.
Szatkownice do sera
RG-400i mozna z powod-
zeniem zintegrowac z
systemem produkcyjnym.

RODZAJ
PRZYGOTOWANIA

Pomiesci caty bloki sera
i optymalizuje przygoto-
wanie sera wiérkowanego.

RODZAJ PRZETWARZANIA

Siekanie, mielenie, mieszanie, przecie-

UZYTKOWNICY

Gama HALLDE pasuje zaréwno do
najmniejszych kawiarni, jak i duzych
centralnych kuchni. Idealny do kuchni
przygotowujacych niestandardowe
tekstury w szpitalach, domach spokojnej
starosci itp.

48 kg — - /
/min -
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VCM-41

Pojemnos¢ netto miski 1,4 litrow
Jedna predkosc¢ + puls

Pojemno$¢ netto mis
Dwie predkosci

ranie, mielenie miesa, masto smakowe,
sosy, desery, przeciery, pasztety, zupy itp.

VCM-42

rpm

Faza 1

VCB-32

Pojemnos$¢ netto miski 1,4 litrow
Dwie predkosci + puls

1500/3000

rpm

rpm

VCB-61 VCB-62

ki 1,4 litrow

+ puls Jedna predkos¢ + puls Dwie predkosci + puls

1450/2650

1500/3000

Pojemno$¢ netto miski 4,3 litrow  Pojemnos¢ netto miski 4,3 litrow

KOMBI KUTRY

RODZAJ PRZYGOTOWANIA

Przystawka kutra: Siekanie, mielenie, mieszanie, przecieranie, mielenie miesa, masto smakowe, sosy,
desery, przeciery, pasztety, zupy itp. Przystawka sztkownicy: plastry, kostki, wiorki, stupki i plastry
karbowane w réznych rozmiarach w zaleznosci od wybranego modelu.

UZYTKOWNICY

Kutry kombi, dwie maszyny w jednym, pasuja do matej kuchni. Stosowane w restauracjach, hotelach,
kuchniach gastronomicznych, piekarniach, sklepach itp. Idealne do kuchni przygotowujacych zmodyfikowane
tekstury w szpitalach, domach spokojnej starosci itp.
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BLENDER

RODZAJ PRZETWARZANIA

Blenduje, miksuje, ubija, miesza,
sieka i uciera plynne mieszanki.

UZYTKOWNICY

Blender SB-4 firmy HALLDE pasuje do
restauracji, barow, kuchni szybkiej obstugi,
szpitali, dietetycznych kuchni, szkét, kuchni
gastronomicznych, supermarketow itp.

500/300 Faza 1
500/1450 1450/2650
CC-32S B CC-34 rpm
Przetwarza do to 80 porcji/dzien Fazal Przetwarza do 80 porcji/dzien Faza l SB-4
Pojemnos¢ netto miski 1,4 litrow Pojemnos¢ netto miski 1,4 litrow Objetosc 4 litrow
Dwie predkosci - jedna dla kazdej funkgji Cztery predkosci - dwie dla kazdej funkgcji + puls Zmienna predkosc + puls
\
AKCESORIA RG-200/250diwash/250/350 RG-300i/400i O
DO SZATKOWNIC « Podstawa pod maszyne « Reczna przystawka dociskowa
Ergonimiczna podstawa, tatwa do ustawienia na Petla Ergo zapewnia efekt dzwigni, ktory zmniejsza |
RG-100/200 wysokosci odpowiedniej do twoich potrzeb i zapew- potrzebg uzycia sity rak podczas przygotowywania wszyst- L4},
| niajaca stabilne ustawienie maszyny. Podstawa jest - - kich rodzajow warzyw, zaréwno duzych, jak i matych.

« Podajnik do ciecia pod katem \\\ wykonana ze stali nierdzewnej i jest wyposazona w pojem- = + Przystawka do ciagtego podawania o
S{u’iy do krojenia dtugich i waskich warzyw, takich jak ¥ ) nik 1/1 GN, ktéry mozna postawic na podstawie - alterna- Umziliwia ciagte nzgpe{iiazie przez cylinder podawczy ' "
olgorkl, ?a(rjch’ew i pli)ry,kaby uziska;: ukﬁne ozdobne tywnie dostosuj podstawe do naszego wozka na pojemniki. w celu przygotowania przede wszystkim okragtych “lassd
plastry do dan z woka, kanapek, satatek itp. RG-400i " produktéw. Wydajnosc jest bardzo wysoka, poniewaz

» Wktadka rurowa w kompl. z Pestle . maszyna pracuje w sposéb ciagty i dlatego jest wyjatkowo
Stuzy do ciagtego podawania dtugich i cienkich __'. * Pneumatyczna przystawka dociskowa wydajna czasowo.
warzyw, ktore m a.J'.E) by¢ c.iete POd katem, na przyktad Frzygotowuje wszy§tkie roc!zaje produktow, zarF')wnc? duze, L . Wktadka 4-tulejowa -
szczypiorku, chilli i rzodkiewki. Wktadke rurowa jakimate. Produkt jest dociskany automatycznie za jednym . o L . , - -
umieszcza sie we wbudowanym podajniku rurowym. | naci$nieciem przycisku. Naktad pracy i czas sg zminima- Stuzy do ciecia dtugich i waskich plroduktoyv w pionie ‘. .

lizowane. ! oraz produktow okragtych w okreslonym kierunku. A

o Cylinder podawczy do sera

Opracowany specjalnie, aby pomiesci¢ cate bloki sera do 35 cm. |

Podajnikmacztery rurki, ktére zapewniaja dobre podparcie
dlaproduktéw ordznychrozmiarach,takichjakogdrkiipory.

— katwo jest rowniez ,,wigzac” ziota, np. Pietruszke itp.
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