T
|

Fead propa 1l

Mado by Swoedon ain )




Wydajny blender o duzej pojemnosci

Blender SB-4 przeznaczony jest do tworzenia gtadkiej konsystencji ptynnych potraw, takich
jak zupy, dressingi, marynaty, desery i napoje. Popychacz skraca czas obrébki i umozliwia
dopychanie sktadnikdéw w strone zespotu nozy, ktéry sieka, uciera i miesza. Blender posiada
zmienng predkos¢ obrotowa, od 700 do 18 000 obr./min.

tatwy w uiyciu w pokrywie umozliwia w trakcie
pracy nalewanie ptynu, ktory tatwo
wypetnia przezroczysty dzbanek. Do
wolniejszego podawania stosuje sie
miarke dozujaca olej.

Uchylny uchwyt pokrywy z wbudowanym
wytacznikiem bezpieczenstwa sprawia,
ze praca z SB-4 jest tatwa i bezpieczna.
Dzbanek, pokrywke, popychacz i miarke

dozujaca olej mozna my¢ w zmywarce. Przemyélana

Specjalnie zaprojektowany dzbanek ergonomia

Silnik umieszczono
za dzbankiem,
optymalizujac jego
wysokos$¢ robocza
i tworzac stabilne
urzadzenie. Blender SB-4
wyposazony jest w
uchwyt, ktory utatwia
jego przenoszenie.
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Wytrzymaty 4-litrowy dzbanek z podziatka
w dl, uncjach i filizankach jest odporny

na uderzenia i wysoka temperature.
Posiada dwa solidne uchwyty i krawedz
uniemozliwiajaca kapanie, ktéra zapewnia
rébwnomierne i ptynne nalewanie. Otwor

e

Uzytkownicy

« Restauracje, sklepy spozywcze, szkoty, kuchnie cateringowe, kuchnie I
dietetyczne, statki, szpitale, domy spokojnej starosci, bary szybkiej obstugi,
przedszkola, kawiarnie, bary satatkowe itp. E

Materiaty 1=
Urzadzenie bazowe: stop aluminiowy.

Dzban i lejek dozujacy: Trogamid® odporny na uderzenia i temperature. - 270
Pokrywka: polipropylen odporny na uderzenia i temperature.

Popychacz: z twardego poliacetalu (POM C)

Sekcja miksujaca: ostrza ze stali nozowej najwyzszej jakosci, bezobstugowa
0§ ze stali nierdzewnej, szczelne bezobstugowe tozyska kulkowe ze stali
nierdzewne;j. —
Wszystkie plastiki w maszynach HALLDE nie zawierajg BPA. o O
Koto napedowe dzbana i urzadzenie bazowe: wzmocnione stala tworzywo 185
acetalowe. ——

Maszyna I 7
Silnika: 1,35 kW, zasilanie 220-240V, 1-fazowe, 50/60 Hz. I vk
Termiczne zabezpieczenie silnika z automatycznym przywréceniem i : H =

.
Zastrzega sie mozliwo$¢ zmian wykonania i asortymentu.

560

dziatania.
Bezpiecznik w szafce elektrycznej lokalu: 10 A, zwtoczny.

Elektroniczna regulacja predkosci zapewniajaca ptynny start
i rownomierna prace niezaleznie od obcigzenia.

Naped: bezobstugowy pasek zebaty.

Uktad zabezpieczajacy: mechaniczny wytacznik bezpieczenstwa.
Stopien ochrony: IP34.

Poziom hatasu LpA (EN31201): <84 dB(A).
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Masy netto Normy IE!;&’;})
« Urzadzenie z pokrywka: 6.3 kg. « Dyrektywa: Odwiedz hallde.com. C€ @ I
+ Dzban: 0,9 kg. Wybierz produkt i Certyfikat.
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Szukaj porad, inspiracji i nauki.
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Food Preparation Machines
Made in Sweden since 1941 &= AB Hallde Maskiner - P.O. Box 1165 SE-164 26 Kista Sweden « Tel: +46 8 587 730 00 « Faks: +46 8 587 730 30 « hallde.com « info@hallde.com
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