Food Preparation Machines
Made in Sweden

Kombi Kuter
CC-32S

+ Krojenie w plastry, w kostke,
w stupki, szatkowanie i ucieranie
warzyw, owocow, suchego pieczywa,
sera, orzechow, grzybow, itp.

« Siekanie i mielenie miesa, ryb,
warzyw, owocow, orzechow, itp.

« Mieszanie i miksowanie sosow,
zup, dressingdw, deserow, itp.

+ Model nablatowy o wytrzy-
matej konstrukgji do
mniejszych kuchni.

+ Przygotowuje do 80 porgcji
dziennie lub 2 kg na minute.




Mate urzadzenie o duzych mozliwosciach

Urzadzenie z serii Kombi Kuter firmy HALLDE stanowia
doskonate uniwersalne rozwigzanie dla mniejszych kuchni.
Model CC-32S taczy w sobie funkcje oferowane przez urzad-
zenia typu kuter-mikser i urzadzenia do przygotowywania
warzyw. Jest niewielkie i kompaktowe, dzieki czemu mozna
je tatwo schowad i wyjac w razie potrzeby.

HALLDE Speed Selector

Model CC-32S ma dwie predkosci (1450 obr/min jako
kuter-mikser, oraz niska (500 obr/min) do przygotowy-
wania warzyw. Urzadzenie rozpoznaje automatycznie,
jaka przystawka jest na nim zamontowana i samoczynnie
dobiera dostepne predkosci.

Konstrukcja zapewniajaca
maksymalna higiene
Urzadzenie CC-32S jest wykonane wytacznie z materiatow
posiadajacych certyfikaty higieniczne. Posiada ono gtadkie
powierzchnie i zaokraglone brzegi, co eliminuje niepot-
rzebne zagtebienia, w ktérych mogtyby utknaé resztki
zywnosci. Wszystkie ruchome czesci mozna tatwo
odtaczyc, co pozwala na ich szybkie oczyszczenie
i tatwe umycie urzadzenia. Wszystkie ruchome
cze$ci mozna umy¢ w zmywarce.

Wytacznie najlepsze materiaty

Podstawa i komora robocza sa wykonane
z wytrzymatego tworzywa ABS. Podajnik
jest wykonany z poliweglanu, a misa ze
stali nierdzewnej. Ostrza narzedzi tnacych
sg produkowane wytacznie z najwyzszej
jakosci nierdzewnej stali nozowej.

Maksymalna niezawodnos¢

Mocny silnik dysponuje duzym momentem
obrotowym, a jego predkos$¢ obrotowa
zostata zredukowana, dzieki czemu urzad-
zenia z serii CC-32S sg bardzo niezawodne,
bez wzgledu na rodzaj przetwarzanych
produktow. Gdy silnik potrzebuje wiekszej
mocy, zostaje do niego doprowadzony
wiekszy prad, co pozwala utrzymac
rownomierng predkos¢ obrotowa.

Akcesoria

2-pak narzedzi tnacych

Urzadzenie do
przygotowywania warzyw

Podniesienie tarczy dociskowej powoduje
zatrzymanie urzadzenia i umozliwia
zatadowanie produktu. Zamkniecie

tarczy powoduje ponowne uruchomienie
urzadzenia i umozliwia kontynuowanie
pracy. Ta funkcja automatycznego wtacza-
nia i wytaczania pozwala na bardziej
wydajna prace. Jest to niewatpliwa za-
leta, szczegblnie przy przygotowywaniu
wiekszych ilosci produktow. Podajnik jest
wyposazony w rure podajaca do dtugich,
waskich produktoéw, takich jak ogorki i por.

Podwadjne zabezpieczenie przed
nieostonietym nozem

Odtaczenie podajnika powoduje catkowite
odciecie zasilania. Dzieki temu podwUjnemu
zabezpieczeniu nie jest mozliwe wtaczenie sie
maszyny, gdy ndz jest nieostoniety.

Narzedzia tnace do wszystkich zadan

Dzieki naszej bogatej ofercie narzedzi tnacych o
$rednicy 185 mm urzadzenie CC-32S radzi sobie
ze wszelkimi mozliwymi zadaniami. Urzadzenie
CC-32S kroi w plastry, w stupki, uciera i szatkuje
zaréwno twarde, jak i miekkie produkty.

4-pak narzedzi tnacych

Wieszak $cienny

Kuter-mikser

Misa kutra-miksera ma pojemnos¢
trzech litrow i posiada szczelng
pokrywe, ktéra umozliwia przygoto-
wywanie wiekszych ilosci zaréwno
ptynnych, jak i suchych produktéw.
Kuter-mikser posiada predkos¢
robocza 1450 obr/min.

Inteligentne rozwiagzania

Model CC-32S posiada opatentowany
system zgarniajacy z trzema ramion-
ami. Utrzymujg one wnetrze misy i
pokrywy

w czystosci. Jednoczesnie podczas
obrébki kieruja produkt w kierunku
nozy. Budowa i kat ustawie-

nia nozy w potaczeniu z ramionami
zgarniajacymi sprawiaja, ze produkty
sg przez caty czas przekrecane w
misie, dzieki czemu cata zawartosé
zostaje rownomiernie rozdrobniona

i wymieszana. Pozwala to uzyskac
doskonaty rezultat w krétkim czasie.
Ostrza nozy sa zagbkowane, co
zwieksza ich odporno$é na zuzycie.
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* Narzedzia przeznaczone do RG-100, pasuja do RG-50S.

Wysokiej jakosci narzedzia tnace dla

optymalnych wynikow

Wszystkie narzedzia tngce mozna my¢ w zmywarce..

= Stal nierdzewna

Plastry
1,2,4,6
*0.5,1.5,3,5,7,8,9,10,15 mm.

Przeznaczone do ciecia twardych i miekkich warzyw,
owocow, grzybow, itp.

Plastry karbowane

Do ciecia w karbowane plastry burakéw, ogorkow,
marchwi, itp.

L e, 4 .
— _",/ mm
*2,3,5,6 mm.
/"'" = -, Stupki Do ciecia w stupki twardych produktéw do zup, satatek,

% ) o 2X2, 4x4 mm.
* 2x6, 3Xx3 mm.

potrawek, dekorowania, itp.

Pasuje do ciecia lekko wygietych czipsow ziemniaczanych/
frytek.

Wiorki
2,4,6mm.
*1.5,3,4.5,8,10 mm.

Do szatkowania kapusty i marchwi do suréwek.
Rozdrabnia orzechy, migdaty i suche pieczywo.

Tarcza 6 lub 8 mm jest powszechnie uzywana
do $cierania seréw do pizzy i szatkowania kapusty.

* Tarcza do rozdrabniania,
drobna

Do rozdrabniania produktoéw, takich jak, surowe
ziemniaki na placki ziemniaczane i suchego
pieczywa na butke tarta.

* Tarcza do twardego sera

Idealna do twardego sera, jak parmezan.

Produkty sa nieco grubsze niz przy uzyciu tarczy bardzo ey
drobnej. e

* Tarcza do rozdrabniania,
bardzo brobna

Rozdrabnia produkty na bardzo drobne, jak czarna rzepa,
ziemniaki na puree.
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Multimedialny przewodnik po narzedziach firmy HALLDE mozna

znalez¢ na naszej stronie internetowej pod adresem hallde.com. »




Food Preparation Machines
Made in Sweden

Kombi Kuter CC-32S

« Unikalne uniwersalne urzadzenie, ktore taczy w sobie funkcje oferowane przez urzadzenia
typu kuter-mikser i urzadzenia do przygotowywania warzyw.

+ Duzy pétokragty podajnik miesci wiekszo$¢ produktow w catosci.

« Pomidory, cebule, papryke, itp. mozna tatwo utozyé przy sciance podajnika, aby pokroi¢ je
w okreslonym kierunku.

Model nablatowy, ktéry mozna tatwo schowad i wyjac w razie potrzeby, wyposazony w dwa
mocne uchwyty po bokach.

+ Dwie predkosci: 500 obr.min (przygotowywanie warzyw) i 1 450 obr/min (kuter/mikser).

Urzadzenie

Silnik: 1.0 kW. Dwie predkosci. Zasilanie 220-240 V, 1-fazowe, 50-60 Hz.

Naped: Pasek zebaty.

Uktad zabezpieczajacy: Dwa wytaczniki bezpieczenstwa.

Stopien ochrony urzadzenia: IP34.

Gniazdo zasilajace: Z uziemieniem, 1-fazowe, 10 A. o)
Bezpiecznik: 10 A, zwtoczny.

Poziom hatasu LpA (EN31201): 76 dB(A) podczas ciecia i 82 dB(A) podczas siekania.
Pole magnetyczne: Ponizej 0,1 mikrotesli.
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Materiaty

+ Podstawa urzadzenia: tworzywo ABS. « Obudowa: tworzywo ABS.

« Podajnik: Poliweglan i poliamid. « Tarcza wyrzutowa: Tworzywo acetalowe.
+ Misa: Stal nierdzewna. « Gniazdo nozy: Tworzywo acetalowe.

+ Pokrywa i ramiona zgarniajgce: Tritan. « Tarcze tnace: Stal nierdzewna.

+ Ostrza narzedzi tnacych i sekcji miksujacej: Stal nozowa nierdzewna.

Pojemnosc i wymiary

« Cylinder podajacy: Pojemnosc 0,9 litréw. Wysokos$¢ 185 mm.
Srednica 170 mm.

+ Rura podajaca o $rednicy wewnetrznej 53 mm.

+ Pojemnos¢ misy: Catkowita - 3 litry. Objetos$¢ ptynu netto: 0,9 litra.

Narzedzia tnace
- Srednica narzedzi tngcych: 185 mm. - Srednica noza siekajacego: 170 mm.

+ Predkos¢ obrotowa CC-32S Urzadzenie do przygotowywania warzyw 500 obr/min.
Kuter-mikser 1 450 obr/min.

Rodzaj wykonywanych czynnosci

+ Krojenie w plastry, w stupki, plastry karbowane, szatkowanie i ucieranie.
Siekanie, mielenie, mieszanie i miksowanie.

+ Do owocdw, warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechow, grzybow,

+ Do miesa, ryb, owocdw, warzyw, orzechow, grzybow, czekolady

+ Mieszanie i miksowanie soséw, zup, dressingdw, masetek smakowych, majonezéw.

Uzytkownicy
« Restauracje, pizzerie, bary satatkowe, stotéwki szkolne, domy opieki, fast foody, itp.

Masa netto Normy

+ Urzadzenie: 7 kg. » Dyrektywa:
« Przystawka do przygotowywania warzyw: 1kg ~ Odwiedz hallde.com.
« Przystawka kuter-mikser: 1,4 kg Wybierz produkt i Certyfikat.

» Narzedzia tnace: 0,3 kg.

# CERTIFIED
:
E
1o
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« Tel: +46 8 587 730 00 « Faks: +46 8 587 730 30 « hallde.com « info@hallde.com

Zastrzega sie mozliwo$¢ zmian wykonania i asortymentu.
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