Food Preparation Machines
Made in Sweden

Beredning for Konditori
Konfektyr och Brod
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KoNDITORI, KONFEKTYR OCH BROD - s. 3

HALLDE
har tagit

ram rad . .
. /! Skapa texturer for smaksensationer
och tips om hur
HALLDESs maskiner Det &r enkelt att skapa egna unika smakséttningar till konfektyr,
och utrustningar kondisbitar och bréd med hjilp av en HALLDE-maskin i koket.
Vilj ravaror utifran smak, tillgang och siasong. Maskin och skirverktyg

kan anvdndas for g aner a )
utifran skarresultatets onskade konsistens och form.

konfektyr, i kondi-
toriet och bageriet.

Grundtanken bygger Vilken maskin behover du?

pa att ravaror som HALLDE SNABBHACK

forddlas skapar | HALLDE Snabbhack kan du grovhacka pé nagra
smaksensationer och fa sekunder, finférdela och till och med mala

- menvill du istallet snabbt mixa ihop en kram
ar Snabbhack ocksa réatt maskin for dig. Du véljer

god ekonomi nar allt \ ravaror och satter smakerna - beredningstiden "H ;
=
Ve g3

texturer — och dven

beredsfrd’n grunden. avgor texturen. Vill du t ex gora en ganache far du
Oka beredningstiden for att [ata chokladen smélta

tillsammans med den varma gradden och skapa
en emulsion. === -

HALLDE GRONSAKSSKARARE bl
| HALLDE Gronsaksskérare kan du skiva, riva,
térna, raffla och strimla frukt, gronsaker och ost
imangder av olika storlekar. Vill du ha jordgubbs-
tarningar i dina wienerbréd, skiva dpple tunt till
Tarte Fine, servera fruktsallad eller smaksatta
bréd med rédbetor sa passar HALLDE Grénsaks-
skarare perfekt. Valj ravara och skarverktyg utifran
onskad smak och form.

HiLLpe ComBi CUTTER

HALLDE Combi Cutter &r en kombi-
nerad Gronsaksskarare och Snabbhack
i samma maskin. Combi Cuttern férenar
Snabbhackens och Gronsaksskararens
alla fordelari ett!




S. 4 — HALLDE TIPSAR OM BEREDNING
Med hjalp av HALLDE-maskiner har du
mojlighet att bereda en mangd olika
. garnityrer, kramer och fyllningar. Lat vara
HALLDE TIPSAR OM BEREDNINGAR INOM S .

alternativ inspirera till egna sammansatta

smaksensationer dar ravarorna foradlas

° °
Ko n d |t0 rl och behaller hogsta kvalitet.

Konditoriprodukter utgér framst de sota bageriprodukterna inom bakning,
men kan ocksd vara ett rent tillbehor som en sot fruktfylining eller kristyr.
Variera smak och konsistens utefter tillgang och onskad textur.

Garnityr och topping — till bakverk som muffins, wienerbréod och tdrtor




Curd — kan emulsioneras snabbt
och smidigt i en Snabbhack eller
Combi Cutter

Gor en egen kombination av smaksattning till olika
bakelser, pajer och fyllningar. Hacka, blanda,
mixa, skar eller mal - i HALLDE
Snabbhack, Combi Cutter
eller Gronsaksskarare.

Inspireras av vara
bildférslag och ta
hjalp av tabellen pa
nasta sida - som visar
vilken maskin du bor
anvanda vid beredning
avdin ravara.

/ Tips:

« Bered ganachen direkt i maskinen - spad med
uppvarmd gradde till dnskad hardhet.

« Blotlagg citronerna och anvand aven skalen
till curden.

GANACHE
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LMASSA

Not-, fro- och mandelmassa
— till olika bakverk som bullar, kakor
och semlor. Hacka, blanda och mixa
i Snabbhack eller Combi Cutter.

« Frigdr naring i fron, nétter och mandel
genom att blotldgga dem innan de
anvands i beredningen.

« Vill du ha en rostad arom pa noétter
och mandlar - rosta forst,
blotlagg sedan.




HALLDE TIPSAR OM BEREDNING — S. 7

— VAD SKA DU BEREDA? VILKEN MASKIN?
Forslag pé vad du kan bereda i en HALLDE Grﬁnl;lgll(-:slﬁirare S:al:)LI:-l?aEck Corl:\ll\ali-lé?lltiter
GARNITYR/TOPPING - till muffins, wienerbrod, tartor, tarteletter etc.
KOKOSFLARN X X
MANDELFLARN X X
KRISTYR TILL CUP-CAKES X X
CRUMBLE X X
CURD - EMULSIONERADE KRAMER t.ex.
FRUKTPAJ X X
TARTELETTER X X
EcLARE X X
PETIT CHAUD X X

NOT-, FRO- OCH MANDELMASSA - fyllningar till olika bakverk t.ex.

HAsseLNOTSKAKA/ KONGRESS X X
SEMLA X X
MANDELMASSA X X
No6TPAY X X
SUGAR PASTE/MARSIPAN X X
Tosca X X
NOUGATINE OCH KARAMELL X X
TEBIRKES X X
FRUKT OCH GRONSAKER - rivs, skivas eller tirnas t.ex.

MOROTSKAKA X X
FRUKTSALLAD/CHIAPUDDING X X
TarTE FINE/APPELPA X X
SQuasH/PuMPAPAJ X X
APPELKOMPOTT X X
DEG, SMET OCH BAKVERK - hackas, blandas eller mixas t.ex.

CHEESECAKE

PAJDEG

MORDEG

MACARON - GANACHE 0CH MANDELMJOL
FYLLNINGAR TILL BULLAR

X X X X X
X | X | X X X




APPELKOMPOTT

Frukt och gronsaker

— skiva, tarna eller riv sdsongens
primorer i en Gronsaksskdrare
eller Combi Cutter



/ Tips:

« Torka gardagens overblivna bullar och gor fantastiska
skorpor, ett sott strobrod eller blanda i en smoothie.

+ GOr ditt eget vaniljsocker av gamla torkade vaniljstanger,
snabbt och enkelt i en Snabbhack!
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SMET TILL KONGRESS

Deg, smet och bakverk

— hacka, blanda, mixa eller mal i
en Snabbhack eller Combi Cutter




HALLDE TIPSAR OM BEREDNINGAR INOM

Konfektyr

— VAD SKA DU BEREDA?

Konfekt eller konfektyr dr omsorgsfullt
tillverkade sétsaker. Konfekt bestar vanligen
av choklad med olika slags fylining eller

marsipan i olika former och smaksdttningar. Praliner och
kanderad frukt doppad i choklad, dr ndgra exempel.

VILKEN MASKIN?

Forslag pa vad du kan bereda i en HALLDE

. Exempel pa Vilken
Beredning smaksattning | HALLDE-maskin?
Ganache, Hallon, lakrits, Snabbhack
pralinée och passionsfrukt, Combi Cutter
kramer citron, svarta

vinbar etc.
Hackad Mandel, pecan-, | Snabbhack

smaksattning

macadamia-,
hassel-, pistage-
eller valnotter

Combi Cutter

Finhackad
smaksattning

Jordnotter,
mandel och
hasselnotter
tillsammans
med choklad

Snabbhack
Combi Cutter




HALLDE TIPSAR OM BEREDNING — S. 11

/ Tips:

« For att fa 6nskad textur ar det viktigt att veta hur ravarorna reagerar
vid friktion och olika temperaturer - prova dig fram!

« Bered sylten i en Snabbhack/Combi Cutter om du vill ha den slat.

« Lat ganachen emulsioneras direkt i maskinen for basta resultat.

———  VAD SKA DU BEREDA? VILKEN MASKIN?
.. . . = . Exempel pa Vilken
Forslag pa vad du kan bereda i en HALLDE Beredning smaks'.)éitt?ling HALLDE-maskin?
Ganache och Kastanij, citron, Snabbhack
mandelmjol vanilj, choklad, Combi Cutter
hasselnot och
lime
MARMELAD Strimlor, skivor | Apelsin, fikon, Gronsaks-
“oel och térningar citron, cedro skarare
och paron Combi Cutter
Tarningar Mango och Gronsaks-
jordgubbar skarare
Combi Cutter




Gor en glass- eller sorbetbas
HALLDE TIPSAR OM BEREDNINGAR TILL

och kor glassen i omgangar

G l h S b t — variera smaksdttningar med
ass OC o r e [frukter, bir, nétter, choklad, orter eller vad

som finns tillgdngligt!

GLASS - exempel pa smaksattning:
Apple/ingefira, myntaflime, kardemumma, havtorn, vanilj/
kamomill, mandel/honung, choklad, jordgubb, salt karamell
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For slit smaksittning
— mixa i HALLDE Snabb-
hack eller Combi Cutter
till onskad textur

For grov smaksdittning
— mixa nagra fa sekunder

pel. v smaksati i HALLDE Snabbhack
sin, mango, svartvinbar/lime, . 4 eller Combi Cutter for
e, kiwi, hallon och passionsfr ; | en groyv Smaksc'ittning

: . med bitar i b
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» I L 7=7

N

« -



o

e A N,
BEREDNING AV JORDGUBBSGLAS:

v Tips: %

+ Skapa din egen balans mellan s6tma, sélta
och syra genom att gora allt fran grunden.

« Ta till vara pa gardagens bakverk - mixa i
en Snabbhack och tillsatt i glassbasen.

+ Mixa fruktkompott och anvand som
smaksattning.




S. 14 — HALLDE TIPSAR OM BEREDNING

HALLDE TIPSAR OM BEREDNINGAR TILL

Brod och fardiga mackor

Matbrdd dr en god kdlla till fibrer och viktiga vitaminer
och mineraler, bland annat jérn. Smaksdtt matbrod
med kryddor, torkad frukt, notter, fron och grénsaker.

Baka brod — med smaksdttning

I VAD SKA DU BEREDA? VILKEN MASKIN?
Smaksiéttning Beredning .. HALLDE HALLDE HAI.'LDE
Gronsaksskarare Snabbhack Combi Cutter
MoROTTER Riv X X
RODBETOR Térna/Strimla X X
APRIKOSER Skiva/Hacka X X X
PLommoN Skiva/Hacka X X X
OsT Riv X X
HavssaLt Finférdela X X
KRYDDOR OCH ORTER Mixa X X

Tillbehor till brod

SALLAD Skiva X X
GURKA Skiva X X
PAPRIKA Skiva X X
Tomar Skiva X X
TAPENAD Mixa X X
PEsTo Mixa X X




|

TARNA, SKIVA ELLER STRIMLA

« GOr fortjanst pa ditt svinn - torka gammalt bréd och gor
strobrdd i en Snabbhack.

« Smaksatt strobrod med socker och kanel till bakverk, eller
med orter/kryddor for att panera.

« Ta tillvara pa éverblivna ostbitar och riv for att anvanda
till ostfrallor.




S. 16 — HALLDE TIPSAR OM BEREDNING

Fardiga mackor — med god smakscittning

/ Tips:

« Sallad, gurka, paprika och tomat skivas enkelt i en
Gronsaksskarare eller Combi Cutter.

« Din egen pesto eller tapenad mixas enkelt ihopien
Snabbhack eller Combi Cutter.

» Smaksatt smér med kryddor och 6rter i en Snabbhack
eller Combi Cutter.

SKIVA TOMAT | GRONSAKSSKARARE
ELLER COMBI CUTTER =

'ERBJUD FARDIGA SMORGASAR

™




VALY RATT MaAskiN - s. 17

T Lis mer om HALLDE Grinsaksskirare

HALLDE GRONSAKSSKARARE

HALLDES sortiment av Gronsaksskarare omfattar tta modeller med en
kapacitet fran 2 till 40 kg/minut. Alla modeller har stora matare som gor
det enkelt att bereda stora gronsaker som till exempel isbergssallad.
Maskinerna har ett stort urval av skédrverktyg for att skiva, strimla, riva,
réffla och tarna i en mangd olika dimensioner.

HALLDESs Grénsaksskarare arbetar med ett varvtal som &r optimerat for
att ge ett sa bra skarresultat som mojligt - vilket i sin tur leder till att
naringsinnehall bibehalls samt att vatska inte trycks ut under bered-
ningen. Detta minskar oxidering och ger en langre hallbarhet.



s. 18 - ViLy rirT maskin

Liis mer om HALLDE Combi Cutter

HALLpe Comei CUTTER
HALLDESs Combi Cutters &r en kombinerad Gronsaksskérare och Snabb-
hack i samma maskin.

Combi Cuttern férenar Snabbhackens och Gronsaksskararens alla
fordelar. Maskinen arbetar p& samma sitt som HALLDE Snabbhack, med
speciellt utformade knivar och avskraparsystem. Detta ger en blixtsnabb
beredning. Nar maskinen anvdnds som Gronsaksskarare kan den skiva,
strimla, riva, raffla och tarna.

HALLDEs Combi Cutters har som Gronsaksskérare en kapacitet av
2 kg/minut och som Snabbhack 3 | bruttovolym - vilket motsvarar
en kapacitet upp till 80 portioner.



VAL RATT MaskiN —s. 19

Liis mer om HALLDE Snabbhack

HALLDE SNABBHACK

HALLDESs program med Snabbhackar omfattar sex modeller med en
kapacitet av 3 - 6 | bruttovolym. Alla modeller hanterar bade tillagade och
raa livsmedel saval som torra och vétskebaserade. Det innebar att smak,
ndringsinnehall och energitathet helt bibehalls under beredningen.

HALLDEs Snabbhackar arbetar med tva hastigheter, 1500 varv/minut
och 3000 varv/minut - vilket gor att det ar latt att fa exakt den konsistens
som dnskas.

Speciellt utformade knivar och ett unikt avskraparsystem gor att
beredningen gar blixtsnabbt - vilket i sin tur minimerar uppvarmningen
av livsmedlet och dédrmed sékerstaller kvalitet och nédringsinnehall.




Food Preparation Machines
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HALLDE har tagit fram rdd och tips om hur HALLDEs maskiner och utrustningar kan anvindas
for konfektyr, i konditoriet och bageriet. Grundtanken bygger pd att ravaror som forddlas skapar
smaksensationer och texturer — och dven god ekonomi ndr allt bereds frdin grunden.

Vilj ravaror utifran smak, tillgang och séisong. Maskin och skirverktyg utifran skirresultatets
onskade konsistens och form.

AB Hallde Maskiner - Box 1165, 164 26 KISTA « Tel: 08 587 730 00 « info@hallde.com « hallde.com « Text: Malin Annebéck, AB Hallde Maskiner . Bilder: AB Hallde Maskiner,
Fotograf Kristoffer Rozental AB, Joel Lindqvist, Mat- & Chokladstudion i Malmé samt Thinkstockphotos.com « Grafisk produktion: Eyeris Reklam, www.eyeris.se

Tack till: Petrus Jacobsson, Bageri Petrus, Stockholm. Joel Lindqvist, Mat- & Chokladstudion, Malma. Dan Falkenberg och Karin Undin, 18smaker glassmakeri och café.



