Food Preparation Machines
Made in Sweden

Szatkownica
RG-350

« Krojenie w plastry, w kostke,
w stupki, szatkowanie,
ucieranie i krojenie frytek.

« Do owocow, warzyw, suchego
pieczywa, sera, orzechow,
grzybow, itp.

« Wytrzymata konstrukcja
zaprojektowana z mysla
0 zastosowaniach
komercyjnych i dtugiej
zywotnosci.

+ Wysoka wydajnosc¢.
Przygotowuje do
1500 porcji dziennie,
lub 12 kg na minute.
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Podstawa pod maszyne

Ergonomia pod kazdym wzgledem
Podajnik reczny jest wyposazony w rozwigzanie
HALLDE PowerLink, ktore pozwala wykorzystaé
efekt dzwigni przy obstudze tarczy dociskowe;j.

W rezultacie wymagana sita nacisku jest o prawie
50 procent mniejsza. Wygiety w ksztatcie pataka
uchwyt o nazwie HALLDE Ergo-loop umozliwia
przyjecie swobodniejszej postawy podczas pracy
oraz obstuge urzadzenia zaréwno lewa, jak i
prawa reka. Pochyta konstrukcja urzadzenia
sprawia, ze podajnik znajduje sie zawsze w
odpowiednim potozeniu, a wktadanie warzyw
jest tatwe. Do modelu RG-350 polecamy nasza
podstawe o regulowanej wysokosci, ktora zawsze
zapewnia prawidtowa pozycje robocza.

Bezpieczne i szybkie napetnianie

Otwarcie tarczy dociskowej powoduje natych-
mia-stowe wytaczenie urzadzenia. Zamkniecie
tarczy powoduje ponowne uruchomienie
urzadzenia i umozliwia kontynuowanie pracy.
Wszystko to dzieki funkcji automatycznego
uruchomienia i zatrzymania. Jest to niewatpliwa
zaleta, szczegblnie przy przygo-towywaniu
duzych ilosci produktow.

Podwaéjne zabezpieczenie przed
nieostonietym nozem

Odtaczenie podajnika powoduje catkowite
odciecie zasilania. Dzieki temu podwoéjnemu
zabezpieczeniu nie jest mozliwe wiaczenie sie
maszyny, gdy néz jest nieostoniety.

Konstrukcja zapewniajaca
maksymalna higiene

Urzadzenie RG-350 jest wykonane wytacznie

z materiatow posiadajacych certyfikaty
higieniczne. Posiada ono gtadkie powierzchnie
i zaokraglone brzegi, co eliminuje niepotrzebne
zagtebienia, w ktorych mogtyby utknad resztki
Zywnosci.

tatwe utrzymanie w czystosci

Wszystkie ruchome czesci mozna tatwo odtaczy¢,
co pozwala na ich szybkie oczyszczenie i tatwe
umycie urzadzenia. przystawke dociskowa i
cylinder podawczy mozna zdja¢ i umy¢ pod
biezaca woda.

Wytacznie najlepsze materiaty

Podstawa, podajnik i tarcza dociskowa sg
wykonane z wytrzymatego metalu. Ostrza i tarcze
tnace sg produkowane wytacznie z najwyzszej
jakosci stali nierdzewne;j.

Wozek z pojemnikiem Wieszak $cienny
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Szczotka mataiduza

Maksymalna niezawodnos¢

Mocy silnik dysponuje duzym momentem
obrotowym podczas rozruchu oraz pracy
urzadzenia, a narzedzia tnace sa napedzane
bezposrednio. Bez paskow i elementéw
sprzegajacych. Moc silnika jest przenoszona
przez bezobstugowa przektadnie zebata.
Dzieki temu urzgdzenie RG-350 jest bardzo
niezawodne - niezaleznie od przetwarzanych
produktow.

Petna gama narzedzi tnacych

Do modelu RG-350 dostepna jest szeroka
gama narzedzi tnacych o $rednicy 215 mm.
Dzieki ich zastosowaniu urzadzenie RG-350
radzi sobie ze wszystkimi zadaniami i duzymi
ilosciami produktow. Kazdy moze wybraé

sam narzedzia, ktére pomoga mu zwiekszy¢
wydajnos¢ prac kuchennych. Urzadzenie
RG-350 kroi w plastry, w kostke, uciera i szatkuje
zarébwno twarde, jak i miekkie produkty. Ostrza
i tarcze s3 wymienne, dzieki czemu nie trzeba
kupowac catkowicie nowych narzedzi tnacych.

Zawsze doskonate rezultaty ciecia

Predkosc obrotowa tarcz tnacych jest zopty-
malizowana w taki sposob, ze pozwala cigé
produkty na rébwne i cienkie plastry z najwyzsza
mozliwa skutecznoscia. Noze sg odpowiednio
naostrzone, dzieki czemu sie nie tepia, a ich
krawedzie nie wytamuja sie.



Wysokiej jakosci narzedzia tnace

Wszystkie narzedzia tnace mozna my¢é w zmywarce. ° = Stal nierdzewna. WW = Wysoka Wydajnos¢
=4 . Plastry Przezqacz.one do ciecia twardych i miekkich warzyw, owocéw,
ct_ grzybow, itp.
X / 0.5,1,1.5,2,3,4,5; 6, (3 E00 . Do ciecia w kostke przy zastosowaniu dodatkowej tarczyz kratka
kostkujaca.

Do krojenia ziemniakow na frytki przy zastosowaniu odpowiedniej
tarczyz kratka kostkujaca.

Plastry WW Plastry WW posiadaja dwa ostrza, a co za tym idzie wysoka wydajnos¢.

Tnie w plastry twarde warzywa i owoce, a takze w kostke w potaczeniu
z tarcza kostkujaca.

Tnie frytki w potaczeniu z tarcza do frytek.

2,3,4,6,8,10,12, 15,20 mm.

Delikatne p[astry Przeznaczone do ciecia twardych i miekkich warzyw, owocow,
. grzybdw, itp.
»20mm. Mozna cigé w kostke w zestawieniu z odpowiednia tarcza z kratka
kostkujaca.
plastry do miQkkICh Przeznaczone do ciecia migkkich warzyw, owocow, grzybéw, itp.

warzyw Zalecane do ciecia miekkich produktéw w kostke,

8,10, 12, 15 mm.

Plastry karbowane Wytnij dekoracyjne karbowane plasterki burakéw, ogorkéw,
marchwi itp.

3,4,5,6 mm.

plastry karbowane WW Plastry karbowane WW majg podwdjne ostrza i odpowiednio

wiekszg wydajnos¢.

2,3,4,6mm. Wytnij dekoracyjne karbowane plasterki burakéw, ogorkéow,
marchwi itp.
s{upki Do ciecia w stupki twardych produktéw do zup, satatek, potrawek,

dekorowania, itp.

2x2, 26, 3x3, 4X4, CHEIERE Pasuje do ciecia lekko wygietych czipsow ziemniaczanych/frytek.

10x10 mm.

Stupkl WW Tna warzywa w stupki do zup, satatek, duszenia, ozdoby, itp.

2x2, 2.5x2.5, 2x6, 4x4, 6X6, 8X8, Nadaja sie do frytek. o o
10x10 mm. Stupki WW posiadajg dwa ostrza, a co za tym idzie wysoka wydajnos¢.
Wiorki Do szatkowania kapusty i marchwi do suréwek.

Rozdrabnia orzechy, migdaty i suche pieczywo.

Tarcza 6 lub 8 mm jest powszechnie uzywana do ucierania seréw
do pizzy i szatkowania kapusty.

15,2,3,4.5,6,8,10 mm.

Tarcza do rozdrabniania Do rozdrabniania produktéw, takich jak, surowe ziemniaki
drobna ’ na placki ziemniaczane i suchego pieczywa na butke tarta. .

Tarcza do twa rdego Idealna do twardego sera, jak parmezan.
sera Produkty sa nieco grubsze niz przy uzyciu tarczy bardzo drobne;j. s

Tarcza do rozdrabniania Rozdrabnia produkty na bardzo drobne, jak czarna rzepa, ziemniaki
’ napuree.
bardzo brobna

Tarcze do kotski Przeznaczone do ciecia w kostke, uzywane w zestawieniu
z odpowiednia tarcza tnaca.

6X6, 8x8, 10x10, 12x12, 15x15 e
i ’ y ’ Do krojenia w kostke twardych i migkkich warzyw, owocéw, itp.

20x20, 25x25 mm.

Tarcza do frytek W zestawie z nozem 10 mm kroi ziemniaki na proste frytki.

10x10 mm. Plaster WW 10 mm lub plaster do miekkich warzyw 10 mm. Iy

Efekty koncowe i inspiracje - zobacz na hallde.com.



Szatkownica RG-350

+ Narzedzia tnace napedzane bezposrednio przez mocny silnik z przektadnia planetarna.

« Rozwigzanie HALLDE PowerLink pozwala wykorzystac efekt dzwigni przy obstudze
tarczy dociskowej, co zmniejsza o potowe wymagana site nacisku.

« Uchwyt HALLDE Ergo-loop umozliwia zmiany pozycji i ergonomiczng prace przy
uzyciu kazdej z rak.

+ Duze narzedzia tnace o Srednicy 215 mm umozliwiaja szybsze przygotowywanie
wiekszych ilosci produktow.

Urzadzenie

Silnik: 0,75 kW. Jedna predkosc. Zasilanie 230V, 1-fazowe, 50 Hz.
Zasilanie 400 V, 3-fazowe, 50 Hz.

Naped: Bezobstugowa przektadnia zebata.

Uktad zabezpieczajacy: Cztery wytaczniki bezpieczenstwa.
Stopien ochrony urzadzenia: IP44.

Stopien ochrony przyciskéw: IP65.

Gniazdo zasilajace: Z uziemieniem, 1-fazowe, 10 A

albo z uziemieniem, 3-fazowe, 10 A.

Bezpiecznik: 10 A, zwtoczny.

Poziom hatasu LpA (EN31201): 73 dB(A).

Pole magnetyczne: Ponizej 0,4 mikrotesli.

.
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Materiaty

« Obudowa urzadzenia: Anodowany i polerowany stop aluminiowy.
« Tarcze narzedzi tnacych: Stal nierdzewna/Aluminium.

« Ostrza narzedzi tnacych: Stal nozowa najwyzszej jakosci.

« Podstawa pod urzadzenie: Stal nierdzewna.

+ Pojemnik: Poliweglan.

Podajniki

« Cylinder podajacy: Pojemnosc 5,7 litra. Wysokos$¢ 180 mm.
Srednica 200 mm. Stata $cianka wewnetrzna o szeroko$ci 62 mm.

+ Rura podajaca o $rednicy wewnetrznej 59 mm.

« Tarcza dociskowa z uchwytem HALLDE Ergo-loop w ksztatcie pataka
i przegubem HALLDE PowerLink.

Narzedzia tnace
« Srednica: 215 mm.
« Predko$¢ obrotowa: 360 obr/min.

Rodzaj wykonywanych czynnosci
« Krojenie w plastry, w kostke, w stupki, szatkowanie i krojenie frytek.
« Do owocoéw, warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechow, grzybdw, itp.

Uzytkownicy

« Restauracje, kuchnie sklepowe, pizzerie, bary satatkowe, szkoty, szpitale, kuchnie
dietetyczne, bary szybkiej obstugi, jednostki ptywajace, kuchnie cateringowe, itp.

Masa netto Normy
+ Urzadzenie bazowe: 26 kg. « Dyrektywa: Odwiedz hallde.com.
« Cylinder podajacy z uchwytem Wybierz produkt i Certyfikat.

ergonomicznym: 6 kg.
Narzedzia tnace: 1 kg.
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