Food Preparation Machines

Made in Sweden

Kuter Blender

VCB-32

« Mieszanie i mikso-

+ Model nablatowy

+ Pojemnosc catkowita:

Siekanie i mielenie miesa,
ryb, warzyw, owocow,
orzechow, itp.

wanie sosow, zup,
dressingow,
deserow, itp.

o wytrzymatej
konstrukgji.

3 litry. Objetosc ptynu
netto: 1,4 litra.




Maty i poreczny

Urzadzenie VCB-32 firmy HALLDE to
poreczny kuter-blender do mniejszych
kuchni. Pomimo niewielkich rozmia-
réw jest wyposazone w przydatne
funkcje, ktére pozwalaja za kazdym
razem uzyskac¢ niezmiennie doskonate
rezultaty.

Wieksze ilosci produktow
Misa o pojemnosci trzech litrow jest
wyposazona w szczelng pokrywe.
Pozwala to zwiekszy¢ objetos¢ netto
przetwarzanych produktéw ptynnych
do 1,4 litra. W pokrywie znajduje sie
rura podajaca o $rednicy 3 cm, ktéra
umozliwia podawanie produktow
podczas pracy urzadzenia. Pokrywa
jest przezroczysta, dzieki czemu mozna
przez caty czas kontrolowac rezultat
obrébki.

Wzorowe bezpieczenstwo

Urzadzenie VCB-32 ma dwa odd-
zielne wytaczniki bezpieczenstwa.
Oznacza to, ze mozna je
uruchomi¢ tylko wtedy, gdy
zaréwno misa, jak i pokrywa sa
prawidtowo zamontowane.

Ergonomiczna budowa

Do sterowania urzadzeniem stuzy pokretto,
ktére zastepuje wieksza liczbe przyciskow.
Pokretto jest umieszczone z lewej strony, co

Wysokos¢, na ktdrej znajduje sie pokretto,
pozwala zachowac ergonomiczng pozycje
podczas pracy.

umozliwia podawanie produktéw prawa reka.

Odpowiednio dobrane
predkosci

Model VCB-32 ma dwie predkosci ro-
bocze: 1450 obr/min do delikatniejszej
obrobki i dla lepszej kontroli podczas
siekania produktéw oraz 2650 obr/min
do szybkiego miksowania lub mieszania
sosow albo farszéw. Urzadzenie VCB-32
ma roéwniez funkcje natychmiastowego
wiaczenia obrotéw maksymalnych.
Funkcja ta pozwala uzyskaé predkosc
2650 obr/min bez niepozadanego
opdznienia.

Opatentowany system
zgarniajacy

Urzadzenie VCB-32 jest wyposazone
w specjalny system zgarniajacy, ktory
zapobiega przywieraniu przetwarza-
nych produktéw w tych miejscach
misy i pokrywy, gdzie nie dochodza
noze. Ramiona zgarniajace utrzymuja
wnetrze pokrywy i misy w czystosci.

Efektywna obrébka
produktéw

Zespdt nozy w potaczeniu z sys-
temem zgarniajacym zapewniaja
bardzo kroétki czas obrébki i
ograniczaja wzrost temperatury
produktu.

Niewielka masa utatwiajaca
przenoszenie

Urzadzenie ma niewielkie wymiary.
Nie zajmuje duzo miejsca w kuchni i
daje sie tatwo przenosic. Przyczynia
sie do tego réwniez duzy uchwyt
znajdujacy sie z boku.



Mieso mielone/mieso surowe

Jednocze$nie kierujag produkt z powrotem w
kierunku nozy. System zgarniajacy modelu
VCB-32 ma trzy ramiona zamiast jednego. Jest
to opatentowane rozwigzanie, dzieki ktéremu
zostaje zatrzymany ruch obrotowy produktu
w misie, co umozliwia nozom jego lepsze
rozdrobnienie. Skraca to w znacznym stopniu
czas trwania obrébki i zmniejsza do minimum
ilo$¢ wytwarzanego ciepta.

Réwnomierne rezultaty obrobki
przy minimalnym wzroscie
temperatury

Budowa i kat ustawienia nozy w potaczeniu

z ramionami zgarniajacymi sprawiaja, ze
produkty sa przez caty czas przekrecane w
misie, dzieki czemu cata zawarto$¢ zostaje
réwnomiernie rozdrobniona i wymieszana.
Pozwala to uzyskac doskonaty rezultat w
krétkim czasie. Ostrza nozy sg zabkowane, co
zwieksza ich odpornos¢ na zuzycie.

Konstrukcja zapewniajaca
maksymalna higiene

Urzadzenie RGVCB32 jest wykonane
wytacznie z materiatéw posiadajacych

Multimedialny przewodnik po narzedziach firmy HALLDE mozna
znalez¢ na naszej stronie internetowej pod adresem hallde.com. p

Dressing

certyfikaty higieniczne. Posiada ono gtadkie
powierzchnie i zaokraglone brzegi,

co eliminuje niepotrzebne zagtebienia,

w ktorych mogtyby utknad resztki zywnosci.
Wszystkie ruchome cze$ci mozna tatwo
odtaczy¢, co pozwala na ich szybkie oczyszc-
zenie i tatwe umycie urzadzenia. Wszystkie
ruchome czeséci mozna umy¢

w zmywarce.

Wytacznie najlepsze materiaty

Podstawa jest wykonana z wytrzymatego
tworzywa ABS. Misa jest wykonana ze stali
nierdzewnej, pokrywa z poliweglanu, a
ramiona zgarniajace z wytrzymatego Tritan.
Zamocowanie nozy wykonano z tworzywa ace-
talowego, a same noze ze stali nierdzewnej.

Maksymalna niezawodnos¢

Mocny silnik dysponuje duzym momentem
obrotowym, a jego predkosc¢ obrotowa zostata
zredukowana, dzieki czemu urzadzenie

VCB-32 jest bardzo niezawodne, bez wzgledu
na rodzaj przetwarzanych produktow. Gdy sil-
nik potrzebuje wiekszej mocy, zostaje do niego
doprowadzony wiekszy prad, co pozwala
utrzymad rownomierng predkos$c obrotowa.

Rezultaty obrobki urzadzeniem VCB-32

Majonez
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Kuter Blender VCB-32

+ Podstawa wykonana z tworzywa ABS, a misa ze stali nierdzewnej sprawia ze urzadzenia odporne
jest na trudne warunki eksploatacji.

« Funkcja natychmiastowego wtaczenia predkosci maksymalnej 2650 obr/min.
« Dwie predkosci: 1450 i 2650 obr/min.

+ Opatentowany system zgarniajacy z trzema ramionami, ktéry w potaczeniu z ksztattem nozy skraca
czas obrébki i ogranicza do minimum wzrost temperatury produktu.

+ Dwa wytaczniki bezpieczenstwa uniemozliwiajg uruchomienie urzadzenia, gdy n6z jest nieostoniety.
« Wszystkie ruchome cze$ci mozna umyc¢ w zmywarce.

+ Model stotowy, ktory mozna tatwo schowac i wyjac w razie potrzeby, wyposazony w dwa mocne
uchwyty po bokach.

« Zabkowany néz zwieksza odpornos¢ na zuzycie.

Urzadzenie

« Silnik: 1.0 kW. Dwie predkosci. Zasilanie 220-240 V, 1-fazowe, 50-60 Hz.
« Naped: Bezobstugowy pasek zebaty.

« Uktad zabezpieczajacy: Dwa wytaczniki bezpieczenstwa.

« Stopien ochrony urzadzenia: IP34.

« Gniazdo zasilajace: Z uziemieniem, 1-fazowe, 10 A.

« Bezpiecznik: 10 A, zwtoczny.

« Poziom hatasu LpA (EN31201): 82 dB(A).

«+ Pole magnetyczne: Ponizej 0,1 mikrotesli.

Materiaty 2 8 5
« Obudowa urzadzenia: tworzywo ABS. « Misa: Stal nierdzewna.

« Pokrywa: Poliweglan. « Ramiona zgarniajace: Tritan.

« Gniazdo nozy: Tworzywo acetalowe. « Noze: Stal nozowa nierdzewna.

Pojemnos¢ i wymiary | 1)

« Pojemnos¢ misy: Catkowita - 3 litry. Objeto$¢ ptynu netto: 1,4 litra. \@
« Srednica otworu do podawania: 30 mm.

Sekcja miksujaca
« Srednica sekcji miksujacej: 180 mm.
« Predko$¢ obrotowa: 1450 i 2650 obr/min.

Rodzaj wykonywanych czynnosci

« Siekanie, mielenie, mieszanie i miksowanie.

» Do przygotowywania dressingdw, olejow ziotowych, masta smakowego,
zageszczaczy/ciasta nale$nikowego, majonezu, soséw, zup, miesa mielonego,
purée, pasztetu, itp.

» Do miesa, ryb, owocéw, warzyw, orzechéw, twardego sera, grzybéw, czekolady, itp.

335

Uzytkownicy

« Restauracje, kuchnie sklepowe, kuchnie dietetyczne, bary satatkowe, szkoty,
przedszkola, bary szybkiej obstugi, kuchnie cateringowe, itp.

Masa netto Normy
«+ Urzadzenie bazowe: 8,6 kg. « Dyrektywa: Odwiedz hallde.com.

« Misa kompletna: 1,4 kg. Wybierz produkt i Certyfikat. c€ @
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Zastrzega sie mozliwo$¢ zmian wykonania i asortymentu.
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