
Food Preparation Machines
Made in Sweden

Maschinen-
tisch
•   Für den Gebrauch mit den 

Gemüseschneidern RG-100, 
RG-200, RG-250 diwash,  
RG-250 und RG-350

•  Einstellbar in drei Positionen 
für die optimale Arbeitshöhe

•  Schafft einen ergonomischen 
und bequemen Arbeitsplatz

•  Stabil auf unebenen 
Oberflächen – einstellbare 
Füße

•  Leicht zu verwenden 
zusammen mit dem 
Behälterwagen M
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Food Preparation Machines
Made in Sweden
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Maschinentisch aus rostfreiem Stahl für RG-100, RG-200, RG-250 , 
RG-250 und RG-350
• Bequemer und stabiler Maschinentisch, der leicht auf die optimale Arbeitshöhe eingestellt 

werden kann. Das ergonomische Design verfügt über drei unterschiedliche Höhen: 
 – Hohe Position 

 Vor allem für die Zubereitung mit dem Gemüseschneider RG-100, RG-200, RG-250 diwash  
 und RG-250.

 – Mittlere Position 
 Vor allem für die Zubereitung mit dem Gemüseschneider RG-350.

 – Untere Position 
 Vor allem für die Zubereitung mit dem Gemüseschneider RG-350.

• Die Höhe der Füße ist einstellbar, um auf einfache Weise zu sichern, dass Ihr Maschinentisch 
auch auf unebenen Oberflächen stabil bleibt.

• Der Maschinentisch wird mit einem Gastronorm 1/1-100 Container geliefert, der vor dem  
Gemüseschneider platziert wird (es gibt auch Raum für einen Gastronorm 1/1-200 Container).

• Der Maschinentisch ermöglicht die Zubereitung durch das Erlauben der Befüllung in der 
richtigen Arbeitshöhe zusammen mit dem Container vor der Maschine, der die geschnittenen 
Erzeugnisse sammelt und leicht ersetzt werden  
kann, wenn er gefüllt ist.

• Die Befestigung, auf welcher der Container ruht,  
kann leicht für die Nutzung entfernt werden mit  
HÄLLDEs Container-Trolley, der die Zubereitung  
optimiert wenn:

 – ie Produktion sehr groß ist
 – Die zubereiteten Erzeugnisse transportiert  

 werden müssen
 – Der Nutzer das Anheben vermeiden möchte

Material
• Maschinentisch, rostfreier Stahl
• Gastronorm Container 1/1-100, Polykarbonatplastik

Nutzer
•  Restaurants, Küchen von Geschäften, Cafés, Bars, 

Diätküchen, Seniorenheime, Schulen, Fast-Food-
Einrichtungen, Catering, Kindertagesstätten,  
Salatbars, Schiffe, usw.

Gewicht
•  Nettogewicht: 10,0 kg
•  Bruttogewicht: 13,2 kg
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AB Hallde Maskiner – Box 1165   SE-164 26 Kista   Schweden   
• Telefon: +46 8 587 730 00  •  Fax: +46 8 587 730 30  •  hallde.com  •  info@hallde.com

Hohe Position

Mittlere Position

Untere PositionDraufsicht

Hohe Position

Mittlere Position mit  
Gastronorm 1/1-100 Container

Mittlere Position mit  
Gastronorm 1/1-200 Container


