Food Preparation Machines
Made in Sweden







HALLDE
przygo-
towato
porady i
wskazowki w jaki spo-
sob sprzet i maszyny
HALLDE mogq wspo-
maoc prace w ciast-
karni, cukierni lub
piekarni. Podstawowa
koncepcja opiera sig
na surowcach, ktore

sq przetwarzane w

celu tworzenia doznan
smakowych i tekstur,

a takze korzysci finan-
sowych, gdyz wszystko
jest przygotowywane

od podstaw. 1 4

CIASTKARNIE, CUKIERNIE | PIEKARNIE— STR. 3

Tworz tekstury dla wspaniatych doznan smakowych

Tworzenie wtasnych, unikalnych smakéw wyrobow cukierniczych, ciast i chlebow
jest tatwe dzieki uzyciu w kuchni maszyny HALLDE.

Dobierz surowce wedtug kryterium smaku, dostepnosci i sezonowosci.
Wybieraj maszyny i narzedzia tnagce wedtug kryterium pozadanego wyniku
obrobki pod wzgledem struktury i ksztattu.

Jakiej maszyny potrzebujesz?

KuTER HALLDE

Dzieki kutrowi HALLDE, ciecie, rozdrabnianie i nawet
mielienie, zajmuje zaledwie kilka sekund, ale jesli
chcesz szybko wymiesza¢ krem, kuter jest réwniez jak
najbardziej odpowiednig maszyna dla Ciebie. Wybie-
rzesz sktadniki i okreslisz smaki - czas przewarzania
okresla teksture. Jesli chcesz zrobic, na przyktad polewe
czekoladowa, nalezy przedtuzy¢ czas przygotowania,
aby czekolada mogta rozpuscic sie w cieptej Smietancei .
przeksztatcic sie w zawiesisty krem.

SzTkownice HALLDE b
Za pomoca szatkownic HALLDE mozesz cig¢ warzywa,

owoce i sery w plastry, wiory, kostke, plastry karbowa-

ne i stupki o réznych wymiarach. Jesli chcesz pociac

truskawki w kostke do ciasta dunskiego, pokroié jabtko

w cienkie plastry do tarty, przyrzadzi¢ satatke owocowa

lub nada¢ pieczywu buraczkowy smak - maszyna do
przygotowania warzyw HALLDE jest stworzona do tego
celu. Wybieraj sktadniki i narzedzia tnace na podstawie
kryteriéw pozadanego smaku i ksztattu.

WieLorunkcysny Komsi KuTer HALLDE
Wielofunkcyjny kombi kuter HALLDE przed-
stawia sobg potaczenie maszyny do przygoto-
wania warzyw i kutra w jednym urzadzeniu.
Kombi kuter taczy w sobie zalety kutra i
szatkownicy w jednym urzadzeniu!



str. & - Wskazowki po przvcoTowania HALLDE

WSKAZOWKI HALLDE DO PRZYGOTOWANIA

Cukiernia

Za pomocg maszyn HALLDE mozna przygoto-
wac rozne dodatki do potraw, kremy i nadzie-
nia. Niech r6zne oferowane przez HALLDE opcje
zainspiruja Cie do komponowania wtasnych
niezwyktych smakéw, przetwarzania sktadni-
kéw i zachowania optymalnej jakosci.

Wyroby cukiernicze obejmujq gtownie stodkie wypieki, ale to sq rowniez
rozne dodatki, takie jak stodkie nadzienia owocowe lub lukier. Rozniq si¢
smakiem i teksturqg w zaleznosci od dostgpnosci i pozgdanej struktury.

Ozdoby i polewy do wypiekow —w tym do babeczek, ciast duriskich i tortow.




GANACHE (POLEWA CZEKOLADOWA)
Przy uzyciu kutra lub kombi kutra '
mozna — szybko i tatwo przyrzqdzié
zawiesisty krem.

Stworz wtasng kombinacje aromatow i smakow
dla roznych wypiekéw, ciast i nadzieni.
Tnij, mieszaj, siekaj lub ucieraj
- za pomoca kutra, kombi
kutera lub szatkownicy
HALLDE.

Zainspiruj sie naszymi
fotografiami i skorzystaj z
tabeli na nastepnej stronie,

w ktorej przedstawiono urza-
dzenia do obrébki okreslonych
sktadnikow.

/ Wskazowki:

« Przygotuj polewe czekoladowa bezposrednio w maszynie
- rozcieAcz ze $mietana podgrzewang do pozadanej konsysten-

cji.

« Obierz cytryny i uzyj do przygotowania kremu réwniez skorki.



CIASTKO Z ORZECHAMI LASKQWYMI

Pasty 7 orzechow i nasion oraz mar-
cepan — do roznych wypiekow, w tym do
buteczek i ciasteczek. Tnij, mieszaj i miksuj
za pomocq pionowego lub kombi kutera.

/ Wskazowki:

+ Uwolnij zawarte w nasionach, orzechach
i migdatach sktadniki odzywcze poprzezich
namoczenie przed przygotowaniem.

« Jesli chcesz zachowac aromat prazonych
orzechéw i migdatéw, najpierw
praz, a nastepnie namocz.




I Co PRZYGOTUJESZ?

Sugestie na temat tego, co mozna przygotowac
za pomoca HALLDE

KTORA MASZYNA?

Sztkownice
HALLDE

OZDOBY/POLEWY - do babeczek, ciast dunskich, tortow, tartaletek itd.

CHIPSY KOKOSOWE

CHIPSY MIGDALOWE

LUKIER NA BABECZKI

KRUSZONKA

KREM - ZAWIESISTE KREMY itd.
TARTY

TARTALETKI

EKLERKI

PETIT cCHAUD

PASTY ORZECHOWE | NASIENNE ORAZ MARCEPAN - nadzienia do ré6znych wypiekow itp.

CIASTKO Z ORZECHAMI LASKOWYMI/MAKRONY
SZWEDZKIE BULECZKI

MARCEPAN

CIASTO Z ORZECHAMI LASKOWYMI

PASTA CUKROWA/MARCEPAN

CIASTO TOSCA

NUGAT/KARMEL

WYPIEKI Z MAKIEM

X
X

OWOCE | WARZYWA - pokrojone np. w wiéry, plastry lub kostke.

CIASTO MARCHEWKOWE

SALATKA OWOCOWA/PUDDING Z CHIA
TARTA/SZARLOTKA

CIASTO DYNIOWE/PLACEK DYNIOWY
KoMPOT z JABLEK

X
X
X
X
X
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CIASTA, MIESZANKI | PIECZYWA - np. pokrojone, wymieszane lub zmiksowane.

SERNIK
CIASTO NA PIEROGI
CIASTO KRUCHE

MAKRONY — POLEWA CZEKOLADOWA | MACZKA MIGDALOWA
NADZIENIA DO BULECZEK

Kuter Wielofunkcyjny
HALLDE Kombi Kuter HALLDE

X

X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X
X X

X

X

X

X

X
X X
X X
X X
X X
X X
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KOMPOT Z JABLEK

Owoce i warzywa

— tnij w plastry, kostke lub wiory
Swieze warzywa i owoce sezonowe za
pomocgq szatkownicy lub wielofunk-
cyjnego kombi kutra.



/ Wskazowki

» Wysusz resztki wczorajszej butki i przygotuj wspaniate
ciasteczka, stodkie okruchy lub dodaj je do koktajlu
owocowego.

« Szybko itatwo przygotuj wtasny cukier waniliowy ze starych,
suszonych strakdéw wanilii - uzyj kutral

LR e T g
MIESZANKA'DO MAKARONU

Ciasta, mieszanki i wypieki
- Siekaj, mieszaj, miksuj i miel za
pomocq kutra lub kombi kutra.

PUCIERAJ, TNIJILUB MIEL ZA
POMOCA'KOMBI KUTRA HALLDE

KRUCHE CIASTO




WSKAZOWKI HALLDE DO PRZYGOTOWANIA

Cukiernia

Cukiernia to pieczolowicie przygotowane

stodycze. Wyroby cukiernicze to zazwyczaj

czekolady z roznymi nadzieniami lub marcepan
w roznych formach i smakach. Pralinki i owoce kandyzowane
w czekoladzie to tylko niektore przykitady.

JAKA MASZYNA?

Co PRZYGOTUJESZ?

Przyktady
Sugestie na temat tego, co mozna przygotowac . dodatkéw aro- | Ktéra maszyna
za pomoca HALLDE Przygotowanie matyzujacychi | HALLDE?
smakowych
Polewa Malina, Kuter
czekoladowa, lukrecja, Wielofunkcyjny
pralinki i kremy | marakuja, Kombi Kuter
cytryna, czarna
porzeczka itp.
PRALINKI onzzcﬂbwoe;c_ié*@.m:, Posiekane Migdaty, orzechy | Kuter
B ..l!-i‘ = dodatki pekan, orzechy | Wielofunkcyjny
- L
i M aromatyzujacei | makadamia, Kombi Kuter
smakowe orzechy laskowe,
pistacje lub
orzechy wtoskie
GIANDUJA (KngM{iEKc;LADo Mielone Orzeszkiziemne, | Kuter
™ VR . dodatki migdaty i Wielofunkcyjny
bl * N . .
%' aromatyzujace orzechy Kombi Kuter
i smakowe laskowe w
czekoladzie




/ Wskazowki

« W celu uzyskania pozadanej struktury wazne jest wiedzie¢, jak sktadniki beda

reagowac na tarcie i r6zne temperatury - eksperymentuj!

+ Przygotuj dzem przy uzyciu kutra/kombi kutra i uzyskasz jednolitg konsystencje.
+ Aby osiggnac najlepsze wyniki pozwol polewie czekoladowej zemulgowac sie

bezposrednio w maszynie.

Co PRZYGOTUJESZ?

WSKAZOWKI DO PRZYGOTOWANIA HALLDE — STR. 11

KTORA MASZYNA?

Przyktady
Sugestie na temat tego, co mozna przygotowac . dodatkow aro- | Ktora maszyna
za pomoca HALLDE Przygotowanie matyzujacychi | HALLDE?
smakowych
Polewa czekola- | Kasztan, Kuter
dowa i maczka cytryna, Wielofunkcyjny
migdatowa wanilia, Kombi Kuter
czekolada,
orzech laskowy
i limonka
MARMOLADA Paski, plasterki Pomarancza, Sztkownice
i kostki figa, cytryna, li- | Wielofunkcyjny
monka i gruszki | Kombi Kuter
Kostki Mango i trus- Sztkownice
kawki Wielofunkcyjny

Kombi Kuter




WSKAZOWKI HALLDE DO PRZYGOTOWANIA

Lodyw i sorbety

Lody - przyktady smakow:

Jabtko/imbir, mieta/limonka, kardamon, rokitnik, wanilia/
rumianek, migdat/miod, czekolada, truskawka, stony karmel.

ady smakow:
sznica, pomarancza, mango,
orzeczka/limonka, boréwka cz
a, kiwi, malina i marakuja.

Przygotuj baze do lodow lub sor-

betu i wymieszaj lody w partiach,

wybierajqc rozne smaki i aromaty
sposrod owocow, orzechow, czekolady, ziot lub
czegokolwiek pod rekg!

W celu otrzymania gladkiej
struktury —wymieszaj za
pomocq kutra lub kombi kutra,
az do uzyskania pozgdanej
tekstury.

W celu otrzymania bardziej
gruboziarnistej struktury
— wymieszaj przez kilka sekund
za pomocq kutra lub kombi
kutra, az do uzyskania bardziej
rtekstury fﬂ‘ .




R A
PRZYGOTOWANIE LODOW TRUS!
N Sl R

/ Wskazowki

« Stworz swoja wtasng rbwnowage miedzy
smakiem stodkim, stonym lub kwasnym
poprzez przygotowanie wszystkiego od
podstaw.

« Wykorzystaj wczorajsze pieczywo —posiekaj go
za pomoca kutra i dodaj baze do lodéw.

« Zmiksuj kompot owocowy i uzyj jako dodatek
aromatyzujacy i smakowy.

MALINOWO-WANILIO




STR. 14 — WSKAZOWKI DO PRZYGOTOWANIA HALLDE

WSKAZOWKI DO PRZYGOTOWANIA HALLDE DLA

Chlebai kanapek

Chleb jest wspaniatym Zrodlem btonnika oraz

niezbednych witamin i mineratow, w tym zelaza.

Doprawiaj chleb przyprawami, suszonymi owocami,
orzechami, nasionami i warzywami.

Wypiekanie chleba — z dodatkami aromatyzujgcymi i smakowymi

Co PRZYGOTUJESZ?

KTORA MASZYNA?

Dodatki aromatyzujace Przygotowanie Sztkownice Kuter Wielofunkcyjny
i smakowe HALLDE HALLDE Kombi Kuter HALLDE
MARCHEW Scieraj X X

BuURAKI Kroj w kostke/wiory X X
MORELE Kréj w plastry/siekaj X X X

SLiwki Kroj w plastry/siekaj X X X

SER Scieraj X X

SOL MORSKA Rozdrabniaj X X

ZI0tA | PRZYPRAWY Miksuj X X
Akcesoria do wypieku chleba

SALATKA Kroj X X
OGOREK Kroj X X
PAPRYKA Kroj X X
Pomipor Kroj X X
TAPENADA Miksuj X X

PEesTo Miksuj X X




X CHLEB-‘ULOC.QWY

Cate o caduie e

BUEECZKA Z SEREM

W,

TNIJ W KOSTKE, PLASTRY LUB WIORY
il | D

/ Wskazowki

» Wykorzystaj resztki — wysusz stary chleb i przygotuj okruszki
chleba za pomoca pionowego kutra

« Przypraw okruszki chleba cukrem i cynamonem - w przypadku
pieczywa lub ziotami i przyprawami - w przypadku panierki.

« Wykorzystaj resztki sera i utrzyj je w celu uzycia w buteczkach
zserem.

PRZYGOTUJ OKRUSZKI CHLEBA Z TWARDEGO 1

CHLEBA | KOPERKU . gl
"N é N

A\




STR. 16 — WSKAZOWKI DO PRZYGOTOWANIA HALLDE

Kanapki - z pysznymi dodatkami aromatyzujgcymi i smakowymi.

/ Wskazowki

« Satate, ogorki, papryke i pomidory mozna tatwo pokroi¢ w plasterki
przy uzyciu szatkownicy lub kombi kutra.

+ tatwo zmiksuj wtasne pesto lub tapenade za pomoca kutra lub
kombi kutra.

« Dopraw masto przyprawami i ziotami za pomoca kutra
lub kombi kutra.

K]
4 N L

POKROJ POMIDORY W PLASTRY ZA POMOCA POTNIJ OGORKI W PLASTRY ZA POM
SZATKQWNICY LUB KOMBI KUTRA 3 SZATKOWNICY LUB KOMBI KUTRA




WYBIERZ ODPOWIEDNIA MASZYNE — STR. 17

Przeczytaj wiecej na temat maszyn do przygotowywania warzyw HALLDE

SzaTkowNIce HALLDE

Oferta szatkownic HALLDE obejmuje osiem modeli o wydajnosci 2-60 kg na
minute. Wszystkie modele posiadaja duze podajniki, co utatwia obrobke
duzych warzyw, takich jak satata lodowa.

Maszyny posiadaja szeroka game narzedzi tnacych do ciecia w plastry, wiory,
kostke, plastry karbowane i stupki o ré6znych wymiarach.

Szatkownice HALLDE pracuja ze zoptymalizowanymi predkosciami, ktére
zapewniaja najlepsza wydajnos¢ obrébki przez jednoczesne zachowanie war-
tosci odzywczej i uniemozliwienie wycisniecia ptynu podczas przetwarzania.
To redukuje utlenianie i zapewnia wieksza trwatos¢.




STR. 18 — WYBIERZ ODPOWIEDNIA MASZYNE DO SWOJEJ KUCHNI

Komei KuTer HALLDE
Kombi kuter HALLDE to potaczenie szatkownicy i pionowego kutra w jednej
maszynie.

Kombi kuter taczy w sobie zalety kutera i szatkownicy. Urzadzenie dziata
w taki sam sposéb jak kuter HALLDE, ze specjalnie zaprojektowanymi ostrzami
i systemem zgarniajacym. Zapewnia to btyskawiczng obrébke. Gdy uzywany
jako szatkownica, moze cigé w plastry, plastry karbowane, wiéry i kostki
oraz $cierac.

Tak jak szatkownica, kombi kutry HALLDE posiadaja wydajno$¢ 2 kg na minute
i podobnie do kutera/blendera - pojemno$¢ brutto do 3 litréw, co odpowiada
80 porcjom.
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Kuter HALLDE

Oferta kutréw HALLDE obejmuje sze$¢ modeli o pojemnosci 3-6 litrow obje-
tosci brutto. Wszystkie modele przetwarzaja produkty zaréwno gotowane, jak i
surowe - suche oraz ptynne. Oznacza to, ze smak i aromat, zawartos¢ sktadni-
kéw odzywczych i kalorii jest w petni zachowana podczas przygotowywania.

Kuter HALLDE dziata z dwoma predkosciami, wynoszacymi 1500 obr/min
3000 obr/min, co utatwia uzyskanie wymaganej konsystencji.

Specjalnie zaprojektowane ostrza i unikalny system zgarniajacy
sprawiaja, ze przygotowanie jest bardzo szybkie, co z kolei minimalizuje
stopien podgrzewania zywnosci, chronigc w ten sposéb jakosc i zawartosc
sktadnikéw odzywczych.



Food Preparation Machines
Made in Sweden

HALLDE przygotowal porady i wskazowki w jaki sposob sprzet i maszyny HALLDE mogg pracowaé
w ciastkarni, cukierni lub piekarni. Podstawowa koncepcja opiera si¢ na surowcach, ktore sq
przetwarzane w celu tworzenia doznan smakowych i tekstur, a nawet korzysci finansowych, gdy?
wszystko jest przygotowywane od podstaw.

Dobierz surowce na podstawie smaku, dostgpnosci i sezonu. Maszyny i narzedzia tngce dobieraj
na podstawie kryterium poZgdanego wyniku obrobki pod wzgledem struktury i ksztaltu.
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