SKARVERKTYGSGUIDE HALLDE ARBETSSTATION

HALLDE erbjuder ett brett sortiment av skarverktyg till Grénsaksskarare och Combi Cutters.

Alla skarverktyg har knivar av hogkvalitativt rostfritt stal och ar maskindiskbara. ‘ ‘
HK = Hog kapacitet A De flesta av skdrverktygen har utbytbara knivar, pldtar och knivbalkar. CC-32S | cc-34
11 B RG-50S | RG-50
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Tillbehor som forenklar
tillvaron i ditt kok

« Tillbehdrsvagn
2x2 v v v v - for praktisk forvaring
. . o . a» . o . e
De flesta av skdrverktygen har utbytbara knivar, pldtar och knivbalkar. Cc-32S | cc-34 '/;—\ Q_ ) STRIMLARE 2%6 v v v v v v - Det idealiska hjalpmedlet
mm RG-50S | RG-50 for ordning och reda, snabb
— 3x3 v v v v v v och enkel hantering av
4x4 v v v v v v - 5 i
— 0,5 v v v v v v - Skar strimlor av fasta produkter till soppor, sallader, grytor och skirverrtyg,\;natarcyFln:rle;r
[ "q_ —m 1 v 4 v v v v - dekoration etc. Passar for att skdra ndgot béjda pommes frites. 6x6 - - v v v v - och matare, Yagnen arne
- 8x8 _ _ v v v v _ i rostfritt stal och har rejala
e 1,5 v v v v v v - hjul, varav tva ar lasbara.
2 v v v v v v _ 10x 10 - - v v v v -
Skivar harda och mjuka grénsaker, frukter, svampar etc.
Tarnar i kombination med rekommenderade Tarningsgaller. 3 v v v v v v - & @ @;
Skar pommes frites i kombination med Pommes Frites Galler. 4 v v 4 4 4 4 -
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— 2x6 - - - - - v - i olika hojder och aven fallas
9 v v 4 v v v - axa _ a _ _ _ v _ upp helt. Vagnen ar helt
10 v v v v v v - HK Strimlare har dubbla knivar och darmed hogre kapacitet. i rostfritt stdl med fyra rejala
6 7 8 0 10 Skar strimlor av fasta produkter till soppor, sallader, grytor 6x6 - - - - - v - hjul, varav tva ar lasbara.
och dekoration etc. Passar for att skara pommes frites. 8x8 - - - - - v -
. . . i . - 2 _ _ _ _ _ v _ 10x10 - - - - - v -
Med 6ver 80 ars erfarenhet och manga viktiga patent ar
HALLDE vérldsledande inom utveckling och tillverkning av M 3 - - - - - v - « Ladvagn och
saval gronsaksskarare som andra typer av matberednings- 4 _ _ _ _ - v - @ g Beredningslada inkl. lock
maskiner for professionell anvandning. Vara produkter saljs lfé @ @ N .
i ver 80 linder i hela vérld ) . ) 6 - - - - - 4 - 22 25x25 2x6 x4 6%6 8x8 10x10 Praktisk for de riktigt stora
I over 80 lander i hela varlden. HK Sklvaure harsiubbla knivar och déir'med hégre k.apa.atet. . _ _ _ _ _ v _ volymerna. Lddvagnen ar
HALLDE féljer gallande regler for hygien, sékerhet och kvalitet. Skivar harda gronsaker och frukter, térnar i kombination med forsedd med ett rejélt handtag,
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@ B@us LISTED [H[ — River mordtter och vitkal till rakostsallader. River nétter, mandlar
2 3 4 6 8 10 qch torrt‘bré.d. Rékostri.var.e 6 el!er? mm anvénds vanligtvis for att 45 v v v v v v v . Bassdngvagn
AR>S riva ost till pizza samt till riven vitkal. 6 4 v v v 4 4 4 L .
8 Skar gronsakerna direkt ner
] 8 v v v v v v v i en lag eller i vatten for att fa
: 12 15 20 10 v v v 4 v v v dem krispiga. Bassangvagnen ar
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& ningskran och rymmer 85 liter.
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Den laga varianten har ett praktiskt
Skivar harda och mjuka gronsaker, frukter, svampar etc. s : hyllplan dar du kan skala och dela
VAV“ @ Tarnar i kombination med rekommenderade Tarningsgaller. e produkter innan beredning, och ger
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3 STANDARDSKIVARE
g T —4 Idealisk for att riva hardost som parmesan. River nagot grovre
© an ”Finrivare, Extra fin”.
;ﬂ‘! Skivar harda/fasta produkter som rotfrukter etc.
A Tarnar i kombination med rekommenderade
% Tarningsgaller. 2 NN Extra v v v v v v -
%] Fin
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:Q — _ _ « Rengoringsborstar
G o i 8 v v v v v i tva storlekar
[ -E"\ SOFT SLICERS 10 - v v v v v - River produkter mycket fint som rattika finfordelat till puré Anvands for rengdring av }
\. — /i 12 - v v v v v - och potatis till mos. maskin och skarverktyg. P
15 - v v v v v - Bada har grov borst som &r g
Skivar mjuka gronsaker, frukter, svamp, etc. Anvands foredragsvis sarskilt effektivt for rengoring oo
for tarning av mjuka produkter i kombination med rekommenderade 6x6 - - v v v v - av Tarningsgaller och Strimlare.
Tarningsgaller. 8x8 _ v v v v v _
= 10x 10 - v v v v v -
» Praktisk skarverktygshangare
o s . s 12x12 - v v v v v - . R
Skar tarningar i kombination med en passande typ av Ger plats for tre skédrverktyg
s 0 2 15 skivare. Tarnar bdde harda och mjuka grénsaker, frukt etc. L12x12 - v v v v v - och en snabb &versikt 6ver hela
L=Lagt 15x15 - v v v v v - sortimentet, spar plats och gor
X-L = Extra Lagt L15x15 - v v 4 v v - hantermge'n sa.ker och bekvam
= \ 2 v v v v v - - 2020 v v v v v - ett effektivt satt att skydda
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-5' Skar dekorativa rafflade skivor av rédbetor, gurka, 6 v v v v v v 25x25 - - - - - v -
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S e T T INSPIRERAS MED HALLDE
- - Besok var hemsida och folj oss pa Instagram, YouTube
20x20 25x25 . ° o . o . . I
2 - - - - - v - och LinkedIn. Lat dig inspireras av bilder och videos déar
3 _ : _ a _ v _ vi visar manga fina resultat med HALLDE.
4 - - - - - v - 10 - - - - v v - Vilkommen!
HK Réffelkivare har dubbla knivar och ddrmed hogre kapacitet. 6 - - - - - v - i POMMES FRITES GALLER
Skar dekorativa rafflade skivor av rédbetor, gurka, morotter etc.
~—————— Skar pommes frites i kombination med Skivare .
e D T 10 mm, HK Skivare 10 mm eller Soft Slicer 10 mm. 2
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TYP AV BEREDNING

Skivar, tarnar, river, strimlar, rafflar
och skdar pommes frites i mangder av
olika dimensioner, beroende pa vilket
skarverktyg och vilken modell av
Gronsaksskarare som anvands.

ANVANDARE

HALLDESs breda produktsortiment
av Gronsaksskarare passari alla
typer av kok fran det lilla cafét upp
till beredningsindustri.

o = Antal skarverktyg

2 ge " 3
; diwash *__.§-
! Allaléstagbara delar &

till RG-250 diwash

L kan rengdras

*, idiskmaskin.  *
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RG-250 diwash

Bereder upp till 1 000 portioner/dag

RG-350

Bereder upp till 1 500 portioner/dag

RG-50S

Bereder upp till 80 portioner/dag

RG-200

Bereder upp till 700 portioner/dag
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4-HALSMATARE
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TRATTMATARE

RG-300i

Bereder upp till 3 000 portioner/dag

1-fas

1-fas

premiumkaraktar for alla professionella kok

1-fas

RG-50

Bereder upp till 80 portioner/dag

1-fas

RG-250

Bereder upp till 1 000 portioner/dag
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4-HALSMATARE

TRATTMATARE

TRYCKLUFTSMATARE OSTMATARE

RG-400i

Bereder upp till 5 000 portioner/dag

OSTRIVARE

TYP AV BEREDNING

Hackar, mixar, maler, purear, mosar
och finfordelar kott, aromsmor,
desserter, patéer, soppor etc.

ANVANDARE

HALLDEs Snabbhackare passari allt

fran det lilla cafét upp till stora cent-
ralkok. Perfekt for kok som bereder

konsistensanpassad mat pa sjukhus
och alderdomshem.

TYP AV BEREDNING

Rymmer hela ostblock, optime-
rar beredning av riven ost.

ANVANDARE

RG-400i Ostrivare passar

i stora kok; restauranger,
butikskok, pizzerior, cen-
tralkék, institutionskok,
skolor, sjukhus, livsmedels-
industrier, fartyg, fast food-
inrattningar, cateringkok
etc. RG-400i Ostrivare kan
med fordel byggasini ett
produktionssystem.

1500
varv/min.
48 kg 1-fas
/min
1500/3000
varv/min.
VCM-41 VCM-42
lﬂii;lj{:l'l?] Karlets nettovolym 1,4 liter Karlets nettovolym 1,4 liter
En hastighet + puls Tva hastigheter + puls

SNABBHACKARE

1450/2650

varv/min.

1.
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VCB-32

Karlets nettovolym 1,4 liter
Tva hastigheter + puls

1500/3000

varv/min.

VCB-61

Karlets nettovolym 4,3 liter
En hastighet + puls

VCB-62

Karlets nettovolym 4,3 liter
Tva hastigheter + puls

COMBI CUTTERS

TYP AV BEREDNING

Snabbhackstillsats: Hackar, mixar, maler, purear, mosar och finfordelar kott, aromsmor, desserter, patéer,
soppor etc. Gronsakskarartillsats: skivar, tarnar, river, strimlar och rafflar i mangder av olika dimensioner
beroende pa vilken modell som anvénds.

ANVANDARE

Combi Cutters, tva maskinerien, passar i det mindre kdket. Anvands pa restaurang, hotell, catering, bageri,
café, butikskok, etc. Perfekt for kok som bereder konsistensanpassad mat pa sjukhus och dlderdomshem.
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BLENDER

TYP AV BEREDNING

Blandar, mixar, vispar, rér om
och hackar vatskebaserade
beredningar.

ANVANDARE

HALLDE Blender SB-4 passar for restau-
ranger, barer, snabbmatsrestauranger,
sjukhus, dietkok, skolor, cateringkdk,
butikskok etc.

700-15000
varv/min.
500/1450 500/800 1-fas
varv/min. 1450/2650
CC'32$ o CC-34 varv/min.
1-fa -
Bereder upp till 80 portioner/dag SRR Bereder upp till 80 portioner/dag 1-fas SB-4
Karlets nettovolym 1,4 liter Karlets nettovolym 1,4 liter Volym 4 liter
Tva hastigheter - en for varje funktion Fyra hastigheter - tva for varje funktion + puls Variabel hastighet och puls
GRONSAKSSKARARE RG-200/250 diwash/250/350 RG-300i/400i
T|LLBEH6R « Maskinbord « Manuell matare
Ett flexibelt bord, tillverkat i rostfritt stal, som Designen “Ergo-loop” minskar behovet av manuell
RG-100/200 enkelt monteras i passande arbetshéjd och far kraft vid beredning av alla typer av produkter, sma
Snedstalld rérmat | gronsaksskararen att sta stadigt. Levereras med - som stora.
‘ neu sta ) rormai areo . en kantinhallare och GN kantin 1/1 100. Var kantin- - Trattmat R
Anvands for att skdra langsmala gronsaker som . vagn passar och ar ett bra alternativ vid maskinbordet. + ITrattmatare '
gurka, morotter och purjolok pa snedden for att fa . Mojliggor kontinuerlig, hinkvis pafyllning for beredn-
dekorativa skivor till wok, smorgasar, sallader etc. w RG-400i ing av framst runda produkter. Kapaciteten blir mycket ' mumil

« Rorinsats inkl. stot
Anvénds for kontinuerlig matning av smala, ]
l&ngstrackta varor som ska skéras stadende, 1 [
|

o Tryckluftsdriven matare
Bereder alla typer av produkter, sméa som stora.
Varan pressas ner automatiskt med bara ett knapptryck.

till exempel varlok, chili och rédisor. Arbetsbelastningen och tidsatgangen minimeras.

Rorinstatsen placeras i den inbyggda rérmataren.
» Ostmatare
Speciellt framtagen for att rymma hela ostblock,
upp till 35 cm. Optimal for att riva stora mangder ost.

hog eftersom maskinen gar konstant och
ar dédrmed oerhort tidseffektiv.

 4-halsmatare —_—
Anvands for att enkelt kunna skara langsmala pro- =15
dukter staende och runda produkter pa en speciell l U
ledd. Mataren har fyra ror som ger stod at varor i olika e L
storlekar, till exempel gurka, purjoldk. Det gar dven att
"bunta ihop” 6rtkryddor, persilja etc.
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