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USER INSTRUCTIONS

HALLDE
RG-400i

CAUTION!

GUTTING HAZARD
| SHARP BLADES!

Take great care not to injure your hands on
the sharp blades of the cutting tools and
feed cylinder and on moving parts.

The machine may be installed only by a
qualified service mechanic.

Never put your hands in any of the feed
attachments or feed cylinder A other than
for cleaning.

Always use the pestles for cutting by means
of the 4-Tube Insert.

Never put your hands in the machine outlet
when the feed cylinder is lowered and the
locking handle is raised.

The agitator device, locking bolt and deco-
ring device must be tightened (by turning
them anti-clockwise) and unscrewed (clock-
wise), by means of the wrench.

Always press the machine stop button
before fitting or removing cutting tools, etc.
even if the machine is not running.

WARNING: Before cleaning or maintenance,
disconnect the appliance from the power
supply by unplugging it or switching off
the disconnection device.

When using the 4-Tube Insert never use
cutting tools larger than 10 mm.

Only a qualified service mechanic may
repair the machine and open the machine
housing. This also applies to replacing the
electric cable.

Do not use the machine to cut frozen foods.
Remove all hard parts from foods before
cutting (e.g., apple stems, woody parts of
turnips, etc.) to avoid damaging the cutting
blades.

This appliance is not to be operated or to
play by children or persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities
or persons lacking experience of such
appliances, unless they are given adequate
instruction or supervision.

The machine should only run continuously
for 1 hour maximum when the speed control
is set to "1". Let the machine rest for an
hour before starting it again.

When the speed control is set to "2", no
such restrictions apply.

SAFEGUARDS
AND SAFETY DEVICES

The appliance is equipped with safeguards
designed to reduce the risk of personal injury
and damage.

These safeguards shall always be used as
described below.

+ The appliance shall only be operated when
all safeguards and protective devices are
correctly installed and activated.

+ Safeguards shall not be removed, bypassed,
or modified.

+ If a safeguard is activated or trips, the
appliance shall be switched off and the
cause identified before further operation.

+ The appliance shall not be used if a
safeguard is defective. Faults shall be
corrected by authorized service personnel.

* During cleaning and maintenance, the
appliance shall be switched off and
disconnected from the power supply in
accordance with the instructions in this
manual.

UNPACKING

Check that all parts have been delivered, that
the machine operates as intended, and that
nothing has been damaged in transit.

The machine supplier should be notified of any
shortcomings within eight days.

INSTALLATION

Only a qualified service mechanic may install,
repair the machine and open the machine
housing. This also applies to replacing the
electric cable.

If this symbol is marked on the appliance, the
equipotential bonding point shall be connected
in accordance with applicable national and
local electrical installation regulations for
commercial kitchens.

Connect the machine to an electric power
supply that is suitable for the machine.

Disconnection must be incorporated in the
fixed wiring in accordance with the wiring rules.

Remove the cutting tool before installing the
machine.

Reset the adjustable feet as necessary to make
sure that the machine stands firmly.

Locate the hanger for the cutting tools on the
wall in the vicinity of the machine for convenient
and safe use.

Check that the shaft rotates clockwise.

Check that the machine stops when the locking
handle is folded down.

Check that the machine stops when the locking
knob for the feed hopper attachment or 4-Tube
Insert is turned clockwise to the unlocked
position, and that the machine restarts when
the locking knob is turned anti-clockwise to the
locked position.

Check that the machine stops when the
manual, pneumatic or Cheese push feed
attachment feed plate is swung to the side so
that the feed cylinder opening is larger than 60
mm, and that the machine restarts when it is
swung back over the feed cylinder.

If the machine does not function correctly, it
must receive attention before it is taken into
operation.

ALWAYS CHECK BEFORE USE

Remove the power supply socket or open the
isolating switch, and then check that the electric
cable is in good condition and is not cracked
on the outside. If the cable is cracked, call a
qualified service mechanic.

WITH THE MANUAL / CHEESE /
PNEUMATIC FEEDER:

Check that, with a cutting tool fitted, the
machine stops within 2 seconds as soon as the
pusher plate is swung out to the side more than
60 mm, and re-starts when the pusher plate is
swung back over the feeder. NOTE! Less than
60 mm is approved.

Check that the machine, during operation,
stops when the lock handle is lowered.

If either of the two safety functions does not
perform as intended or if the electric cable is
cracked, call in a qualified service mechanic
or electrician to remedy the fault before
connecting the machine back to the power
supply.

Check that the pusher plate shaft runs freely.
If the shaft does not run freely, clean it carefully
and lubricate it with a few drops of machine oil.

Check that the cutting tools are in good
condition and are sharp.

With regard to cutting tools, see page 4.

WITH THE FEED HOPPER:

Remove the power supply socket or open the
isolating switch, and then check that the electric
cable is in good condition and is not cracked
on the outside.

Check that the machine, with cutting tool
mounted, stops within two seconds when the
handle of the Feed Hopper is turned clockwise
and starts when the handle is brought turned
back.

Check that the machine, during operation,
stops when the lock handle is lowered.
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If the safety function does not perform as
intended or if the electric cable is cracked, call
in a qualified service mechanic or electrician
to remedy the fault before connecting the
machine back to the power supply.

Check that the cutting tools are in good condi-
tion and are sharp.

With regard to cutting tools, see page 4.

WITH THE 4-TUBE INSERT:

Remove the power supply socket or open the
isolating switch, and then check that the electric
cable is in good condition and is not cracked
on the outside.

Check that the machine, with cutting tool
mounted, stops within two seconds when the
handle of the 4-Tube Insert is turned clockwise
and starts when the handle is brought turned
back.

Check that the machine, during operation,
stops when the lock handle is lowered.

If the safety function does not perform as
intended or if the electric cable is cracked, call
in a qualified service mechanic or electrician
to remedy the fault before connecting the
machine back to the power supply.

Check that the cutting tools are in good condi-
tion and are sharp.

With regard to cutting tools, see page 4.

TYPE OF PROCESSING

Slices, dices, grates, shreds, cuts julienne,
crimping slices and potato chips in a variety
of dimensions, depending on the cutting tool
selected. Processes vegetables, fruit, dry
bread, cheese, nuts, mushrooms etc.

USERS

These appliances are intended to be used
for commercial applications, for example in
kitchens of restaurants, canteens, hospitals
and in commercial enterprises such as bake-
ries and butcheries but not for continuous mass
production of food”

CAPACITY

Up to 5 000 portions per day and 60 kg per
minute.

USING THE FEEDERS

MANUAL FEEDER. ERGO LOOP/
PNEUMATIC PUSH FEEDER:

These two feeders can be used for all types of
products, small and large.

Feed Cylinder A with three internal knives fix
and divide up the product during preparation
and is optimized for preparation of cabbage.

MANUAL FEEDER. ERGO LOOP

Feed Cylinder B with one internal wall is
optimized for manually orienting of products,
stacking.
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THE FEED HOPPER:

Is used for continuous cutting of large quantities
of round products like potatoes, onions etc.
THE 4-TUBE INSERT:

Is used for cutting long products such as
cucumbers into slicers, see picture.
MANUAL PUSH FEEDER CHEESE

Feed Cylinder for Cheese with one internal walll
is optimized for orienting blocks of cheese for
preparation of shredded cheese.

ASSEMBLING AND
DISMANTLING

THE FEED CYLINDER (APPLIES TO ALL)
When fitting, fold down the locking handle.

Push the feed cylinder onto the hinge pins of
the machine, and lower the feed cylinder.

Raise the locking handle.

When removing, first remove the feed attach-
ment.

Lower the locking handle.

Remove the feed cylinder from the hinge pins
of the machine.

THE 4-TUBE INSERT
Press the stop button.

When fitting, fit feed cylinder A or B.

Place the 4-Tube Insert in the feed cylinder with
the shaft in the feed cylinder tube.

Press down the 4-Tube Insert and turn the
locking knob anti-clockwise.

When removing, turn the locking knob clock-
wise and remove the 4- tube insert.

THE MANUAL PUSH FEEDER
Press in the machine stop button.
When fitting, fit feed cylinder A or B.
Move the lever up all the way.

Fit the manual push feed attachment shaft
into the feed cylinder tube.

Press down the manual push feed attachment
and swing it in anti-clockwise.

When removing, press down the stop pad and
swing out the manual push feed attachment
clockwise and remove it.

THE PNEUMATIC PUSH FEEDER

Press in the machine stop button.
When fitting, fit feed cylinder A.

Fit the pneumatic push feed attachment shaft
into the feed cylinder tube.

Press down the pneumatic push feed attach-
ment and swing it anti-clockwise.

Push the compressor hose snap coupling onto
the pneumatic push feed attachment nipple.

Set the speed controls of the machine and of
the pneumatic push feed attachment to suit

the cutting tool being used as specified in the
instructions under the heading SETTING THE
SPEED CONTROLS.

Start the compressor and adjust its delivery
pressure to 5,5 bar. Handle the compressor in
accordance with the manufacturer’s instruc-
tions.

Check the air pressure on the pressure gauge.
The recommended air pressure is 5 bar but the
actual value needed may vary. If the air pres-
sure reading on the pressure gauge is different,
pull the control upwards and then turn it until
the pressure gauge reading is 5 bar, and then
press it back down again.

When removing, switch off the compressor
and then disconnect the compressor hose
snap coupling from the pneumatic push feed
attachment nipple.

Press down the stop pad and swing out the
pneumatic push feed attachment clockwise,
and then remove it.

THE FEED HOPPER

Press in the stop button.

When fitting, fit the feed cylinder with two
internal guides.

Place the feed hopper in the centre of the feed
cylinder, with the shaft in the feed cylinder tube.

Press down the feed hopper and turn the
locking knob anti-clockwise.

When removing, turn the locking knob clock-
wise and remove the feed hopper.

THE MANUAL PUSH FEEDER, CHEESE
Press in the machine stop button.

When fitting, fit feed cylinder for Cheese
Shredder.

Move the lever up all the way.

Fit the manual push feeder Cheese Shredder
attachment shaft into the feed cylinder tube.

Press down the manual push feeder Cheese
Shredder attachment and swing it in anti-
clockwise.

When removing, press down the stop pad and
swing out the push feeder Cheese Shredder
attachment clockwise and remove it.

INSTALLATION OF CUTTING
TOOLS AND TRAY

While using the manual, pneumatic feeder
or manual push feeder cheese, make sure
the pusher plate is in the upper position and
swing it out the feeder to the left. If the feed
hopper or 4-Tube Insert is being used, lift the
shaft out of its mounting at the back of the
machine.

Lower the locking handle and tilt the feeder
backwards.

If the tray is to be used, the ejector plate is
placed in the bottom of the tray. Ensure that the
machine’s knife housing has been thoroughly



cleaned. The tray, containing the ejector
plate, is then mounted around the shaft of the
machine’s knife housing. Turn/push down the
ejector plate down into its coupling.

Place the chosen cutting tool on the shaft and
rotate the cutting tool so that it drops firmly
into its position.

When using Dicing Grid or French Fry Grid:
place the ejector plate in the bottom of the tray,
which is, in turn, mounted around the shaft of
the machine’s knife housing. Turn the ejector
plate down into its coupling. Then mount the
chosen grid onto the shaft followed by the
slicer, ensuring that both fall properly into place.

Secure the agitator device when using the feed
hopper, the locking bolt when using the 4-Tube
Insert, or the decoring device when using the
manual, cheese or the pneumatic push feed
attachment, by turning them anti-clockwise by
means of the wrench onto the centre shaft of
the cutting tool.

REMOVAL OF THE CUTTING
TOOLS AND TRAY

Unscrew the screw cap, drill sleeve or lock
bolt clockwise using the key and remove the
cutting tool/tools, and the ejector plate together
with the tray.

SETTING THE SPEED
CONTROLS

The machine speed control is normally set to
position “2” for all cutting other than dicing,
when the speed control should be in position
“1.

When cutting with the pneumatic push feed,
set the speed control of the machine and
push feed attachment in accordance with the
following table.

PF = Pneumatic push feed attachment.
M = Machine.

SLICER

0.5-1.5 MM:.cciiiine PF=1.M=2
2-3 MM:iiiiiiiceeeene PF=2.M=2
11111 PF=3.M=2
8—14mm:....ccooiiiis PF=3.M=1
15-20 MM PF=3.M=1
HC (HARD CAPACITY) SLICER

2 MM e PF=2.M=

HC (HARD CAPACITY) CRIMPING SLICER

2-3 MM i, PF=2.M=2.
4-6 MM oo, PF=3.M=2.
6

JULIENNE

2Xx2-3x3 MM PF=2.M=2.
2X6 MM: e PF=2.M=2.
4X4-6X6 MM: ..o PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: .......ccoceeeee PF=3.M=1.

HC (HARD CAPACITY) JULIENNE

2x2-2.5x2.5 mm; ............... PF=2.M=2.
2 (S 11] 11 PF=2.M=2.
4X4—6X6 MM ......ccoeeverenene PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: .....cveuvennee PF=3.M=1.
GRATER/ SHREDDER

1.5 MM, PF=1.M=2
2-6 MM oo, PF=2.M=2
8—10 MmM: oo, PF=3.M=1
FINE GRATER
............................................ PF=1.M=2.

............................................ PF=1.M=2

HARD CHEESE GRATER

............................................ PF=1.M=2

DICING

6Xx6-25x25 mm:.................. PF=1.M=2

POTATO CHIP/ FRENCH FRIES

10 MM, PF=1.M=2
CLEANING

Read all of the instructions before you begin to
clean the machine.

To clean the machine you do not need to move
the machine.

Take great care not to injure your hands on
sharp blades and moving parts.

BEFORE CLEANING OR MAINTENANCE:
Disconnect the appliance from the power
supply by unplugging it or switching off the
disconnection device. Remove all parts that
are to be cleaned.

CLEANING IN ADISHWASHER: All removable
parts can be cleaned in a dishwasher machine,
except for the Pneumatic Feeder.

CLEANING BY HAND: Always use hand
dishwashing liquid. Be careful of the three
sharp knives in feed cylinder Al

CLEANING MATERIALS: Use the brush supp-
lied with the machine or a similar one to clean
the food zones. The knife shaft in the centre
of the machine can be cleaned with a small
bottlebrush. Use a damp cloth to wipe down
the other surfaces on the machine.

DISINFECTION: Use isopropyl alcohol
(65-70%). Isopropyl alcohol is highly inflam-
mable so use caution when applying it.

WARNING:
* Do not pour or spray water onto the sides

of the machine.

+ Do not use boiling or hot water.

+ Do not use sharp objects or any objects not
intended for the purpose of cleaning.

+ Do not use abrasive detergents or cleaning
products.

AVOID: Do not use cleaning sponges with
scouring pads (e.g. Scotch-Brite™) unless
absolutely necessary.

ADVICE ON CARE:

+ Clean the machine immediately after use.

+ Dry the machine immediately after cleaning
to avoid oxidation and discoloration of the
surface.

TROUBLE SHOOTING

To eliminate the risk of damage to the motor, the
RG-400i is fitted with thermal motor protection
that automatically switches off the machine if
the temperature of the motor should become
too high. The thermal motor protection has
automatic reset, which means that the machine
can be started again when the motor has
cooled down, which usually takes between 10
and 30 minutes.

FAULT: The machine cannot be started or stops
while it is running and cannot be restarted.

REMEDY: Fit a feed cylinder and a feed
attachment according to the instructions under
“Assembling” Check that all components
are correctly fitted and that the safety arm
is raised. Check that the fuses in the fuse
box for the premises have not blown, and
that they have the correct rating. Wait for a
few minutes and try to restart the machine.
If the machine fails to run, call a qualified
service mechanic.

FAULT: Low capacity or poor cutting results.

REMEDY: Make sure that you are using the
correct cutting tool or combination of cutting
tools. Fit the decoring device (manual/ push
feeder attachment), locking bolt (4-Tube
Insert) or agitator device (feed hopper).
Make sure that the speed controls for the
machine and the pneumatic push feeder
are in the right position in accordance with
the table under the heading SETTING THE
SPEED CONTROLS, and that the reading
on the pressure gauge is about 5.5 bar.
Check that the pneumatic push feeder feed
piston is set to the right speed. Position
“1” - about 12 seconds/piston cycle, posi-
tion “2” - about 8 seconds/piston cycle, and
position “3” - about 4 seconds/piston cycle.
If necessary, the speed should be adjusted by
a qualified service mechanic. Check that the
knives and grater/shredder plates are in good
condition and are sharp. Press the food down
with less force.

FAULT: The cutting tool cannot be removed.

REMEDY: Always use the ejector plate. Use a
thick leather glove or other glove that the knives
of the cutting tool cannot cut through, and turn
the cutting tool clockwise to release it.
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FAULT: The agitator device, locking bolt or
decoring device cannot be removed.

REMEDY: Use the wrench to unscrew it
clockwise.

TECHNICAL SPECIFICATION
HALLDE RG-400i

MACHINE: Motor: Two-speed, 1.5/0.9 kW,
208V, 3-phase, 60 Hz, 230V, 3-phase, 50 Hz,
400V, 3-phase, 50 Hz, 415V, 3-phase, 50 Hz,
with the motor protection set to 3.7 A. Trans-
mission: gear. Safety system: Three safety
switches. Degree of protection: IP45, buttons
IP65. Power supply socket: Earthed, 3-phase,
16 A. Fuse in fuse box for the premises: 10 A,
delayed. Sound level LpA (EN31201): 70 dBA.

PNEUMATIC FEEDER: Three speeds and
pressure. Recommended compressed air
capacity and pressure: 5.5 bar.

TOOLS: Diameter: 215 mm. Speed: 400/200
rpm.

NET WEIGHTS: Machine: 54 kg. Feed cylinder:
6 kg. Feed Hopper with cylinder: 12 kg.
Pneumatic push feed attachment: 11 kg.
Manual push feed attachment: 5 kg.
4 tube insert: 5 kg. Cheese Feeder
incl. Manual Push Feeder Cheese: 21 kg.
Cutting tools: About 1 kg on average.

NORMS/STANDARDS: See declaration of
conformity.
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BRUKSANVISNING

HALLDE
RG-400i

(SE)

VARNING!

| SHARP BLADES!

Akta hdnderna for skdrverktygens och
matarcylinderns vassa knivar samt for
rorliga delar.

Maskinen skall installeras av en behdrig
fackman.

Stick aldrig ner handerna i nagon av matar-
tillsatserna eller Matarcylinder A annat &n
vid rengoring.

Anvand alltid stotarna vid skidrning med
4-halsmataren.

Stick aldrig in hdnderna i maskinens
utlopp nar en matarcylinder ar nerfalld och
lashandtaget ar uppfallt.

Skruvkapseln, lasbulten respektive borr-
hylsan skall dras at (moturs) och lossas
(medurs) med hjalp av nyckeln.

Tryck alltid in maskinens stoppknapp fére
montering och demontering av skarverktyg
etc., dven om maskinen inte &r igang.

Stiang forst av maskinen och dra ut stick-
kontakten ur vagguttaget alternativt sla
ifran arbetsbrytaren fore rengéring.

Vid anvandning av 4-halsmataren far aldrig
ett skarverktyg med storre dimension @n 10
mm anvéandas.

Maskinen far endast repareras och maskin-
huset 6ppnas av en behorig fackman. Detta
géller @ven byte av nétkabel.

Maskinen far inte anvédndas till frysta
ravaror. Alla harda delar maste ocksa
avldagsnas fran ravarorna, (épplestjalkar,
traiga kalrotsbitar och dylikt) sa att de inte
skadar knivbladen.

Denna maskin skall inte anvandas av
barn eller personer med nedsatt motorik,
kognitiv formaga eller handikapp som
utgor fara for anvéndaren t.ex. nedsatt
syn eller horsel, utan uppsikt eller tydliga
instruktioner.

Maskinen far endast kéras kontinuerligt
under 1 timme maximum nar hastighetsre-
galget ar installt pa "1". Lat maskinen vila
en timme innan den startas igen.

Nar hastighetsreglaget ar instilld pa "2",
finns inga sadana restriktioner.

UPPACKNING

Kontrollera att alla detaljer finns med samt
att maskinen fungerar och att ingenting har
skadats under transporten. Anméarkningar
skall anmalas till maskinleverantéren inom
atta dagar.

INSTALLATION

Koppla maskinen till ett el-uttag med for
maskinen korrekta data.

Avlagsna skarverktyg ur maskinen fore instal-
lationen.

Se till att maskinen star stadigt med hjélp av
de stélibara fotterna.

Placera verktygshangare for skarverktygen pa
vaggen ndra maskinen for bekvam och saker
anvandning.

Kontrollera att axeln roterar medurs.

Kontrollera att maskinen stannar nar lashand-
taget falls ner.

Kontrollera att maskinen stannar nar trattmata-
rens, alternativt 4-halsmatarens lasvred, vrids
medurs till olast lage, samt att maskinen ater-
startar nar [asvredet vrids medurs till [ast lage.

Kontrollera att maskinen stannar nar den
manuella, tryckluftsdrivna eller ostmatartill-
satsens matarplatta svangs at sidan sa att
matarcylinderns dppning blir stérre &n 60 mm,
samt att maskinen aterstartar nér den svéngs
tillbaka 6ver matarcylindern.

Vid felfunktion maste felet atgardas innan
maskinen tas i bruk.

KONTROLLERA ALLTID FORE
ANVANDNING

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget alternativt
sla ifran arbetsbrytaren och kontrollera darefter
att elkabeln ar hel och inte har nagra sprickor.

MED MANUELLA MATAREN /
OSTMATAREN / TRYCKLUFTSDRIVNA
MATAREN:

Att maskinen med skéarverktyg monterad
stannar inom tva sekunder sa fort som den
manuella/tryckluftsdrivna matarens matarplatta
svangs ut at sidan mer an 60 mm, samt ater-
startar nér matarplattan svangs tillbaka éver
mataren. OBS! Mindre &n 60 mm godként.

Att maskinen under drift stannar nér lasbygeln
falls ner.

Om de tva sakerhetsfunktionerna inte fungerar
eller om elkabeln har sprickor, skall fackman
tillkallas for atgard innan maskinen kopplas in
pa natet igen.

Att matarplattans axel [oper latt. Om axeln [6per
trogt ska den rengdras noggrant och smorjas
med nagra droppar maskinolja.

Att skarverktyg &r hela och har god skérpa.
Gallande skarverktyg, se sidan 4.

MED TRATTMATAREN:

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget alternativt
sla ifran arbetsbrytaren och kontrollera darefter
att elkabeln ar hel och inte har nagra sprickor.

Att maskinen med skérverktyg monterad
stannar inom tvé sekunder nar Trattmatarens
handtag vrids medsols och startar nar hand-
taget fors tillbaka.

Att maskinen under drift stannar nér lasbygeln
falls ner.

Om nagon av de bada sakerhetsfunktionerna
inte fungerar eller om elkabeln har sprickor,
skall fackman tillkallas for atgard innan
maskinen kopplas in pa natet igen.

Att skarverktyg ar hela och har god skarpa.
Géllande skarverktyg, se sidan 4.

MED 4-HALSMATARE:

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget alternativt
sla ifran arbetsbrytaren och kontrollera darefter
att elkabeln ar hel och inte har nagra sprickor.

Att maskinen med 4-h&lsmataren och skar-
verktyg monterade stannar inom tva sekunder
nar 4-halsmataren handtag vrids medsols och
startar nér handtaget fors tillbaka.

Att maskinen under drift stannar nar lasbygeln
félls ner.

Om séakerhetsfunktionen inte fungerar eller
om elkabeln har sprickor, skall fackman till-
kallas for &tgard innan maskinen kopplas in
pa natet igen.

Att skarverktyg ar hela och har god skérpa.

Gallande skarverktyg, se sidan 4.

TYP AV BEREDNING

Skivar, tarnar, strimlar, river, rafflar och skar
Pommes Frites i olika dimensioner beroende
pa val av skarverktyg. Bereder gronsaker, frukt,
torrt brod, ost, nétter, svamp etc.

ANVANDARE

Restauranger, butikskok, sjukhus, skolor, fast
food-inrattningar, cateringkok, pizzerior, fartyg,
centralkok, livsmedelsindustrier, institutionskok
etc.

KAPACITET

Upp till 5 000 portioner per dag och 60 kg per
minut.

SA HAR ANVANDS MATARNA

MANUELL MATARE, ERGO LOOP/
TRYCKLUFTSDRIVEN MATARE:

Dessa tva matare kan anvandas for alla typer
av produkter, stora och sma.
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Matarcylinder A med tre invandiga knivar
fixerar och delar upp varan vid beredning och
ar optimerad for beredning av kal.

MANUELL MATARE. ERGO LOOP

Matarcylinder B med en skiljevagg, ar opti-
merad for manuell orientering av produkten,
stapling.

TRATTMATARE:

Anvands for kontinuerlig matning/ skarning av
stérre mangder runda produkter som potatis,
16k, torrt brod etc.

4-HALSMATARE:

Anvands for att skara skivor av langstrackta
varor som exempelvis gurka, se bild. Anvands
med Matarcylinder A eller B.

OSTMATARE:

Matarcylinder for ost med en skiljevagg ar
optimerad for manuell orientering av ostblock
for beredning av riven ost.

MONTERING OCH
DEMONTERING

AV MATARCYLINDERN (GALLER ALLA)
Vid montering, fall ner lashandtaget.

Skjut in matarcylindern pa maskinens gang-
jarnstappar och fall ner matarcylindern.

Fall upp lashandtaget.

Vid demontering, avlagsna forst eventuell
matar-tillsats.

Fall ner lashandtaget.

Dra ut matarcylindern ur maskinens gang-
jarnstappar.

AV 4-HA| SMATAREN
Tryck in stoppknappen.

Vid montering, montera Matarcylinder Aeller B.

Placera 4-halsmataren i matarcylindern med
axeln i matarcylinderns ror.

Pressa ner 4-halsmataren och vrid lasvredet
moturs.

Vid demontering, vrid lasvredet medurs och
avlagsna 4-halsmataren.

AV DEN MANUELLA KAL/RAKOST-
TILLSATSEN

Tryck in maskinens stoppknapp.
Vid montering, montera Matarcylinder Aeller B.
Fér upp havarmen helt.

For ner den manuella matarens axel i matar-
cylinderns ror.

Pressa ner den manuella mataren och svéng
in den moturs.

Vid demontering, tryck ner stoppklacken och
svang ut den manuella mataren medurs samt
avlagsna den.
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AV DEN TRYCKLUFTSDRIVNA
MATAREN

Tryck in maskinens stoppknapp.

Vid montering, montera Matarcylinder A.

For ner den tryckluftsdrivna matarens axel i
matarcylinderns ror.

Pressa ner den tryckluftsdrivna mataren och
svang in den moturs.

Skjut fast kompressorslangens snabbkoppling
pa den tryckluftsdrivna matarens snabbkopp-
lingsnippel.

Stall in maskinens och den tryckluftsdrivna
matarens hastighetsreglage, beroende pa
vilket skarverktyg som anvands, enligt instruk-
tionerna under INSTALLNING AV HASTIG-
HETSREGLAGEN.

Starta kompressorn och stéll in den pa 5,5 bar
samt handha kompressorn enligt tillverkarens
anvisningar.

Kontrollera lufttrycket pa manometern. Rekom-
menderat lufttryck ar 5,5 bar men behovet kan
variera. Om manometern visar ett annat luft-
tryck skall reglaget dras uppat och sen vridas
sa att manometern visar 5,5 bar samt darefter
tryckas ner.

Vid demontering, stdng av kompressorn och
lossa darefter kompressorslangens snabb-
koppling fran den tryckluftsdrivna matarens
snabbkopplingsnippel.

Tryck ner stoppklacken och svéng ut den
tryckluftsdrivna mataren medurs samt avlagsna
den.

AV TRATTMATARENS MATARCYLINDER
Vid montering, fall ner lashandtaget.

Skjut in matarcylindern pa maskinens gang-
jarnstappar och fall ner matarcylindern.

Fall upp lashandtaget.

Vid demontering, avlagsna forst eventuell
matar-tillsats.

Fall ner lashandtaget.

Dra ut matarcylindern ur maskinens gang-
jarnstappar.

AV TRATTMATAREN
Tryck in stoppknappen.

Vid montering, montera matarcylindern med
tva invandiga bas.

Placera trattmataren i matarcylinderns centrum
med axeln i matarcylinderns ror.

Pressa ner trattmataren och vrid lasvredet
moturs.

Vid demontering, vrid lasvredet medurs och
avlagsna trattmataren.

AV MANUELL MATARE OST
Tryck in stoppknappen.

Vid montering, montera matarcylindern for
Ostrivaren.

For upp havarmen helt.
For ner matarens axel i matarcylinderns ror.

Pressa ned den mataren och svéng den
moturs.

Vid demontering, tryck ner stoppklacken och
svang ut mataren medurs samt avlagsna den.

MONTERING AV SKARVERK-
TYGEN OCH TRAGET

Vid anvandning av den manuella mataren,
tryckluftsdrivna mataren eller ostmataren,
se till att matarplattan ar i hogsta laget och
svang ut mataren till vanster. Om trattmataren
eller 4-halsmataren anvands, dra upp axeln i
bakkant.

Fall ner lashandtaget och luta mataren bakat.

Om traget anvands placeras utmatarskivan i
botten pa traget. Traget, med utmatarskivan
i, monteras sedan runt axeln i maskinens
knivhus. Vrid/pressa ner utmatarskivan i sin
koppling.

Placera det valda skarverktyget pa axeln
och rotera skarverktyget sa att det faller ner
ordentligt.

Vid anvandning av tarninsgaller eller pommes
frites galler tarning; placera utmatarskivan i
botten pa tradget som i sin tur monteras runt
axeln i maskinens knivhus. Vrid ner utmatar-
skivan i sin koppling. Montera sedan det valda
gallret p& axeln pa axeln. Placera darefter
foljt av skivaren pa axeln sa att den faller ner
ordentligt.

Skruva fast skruvkapseln vid beredning
trattmataren, lasbulten vid beredning med
4-halsmataren, alternativt borrhylsan vid
beredning med den manuella-, ost- eller den
tryckluftsdrivna mataren moturs med nyckeln
pa skarverktygets centrumtapp.

DEMONTERING AV SKARVERK-
TYGEN OCH TRAGET

Skruva loss skruvkapseln, borrhylsan alter-
nativt lasbulten medurs med hjélp av nyckeln
samt avlagsna skérverktyget/skarverktygen,
och utmatarskivan tillsammans med traget.

INSTALLNING AV
HASTIGHETSREGLAGEN

Normalt stélls maskinens hastighetsreglage i
lage "2” vid all skérning férutom tarningsskar-
ning da hastighetsreglaget skall sta i lage "1”.

Vid skarning med den tryckluftsdrivna mata-
renstalls maskinens respektive den trycklufts-
drivna matarenshastighetsreglage in enligt
foljande tabell.

TM= Tryckluftsdriven matare.
M= Maskin.



SKIVARE

0.5-1.5 MM, TM=1.M=2
2-3 MM TM=2.M=2
ey A 11111 TM=3.M=2
814 MM TM=3.M=
15-20 MMt TM=3.M=

HK (HOG KAPACITET) SKIVARE
2 MM e TM=2.M=2.

HK (HOG KAPACITET) RAFFELSKIVARE

2-3 MM e TM=2.M=2.
46 MM: o TM=3.M=2.
STRIMLARE

2X2-3X3 MM: ..o TM=2.M=2.
2X6 MM:....ooviiiiiiecieeeeeane TM=2.M=2
4X4-6X6 MM:....cceeveeerenene TM=3.M=2.
8x8-10x10 mm:....ccccvvvvnee TM=3.M=1.

HK (HOG KAPACITET) STRIMLARE

2x2-2.5x2.5 mm; ............... TM=2.M=2.
P22 (S 11] 1 TM=2.M=2.
4X4-6X6 MM: ..o TM=3.M=2.
8x8-10x10 mm: .....ccoeveeeee TM=3.M=1.
RAKOSTRIVARE

1.5 MM TM=1.M=2
2B MM TM=2.M=2
810 MM:...cccociiiicri TM=3.M=1
FINRIVARE

............................................ T™M=1.M=2.

............................................ TM=1.M=2
HARDOST RIVARE
............................................ TM=1.M=2
TARNING

6Xx6—-25x25 mm:.......ccceueen. T™M=1.M=2
POMMES FRITES

10 MM TM=1.M=2

RENGORING

Las hela instruktionen innan du bérjar rengéra

maskinen.

Akta handerna for vassa knivar samt rorliga

delar.

INNAN RENGORING: Sténg alltid av maskinen
och drag ut kontakten. Alternativt, sla ifran
arbetsbrytaren om maskinen inte ar férsedd
med stickkontakt. Ta loss alla delar som skall

rengoras.
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MASKINDISKNING: Alla I6stagbara detaljer
kan maskindiskas med undantag av den Tryck-
luftsdrivna Mataren.

HANDDISKNING: Se upp for de tre vassa
knivarna i matarcylinder Al

RENGORINGSVERKTYG: Anvénd borsten
som foljde med maskinen eller liknande for
att rengéra matzonerna. Knivaxeln i mitten av
maskinen kan med férdel rengdras med en
liten flaskborste. Anvand en fuktig trasa for att
torka maskinens 6vriga ytor.

DESINFEKTION: Anvand isopropanol (65-70%).
Isopropanol &r extremt lattantandligt, anvand
darfor med varsamhet.

VARNING:

Hall eller spreja inte vatten pa maskinens
sidor.

Anvéand inte kokande eller hett vatten.
Anvéand inte skarpa foremal eller féremal inte
avsett for rengoring.

Anvéand inte rengdringsmedel med slipande
effekt.

UNDVIK: Anvénd inte rengdringssvampar med
skurnylon (t.ex. Scotch Brite™) om det inte &r
absolut nédvandigt.

SKOTSELRAD:

.

.

Rengdr maskinen omgéende efter anvand-
ning.

Torka maskinen omgaende efter rengdring
for att undvika oxidation och missfargningar
pa ytan.

FELSOKNING

For att eliminera risken fér skador pa motorn,
har RG-400i en brytarfunktion som automatiskt
stdnger av maskinen om motorns temperatur
skulle bli fér hég. Brytarfunktionen har automa-
tisk aterstallning vilket gor att maskinen gar att
starta igen nar motorn har svalnat vilket normalt
tar mellan 10 och 30 minuter.

FEL: Maskinen startar ej eller stannar under
korning och kan ej aterstartas.

ATGARDER: Kontrollera att stickkontakten
sitter i vagguttaget alternativt att arbetsbrytaren
ar paslagen. Tryck in startknappen. Montera
en matarcylinder och en matare enligt instruk-
tionerna under "montering” Kontrollera att alla
komponenter &r korrekt monterade och att
sakerhetsarmen &r uppfélld. Kontrollera att
sakringarna i lokalens sakringsskap ar hela
och har ratt ampere-tal. Vanta nagra minuter
och forsok att starta maskinen pa nytt. Tillkalla
fackman for atgard.

FEL: Lag kapacitet eller daligt skarresultat.

ATGARDER: Valj rétt skarverktyg eller kombi-
nation av skarverktyg. Montera borrhylsan
(manuella och tryckluftsdrivna mataren),
lasbulten (4-halsmataren) alternativt skruvka-
pseln (trattmataren). Se till att maskinens och
den tryckluftsdrivna matarens hastighetsreglage
star i ratt Iage enligt tabellen under INSTALL-

NING AV HASTIGHETSREGLAGEN, samt att
manometern visar ca 5,5 bar. Kontrollera att
den tryckluftsdrivna mataren s matarkolv har
ratt hastighet, lage "1” = ca 12 sek/kolvcykel,
lage "2” = ca 8 sek/kolvcykel, lage "3” ca 4 sek/
kolvcykel (justeras av behdrig fackman). Se
till att knivar och rivplatar ar hela och har god
skarpa. Pressa ner varan I6st.

FEL: Skarverktyget gar ej att ta bort.

ATGARDER: Anvand alltid utmatarskivan.
Anvand en tjock skinnhandske, etc. som inte
skéarverktygets knivar kan skara igenom, och
vrid loss skarverktyget medurs.

FEL: Skruvkapseln, lasbulten alternativt
borrhylsan gar ej att ta bort.

ATGARD: Skruva loss den medurs med
nyckeln.

TEKNISK DATA HALLDE
RG-400i

MASKIN: Motor: Tva hastigheter, 1,5/0,9 kW,
400V, 3-fas, 50 Hz. Transmission: kuggvaxel.
Sékerhetssystem: Tre sakerhetsbrytare.
Skyddsklass: IP45, knappar IP65. Vaggan-
slutning: Jordad, 3-fas, 16 A. Sakring i loka-
lens sakringsskap: 10 A, trég. Ljudniva LpA
(EN31201): 70 dBA.

TRYCKLUFTSDRIVEN MATARE: 3 hastigheter
och tryck. Rekommenderad luftkapacitet och
tryck: 5,5 bar

VERKTYG: Diameter: 215 mm. Varvtal:
400/200 varv/min.

NETTOVIKTER: Maskin: 54 kg. Cylinder: 6 kg.
Trattmatare med cylinder: 12 kg. Trycklufts-
driven matare: 11 kg. Manuell matare: 5 kg.
4-halsmatare: 5 kg. Skéarverktyg: Ca 1 kg i
genomsnitt. Ostmatare inkl. Manuell matare
Ost: 21 kg.

NORMER: Se forsakran om dverensstammelse.
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NAVOD K POUZITI

HALLDE
RG-400i
(cz)

POZOR!

CUTTING HAZARD
| SHARP BLADES!

Davejte velky pozor, abyste si neporanili
ruce o ostreé brity krajecich nastroju, plnici
valec a pohyblivé soucasti.

Instalaci zafizeni smi provadét pouze
kvalifikovany servisni mechanik.

Nikdy nevkladejte ruce do zadného z
podavacich nastavcll nebo podavaciho
valce A jinak nez za ucelem ¢isténi.

K fezani vzdy pouzivejte péchovadlo s
vlozkou se 4 trubkami.

Nikdy nevkladejte ruce do vyvodu stroje,
kdyz je podavaci valec spustény a
zajiStovaci rukojet’ zvednuta.

Michaci zafizeni, zajiStovaci Sroub a
dekoraéni zafizeni se musi dotahnout
(ota€enim proti sméru hodinovych rucicek)
a vySroubovat (ve sméru hodinovych
ruci¢ek) pomoci klice.

Pfed nasazenim nebo sejmutim feznych
nastroju atd. vzdy stisknéte tlacitko
zastaveni stroje, i kdyz stroj neni v chodu.

Pred ciSténim stroj vypnéte a vytahnéte
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte sit'ovy
vypinag.

Pfi pouziti ¢tyr trubicové desticky nikdy
nepouzivejte fezné nastroje vétsi nez 10
mm.

Opravovat nebo otevirat télo zarizeni smi
pouze kvalifikovany servisni mechanik.
To plati i pro vyménu elektrického kabelu.

Nepouzivejte zafizeni ke krajeni zmrazenych
potravin. Pfed krajenim odstrafite z potravin
vSechny tvrdé Casti (napf. stopky jablek,
dfevnaté soucasti tufinu atd.), aby nedoslo
k poskozeni krajecich bfita.

Tento spotiebi¢ by nemél byt provozovan
détmi nebo osobami s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osobami, kterym chybi
zkuSenosti s takovym zafizenim, pokud
jim nejsou dany odpovidajici pokyny nebo
nejsou pod dohledem.
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Pokud je ovladac¢ rychlosti v poloze
"1", mlZe zafizeni nepretrzité pracovat
maximalné 1 hodinu. Pfed opétovnym
spusténim nechte zafizeni hodinu stat.
Pied opétovnym spusténim nechte zafizeni
hodinu stat.

Pokud je ovladaé rychlosti v poloze "2",
zadna takova omezeni neplati.

VYBALENiI

Ujistéte se, Ze byly doru€eny vechny &asti,
Ze zafizeni funguje tak, jak ma, a ze béhem
pfepravy nedoslo k Zadnému poskozeni.

Dodavatel zafizeni musi byt o jakychkoli
pfipadnych problémech informovan do osmi
dnd.

INSTALACE

Pfipojte zafizeni ke zdroji elektrické energie,
ktery je pro néj vhodny.

Pred instalaci zafizeni odeberte krajeci nastroj.

Podle potfeby upravte nastaveni noZicek tak,
aby zafizeni stalo pevné.

Vésak na krajeci nastroje umistéte na sténu
do blizkosti zafizeni, aby se tyto nastroje daly
pohodIné a bezpecné pouzivat.

Zkontrolujte, zda se hfidel otaci po sméru
hodinovych rucicek.

Zkontrolujte, zda se zafizeni zastavi, jakmile
je sklopena uzamykaci rukojet.

Zkontrolujte, zda se zafizeni zastavi, jakmile je
uzamykaci knoflik nastavce plnici nasypky nebo
nastavce se Ctyfmi plnicimi trubicemi otoCen
po sméru hodinovych ruciéek do odemcené
polohy, a zda se zafizeni znovu spusti, jakmile
je uzamykaci knoflik oto€en proti sméru
hodinovych ruci¢ek do uzaméené polohy.

Zkontrolujte, zda se zafizeni zastavi, jakmile je
deska ru¢niho ¢i pneumatického stlaCovaciho
podavace vychylena na stranu tak, Ze je
otvor plniciho valce vétsi nez 60 mm, a Ze se
zafizeni znovu spusti, kdyZ se deska vrati nad
plnici vélec.

Pokud zafizeni spravné nefunguje, je tfeba
problém vyfesit. Teprve poté je mozné zafizeni
opét pouzivat.

PRED KAZDYM POUZITIM
PROVEDTE KONTROLU

Odpojte zastréku od elektrické zasuvky
nebo otevfete rozpojovaci prepinac. Poté
zkontrolujte, zda je kabel v dobrém stavu a
zda neni na povrchu porusen.

S RUCNIM/PNEUMATICKYM
PODAVACEM SYRA:

Zkontrolujte, zda se zafizeni s nasazenym
krajecim nastrojem zastavi do 2 sekund od
chvile, kdy byla stlatovaci deska vychylena
na stranu o vice nez 60 mm, a zda se znovu
spusti, kdyz se stlaGovaci deska vrati zpét nad
podavaé. POZNAMKA! Schvaleno je méné
nez 60 mm.

Zkontrolujte, zda se zafizeni za chodu zastavi,
jakmile je sklopena uzamykaci rukojet.

Pokud nékterd ze dvou vySe uvedenych
bezpe&nostnich funkci nefunguje tak, jak ma,
nebo je-li elektricky kabel poSkozen, obratte
se na kvalifikovaného elektrikafe se zadosti
0 pomoc. Teprve poté zafizeni znovu pfipojte
ke zdroji napajeni.

Zkontrolujte, zda se muze hfidel stlacovaci
desky volné pohybovat.

Pokud se hfidel nemuZe volné pohybovat,
peclivé ji oCistéte a namazte nékolika kapkami
strojniho oleje.

Zkontrolujte, zda jsou krajeci nastroje v dobrém
stavu a jsou ostré.

Informace o krajecich nastrojich naleznete na
stranach 4.

S PLNICi NASYPKOU:

Odpojte zastréku od elektrické zasuvky
nebo oteviete rozpojovaci pfepina€. Poté
zkontrolujte, zda je kabel v dobrém stavu a
zda neni na povrchu porusen.

Zkontrolujte, zda se zafizeni s pfipevnénym
krajecim nastrojem pfi otoCeni rukojeti plnici
nasypky po sméru hodinovych ruci¢ek do 2
sekund zastavi a pfi oto¢eni rukojeti nazpét
spusti.

Zkontrolujte, zda se zafizeni za chodu zastavi,
jakmile je sklopena uzamykaci rukojet’.

Pokud bezpeénostni funkce nefunguje tak,
jak ma, nebo je-li elektricky kabel poSkozen,
obratte se na kvalifikovaného elektrikafe se
zadosti o pomoc. Teprve poté zafizeni znovu
pfipojte ke zdroji napéjeni.

Zkontrolujte, zda jsou krajeci nastroje v dobrém
stavu a jsou ostré.

Informace o krajecich nastrojich naleznete na
stranéch 4.

S NASTAVCEM SE CTYRMI PLNICIMI
TRUBICEMI:

Odpojte zastréku od elektrické zasuvky
nebo oteviete rozpojovaci pfepina¢. Poté
zkontrolujte, zda je kabel v dobrém stavu a
zda neni na povrchu porusen.

Zkontrolujte, zda se zafizeni s pfipevnénym
krajecim nastrojem pfi oto€eni rukojeti
nastavce s Ctyfmi pInicimi trubicemi po sméru
hodinovych rudi¢ek zastavi a pfi otoceni
rukojeti nazpét spusti.

Zkontrolujte, zda se zafizeni za chodu zastavi,
jakmile je sklopena uzamykaci rukojet.

Pokud bezpecénostni funkce nefunguje tak,
jak ma, nebo je-li elektricky kabel poSkozen,
obratte se na kvalifikovaného elektrikare se
zadosti o pomoc. Teprve poté zafizeni znovu
pfipojte ke zdroji napajeni.

Zkontrolujte, zda jsou krajeci nastroje v dobrém
stavu a jsou ostré.

Informace o krajecich nastrojich naleznete na
stranach 4.

HALLDE « User Instructions



TYP ZPRACOVANI

Reze, strouhd, trha, kraji na kosticky, nudlicky,
vinky a hranolky rGznych velikosti, podle
vybraného krajeciho nastroje. Zpracovava
zeleninu, ovoce, suchy chléb, syr, ofechy,
houby atd.

UZIVATELE

Restaurace, kuchyné v obchodech, nemocnice,
Skoly, rychla obCerstveni, cateringy, pizzerie,
lodé, centralni kuchyné, kuchyné v ustavech,
zavody na zpracovani potravin atd.

KAPACITA
Az 5 000 porci za den a 60 kg za minutu.

POUZITi PODAVACU
RUCNI PODAVAC, ERGO LOOP/
PNEUMATICKY PODAVAC:

Tyto dva podavace Ize pouZit pro vSechny typy
produkttl, malé i velké.

Plnici valec A s tfemi vnitfnimi bfity usazuje a
rozkouskovava produkt béhem pfipravy a je
optimalni pro pfipravu zeli.

RUCNI PODAVAC. ERGO LOOP

Plnici vélec B s jednou vnitini sténou je
optimalni pro ruéni usazovani a skladani
vyrobkd.

S PLNICI NASYPKOU:

Plnici nasypka se pouziva pfi nepfetrzitém
krajeni velkého mnozZstvi kulatych produktd,
jako jsou brambory, cibule atd.

S NASTAVCEM SE CTYRMI PLNICiMI
TRUBICEMI:

Pouziva se ke krajeni dlouhych produktd, jak
jsou napfiklad okurky, na platky, viz obrazek.
RUCNI TLACNY PODAVAC SYRU

Podavaci valec na syr s jednou vnitfni sténou
je optimalizovan pro orientaci blokd syra pro
pfipravu drceného syra.

SESTAVENI A ROZLOZENi

PLNIC{ VALEC (PLAT{ PRO VSECHNY)
Pfi usazovani sklopte uzamykaci rukojet.

Zatlacte pinici valec na zavésné Cepy zafizeni
a sklopte pinici valec.

Zvednéte uzamykaci rukojet.

Pfi odebirani nejprve odeberte plnici nastavec.
Sklopte uzamykaci rukojet.

Vyjméte plnici valec ze zavésnych Eepu
zafizeni.

NASTAVEC SE CTYRMI PLNICiMI
TRUBICEMI

Stisknéte tlacitko zastaveni.

Pfi nasazovéani pouZijte Plnici valec A nebo B.

Umistéte nastavec se Ctyfmi plnicimi trubicemi
do plniciho valce pomoci hfidele v trubici
piniciho valce.

HALLDE « User Instructions

Zatlacte nastavec se Ctyfmi pinicimi trubicemi
doll a oto€te uzamykacim knoflikem proti
sméru hodinovych rugicek.

Pfi odebirani oto¢te uzamykacim knoflikem po
sméru hodinovych ruciCek a vyjméte nastavec
se Ctyfmi plnicimi trubicemi.

NASTAVEC RUCNIHO STLACOVACIHO
PODAVACE

Stisknéte tlacitko pro zastaveni stroje.

Pfi nasazovani pouzijte Plnici valec A nebo B.
Posurite packu zcela nahoru.

Nasadte nastavec ruéniho stladovaciho
podavace do trubice plniciho valce.

ZatlaCte na nastavec ruéniho stlacovaciho
podavate a otoéte s nim proti sméru
hodinovych rugicek.

Pfi odnimani stisknéte zastavovaci podlozku,
vychylte nastavec ru¢niho stladovaciho
podavaCe po sméru hodinovych rugicek a
vyjméte je.

NASTAVEC PNEUMATICKEHO
STLACOVACIHO PODAVACE

Stisknéte tlacitko pro zastaveni stroje.

Pfi nasazovani pouzijte Plnici valec A.

Nasadte nastavec ruéniho stladovaciho
podavace do trubice plniciho valce.

ZatlaCte na nastavec pneumatického
stlaCovaciho podavale a otoéte s nim proti
sméru hodinovych rucicek.

Zatlacte rychlospojku kompresorové hadice
na zavitovou trubkovou spojku nastavce
pneumatického stlacovaciho podavace.

Nastavte ovladace rychlosti zafizeni a nastavce
pneumatického stladovaciho podavace tak,
aby vyhovovaly pouZitému krajecimu nastroji
podle pokyn(i v &asti NASTAVENI OVLADACU
RYCHLOSTI.

Spustte kompresor a nastavte jeho vytlaény
tlak na 5,5 bari. S kompresorem pracujte
presné podle pokyn( vyrobce.

Zkontrolujte tlak vzduchu na tlakoméru.
Doporucéeny tlak vzduchu je zhruba 5 barg,
ale skute¢na potfebna hodnota se muze liit.
Pokud je na tlakoméru uvedena jind hodnota,
zatahnéte za ovlada¢ smérem nahoru a
otacejte jim, dokud nebude hodnota tlaku
na tlakoméru 5 bard. Poté ovlada¢ zatlacte
zpatky dold.

Pfi odniméni vypnéte kompresor a odpojte
rychlospojku hadice kompresoru od zavitové
trubkové spojky nastavce pneumatického
stlaCovaciho podavace.

Stisknéte zastavovaci podlozku, vychylte
nastavec pneumatického stladovaciho
podavaCe po sméru hodinovych rucicek a
poté jej vyjméte.

PLNICi NASYPKA

Stisknéte tlacitko zastaveni.

Pfi usazovani upevnéte plnici valec se dvéma
vnitfinimi bfity.

Umistéte plnici nasypku do stfedu piniciho
valce pomoci hfidele v trubici pIniciho vélce.

Zatlacte plnici nasypku dold a otocte
uzamykacim knoflikem proti sméru hodinovych
rucicek.

Pfi odebirani otocte uzamykacim knoflikem
po sméru hodinovych rucicek a vyjméte plnici
nasypku.

RUCNI TLACNY PODAVAC, SYR
Stisknéte tlacitko pro zastaveni stroje.

Pfi montazi nasadte podavaci valec pro drti¢
syra.

Posunte packu zcela nahoru.

Nasadte hfidel nastavce rué¢niho tlaéného
podavace syra do trubky podavaciho valce.

Stisknéte ruéni tlacny podava¢ nastavce na
drceni syra a otocte jej proti sméru hodinovych
rucicek.

Pfi vyjimani stisknéte dorazovou podloZku a
vyklopte tlatny podava€ nastavce na drceni
syra ve sméru hodinovych ruciCek a vyjméte
Jej.

INSTALACE IO(RAJEciCH
NASTROJU A TACU

Pfi pouziti ruéniho ¢i pneumatického podavace
se ujistéte, ze je stlaCovaci deska v horni
poloze a vychylte ji z podavace doleva.
Pokud pouZivate nastavec se Ctyfmi pInicimi
trubicemi, zvednéte hfidel z drzaku v zadni
Casti zafizeni.

Sklopte uzamykaci rukojet a naklorte podavac
dozadu.

Jestlize budete muset pouzivat tac, budete
dospodu tacu umistovat desku vyhazovace.
Zajistéte, aby byl kryt noz{ stroje diikladné
vycistén. Tac, obsahujici desku vyhazovace,
je poté namontovan kolem hfidele krytu noz
stroje. OtoCte nebo piitlacte desku vyhazovace
dolu na jeho spojku.

Nasadte na hfidel zvoleny krajeci nastroj a
otacejte jim, az klesne pevné na své misto.
Pfi pouziti krajeci mfizky nebo mfizky na
hranolky: dejte desku vyhazovace do dolni
Casti tacu, ktery bude nasledné namontovan
kolem hfidele krytu noz( stroje. Obratte
desku vyhazovade dold na jeho spojku. Pak
namontujte na hfidel vybranou mfizku a poté
kraje¢, pfiCemz zajistéte, aby oboji fadné
zapadlo na své misto.

Upevnéte micha¢, pokud pouzivate plnici
nasypku, upeviovaci Sroub, pokud pouZivate
nastavec se Ctyfmi plnicimi trubicemi, nebo
odstrafova¢ jader, pokud pouzivate ru¢ni €i
pneumaticky stlatovaci podavac syra, a to
konkrétné otoenim stfedové hfidele krajeciho
néstroje proti sméru hodinovych rucicek
pomoci francouzského klice.
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VYNETI Kly'\.uscicrl
NASTROJU A TACU

Odsroubuijte Sroubovaci vic¢ko, pomoci klice
zavrtejte objimku nebo pojistny Sroub ve sméru
hodinovych ru€icek a vyjméte krajeci nastroje
a desku vyhazovace spolu s tacem.

NASTAVENi OVLADACU
RYCHLOSTI

Ovlada¢ rychlosti zafizeni je bézné nastaven
do polohy ,2“ pro veSkeré krajeni s vyjimkou
krajeni na kostiCky, pfi némz je tfeba ovladac
rychlosti oto€it do polohy ,1*.

Pfi pouziti pneumatického stlaovaciho
podavace nastavte ovlada¢ rychlost zafizeni
a nastavce stlaCovaciho podavace podle
nasledujici tabulky.

NPSP = Nastavec pneumatického stlacovaciho
podavace.

Z = Zafizeni.

KRAJEC

0,5-1,5mMm: oo PF=1.M=2.
2-3 MM PF=2.M=2
4=7 MM, PF=3.M=2
814 MMi..ccricee PF=3.M=
15-20 MM: oo PF=3.M=

=2
=2,
=2,
=2
HC (PEVNA KAPACITA) LISOVACI
KRAJEC
AN 11111 PF=2.M=2.
4B MM oo PF=3.M=2.
JULIENNE
2%2-3X3 MM cvovreeerrrienen PF=2.M=2.
2X0 MM: e PF=2.M=2
AXA—BX6 MM oo, PF=3.M=2.
8x8-10%10 MM ...overeren PF=3.M=1.
KRAJEC HC
(PEVNA KAPACITA)JULIENNE
2X2-2.5X2.5 MM: oo, PF=2.M=2.
2X6 MM e PF=2.M=2.
AX4—BX6 MM: ...ovevrreeeeeee PF=3.M=2.
8x8—-10x10 mm: ....oeeveeene PF=3.M=1.
STRUHADLO / DRTIC
1,5MM: e PF=1.M=2
26 MM oo PF=2.M=2
810 MM: coveiiieeee e PF=3.M=1
JEMNE STRUHADLO
............................................ PF=1.M=2
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EXTRA JEMNE STRUHADLO

KRAJEC NA KOSTICKY
6Xx6-25%25 MM oovrveenn, PF=1.M=2.

BRAMBOROVE LUPINKY/HRANOLKY
T0MM: e PF=1.M=2.

CISTENI
NeZ zadnete stroj Cistit, pfectéte si vSechny
pokyny.

Davejte velky pozor, abyste si neporanili ruce
0 ostré bfity a pohyblivé soucasti.

PRED CISTENIM: Vzdy zafizeni vypnéte
a odpojte zastréku z elektrické zasuvky.
Pfipadné, pokud zafizeni neni vybaveno
zastrckou, vypnéte sitovy vypina¢. Odeberte
v8echny odnimatelné soucasti, které chcete
vyCistit.

CISTENI V MYCCE: V&echny odnimatelné
soucasti lze umyvat v mycce, s vyjimkou
soucasti pro pneumaticky podavac.

RUCNI CISTENI: Vzdy pouzijte tekuty
prostfedek na myti nadobi. Dejte si pozor na
tfi ostré bfity v Plnicim valci A!

CISTICI MATERIALY: K ¢isténi oblasti, které
pfichazeji do styku s potravinami. Bfitovou
hfidel uprostfed Ize

Cistit malym kartd€em na Cidténi lahvi. Zbyly
povrch zafizeni otfete vihkym hadrem.

DEZINFEKCE: Pouzijte izopropylalkohol
(65-70%). 1zopropylalkohol je vysoce hoflavy,
proto prosim budte pfi jeho pouZiti velmi
opatrni.

VAROVANI:

» Nenalévejte ani nestfikejte vodu na boky
zafizeni.

* Nepouzivejte vafici nebo horkou vodu.

* Nepouzivejte ostré pfedméty ani zadné
predméty, které nejsou uréeny k Cisténi.

* Nepouzivejte brusné Cistici €i myci
prostredky.

CEMU SE VYHNOUT: Pokud to neni absolutné

nezbytné, nepouzivejte Eistici houby s hrubou
stranou (napf. Scotch-Brite™).

TIPY K UDRZBE:
+ Vycistéte zafizeni bezprostfedné po pouziti.

+ lhned po Cisténi zafizeni vysuste, abyste
piedesli oxidaci a zabarveni povrchu.

ODSTRANOVANi PROBLEMU

V ramci ochrany motoru pfed poSkozenim je
model RG-400i vybaven pojistkou chranici
motor pfed pfehfatim, ktera zafizeni
automaticky vypne ve chvili, kdy se teplota
motoru zvysi na pfili§ vysokou uroven. Pojistka
proti pfehfati motoru se automaticky vynuluje,

C0Z znamena, Ze zafizeni Ize znovu spustit,
jakmile motor zchladne, coz vétSinou trva 10
az 30 minut.

PROBLEM: Zafizeni nelze spustit nebo se
zastavuje a nelze jej vypnout a znovu zapnout.

RESENI: Ujistéte se, zda je zastréka spravné
zapojena do elektrické zasuvky nebo vypnéte
sitovy vypinac. Stisknéte tlacitko spusténi.
Upevnéte plnici valec a plnici nastavec podle
pokyn(i v ¢asti ,Sestaveni®. Ujistéte se, Ze
jsou vSechny dily spravné upevnény a Ze je
bezpeénostni rameno zvednuto. Zkontrolujte,
zda nevyhotely pojistky v pojistkové skFini
na pracovisti a zda maji spravné ampérové
specifikace. Pockejte nékolik minut a zkuste
zafizeni znovu spustit.

Pokud zafizeni neni mozné spustit, kontaktujte
kvalifikovaného servisniho mechanika.

PROBLEM: Nizka kapacita nebo slabé
vysledky krajeni.

RESENI: Ujistéte se, Ze pouzivate spravny
krajeci nastroj nebo kombinaci krajecich
nastroju. Upevnéte odstranovac jader
(nastavec ru¢niho/stlatovaciho podavace),
upeviovaci $roub (nastavec se ¢tyfmi plnicimi
trubicemi) nebo micha¢ (plnici nasypka).
Ujistéte se, Ze jsou ovladace rychlosti zafizeni
a pneumaticky stlacovaci podavac ve spravné
poloze podle tabulky v ¢asti NASTAVENI
OVLADACU RYCHLOSTI, a ze tlakomér
udava hodnotu 5,5 bara.

Ujistéte se, Ze je pist pneumatického
stlatovaciho podavace nastaven na spravnou
rychlost. Poloha

,1¢ — asi 12 sekund na jeden cyklus pistu,
poloha ,2“ — asi 8 sekund na jeden cyklus
pistu a poloha ,3“ — asi 4 sekundy na jeden
cyklus pistu.

V pfipadé potfeby muze rychlost upravit
kvalifikovany servisni mechanik. Zkontrolujte,
zda jsou bfity a struhadla / trhaci nastavce
v dobrém stavu a ostré. Tlacte potraviny do
zafizeni s mensi silou.

PROBLEM: Krajeci nastroj nelze odejmout.

RESENI: Vzdy pouZivejte vytladovaci podnos.
Nasadte si silné koZené rukavice nebo jiné
rukavice, kterymi bfity neproniknou, a uvolnéte
krajeci nastroj tak, ze jim otoCite po sméru
hodinovych rucicek.

PROBLEM: Michag, upeviiovaci $roub nebo
odstrafiovac jader nejsou odebrat.

RESENI: Odsroubuijte je po sméru hodinovych
ru€iGek pomoci francouzského klice.

TECHNICKE PARAMETRY
ZARIZENIi HALLDE RG-400I1

ZARIZENI: Motor: Dvé rychlost, 1,5/0,9 kW,
208 V, tfifazovy, 60 Hz, 230 V, ffifazovy, 50
Hz, 400 V, tfifazovy, 50 Hz, 415V, tfifazovy,
50 Hz, s pojistkou motoru nastavenou na 3,7
A. Pfevod: pfevodové soukoli. Bezpecnostni
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systém: Tfi bezpecnostni pfepinace. Stupen
ochrany: IP45, tlacitka IP65. Napajeci
konektor: Uzemnény, tfifazovy, 16 A. Pojistka
v pojistkové skFini v pracovnich prostorach: 10
A, zpozdéna. Zvukova uroven LpA (EN31201):
70 dBA.

PNEUMATICKY PODAVAC: Tfi rychlosti a tlak.
Doporuceny tlak: 5,5 bar(.

NASTROJE: Pramér: 215 mm. Rychlost:
400/200 rpm.

CISTA HMOTNOST: Zatizeni: 54 kg.
Pinici valec: 6 kg. Plnici nasypka s valcem:
12 kg. Nastavec pneumatického stlacovaciho
podavace: 11 kg. Nastavec ruéniho
stlaCovaciho podavacde: 5 kg. Nastavec se
¢tyfmi plnicimi trubicemi: 5 kg. Podavac
syr( v€. Ruéni podava¢ syrQ: 21 kg. Krajeci
nastroje: Primérné pribl. 1 kg.

NORMY/STANDARDY: viz prohlaseni o shodsé.

HALLDE « User Instructions
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BEDIENERANLEITUNG

HALLDE
RG-400i
(DE)

WARNUNG!

N

CUTTING HAZARD
| SHARP BLADES!

Achten Sie darauf, dass Sie ihre Hinde
nicht an den scharfen Schneiden der
Schneidewerkzeuge, am Einfiillzylinder
oder an beweglichen Teilen verletzen.

Die Maschine darf nur von einer autori-
sierten Fachkraft installiert werden.

Stecken Sie auf keinen Fall Ihre Hande in die
Einfiillaufsatze oder den Einfiillzylinder A,
aufer zum Zwecke der Reinigung.

Stets den StoRel verwenden, wenn mit dem
4-Rohren-Einsatz geschnitten wird.

Stecken Sie auf keinen Fall Ihre Hande in
die Austrittséffnung der Maschine, wenn
der Einfiillzylinder abgesenkt und der
Arretiergriff angehoben ist.

Den Anbringer des Mixers, der Arretier-
bolzen und die Dekorationsvorrichtung
miissen mit Hilfe des Schliissels fixiert
(durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn)
und geldst (im Uhrzeigersinn) werden.

Driicken Sie stets den Abschaltknopf der
Maschine, bevor Sie Schneidewerkzeuge
usw. anbringen oder entfernen und zwar
auch dann, wenn die Maschine nicht lauft.

Vor Reinigungsarbeiten stets die Maschine
abschalten und den Stecker aus der
Steckdose ziehen oder den Trennschalter
auf AUS stellen.

Bei Verwendung des 4-Rohren-Einsatzes
niemals Schneidewerkzeuge verwenden,
die groRer als 10 mm sind.

Nur eine autorisierte Fachkraft darf die
Maschine reparieren und das Maschinenge-
hause offnen. Dies gilt auch fiir den
Austausch des Stromkabel.

Die Maschine ist nicht zum Schneiden
von Gefriergut geeignet. Alle harten Obst-
oder Gemiiseteile wie Apfelstiele, holzige
Riibenteile u. 4. miissen vor der Benutzung
entfernt werden, damit sie die Schnittkante
nicht beschadigen.
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Das Gerat darf nicht von Kindern
oder Personen benutzt werden, deren
korperliche, sensorische oder geistige
Fahigkeiten eingeschrankt sind. Personen,
die keine Erfahrung mit solchen Geraten
haben, diirfen sie nur nach hinreichender
Einweisung oder unter Aufsicht benutzen.

Die Maschine sollte nur fiir maximal eine
Stunde kontinuierlich betrieben werden,
wenn die Geschwindigkeitskontrolle auf ,,1“
gesetzt ist. Lassen Sie die Maschine fiir eine
Stunde ruhen, bevor Sie sie wieder starten.

Wenn die Geschwindigkeitskontrolle auf
»2“ eingestellt ist, bestehen keine solchen
Einschrankungen.

AUSPACKEN

Kontrollieren Sie, ob alle Teile geliefert wurden,
die Maschine ordnungsgeman funktioniert und
keine Transportbeschadigung aufgetreten ist.

Der Maschinenlieferant ist innerhalb von acht
Tagen von etwaigen Méangeln in Kenntnis zu
setzen.

INSTALLATION

Schliefen Sie die Maschine an eine den
Maschinendaten entsprechende Steckdose an.

Entfernen Sie das Schneidewerkzeug, bevor
Sie die Maschine installieren.

Justieren Sie erforderlichenfalls die verstell-
baren FliRe, damit die Maschine stabil steht.

Bringen Sie den Wandhalter fir die Schneide-
werkzeuge an der Wand in der Nahe der
Maschine an, damit Sie die Werkzeuge stets
zur Hand haben und sicher benutzen kénnen.

Uberzeugen Sie sich davon, dass die Welle im
Uhrzeigersinn lauft.

Kontrollieren Sie, ob die Maschine stehen
bleibt, wenn der Arretiergriff nach unten
geklappt ist.

Kontrollieren Sie, ob die Maschine stehen
bleibt, wenn der Arretierknopf fiir den Einflill-
trichter bzw. fiir den 4-Réhren-Einsatz im
Uhrzeigersinn in die nicht arretierte Stellung
gedreht wird, und ob die Maschine wieder
anlauft, wenn der Arretierknopf gegen den
Uhrzeigersinn in die arretierte Stellung gedreht
wird.

Kontrollieren Sie, ob die Maschine stehen
bleibt, wenn die Druckplatte des manuellen
Druckaufsatzes bzw. des pneumatischen
Druckaufsatzes oder des Druckaufsatzes fiir
Kase zur Seite geschwenkt wird, so dass die
Einfullzylinder6ffnung groRer als 60 mm ist,
und ob die Maschine wieder anlauft, wenn der
Druckaufsatz wieder tber den Einfillzylinder
zurlickgeschwenkt wird.

Falls die Maschine nicht korrekt l1auft, muss sie
vor Inbetriebnahme instand gesetzt werden.

SICHERHEITSKONTROLLE
VOR DER ARBEIT

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
oder stellen Sie den Trennschalter auf AUS
und kontrollieren Sie anschlieRend, ob das
Stromkabel in gutem Zustand ist und keine
Bruchstellen aufweist.

MIT MANUELLEM / KASE-/
PNEUMATISCHEM EINFULLER:

Uberpriifen, dass bei einem installierten
Schneidewerkzeug die Maschine innerhalb
von 2 Sekunden stoppt, sobald die Druckplatte
zu einer Seite mehr als 60 mm heraus
geschwungen wird, und wieder anlauft,
wenn die Druckplatte Gber den Einfiller
zurlickgeschwenkt wird. NOTIZ! Weniger als
60 mm ist gestattet.

Uberpriifen Sie, dass die Maschine wahrend
des Betriebs stoppt, wenn der Arretiergriff
abgesenkt wird.

Falls eine der beiden Sicherheitsfunktionen
nicht ordnungsgemaR funktioniert oder falls
das Stromkabel Bruchstellen aufweist, ist
die Maschine von einer Fachkraft instand
zu setzen, bevor sie wieder an das Netz
angeschlossen wird.

Uberpriifen Sie, dass die Welle der Druckplatte
frei lauft. Falls die Welle nicht frei lauft, ist sie
grundlich zu reinigen und mit ein paar Tropfen
Maschinendl zu schmieren.

Uberpriifen des Zustands und der Scharfe der
Schneidewerkzeuge.

Beziglich der Schneidewerkzeuge siehe die
Seiten 4.

MIT DEM EINFULLTRICHTER:

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
oder stellen Sie den Trennschalter auf AUS
und kontrollieren Sie anschlieRend, ob das
Stromkabel in gutem Zustand ist und keine
Bruchstellen aufweist.

Uberpriifen Sie, dass die Maschinen mit
eingesetzten Schneidewerkzeugen innerhalb
von zwei Sekunden stoppt, wenn der Griff am
Einfulltrichter im Uhrzeigersinn gedreht wird,
und startet, wenn der Griff zurlickgedreht wird.

Uberpriifen Sie, dass die Maschine wahrend
des Betriebs stoppt, wenn der Arretiergriff
abgesenkt wird.

Falls die Sicherheitsfunktion nicht
ordnungsgemal funktioniert oder falls
das Stromkabel Bruchstellen aufweist, ist
die Maschine von einer Fachkraft instand
zu setzen, bevor sie wieder an das Netz
angeschlossen wird.

Uberpriifen Sie den Zustand und die Schérfe
der Schneidewerkzeuge.

Beziglich der Schneidewerkzeuge siehe die
Seiten 4.

MIT DEM 4-ROHREN-EINSATZ:

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
oder stellen Sie den Trennschalter auf AUS
und kontrollieren Sie anschlieffend, ob das
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Stromkabel in gutem Zustand ist und keine
Bruchstellen aufweist.

Uberpriifen Sie, dass die Maschinen mit
eingesetzten Schneidewerkzeugen innerhalb
von zwei Sekunden stoppt, wenn der Griff am
4-Réhren-Einsatz im Uhrzeigersinn gedreht
wird, und startet, wenn der Griff zurtickgedreht
wird.

Uberpriifen Sie, dass die Maschine wahrend
des Betriebs stoppt, wenn der Arretiergriff
abgesenkt wird.

Falls die Sicherheitsfunktion nicht ordnungs-
gemal funktioniert oder falls das Stromkabel
Bruchstellen aufweist, ist die Maschine von
einer Fachkraft instand zu setzen, bevor sie
wieder an das Netz angeschlossen wird.

Uberpriifen Sie den Zustand und die Scharfe
der Schneidewerkzeuge.

Bezlglich der Schneidewerkzeuge siehe die
Seiten 4.

VERARBEITUNGSART

Schneidet in Scheiben, wirfelt, reibt,
zerkleinert, schneidet in Streifen und im
Krauselschnitt sowie Kartoffelchips in
verschiedenen Dimensionen und abhéangig
vom gewahlten Schneidewerkzeug. Verarbeitet
Gemlise, Obst, trockenes Brot, Kase, Niisse,
Pilze usw.

NUTZER

Restaurants, Ladenkiichen, Krankenhauser,
Schulen, Fast-Food-Einrichtungen, Catering,
Pizzerias, Schiffe, Zentralkiichen, Kiichen
von Einrichtungen, lebensmittelverarbeitende
Industrie usw.

KAPAZITAT

Bis zu 5000 Portionen pro Tag und 60 kg pro
Minute.

VERWENDUNG DER
FULLEINHEIT

MANUELLER EINFULLER, ERGO LOOP/
PNEUMATISCHER DRUCKEINFULLER:

Diese beiden Fiilleinheiten kdnnen fiir alleArten
von Lebensmitteln verwendet werden,klein
und grof.

Fillzylinder A mit drei eingebauten Messern-
fixiert und zerteilt das Produkt wahrend
derVerarbeitung und wurde optimiert fir
dieZubereitung von Kohl.

MANUELLER EINFULLER, ERGO LOOP

Flllzylinder B mit einer internen Wand
wurdeoptimiert fir die manuelle Eingabe
vonProdukten und das Stapeln.

DER EINFULLTRICHTER:

Wird verwendet zum kontinuierlichen
Schneiden in grolen Mengen von runden
Produkten wie Kartoffeln, Zwiebeln usw.
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DER 4-ROHREN-EINSATZ:

Wird genutzt zum Schneiden von langen
Produkten in Scheiben wie Gurken, siehe
Abbildung.

MANUELLER DRUCKAUFSATZ FUR KASE

Einfulltrichter fir Kése mit einer Innenwand
ist fUr die Ausrichtung von Kéaseblocken zur
Zubereitung von geriebenem Kéase optimiert.

MONTAGE UND DEMONTAGE

DER EINFULLTRICHTER (GILT FURALLE)

Zum Anbringen den Arretiergriff nach unten
klappen.

Den Einfillzylinder auf die Gelenkbolzen der
Maschine schieben und den Einflillzylinder
absenken.

Den Arretiergriff anheben.

Zum Entfernen zuerst den Einflllaufsatz
entfernen.

Den Arretiergriff absenken.

Den Einfillzylinder von den Gelenkbolzen der
Maschine lésen.

DER 4-ROHREN-EINSATZ

Den Abschaltknopf driicken.

Beim Einbringen Einfillzylinder A oder B
einsetzen.

Den 4-Rohren-Aufsatz in den Einfillzylinder
setzen. Die Welle muss sich dabei im Einfiill-
zylinderrohr befinden.

Den 4-Réhren-Einsatz nieder driicken und den
Arretierknopf gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Zum Entfernen den Arretierknopf im Uhrzei-
gersinn drehen und den 4-Roéhren-Einsatz
entfernen.

DER MANUELLE DRUCKAUFSATZ

Den Abschaltknopf der Maschine eindriicken.

Beim Einbringen Einfillzylinder A oder B
einsetzen.

Den Hebel bis zum Anschlag nach oben fiihren.

Den Schaft des manuellen Druckaufsatzes
indas Einflllzylinderrohr setzen.

Den Druckaufsatz nach unten driicken
undgegen den Uhrzeigersinn schwenken.

Zum Entfernen den Anschlag nach
untendriicken und den Druckaufsatz im
Uhrzeigersinnnach auflen schwenken und
entfernen.

DER PNEUMATISCHE DRUCKAUFSATZ
Den Abschaltknopf der Maschine eindriicken.
Beim Einbringen Einfiillzylinder A einsetzen.

Den Schaft des pneumatischen Druckaufsatzes
in das Einfillzylinderrohr setzen.

Den pneumatischen Druckaufsatz nach
unten driicken und gegen den Uhrzeigersinn
schwenken.

Die Schnappkupplung des Kompressor-
schlauchs auf den Nippel des pneumatischen
Druckaufsatzes stecken.

Die Drehzahlregler von Maschine und pneu-
matischem Druckaufsatz entsprechend dem
verwendeten Schneidewerkzeug einstellen.
Dabei sind die Anweisungen im Abschnitt
EINSTELLUNG DER DREHZAHLREGLER
zu beachten.

Den Kompressor einschalten und den Druck
auf 5,5 bar einstellen. Bedienen Sie den
Kompressor in Ubereinstimmung mit den
Anleitungen des Herstellers.

Den Luftdruck auf dem Manometer ablesen.
Der Luftdruck sollte etwa 5 bar betragen,
der tatsachliche Wert unterliegt jedoch
Schwankungen. Falls das Manometer einen
anderen Luftdruckwert anzeigt, ziehen Sie
den Regler nach oben und drehen ihn dann,
bis das Manometer einen Wert von etwa 5 bar
anzeigt. AnschlieRend driicken Sie den Regler
wieder nach unten.

Zum Entfernen den Kompressor ausschalten
und anschlielend die Schnappkupplung
des Kompressorschlauchs vom Nippel des
pneumatischen Druckaufsatzes trennen.

Den Anschlag nach unten driicken und den
pneumatischen Druckaufsatz im Uhrzeigersinn
nach auflen schwenken und anschliefend
entfernen.

DER EINFULLZYLINDER DES
EINFULLTRICHTERS

Den Abschaltknopf eindriicken.

Montieren Sie den Einfiillzylinder mit zwei
inneren Fiihrungen.

Platzieren Sie den Einflilltrichter in der Mitte
des Einzugszylinders. Die Welle muss sich
dabei im Einfillzylinderrohr befinden.

Den Einfiilltrichter nieder driicken und den
Arretierknopf gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Zum Entfernen den Arretierknopf im
Uhrzeigersinn drehen und den Einfllltrichter
entfernen.

DER MANUELLE DRUCKAUFSATZ, KASE
Den Abschaltknopf der Maschine eindriicken.

Bei der Montage Einfiilltrichter fir Kasereibe
montieren.

Den Hebel bis zum Anschlag nach oben fiihren.

Passen Sie die Befestigungswelle des
manuellen Druckaufsatzes der Kasereibe in
das Rohr des Einflltrichters ein.

Driicken Sie den manuellen Druckaufsatz der
Kasereibe nach unten und schwenken Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn ein.

Driicken Sie beim Abnehmen den Anschlag
nach unten und schwenken Sie den Druckauf-
satz der Késereibe im Uhrzeigersinn heraus
und entfernen Sie ihn.
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MONTAGE VON
SCHNEIDEWERKZEUGEN
UND EINSATZ

Werden der manuelle oder der pneumatische
Einflller oder der manuelle Druckaufsatz
flir Kéase verwendet, dann Uberpriifen Sie,
dasssich die Druckplatte in der oberen
Positionbefindet, und schwenken Sie den
Einflllernach links. Wird der Einfllltrichter
oder der4-Roéhren-Einsatz benutzt, heben
Sie denSchaft aus der Befestigung auf der
Rickseiteder Maschine.

Senken Sie den Arretiergriff und schwenkenSie
den Einflller nach hinten.

Falls der Einsatz verwendet werden soll,
dann wird die Auswurfplatte auf dem Boden
des Einsatzes platziert. Uberpriifen Sie, dass
das Messergehduse der Maschine griindlich
gereinigt worden ist. Der Einsatz mit der
Auswurfplatte wird dann an der Welle des
Messergehauses der Maschine befestigt.
Drehen/driicken Sie die Auswurfplatte nach
unten in ihre Kupplung.

Dann platzieren Sie das gewiinschte Schneide-
werkzeug auf der Welle und drehen es, bis es
vollsténdig in seine Kupplung fallt.

Sofern Sie das Wiirfelgitter oder das Pommes
Frites-Gitter verwenden, dann platzieren sie
die Auswurfplatte am Boden des Einsatzes,
welcher seinerseits im Messergehause der
Maschine angebracht ist. Drehen Sie die
Auswurfplatte nach unten in ihre Kupplung.
Bringen Sie dann das ausgewahlte Gitter
gefolgt von der Schneidescheibe an der
Welle an. Stellen Sie sicher, dass beide
ordnungsgemal in die vorgesehene Stelle
fallen.

Sichern Sie den Rihrapparat, wenn Sie
den Einfllltrichter benutzen, ebenso den
Arretierbolzen, wenn Sie den 4-Riihren-Einsatz
nutzen, oder die Dekorationsvorrichtung, wenn
Sie den manuellen, Kése- oder pneumatischen
Einfiiller einsetzen, indem sie diese gegen den
Uhrzeigersinn mit Hilfe des Schliissels auf
die zentrale Welle des Schneidewerkzeugs
drehen.

ENTFERNUNG VON
SCHNEIDEWERKZEUGEN
UND EINSATZ

Ldésen Sie die Schraubkappe, die Bohrerhiilse
oder den Schlossbolzen im Uhrzeigersinn,
in dem Sie den Schliissel benutzen, und
entfernen Sie das Schneidewerkzeug/die
Scheidewerkzeuge und die Auswurfplatte
zusammen mit dem Einsatz.

DREHZAHLREGLER

Der Maschinen-Drehzahlregler wird normaler-
weise fiir alle Schneidearbeiten auler Wiirfeln
auf die Position 2 gestellt. Beim Wiirfeln sollte
der Drehzahlregler auf Position 1 stehen.
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Zum Schneiden mit dem pneumatischen
Einfiiller regulieren Sie den Drehzahlregler und
den Druckaufsatz in Ubereinstimmung mit der
folgenden Tabelle.

PF = Pneumatischer Druckaufsatz.

M = Maschine.

SCHNEIDSCHEIBE

0,5-1,5mm: ..ooviie PF=1.M=2
2-3MM: e PF=2.M=2
4T MM: e PF=3.M=2
8-14mm: .o PF=3.M=1
1520 MM: i PF=3.M=1

HK (HOHE KAPAZITAT)
SCHNEIDSCHEIBE

22811111 PF=2.M=2.
4B MM i PF=3.M=2.
8-20 MM: ceovvieieeeeeeeeee PF=3.M=1.
KRAUSELSCHNEIDER

2-3 MM e PF=2.M=2.
O 1111 PF=3.M=2.
HK (HOHE KAPAZITAT)
KRAUSELSCHNEIDER

2-3MM: e PF=2.M=2.
1111 PF=3.M=2.
JULIENNE

2X2-3X3 MM: oo, PF=2.M=2.
2X6 MM: oo PF=2.M=2
4X4-6X6 MM: ...ooeerrereenns PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: ...ceevvnneee PF=3.M=1.
HK (HOHE KAPAZITAT) JULIENNE
2X2-2.5x2.5 mm: .....cccue... PF=2.M=2.
2X6 MM: e PF=2.M=2.
4X4—BX6 MM: ..ccveevrierenne PF=3.M=2.
8x8—10x10 mm: ................. PF=3.M=1.
REIBSCHEIBE

1,5 MM i, PF=1.M=2.
2-6 MM oo, PF=2.M=2.
8-10 MM: oo PF=3.M=1.
FEINREIBSCHEIBE
............................................ PF=1.M=2
FEINREIBSCHEIBE. EXTRAFEIN
............................................ PF=1.M=2
HARTKASEREIBSCHEIBE
............................................ PF=1.M=2
WURFELGITTER

BX6-25X25: ....cveereieeeienne TM=1.M=2.
KARTOFFELCHIPS-/POMMES
FRITESGITTER

10MM: e T™M=1.M=2.

REINIGUNG

Lesen Sie die gesamte Anleitung vor Beginn
der Reinigung.

Achten Sie darauf, dass Sie sich ihre Hande
nicht an den scharfen Messern oder an
beweglichen Teilen verletzen.

VOR DER REINIGUNG: Schalten Sie die
Maschine immer ab, und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose. Sollte die
Maschine keinen Netzstecker haben, stellen
Sie den Trennschalter auf AUS. Samtliche
abnehmbaren Teile entfernen, die gereinigt
werden sollen.

REINIGUNG IN DER SPULMASCHINE:
Samtliche abnehmbaren Teile kdnnen in der
Spilmaschine gewaschen werden, auler der
pneumatische Druckeinfller.

HANDWASCHE: Stets Handgeschirrspiiimittel
flr die Handwasche verwenden. Seien Sie
vorsichtig mit den drei scharfen Messern in
Einflllzylinder A!

REINIGUNGSMATERIALIEN: Verwenden Sie
die mitgelieferte Blirste oder eine ahnliche,
um den Lebensmittelbereich zu reinigen. Die
Messerwelle in der Mitte der Maschine kann
mit einer kleinen Flaschenburste gereinigt
werden. Ein feuchtes Tuch fiir das Abwischen
der anderen Oberflachen der Maschine
verwenden.

DESINFIZIERUNG: Isopropylalkohol
(65-70%) verwenden. Isopropylalkohol ist
leicht entflammbar, also Vorsicht bei der
Verwendung.

WARNUNG!

+ Kein Wasser auf die Seiten der Maschine-
gieRen oder spriihen.

+ Kein kochendes oder heiles Wasser-
verwenden.

+ Keine scharfen Gegenstande fir die
Reinigungverwenden oder andere Dinge,
dienicht fir den Zweck der Reinigung
vorgesehensind.

+ Keine aggressiven Reinigungsmittel oder
Reinigungsprodukte verwenden.

VERMEIDEN: Keine Reinigungsschwdmme
mit Scheuerflachen (z.B. Scotch-Brite™)
verwenden, wenn nicht absolut notwendig.
Diese rauen die Oberfliche an und machen
sie weniger wasserabweisend.

PFLEGEHINWEISE:

+ Die Maschine unmittelbar nach Gebrauch
reinigen.

+ Die Maschine unmittelbar nach der
Reinigung trocknen, um die Oxidierung
oder die Entfarbung der Oberflache zu
vermeiden.
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FEHLERSUCHE

Zur Eliminierung des Risikos von Motor-
schaden ist der RG-400i mit einem ther-
mischen Motorschutz ausgestattet, welcher
die Maschine automatisch bei zu hoher
Motortemperatur abschaltet. Der thermische
Motorschutz hat eine Riicksetzautomatik, was
bedeutet, dass die Maschine erst dann wieder
gestartet werden kann, wenn sich der Motor
abgekihlt hat. Dieses nimmt normalerweise
zwischen 10 und 30 Minuten in Anspruch.

FEHLER: Die Maschine lasst sich nicht
einschalten oder bleibt wahrend des Betriebes
stehen und lasst sich daraufhin nicht wieder
einschalten.

MASSNAHMEN: Uberzeugen Sie sich davon,
dass der Stecker ordnungsgemaR in der
Steckdose steckt bzw. dass der Trennschalter
auf EIN steht. Driicken Sie den Einschaltknopf.
Eine Filleinheit und einen Druckaufsatz gemaf
der Anleitung unter ,Zusammenbau"“ einbauen.
Uberpriifen Sie, dass alle Komponenten
ordnungsgemal installiert sind und dass
der Sicherheits-Handgriff angehoben ist.
Kontrollieren Sie, ob die Sicherungen im
Sicherungskasten fiir den betreffenden Raum
nicht durchgebrannt sind und die richtige
Starke haben. Warten Sie ein paar Minuten
und versuchen Sie anschlielend erneut, die
Maschine einzuschalten. Sollte die Maschine
nicht laufen, Fachmann zur Fehlerbehebung
hinzuziehen.

FEHLER: Geringe Kapazitat oder schlechte
Schneideergebnisse.

MASSNAHMEN: Stellen Sie sicher, dass
Sie das richtige Schneidewerkzeug bzw. die
richtige Kombination von Schneidewerkzeugen
verwenden. Die Dekorationsvorrichtung
(manuell/Druckaufsatz), den Arretierbolzen
(4-Réhren-Einsatz) oder den Anbringer
des Mixers (Einfulltrichter) installieren.
Uberzeugen Sie sich davon, dass die
Drehzahlregler fir die Maschine und den
pneumatischen Druckaufsatz sich in der
korrekten Position laut der Tabelle im Abschnitt
EINSTELLUNG DER DREHZAHLREGLER
befinden und das Manometer einen Druck
von zirka 5,5 bar anzeigt. Kontrollieren Sie,
ob der Druckkolben des pneumatischen
Einfullers auf die richtige Geschwindigkeit
eingestellt ist. Position1 - zirka 12 Sekunden/
Kolbenarbeitszyklus,Position 2 - zirka 8
Sekunden/Kolbenarbeitszyklusund Position
3 - zirka 4 Sekunden/Kolbenarbeitszyklus.
Erforderlichenfalls ist dieGeschwindigkeit von
einer Fachkraft einzustellen. Kontrollieren Sie,
ob die Messer unddie Reibe/Hackslerplatten
in gutem Zustandund scharf sind. Die
Lebensmittel mit wenigerKraft herunter
driicken.

FEHLER: Das Schneidewerkzeug kann
nichtentfernt werden.

MASSNAHMEN: Verwenden Sie stets
dieAuswurfplatte. Verwenden Sie einen
dickenLederhandschuh oder dergleichen,
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den dieMesser des Schneidewerkzeugs
nicht durchschneidenkonnen, und lésen Sie
das Schneidewerkzeug,indem Sie es im
Uhrzeigersinndrehen.

FEHLER: Den Anbringer des Mixers, die
Arretierschraube bzw. die Dekorations-
vorrichtung kénnen nicht entfernt werden.

MASSNAHMEN: Verwenden Sie den Schliissel,
um den Rihrapparat, die Arretierschraube oder
die Dekorationsvorrichtung durch Drehen im
Uhrzeigersinn zu I6sen.

TECHNISCHE DATEN
HALLDE RG-4001

MASCHINE: Motor: Zwei Drehzahlen,
1,5/0,9kW, 208 V, dreiphasig, 60 Hz, 400
V, dreiphasig, 50 Hz, 415 V, dreiphasig, 50
Hz, mit Motorschutzauf 3,7 A eingestellt.
Antrieb: Getriebe. Sicherheitssystem: Drei
Sicherheitsschalter. Schutzart: IP45, Schalter
IP65. Netzanschluss: Geerdet, dreiphasig,
16 A. Sicherung inSicherungskasten fiir den
betreffenden Raum: 10A, trage. Gerauschpegel
LpA (EN 31201): 70 dBA.

PNEUMATISCHER DRUCKAUFSATZ: Drei
Geschwindigkeiten und variabler Druck.
Empfohlener Druck: 5,5 bar.

WERKZEUGE: Durchmesser: 215 mm.
Drehzahl: 400/200 U/min.

NETTOGEWICHTE: Maschine: 54 kg.
Filleinheit: 6 kg. Einfilltrichter mit Zylinder:
12 kg. Pneumatischer Druckaufsatz: 11 kg.
Manueller Druckaufsatz: 5 kg. 4-Réhren-
Einsatz: 5 kg. Kasetrichter inkl. manueller
Druckaufsatz fiir Kase: 21 kg. Schneide-
werkzeuge: Im Durchschnitt zirka 1 kg.

NORMEN/STANDARDS: Siehe die
Konformitatserklarung.
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BRUGERANVISNING

HALLDE
RG-400i
(DK)

ADVARSEL!

CUTTING HAZARD
| SHARP BLADES!

Pas pa, at handerne ikke kommer i kon-
takt med skarevarktej, fodecylinder og
bevagelige dele.

Maskinen ma kun installeres af en auto-
riseret fagmand.

Skub aldrig handen ind i noget af pafyld-
ningsudstyret eller ind i Fadecylinder A,
kun under renggring.

Brug altid stopperen under skaring med
4-rors indsatsen.

For aldrig handerne ind i maskinudlgbet,
hvis fedecylinderen er sanket og lase-
grebet er havet.

Omrarer, lasebolt og kernebgsning skal
spandes mod uret og lesnes med uret,
med skruengglen.

Tryk altid pa stopknappen fer montering
eller afmontering af skareverktej, ogsa
selvom maskinen ikke korer.

For rengering, sluk maskinen og fjern
stikket fra kontakten eller sluk hoved-
afbryderen.

Ved anvendelse af 4-rers indsatsen, ma
der ikke bruges skarevarktoj over 10 mm.

Kun en autoriseret fagmand ma reparere
maskinen og abne maskinhuset. Dette
geelder ogsa ved udskiftning af elkablet.

Maskinen ma ikke anvendes til skeering af
frosne ravarer. Alle harde dele skal ogsa
fijernes fra ravarerne (@blestilke, seje kal-
roedele o.1.), sa de ikke beskadiger skeret.

Apparatet ma ikke betjenes af barn eller af
personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller af personer, der
mangler erfaring med sadanne anordninger
med mindre de far tilstraekkelig instruktion
eller tilsyn.

Nar hastighedskontrollen er sat til "1", ma
maskinen kun kere uden afbrydelse i hgjst 1
time. Lad derefter maskinen hvile i en time,
inden den startes igen.
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Nar hastighedskontrollen er sat til "2", er
der ingen sadanne begransninger.

UDPAKNING

Kontrollér, at alle dele er der, at maskinen
fungerer, og at intet er beskadiget under
transporten.

Evt. reklamation skal ske til maskinleveran-
daren senest 8 dage efter levering.

INSTALLATION

Tilslut maskinen til en forsyningsspaending som
svarer til den angivne pa typeskiltet, bagpa
maskinen.

Fjern skeerevaerktgj fra maskinen far installa-
tion.

Kontroller, at maskinen star stabilt pa under-
laget.

Monter stativet til skaereveerktej pd vaeggen,
taet ved maskinen.

Kontroller, at akslen roterer med uret.

Kontroller, at maskinen stopper, nar lasehand-
taget svinges ned.

Kontroller at maskinen stopper nar pafyld-
ningstragten/4-rers federens lasegreb abnes,
samt at maskinen genstarter nar grebet lases
igen

Kontroller at maskinen stopper nar den
manuelle, trykluftdrevne eller oste-faderens
fadeplade svinges ud til siden, s& &bningen
ved fadecylinderen bliver over 60 mm, samt at
maskinen genstarter nar den svinges tilbage
igen.

Ved fejlfunktion skal der tilkaldes en autoriseret
fagmand, fer maskinen tages i brug.

KONTROLLER ALTID FOR BRUG

Traek stikket ud af kontakten eller sluk for
afbryderen og kontroller derefter at elkablet
ikke har nogen synlige skader.

MED MANUEL/TRYKLUFTDREVET
FODER/FODER TIL OST:

Kontroller, med skaereveerktgjet monteret,
at maskinen stopper indenfor 2 sekunder sa
snart fedepladen svinges mere end 60 mm ud
til siden og genstarter, nar pladen svinges ind
igen. BEMZRK! Mindre end 60 mm er tilladt.

Efterse, at maskinen under brug standser, nar
lasegrebet sankes.

Hvis nogen af sikkerhedsfunktionerne ikke
fungerer eller hvis elkablet har synlige skader,
skal der tilkaldes en autoriseret fagmand, til
udbedring af fejlen, far maskinen tages i brug.

Kontroller at fgdepladens aksel kerer let.
Hvis akslen Igber traegt, skal den renggres
omhyggeligt og smares med nogle fa draber
maskinolie.

Kontroller at skeerevaerktgjet er i god stand
og skarpt.

Skaereveerktgj, se side 4.

MED PAFYLDNINGSTRAGT:

Traek stikket ud af kontakten eller sluk for
afbryderen og kontroller derefter at elkablet
ikke har nogen synlige skader.

Efterse, at maskinen med skaereveerktgjet
monteret standser i labet af to sekunder, nar
handtaget pa pafyldningstragten drejes med
uret, og starter igen, nar handtaget drejes
tilbage.

Efterse, at maskinen under brug standser, nar
lasegrebet sankes.

Hvis nogen af sikkerhedsfunktionerne ikke
fungerer eller hvis elkablet har synlige skader,
skal der tilkaldes en autoriseret fagmand, til
udbedring af fejlen, far maskinen tages i brug.

Kontroller at skaereveerktgjet er i god stand
og skarpt.
Skaereveerktgj, se side 4.

MED 4-R@RS INDSATS:

Treek stikket ud af kontakten eller sluk for
afbryderen og kontroller derefter at elkablet
ikke har nogen synlige skader.

Efterse, at maskinen med skaereveerktgjet
monteret standser i Igbet af to sekunder, nar
handtaget pa 4-rgrs indsatsen drejes med uret,
og starter igen, nar handtaget drejes tilbage.

Efterse, at maskinen under brug standser, nar
lasegrebet sa&nkes.

Hvis nogen af sikkerhedsfunktionerne ikke
fungerer eller hvis elkablet har synlige skader,
skal der tilkaldes en autoriseret fagmand, til
udbedring af fejlen, fer maskinen tages i brug.

Kontroller at skeerevaerktgjet er i god stand
og skarpt.

Skaereveerktej, se side 4.

ANVENDELSE

Skiver, terner, strimler, river, riller og skeerer
pommes frites i forskellige dimensioner,
afheengigt af det valgte skeereveerktg. Tilbe-
reder grentsager, frugt, tert brad, ost, ngdder,
svampe o.l.

BRUGERE

Restauranter, butikskekkener, sygehuse,
skoler, fast food restauranter, cateringkek-
kener, pizzeriaer, skibe, centralkgkkener,
levnedsmiddelindustrier, institutionskgkkener
0SV.

KAPACITET
Op til 5000 portioner pr dag og 60 kg pr minut.

BRUG AF PAFYLDNINGSTRAGT
MANUEL F@DER. ERGO LOOP/TRYK-
LUFTDREVET F@DER:

Disse to fgdere kan anvendes il alle slags
fedevarer, sma og store.

Fadecylinder A med tre interne knive fasthol-
derog opskeerer fadevaren under tilberedning-
enog er optimeret for tilberedning af kal.
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MANUEL F@DER. ERGO LOOP

Fadecylinder B med én intern veeg er opti-
meret til manuel orientering af fedevarer, til at
stakke dem.

PAFYLDNINGSTRAGT:

Bruges til kontinuerlig fadning/skeering af starre
meaengder runde produkter, sdsom kartofler,
leg o.l.

4-HULS F@DER:
Bruges til at skive lange produkter, som f.eks.
agurker o.l. Se billede.

MANUEL F@DER TIL OST

Fadecylinderen til ost med en indvendig vaeg
er optimeret til ostestykker for tilberedning af
revet ost.

MONTERING OG
DEMONTERING

FODECYLINDER (GALDERALLE)
Ved montering, saenk lasehandtaget ned.

Skyd fedecylinderen ind p4 maskinens haeng-
selstifter og seenk fgdecylinderen.

Heev lasehandtaget.

Ved demontering, fiern farst eventuelle fade-
anordninger.

Saenk lasehandtaget ned.

Fjern fedecylinderen fra haengselstifterne pa
maskinen.

4-RORS FYDER
Tryk stopknappen ind.

Ved montering anbringes Fgdecylinder A
eller B.

Placer 4-rgrs fgderen i fadecylinderen med
akslen i fedecylinderens ror.

Tryk 4-rgrs fgderen ned og drej lasegrebet
mod uret.

Ved demontering, drej lasegrebet med uret og
fiern 4-rars fgderen

MANUEL FODER
Tryk stopknappen ind.

Ved montering anbringes Fadecylinder A
eller B.

Fer lgftearmen helt op.

For den manuelle faders aksel ind i fadecy-
linderens rar.

Tryk den manuelle fader ned og drej den ind
mod uret.

Ved demontering, tryk pa stopknappen, drej
den manuelle fgder ud med uret og fiern denne.

TRYKLUFTDREVET F@DER
Tryk stopknappen ind.

Ved montering anbringes Fadecylinder A.

Seenk den trykluftdrevne faders aksel ned i
fedecylinderens rar.
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Tryk fgderen ned og drej den mod uret.

Szt kompressorslangens lynkobling pa
faderens lynkoblingsnippel.

Indstil maskinens og den trykluftdrevne faders
hastighedsregulator, i forhold til det aktuelle
skaereveerktgj. Se instruktioner under over-
skriften INDSTILLING AF HASTIGHEDSRE-
GULATOREN.

Start kompressoren, og indstil trykket til 5,5
bar. Kompressoren skal behandles i henhold
til fabrikantens anvisninger.

Kontroller trykket pa manometeret. 5 bar
anbefales, men behovet kan variere. Hvis
manometeret viser en anden indstilling, skal
regulatorknappen treekkes op og drejes, indtil
manometeret viser 5 bar, og derefter trykkes
ned igen.

Ved demontering, stop kompressoren og
afmonter slangen fra fgderens nippel.

Tryk stoppet ned, drej den trykluftdrevne fader
ud og fjern denne.

FODETRAGT
Tryk stopknappen ind.

Ved montering, monteres fadecylinderen med
to indvendige styr.

Placer tragtfaderen i fadecylinderens centrum
med akslen i fgdecylinderens rer.

Tryk tragtfederen ned og drej lasegrebet mod
uret.

Ved demontering, drej lasegrebet med uret og
fiern tragtfederen.

MANUEL FODER TIL OST
Tryk stopknappen ind.

Ved montering anbringes fgdecylinder til
osteriveren.

Far lgftearmen helt op.

Far akslen til osteriverens manuelle fader ind
i fadecylinderens ror.

Tryk osteriverens manuelle fgder ned og drej
den ind mod uret.

Ved demontering, tryk pa stopknappen, drej
osteriverens manuelle fader ud med uret og
fiern denne.

INSTALLATION AF SKARE-
VAERKTOJ 0G BAKKE

Ved anvendelse af den manuelle eller tryk-
luftdrevne fader eller den manuelle fader til
ost, skal fadepladen veere i gverstestilling og
foderen skal drejes helt ud til venstre. Hvis
tragtfaderen eller 4 rgrs faderen bruges, loftes
akslen ud af holderen bagpa.

Saenk ldsehandtaget, og vip federen bagover.

Hvis bakken skal anvendes, anbringes tamme-
skiven i bunden af bakken. Se efter, at maski-
nens knivholder er blevet grundigt rengjort.
Bakken med temmeskiven anbragt monteres
derefter omkring maskinens knivholders aksel.
Drej/tryk temmeskiven ned i sin kobling.

Placer det valgte skaerevaerktgj pa akslen og
drej det sa det falder ned i koblingen.

Ved anvendelse af terningsgitter eller pommes
frites gitter: anbring teammeskiven i bunden af
bakken, som i sin tur monteres omkring maski-
nens knivholders aksel. Drej tammeskiven ned
pa sin kobling. Derefter monteres det valgte
gitter pa akslen efterfulgt af kniven, sgrg for at
begge falder ordentligt pa plads.

Spaend omrgreren fast hvis der bruges fade-
tragt, lasebolten hvis der bruges 4 rgrs-indsats,
alternativt kernebgsningen ved tilberedning
med den manuelle eller trykluftdrevne fader,
eller faderen til ost, mod uret med ngglen, pa
skeereveerktgjets centertap.

FJERNELSE AF
SKAREVARKTOJ 0G BAKKE

Brug naglen til at skrue skruelag, basning
eller lasebolt af i retning med uret og fiern
skaereveerktgjet og tammeskiven sammen
med bakken.

INDSTILLING AF
HASTIGHEDSREGULATOREN

Normalt seettes hastighedsregulatoren i stilling
"2” ved al skeering, undtagen terning, hvor
regulatoren skal sta i stilling "1”.

Ved skeering med den trykluftdrevne fgder
indstilles maskinen hhv. fgderens hastighed
ifelge nedenstaende tabel.

TM= Trykluftdrevet fader.

M= Maskine

SKIVER

0.5-1.5mMm: e PF=1.M=2
2-3MM: i PF=2.M=2
4=T7 MM e PF=3.M=2
8—14mMm: oo PF=3.M=1
15-20 MM: .o PF=3.M=1

HK (H@J KAPACITET) SKIVER

2 MM e PF=2.M=2
4B MM PF=3.M=2
8-20 MMi..cooiiiiereiee PF=3.M=1
BALGESKIVER

2-3 MM o PF =2. M=2.
46 MM: oo PF=3.M=2.
HK (HZJ KAPACITET) BALGESKIVER
2-3 MM e PF=2.M=2.
4B MM PF=3.M=2
STRIMLER

2X2-3X3 MM: oo PF=2.M=2.
2 (C0 1] 11 PF = 2. PF=2
4X4—-6X6 MM: ....coeevvererenee PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: .....cocveeeee PF=3.M=1.
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HK (H@J KAPACITET) STRIMLER

2x2-2.5x2.5 mm: .....c.c...... PF=2.M=2.
2X6 MM e PF=2.M=2.
4X4-6X6 MM: ...ooieie PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: ................. PF=3.M=1
RAKOST RIVER

1.5mMm: PF=1.M=2.
26 MM: e PF=2.M=2.
8-10 MM: oo PF=3.M=1.
FIN RIVER

............................................ PF=1.M=2.

............................................ PF=1.M=2
HARD OST RIVER
............................................ PF=1.M=2
TERN

BX6—25X25: ...oiveeiieiieiine PF=1.M=2
POMMES FRITES

10 MM: e PF=1.M=2

RENGORING

Laes hele instruktionen fgr du begynder at
renggre maskinen.

Pas pa, at haenderne ikke kommer i kontakt
med skarpe knive og bevaegelige dele.

INDEN RENG@RING: Sluk maskinen og tag
stikket ud af kontakten eller sluk afbryderen.
Fjern alle lase dele som skal renggres.

MASKINOPVASK: Samtlige aftagelige kan
vaskes i en opvaskemaskine, undtagen den
trykluftdrevne fader.

HANDOPVASK: Brug altid handopvaske-
middel. Veer forsigtig med de tre skarpe knive
i Fadecylinder Al

RENG@RINGSVARKT@J: Brug den medfal-
gende barste til at aftgrre produktomraderne.
Knivakslen i midten kan renggres med en lille
flaskebgrste. After maskinen udvendigt med
en fugtig klud.

DESINFEKTION: Brug Isopropanol (65-70%).
Isopropanol er let antendeligt, veer derfor
forsigtig.

ADVARSEL:

+ Heeld eller sprgijt aldrig vand pa maskinens-
sider.

* Brug ikke kogende eller hedt vand.

+ Brug aldrig skarpe genstande eller genst-
ande ikke egnet til rengaring.

+ Brug aldrig renggringsmidler med slibende
effekt.

UNDGA: Brug ikke renggringssvampe som
f.eks. Scotch Brite™, medmindre dette er
absolut ngdvendigt.
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PLEJE:
+ Renggr maskinen omgaende efter brug.

» Tor maskinen omgaende efter renggring,
for at undga oxidering og misfarvninger pa
ydersiden.

FEJLSOGNING

For at fierne risikoen for skader pa motoren,
er RG-400i udstyret med en termosikring, som
automatisk afbryder maskinen, hvis motoren
bliver for varm. Termosikringen har automatisk
reset, hvilket betyder at maskinen kan startes
igen efter 10 til 30 minutters afkaling.

FEJL: Maskinen starter ikke eller gar i sta under
drift og kan ikke genstartes.

AFHJZALPNING: Kontroller at stikket er sat
i kontakten, eller sluk for afbryderen. Tryk
startknappen ind. Monter en fadecylinder og
en fgder efter instruktionerne under “Monte-
ring”. Kontroller at alle komponenter er korrekt
monteret og at sikkerhedsarmen er havet.
Kontroller at sikringerne pa forsyningen er i
orden. Venti nogle minutter, og forsgg at genst-
arte maskinen. Hvis maskinen ikke vil starte,
skal der tilkaldes en autoriseret fagmand.

FEJL: Lav kapacitet eller darlige skeerere-
sultater.

AFHJZLPNING: Veelg korrekt skaereveerktgj
eller kombination af skaereveerktgjer. Monter
kernebgsningen (manuel og trykluft feder),
l&sebolten (4-rars faderen) eller omrgreren
(tragtfeder). Kontroller at hastighederne er
indstillet korrekt ifalge tabellen under over-
skriften INDSTILLING AF HASTIGHEDSRE-
GULATOREN, og at manometeret viser ca.
5,5 bar Kontroller at fadestemplet pa den
trykluftdrevne fader er indstillet pa den rigtige
hastighed. Position “1” - ca. 12 sekunder/fades-
tempelcyklus, position “2” - ca. 8 sekunder/
fadestempelcyklus, og position “3” - ca. 4
sekunder/fgdestempelcyklus. Hastigheden
skal om ngdvendigt justeres af en kvalificeret
servicemekaniker. Kontroller at knive og rive-
jern er hele og skarpe. Tryk produktet ned med
et lettere tryk.

FEJL: Skaereveerktgjet kan ikke fiernes.

AFHJZLPNING: Brug altid tammeskiven. Brug
en tyk skindhandske o.l. som knivene ikke
kan skeere igennem og drej skeereveerktojet
las, med uret.

FEJL: Kernebgsningen kan ikke fiernes.

AFHJZALPNING: Bgsningen lgsnes ved at
dreje den med uret, med ngglen.

TEKNISKE DATA
HALLDE RG-400I

MASKINE: Motor: To hastigheder, 1,5/0,9
kW,208 V, 3-faset, 60 Hz, 230 V, 3-faset, 50
Hz, 400 V, 3-faset, 50 Hz, 415V, 3-faset, 50
Hz, med motorbeskyttelse indstillet til 3,7 A.
Transmission: tandhjul. Sikkerhedssystem: Tre
sikkerhedsafbrydere. Kapslingsklasse: 1P45,

knapper IP65. Vaegudtag: Jordet, 3-faset, 16
A. Anlzegssikring: 10 A, treeg. Stgjniveau LpA
(EN31201): 70 dBA.

PNEUMATISK FREMF@RING: Tre hastig-
heder og tryk. Anbefalet kapacitet og tryk:
5,5 bar.

VARKT@J: Diameter: 215 mm. Omdrej-
ningstal: 400/200 o/min.

NETTOVAGT: Maskine: 54 kg. Cylinder: 6 kg.
Tragtf@der med cylinder: 12 kg. Trykluftdrevet
fader: 11 kg. Manuel fgder: 5 kg. 4-rars fader:
5 kg. Fader til ost, inkl. manuel fader til ost:
21 kg. Skeereveerktgj: Ca. 1 kg i gennemsnit.

NORMER: NSF STANDARD 8: Se konformi-
tetserkleering.
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INSTRUCCIONES DE USO

HALLDE
RG-400i

(ES)

iATENCION!

CUTTING HAZARD
| SHARP BLADES!

Tenga mucho cuidado de no hacerse dafio
en las manos con las cuchillas afiladas
de las herramientas de corte, el cilindro
alimentador y las piezas moviles.

El equipo debe instalarlo un mecanico
cualificado.

No ponga nunca las manos en ninguno
de los accesorios alimentadores ni en el
cilindro alimentador A, a menos que sea
para su limpieza.

Siempre use las manos de mortero para el
corte usando la pieza de insercion de 4 tubos.

Nunca ponga las manos en la salida del
equipo cuando el cilindro alimentador
esté colocado hacia abajo y la palanca de
bloqueo esté levantada.

El dispositivo agitador, el perno de reten-
cion y el dispositivo de descorazonado
deben apretarse (en sentido antihorario) y
desatornillarse (en sentido horario), utili-
zando una llave inglesa.

Pulse siempre el botén de parada del
equipo antes de colocar o retirar las herra-
mientas de corte, etc., incluso si el equipo
no esta en funcionamiento.

Antes de limpiar, apague el equipo y retire
el enchufe de la toma de corriente o apague
el interruptor principal.

Al utilizar la insercion de 4 tubos no utilice
nunca herramientas de corte de mas de
10 mm.

Solo el personal técnico cualificado puede
reparar el equipo y abrir la carcasa. Esto
también se aplica a la sustitucion del cable
eléctrico.

No utilice el equipo para cortar alimentos
congelados. Retire todas las partes duras
de los alimentos antes de cortarlos (p. €j.,
pedinculos de manzana, partes fibrosas
de los nabos, etc.) para evitar dafios en las
cuchillas de corte.
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Este electrodoméstico no lo deben utilizar
nifos ni personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales mermadas, ni
personas que no tengan experiencia con
tales electrodomésticos, a menos que
cuenten con la instruccion o supervision
adecuadas.

Cuando el control de velocidad esté en la
posicién «1», el equipo sélo debera funci-
onar ininterrumpidamente como maximo 1
hora. Deje el equipo en reposo durante una
hora antes de comenzar de nuevo.

Cuando el control de velocidad esté en la
posicién «2», no se aplicaran tales restric-
ciones.

DESEMBALAJE

Compruebe que no falta ninguna pieza, que
elequipo funciona debidamente y que ningun
componente haya sufrido dafios durante el
transporte.

Cualquier posible defecto debera notificarse al
proveedor del equipo en el plazo de ocho dias.

INSTALACION

Conecte el equipo a una toma eléctrica
adecuada.

Retire la herramienta de corte antes de instalar
el equipo.

Reajuste las patas segun sea necesario
para asegurarse de que el equipo se apoya
firmemente.

Coloque el gancho para las herramientas de
corte en la pared cerca del equipo para su uso
conveniente y seguro.

Compruebe que el eje gira en el sentido
horario.

Compruebe que el equipo se detiene cuando
la palanca de bloqueo esta abatida.

Compruebe que el equipo se detiene cuando
el tirador de blogueo para el accesorio de
tolva de alimentacion o la insercion de 4 tubos
gira en sentido horario hasta la posicién de
desbloqueo y que se reinicia el equipocuando
el mando de bloqueo gira en antihorario hasta
la posicién de blogqueo.

Compruebe que el equipo se detiene cuando
la placa de alimentacién del accesorio alimen-
tador de empuje de queso manual 0 neumatico
oscila hacia un lado para que la apertura del
cilindro alimentador sea mayor de 60 mm y
que se reinicia el equipo cuando se coloca de
nuevo sobre el cilindro alimentador

Si el equipo no funciona correctamente,
busque asistencia antes de ponerlo en funcio-
namiento.

COMPROBAR SIEMPRE
ANTES DE USAR

Extraiga el enchufe de la toma de pared
0, como alternativa, abra el seccionador y
compruebe después que el cable eléctrico esté
en buen estado y no tenga grietas.

USO DEL ALIMENTADOR MANUAL/ DE
QUESO/NEUMATICO:

Compruebe que, con una herramienta de corte
instalada, el equipo se detiene 2 segundos
después de que se retire la placa de empuje
mas de 60 mm hacia un lado y que vuelve a
arrancar cuando la placa de empuje se coloca
de nuevo sobre el alimentador. NOTA: Estan
permitidos menos de 60 mm.

Compruebe que, cuando esta funcionando,
el equipose detiene si la palanca de bloqueo
esta bajada.

Si cualquiera de las dos funciones de seguri-
dadno muestra un rendimiento adecuado o si
el cable eléctrico presenta algun desperfecto,
solicite la asistencia de un mecanico cualifi-
cado o un electricista profesional para solu-
cionar el problema antes de volver a conectar
el equipo a la fuente de alimentacion.

Compruebe que el eje de la placa de empuje
semueve de manera expedita. Si el eje no
se mueve asi, limpielo cuidadosamente y
lubriquelo con unas gotas de aceite industrial.

Compruebe que las herramientas de cortee-
stan afiladas y en buen estado.

Consulte la pagina 4 para las herramientas
de corte.

CON TOLVA DE ALIMENTACION:

Extraiga el enchufe de la toma de pared
0, como alternativa, abra el seccionador y
compruebe después que el cable eléctrico esté
en buen estado y no tenga grietas.

Compruebe que el equipo, con disco de corte
colocado, se detiene en dos segundos cuando
giramos la palanca de la tolva de alimentacién
en sentido horario y que arranca al devolverlo
a su posicion inicial.

Compruebe que, cuando esta funcionando,
el equipose detiene si la palanca de bloqueo
esté bajada.

Si la funcién de seguridad no rinde a nivel
adecuado o si el cable eléctrico presenta
alguna grieta, solicite la asistencia de un
mecanico cualificado o un electricista profe-
sional para solucionar el problema antes de
volver a conectar el equipo a la fuente de
alimentacién.

Compruebe que las herramientas de corte
estan afiladas y en buen estado.

Consulte la pagina 4 para las herramientas
de corte.

CON LA INSERCION DE 4 TUBOS:

Extraiga el enchufe de la toma de pared
0, como alternativa, abra el seccionador y
compruebe después que el cable eléctrico esté
en buen estado y no tenga grietas.

Compruebe que el equipo, con disco de corte
colocado, se detiene en dos segundos cuando
giramos la palanca de la insercion de 4 tubos
en sentido horario y que arranca al devolverlo
a su posicion inicial.
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Compruebe que, cuando esta funcionando,
el equipose detiene si la palanca de bloqueo
esta bajada.

Si la funcién de seguridad no rinde a nivel
adecuado o si el cable eléctrico presenta
alguna grieta, solicite la asistencia de un
mecanico cualificado o un electricista profe-
sional para solucionar el problema antes de
volver a conectar el equipo a la fuente de
alimentacién.

Compruebe que las herramientas de corte
estan afiladas y en buen estado.

Consulte la pagina 4 para las herramientas
de corte.

TIPOS DE PROCESADO

Corta en rodajas, dados, ralla, corta en tiras,
enjuliana, con corte rizado y en forma de
patatafrita en distintos tamafios, en funcion de
laherramienta de corte seleccionada. Procesa
verduras, frutas, pan seco, queso, frutos
secos,setas, etc.

USUARIOS

Restaurantes, cocinas de tiendas, hospitales,
escuelas, centros de comida rapida, empresas
de catering, pizzerias, barcos, cocinas
centrales, cocinas institucionales, industrias
de procesado de alimentos, etc.

CAPACIDAD

Hasta 5 000 porciones al dia y 60 kg por
minuto.

USO DE LOS ALIMENTADORES

ALIMENTADOR MANUAL, ERGO LOOP/
ALIMENTADOR NEUMATICO DE EM-
PUJE:

Estos dos alimentadores pueden utilizarse

para todo tipo de productos, pequefios y
grandes.

El cilindro alimentador A con tres cuchil-
losinternos fija y divide el producto durante
lapreparacion y esta optimizado para la prepa-
racionde col.

ALIMENTADOR MANUAL, ERGO LOOP

El cilindro alimentador B con pared interna esta
optimizado para orientar, apilar manualmente
los productos.

LA TOLVA DE ALIMENTACION:

Se utiliza para el corte continuo de grandes
cantidades de productos redondos como
patatas, cebollas, etc.

LA INSERCION DE 4 TUBOS:

Se utiliza para cortar en rodajas productos
alargadoscomo p. ej. pepinos, ver imagen.
ALIMENTADOR DE EMPUJE MANUAL
QUESO

El cilindro alimentador con pared interna esta
optimizado para orientar los bloques de queso
en la preparacion de queso rallado.
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MONTAJE Y DESMONTAJE

CILINDRO ALIMENTADOR (SE APLICAA
TODOS)

Durante la colocacion, debera bajar la palanca
de blogueo.

Empuje el cilindro alimentador en los pasa-
dores de las bisagras del equipo, y haga
descender el tubo de alimentacion.

Levante la palanca de bloqueo.

Durante el desmontaje, retire primero la unidad
de alimentacion.

Baje la palanca de bloqueo.

Retire el cilindro alimentador de los pasadores
de las bisagras del equipo.

LA INSERCION DE 4 TUBOS
Pulse el boton de parada.

Durante la colocacion, ajuste los cilindros
alimentadores A o B.

Coloque la insercién de 4 tubos, introduzca el
cilindro de alimentacion con el eje en el tubo
del cilindro alimentador.

Presione hacia abajo la insercion de 4 tubos
y gire el mando de bloqueo en sentido anti-
horario.

Durante la desinstalacién, gire el mando de
bloqueo en sentido horario y retire la insercién
de 4 tubos.

EL ALIMENTADOR DE EMPUJE MANUAL
Apriete el botén de parada del equipo.

Durante la colocacion, ajuste los cilindros
alimentadores Ao B.

Mueva la palanca hasta el tope de arriba.

Ajuste el eje del accesorio alimentador de
empuje manual en el tubo del cilindro alimen-
tador.

Presione hacia abajo el accesorio dispositivo
alimentadorde empuje manual y hagalo pivotar
en sentido antihorario.

Al retirarlo, presione hacia abajo el bot6n de
parada y extraiga el accesorio alimentador
manual de empuje en sentido horario y retirelo.

EL ALIMENTADOR DE EMPUJE NEUMA-
TICO

Apriete el botdn de parada del equipo.

Durante la colocacién, ajuste el cilindro
alimentador A.

Ajuste el eje del accesorio alimentador de
empuje neumatico en el tubo del cilindro
alimentador.

Presione hacia abajo el accesorio alimentad-
orde empuje neumatico y hagalo pivotar en
sentido antihorario.

Presione el acople de cierre de manguito del
compresor a la boquilla del accesorio alimen-
tador de empuje neumatico.

Ajuste los controles de velocidad del equipo y
del accesorio alimentador de empuje neuma-

tico para adaptarse a la herramienta de corte
utilizada tal y como se especifica en las instruc-
ciones bajo el titulo CONFIGURACION DE
LOS CONTROLES DE VELOCIDAD.

Inicie el compresor y ajuste su presion de
salida a 5,5 bares. Manipule el compresor de
acuerdo con las instrucciones del fabricante.

Revise la presion barométrica con el mané-
metro. La presion recomendada es de 5 bares,
pero el valor real necesario puede variar. Sila
presion de la lectura en el mandmetro es dife-
rente, tire del mando hacia arriba y girelo hasta
que la lectura del manémetro sea de 5 bares, y
luego presionelo hacia abajo de nuevo.

Durante la desinstalacion, apague el comp-
resor desconecte el acople de cierre del
manguito del compresor de la boquilla del
accesorio alimentador de empuje neumatico.

Presione hacia abajo el botén de parada y
extraiga el accesorio alimentador manual de
empuje en sentido horario y retirelo.

LA TOLVA DE ALIMENTACION

Apriete el botdn de parada.

Durante la instalacion, ajuste el cilindro alimen-
tador con dos guias internas.

Coloque la tolva de alimentacion en el centro
del cilindro de alimentacién con el eje en el
tubo del cilindro alimentador.

Presione hacia abajo la tolva de alimenta-
cion y gire el mando de bloqueo en sentido
antihorario.

Durante la desinstalacion, gire el mando de
bloqueo en sentido horario y retire la tolva de
alimentacion.

EL ALIMENTADOR DE EMPUJE MANU-
AL, QUESO

Apriete el boton de parada del equipo.

Durante la colocacion, ajuste el cilindro alimen-
tador a trituradora de queso.

Mueva la palanca hasta el tope de arriba.

Ajuste el eje del accesorio alimentador de
empuje manual trituradora de queso en el tubo
del cilindro alimentador.

Presione hacia abajo el accesorio alimentador
de empuje manual trituradora de queso y
hagalo pivotar en sentido antihorario.

Al retirarlo, presione hacia abajo el botdn de
parada y extraiga el accesorio alimentador
de empuije trituradora de queso en sentido
horario y retirelo.

INSTALACION DE LAS
HERRAMIENTAS DE CORTE
YLA BANDEJA

Al utilizar el alimentador de empuje manual
queso o neumatico, asegurese de que la
placa de empuje estaen la posicion superior y
desplécela fuera del alimentador a la izquierda.
Si se esta utilizando la tolva de alimentacién
o0 la insercién de 4 tubos, extraiga el eje de
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su lugar de montaje en la parte posterior del
equipo.

Baje la palanca de bloqueo e incline el alimen-
tador hacia atrés.

Si se debe utilizar la bandeja, la placa proyec-
tablese sitlia en la parte inferior de la bandeja.
Compruebe que el alojamiento de las cuchillas
del equipo se haya limpiado cuidadosamente.
La bandeja, que contiene la placa proyectable,
se monta a continuacion alrededor del eje del
alojamiento de las cuchillas del equipo. Gire/
empuije la placa proyectable hacia abajo hasta
que quede acoplada.

Coloque la herramienta de corte elegida en el
eje y gire la herramienta de modo que caiga
firmemente en su posicion.

Al utilizar las rejillas para corte en dados o
para patatas fritas: coloque la placa proy-
ectable en la parte inferior de la bandeja, la
cual a su vez se monta alrededor del eje del
alojamiento de las cuchillas del equipo. Gire
la placa proyectable hacia abajo hasta que
quede acoplada. A continuacién, monte en el
eje la rejilla seleccionada y laherramienta de
corte en rodajas, comprobandoque ambas se
alojen en su posicion adecuada.

Asegure el dispositivo agitador cuando utilicela
tolva de alimentacion, el perno de bloqueoal
utilizar la insercién de 4 tubos, o el de descora-
zonado cuando se utilice el accesorio alimen-
tador deempuje manual, queso o neumatico,
girandolos ensentido antihorario utilizando una
llave inglesaen el eje central de la herramienta
de corte.

DESMONTAJE DE LAS
HERRAMIENTAS DE
CORTE YLA BANDEJA

Afloje la tapa roscada, el casquillo de perfora-
cién o el perno de bloqueo en sentido horario
usando la llave y retire la herramienta/herra-
mientas de corte y la placa proyectable junto
con la bandeja.

CONFIGURACION DEL
CONTROL DE VELOCIDAD

El control de velocidad del equipo esta normal-
mente en posicién «2» para todos los cortes
salvo para el corte en dados, cuando el control
de velocidad debe estar en posicion «1».

Al cortar con el alimentador de empuje
neumatico, ajuste el control de velocidad del
equipo y el accesorio alimentador de empuje
ayudandose de la siguiente tabla.

PF = accesorio alimentador de empuje
neumatico

M = equipo.

REBANADORA

0,5-1,5mMM: oo PF=1.M=2.
2-3 MM e PF=2.M=2.
4=T MM o PF=3.M=2.
814 MM: v PF=3.M=1.
15-20 MM oo PF=3.M=1.
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REBANADORA HC (DE GRAN CAPACI-

DAD)

2mm: ... =2.
4-6 MM =2
8-20 MM =
REBANADORA DE TEXTURACION
2-3 MM e, PF=2.M=2.
3011111 H PF=3.M=2.

REBANADORA DE TEXTURACION (DE
GRAN CAPACIDAD)

2-3 MM e PF=2.M=2.
4B MM, PF=3.M=2
JULIANA

2X2-3X3 MM: .o, PF=2.M=2.
2 (S 11] 11 PF=2.M=2.
4X4—6X6 MM: ...cooevvvrieennne PF=3.M=2.
8x8—10x10 mM:....ccccveuvnnee PF=3.M=1.

REBANADORA EN JULIANA HC
(DE GRAN CAPACIDAD)

2x2-2.5x2.5 mm; ............... PF=2.M=2
2X6 MM: .o PF=2.M=2.
4X4—BX6 MM: ..o PF=3.M=2
8x8—10x10 mm: ................. PF=3.M=1
RALLADORA/TRITURADORA

1,5 MM e, PF=1.M=2.
2-6 MM e PF=2.M=2.
8=10 MM: oo PF=3.M=1
RALLADORA FINA
............................................ PF=1.M=2.
RALLADORA EXTRA FINA
............................................ PF=1.M=2.
RALLADORA DE QUESO DURO
............................................ PF=1.M=2
CORTE EN CUBOS

BX6—25X25: ...eieiiiiieiene PF=1.M=2.
PAPAS CHIP/PAPAS FRITAS

10O MM e, PF=1.M=2.

LIMPIEZA

Lea todas las instrucciones antes de empezar
a limpiar el equipo.

Tenga mucho cuidado de no hacerse dafio en
las manos al manipular las cuchillas y partes
méviles.

ANTES DE LIMPIAR: Desconecte siempre
el equipo y extraiga el enchufe de la pared.
También puede, si el equipo no dispone de
enchufe, desconectar el interruptor de trabajo.
Retire todas las piezas que hay que limpiar.

LIMPIAR EN UN LAVAVAJILLAS Todas las
partes extraibles se pueden lavar en ellava-
vajillas, excepto el alimentador neumatico.

LIMPIEZAAMANO: Use siempre liquidos para
lavar platos a mano. Tenga cuidado con los tres
cuchillos afilados del cilindro alimentador A.

MATERIAL DE LIMPIEZA: Utilice el cepillo que
se suministra con el equipo o uno similar para
limpiar las zonas de alimentos. El eje de la
cuchilla en el centro del equipo puedelimpiarse
con una pequefia escobilla cilindrica. Use un
trapo humedo para limpiar las demassuperfi-
cies del equipo.

DESINFECCION: Use alcohol isopropilico
(65-70%). El alcohol isopropilico es altamente
inflamable, de modo que Uselo con precaucion
al aplicarlo.

ATENCION:

+ No vierta o pulverice agua sobre los laterales
del equipo.

+ No utilice agua caliente o hirviendo.

* No utilice objetos afilados ni ninguin objeto
que no esté pensado para la limpieza.

» No use detergentes o productos de limpieza
abrasivos.

A EVITAR: No use esponjas de limpieza con
estropajo (como Scotch-Brite™) salvo que sea
imprescindible.

CONSEJOS SOBRE EL CUIDADO:

+ Limpie el equipo inmediatamente después
de su uso.

+ Seque el equipo inmediatamente después
de limpiarlo para evitar que se oxide y deco-
lore la superficie.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Para eliminar el riesgo de dafiar el motor, el
RG-400i esta equipado con proteccién térmica
del motor que automaticamente apagara el
equipo si la temperatura del motor es dema-
siado alta. La proteccion térmica del motor
tiene reinicio automatico, lo que significa que
el equipo podré encenderse de nuevo cuando
el motor se haya enfriado. Esto suele tardar
entre 10 y 30 minutos.

FALLO: El equipo no se pone en marcha o se
para durante el funcionamiento y no puede
volver a ponerse en marcha.

SOLUCION: Compruebe que el enchufe esté
bien introducido en la toma de alimentacién o
apague el interruptor principal. Pulse el botén
de inicio. Coloque un cilindro alimentador y
un accesorio alimentador de acuerdo a las
instrucciones: "Montaje" Compruebe que todos
los elementos estén instalados correctamente
y que el brazo de seguridad esta elevado.
Compruebe que los fusibles del cuadro eléc-
trico de las instalaciones estén en perfecto
estado y que sean del amperaje correcto.
Espere algunos minutos e intente volver a
poner en marcha el equipo. Si el equipo sigue
sin funcionar, llame a un mecanico cualificado.

FALLO: Capacidad baja o resultado de corte
deficiente.
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SOLUCION: Aseglrese de que esta utili-
zando la herramienta de corte 0 combinacién
de herramientas de corte correcta. Instale
el dispositivo de descorazonado (accesorio
alimentador de empuje/manual), el perno de
bloqueo (insercion de 4 tubos) o el dispositivo
agitador (tolva de alimentacion). Asegurese
de que los controles de velocidad del equipo
y alimentador de empuje neumatico estan en
la posicion correcta de acuerdo con la tabla
de titulo CONFIGURACION DEL CONTROL
DE VELOCIDAD,y compruebe que la lectura
en el manémetro es de aproximadamente 5,5
bares. Compruebe que el pistdn del alimen-
tador de empuje neumatico esta ajustado a
la velocidad adecuada. Posicién «1» - unos
12 segundos/ciclo del piston, posicion «2» -
unos 8 segundos/ciclo del piston, y la posicion
«3» - unos 4segundos/ciclo de piston. Si es
necesario, la velocidad debera configurarla
un mecanico cualificado. Compruebe que las
cuchillas y placas de rallado/corte en tira estan
completas y afiladas. Presione los alimentos
hacia abajo con menos fuerza.

FALLO: La herramienta de corte no se puede
retirar.

SOLUCION: Utilice siempre la placa proyec-
table. Utilice un guante de cuero grueso u otro
guante que las cuchillas de la herramienta de
corte no puedan perforar y retire la herramienta
de corte girandola en sentido horario.

FALLO: No es posible retirar el dispositivo de
agitador, el perno de bloqueo o el accesorio
espiral.

SOLUCION: Utilice la llave inglesa para desen-
roscarlo en sentido horario.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
DE HALLDE RG-400I

EQUIPO: Motor: dos velocidades, 1,5/0,9 kW,
208 V, trifasico, 60 Hz, 230 V, trifasico, 50 Hz,
400 V, trifasico, 50 Hz, 415V, trifasico, 50 Hz,
con proteccion de motor establecida en 3,7 A.
Transmision: engranajes. Sistema de segu-
ridad: Tres interruptores de seguridad. Grado
de proteccion: IP45, botones IP65. Toma de
corriente de alimentacion: Con toma de tierra,
trifasico, 16 A, fusible en la caja de fusibles
de las instalaciones: 10 A, retardado. Nivel de
ruido LpA (EN31201): 70 dBA.

ALIMENTADOR NEUMATICO: Tres veloci-
dades y presiones. Capacidad de aire compri-
mido recomendada: 5,5 bares.

HERRAMIENTAS: Diametro: 215 mm. Velo-
cidad: 400/200 rpm.

PESOS NETOS: Equipo: 54 kg. Cilindro
alimentador: 6 kg. Tolva de alimentacion con
cilindro: 12 kg. Accesorio alimentador de
empuje neumatico: 11 kg. Accesorio alimen-
tador de empuje manual: 5 kg. INSERCION
DE 4 TUBOS: 5 kg. Alimentador de queso incl.
alimentador de empuje manual queso: 21 kg.
Herramientas de corte: Sobre 1 kg de media.

NORMAS/CRITERIOS: Véase declaracion de
conformidad.
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KAYTTOOHJE

HALLDE
RG-400i

(FI)

HUOMIO!

| SHARP BLADES!

Huolehdi, ettet vahingoita kasiasi leikkuu-
terien ja syottosylinterin teraviin reunoihin
tai liikkuviin osiin.

Vain valtuutettu huoltomekaanikko saa
asentaa laitteen

Ala koskaan tydnni kisidsi syottoapulait-
teisiin tai syottosylinteriin A muutoin kuin
laitetta puhdistettaessa.

Kdyta aina survinta leikkaamiseen
4-putkisen lisdosan avulla.

Ala koskaan laita kasisi laitteen ulostulo-
aukkoon, kun sy6ttosylinteri on alhaalla ja
lukituskahva on nostettu ylos.

Sekoitin, lukituspultti ja kodanpoistolaite
on kiristettava (kdantamalla niita vasta-
paivaan) ja loysennettava (myotapédivaan)
jakoavaimen avulla.

Paina aina laitteen pysaytyspainiketta,
ennen kuin asennat tai irrotat leikkuuteria
jne., myos vaikka laite ei olisi kdynnissa.

Ennen kuin puhdistat laitetta, sammuta laite
ja irrota pistoke pistorasiasta tai katkaise
paakytkin.

Ali koskaan kayti yli 10 mm:n kokoisia leik-
kuuterid kaytettdessa 4-putkista lisdosaa

Vain valtuutettu huoltomekaanikko saa
korjata laitteen ja avata laitteen rungon.
Tama koskee myds sdhkokaapelin vaihtoa.

Al3 kiyta laitetta jaatyneiden elintarvik-
keiden leikkaamiseen. Poista kaikki kovat
osat ruoasta ennen pilkkomista (esim.
omenan kannat, nauriin puiset osat jne.)
valttyaksesi vahingoittamasta leikkuuteria.

Lapset tai fyysisiltéd, sensorisilta tai psyyk-
kisiltd ominaisuuksiltaan heikentyneet
henkilot tai henkildt, joilla ei ole riittavaa
kokemusta téllaisten laitteiden kaytosta,
eivéat saa kayttaa laitetta ilman asianmuka-
ista ohjeistusta ja valvontaa.

Nopeusasetuksella "1" laitetta saa kayttaa
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yhtéjaksoisesti vain tunnin. Anna laitteen
levéta tunnin ajan ennen uudelleenkdyn-
nistysta.

Nopeusasetuksella "2" vastaavia rajoi-
tuksia ei ole.

PAKKAUKSEN PURKAMINEN

Tarkista, etta kaikki osat on toimitettu, etta laite
toimii tarkoitetulla tavalla ja ettd mitan ei ole
vaurioitunut kuljetuksen aikana.

Laitteen toimittajalle on ilmoitettava puutteista
kahdeksan paivan kuluessa.

ASENNUS

Kytke laite virtalahteeseen, joka soveltuu
laitteelle.

Poista leikkuutera ennen laitteen asennusta.

Saada jalkojen korkeutta tarpeen mukaan
varmistaaksesi, etta laite seisoo tukevasti.

Sijoita leikkuuterien ripustin seinaan laitteen
laheisyyteen katevaa ja turvallista kayttoa
varten.

Tarkista, ettd akseli py6rii mydtépaivaan.

Tarkista, etta laite pysahtyy, kun lukituskahva
on taitettu alas.

Tarkista, ettd laite pysahtyy, kun syottos-
uppilon lukitusnuppi tai 4-putkinen syéttdosa
kaannetdan myotapaivaan lukitsemattomaan
asentoon, ja ettd laite k&ynnistyy uudelleen,
kun lukitusnuppi k&annetaan vastapaivaan
lukittuun asentoon.

Tarkista, etté laite pysahtyy, kun manuaalinen,
pneumaattinen tai juuston tyéntdsyéttdlaitteen
syottdlevy k&dannetdan sivuun siten, ettd syot-
tdsylinterin aukko on suurempi kuin 60 mm, ja
ettd laite kéynnistyy uudelleen, kun syéttdlevy
kaénnetdan takaisin syottdsylinterin paalle.

Jos laite ei toimi oikein, se on tarkistettava
ennen kayttéonottoa.

TARKISTA AINA ENNEN
KAYTTOA

Irrota virtapistoke sahkdverkosta tai avaa
erotuskytkin ja tarkista sitten, ettd séhkdjohto
on hyvassé kunnossa eika siina ole murtumia.

MANUAALISEN/AJUUSTO/PNEUMAATTISEN
SYOTTOLAITTEEN KANSSA:

Tarkista, ettd leikkuutera asennettuna laite
pysahtyy 2 sekunnin kuluessa siita, kun tyon-
tolevy on kaannetty sivuun yli 60 mm, ja kayn-
nistyy uudelleen, kun tyontdlevy on kdannetty
takaisin sy6ttolaitteen paalle. HUOM! Alle 60
mm sallittu.

Tarkista, etta laite pysahtyy kaytén aikana,
kun lukituskahva lasketaan alas. Tarkista, etta
laitetta ei voi kdynnistaa, jos syottosylinteri on
poistettu ja tyontdlevy on laskettu alas.

Jos jompikumpi néistad kahdesta turvatoi-
minnosta ei toimi tarkoitetulla tavalla tai jos
sahkdjohto on murtunut, kutsu valtuutettu
huoltomekaanikko korjaamaan vika, ennen

kuin kytket laitteen takaisin virtalahteeseen.

Tarkista, etté tydntélevyn akseli pyorii vapaasti.
Jos akseli ei pyori vapaasti, puhdista se huolel-
lisesti ja voitele muutamalla tipalla konedljya

Tarkista, ettd leikkuuterat ovat hyvéssa
kunnossa ja teravia.

Leikkuuterien osalta katso sivuja 4.

SYOTTOSUPPILON KANSSA:

Irrota virtapistoke sahkdéverkosta tai avaa
erotuskytkin ja tarkista sitten, ettd sahkojohto
on hyvassa kunnossa eiké siina ole murtumia.

Tarkista, etta leikkuuterd asennettuna laite
pysahtyy 2 sekunnin kuluessa siita, kun syot-
tosuppilon kahva kadannetaan myotapaivaan,
ja kaynnistyy, kun kahva kaannetaan takaisin.

Tarkista, ettd laite pysahtyy kayton aikana,
kun lukituskahva lasketaan alas. Tarkista, etta
laitetta ei voi kynnistaa, jos syottdsylinteri on
poistettu ja tydntdlevy on laskettu alas.

Jos turvatoiminto ei toimi tarkoitetulla tavalla tai
jos sahkdjohto on murtunut, kutsu valtuutettu
huoltomekaanikko korjaamaan vika, ennen
kuin kytket laitteen takaisin virtalahteeseen.

Tarkista, ettd leikkuuterat ovat hyvéssa
kunnossa ja teravia.

Leikkuuterien osalta katso sivuja 4.

4-PUTKISEN SYOTTOOSAN KANSSA:

Irrota virtapistoke sahkéverkosta tai avaa
erotuskytkin ja tarkista sitten, ettd sahkojohto
on hyvassa kunnossa eiké siina ole murtumia.

Tarkista, etta leikkuutera asennettuna laite
pysahtyy 2 sekunnin kuluessa siitd, kun
4-putkisen syottdosan kahva kdannetaan
myotapaivaan, ja kaynnistyy, kun kahva k&an-
netaan takaisin.

Tarkista, etta laite pysahtyy kdyton aikana,
kun lukituskahva lasketaan alas. Tarkista, etta
laitetta ei voi kaynnistaa, jos syottosylinteri on
poistettu ja tyontdlevy on laskettu alas.

Jos turvatoiminto ei toimi tarkoitetulla tavalla tai
jos sahkdjohto on murtunut, kutsu valtuutettu
huoltomekaanikko korjaamaan vika, ennen
kuin kytket laitteen takaisin virtalahteeseen.

Tarkista, etta leikkuuterat ovat hyvassa
kunnossa ja teravia.

Leikkuuterien osalta katso sivuja 4.

KAYTTOTAPA

Viipaloi, kuutioi, raastaa, pilkkoo, suikaloi,
silppuaa ja lastuaa perunaa erimittaisiksi
paloiksi valitun leikkuuterdn mukaan. Kasittelee
vihanneksia, hedelmia, kuivaa leipaa, juustoa,
péhkinditd, sienié jne.

KAYTTAJAT

Ravintolat, kauppojen keitti6t, sairaalat, koulut,
pikaruokapaikat, pitopalvelut, pitseriat, laivat,
keskuskeittiot, laitoskeittiot, elintarviketeol-
lisuus jne.
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KAPASITEETTI

Jopa 5 000 annosta paivassa ja 60 kg minuu-
tissa.

SYOTTOLAITTEIDEN KAYTTO

KASINSYOTTOLAITE, ERGO LOOP/
PNEUMAATTINEN TYONTOSYOTTO-
LAITE:

Kaksi syéttdlaitetta sopivat kaikenlaisille tuot-
teille, pienille ja suurille.

Syottdsylinterissa A on kolme siséista teraa,
jotka on tarkoitettu kaikenlaisten tuotteiden,
erityisesti kaalin, kasittelyyn.

KASINSYOTTOLAITE, ERGO LOOP

Sisaseinalla varustetulla syottdsylinterilla B
tuotteet on helppo suunnata ja pinota halutulla
tavalla.

SYOTTOSUPPILO:

Syoéttdsuppiloa kaytetaan leikattaessa jatku-
vasti suuria maaria pyoreita tuotteita, kuten
perunoita, sipuleita jne.

4-PUTKINEN SYOTTOOSA:

Kaytetdan pitkien tuotteiden, kuten kurkun,
viipalointiin. Katso kuva.

MANUAALINEN SYOTTOLAITE JUUSTO

Juuston syéttdsylinteri, jossa on yksi sisasei-
nédma, on optimoitu juustopalojen suuntaami-
seen juustoraasteen tekoa varten.

KOKOAMINEN
JA PURKAMINEN

SYOTTOSYLINTERI (SOVELTUU KAIK-
KIIN)

Kun asennat, kdanna lukituskahva alas.

Tydnna syottdsylinteri laitteen saranatappiin ja
laske sy6ttosylinteri alas.

Nosta lukituskahva.

Kun poistat, poista ensin sy6ttolaite.

Laske lukituskahva.

Poista syéttosylinteri laitteen saranatapeilta.

4-PUTKINEN SYOTTOOSA
Paina pysaytyspainiketta.

Kun asennat, asenna syottosylinteri A tai B.

Aseta syo6ttdosa syottdsylinteriin akseli syot-
tosylinterin putkessa.

Paina syéttdosaa alaspain ja kd&nné luki-
tusnuppia vastapaivaan.

Kun irrotat, kdanna lukitusnuppia myétap-
aivaan ja poista syottéosa.

KASIKAYTTOINEN TYONTOSYOTTO-
LAITE

Paina laitteen pyséytyspainiketta.

Kun asennat, asenna syottosylinteri A tai B.

Siirra vipu yl6s asti.
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Asenna tyontosyottolaitteen akseli syottosyl-
interiputkeen.

Paina tyontdsyéttdlaitetta alaspain ja kd&nna
sita vastapéivaan.

Kun poistat, paina jarrulevya alaspain ja
kdanna kasikayttoista tyontdsyottolaitetta
my6tapaivaan ja poista se.

PNEUMAATTINEN TYONTOSYOTTO-
LAITE

Paina laitteen pysaytyspainiketta.

Kun asennat, asenna syottosylinteri A.

Asenna tyontosyottolaitteen akseli syottdsyl-
interiputkeen.

Paina tyontdsyoéttolaitetta alaspain ja kdénna
sité vastapaivaan.

Tyonna kompressorin letkun pikaliitanta
pneumaattisen tyontosyoéttolaitteen kiinni-
tysnippaan.

Saada laitteen ja pneumaattisen tydntosy-
ottolaitteen nopeusasetukset vastaamaan
kaytettdvaa leikkuuterédd ohjeissa kohdassa
NOPEUSASETUSTEN SAATAMINEN mééri-
tetyn mukaisesti.

Kaynnistd kompressori ja saada sen tuotto-
paineeksi 5,5 baaria. Kasittele kompressoria
valmistajan ohjeiden mukaisesti.

Tarkista iimanpaine painemittarista. Suositeltu
ilmanpaine on noin 5,5 baaria, mutta todellinen
arvo voi vaihdella. Jos mittari ndyttdd muuta
ilmanpainearvoa, veda saadinta yldspain ja
kaanna sita sitten niin kauan, ettd painemit-
tarin lukema on noin 5,5 baaria, ja paina se
takaisin alas.

Kun poistat, sammuta kompressori ja irrota
sitten kompressorin letkun pikaliitdntd pneu-
maattisen tydntdsyottolaitteen kiinnitysnipasta

Paina jarrulevya alaspéin ja k&anna pneu-
maattista tyontdsyottolaitetta myotapaivaéan
ja poista se.

SYOTTOSUPPILO:

Paina pysaytyspainiketta.

Kun asennat, asenna syottsylinteri, jossa on
kaksi sisaista ohjainta.

Aseta syottosuppilo keskelle syéttosylinteria,
akseli syottosylinterin putkessa.

Paina sy6ttdsuppiloa alaspain ja kdénna luki-
tusnuppia vastapaivaan.

Kun irrotat, kd&nna lukitusnuppia myétap-
aivaan ja poista syottésuppilo.

KASIKAYTTOINEN SYOTTOLAITE, JUUSTO
Paina laitteen pysaytyspainiketta.

Kun asennat, asenna juustoraasteen syot-
tosylinteri.

Siirra vipu ylos asti.

Asenna kasikayttéisen tydnnettédvén juusto-

raastimen kiinnitysakseli syéttdsylinterin
putkeen.

Paina juustoraastimen kasisyéttolaite alas ja
kaanna se sisaan vastapaivaan.

Kun poistat, paina jarrulevya alaspain ja
kéanna juustoraastimen tydntosyoéttolaitetta
my6tépaivaén ja poista se.

LEIKKUUTERIEN JA
KAUKALON ASENTAMINEN

Kun kaytat kasikayttoisté, pneumaattista tai
késikayttoista juusto syéttdlaitetta, varmista,
ettd tyontdlevy on yldasennossa ja kdannetty
syéttdlaitteen vasemmalle puolelle. Jos kayte-
taan syéttdsuppiloa tai 4-putkista sydttdosaa,
nosta akseli ulos paikaltaan laitteen takaa.

Laske lukituskahvaa ja kallista syéttolaitetta
taaksepain.

Kaukaloa kaytettdessa poistolevy asetetaan
kaukalon pohjalle. Varmista, etta terakotelo
puhdistettu perusteellisesti. Poistolevy- ja
kaukalokokoonpano kiinnitetaan laitteen tera-
kotelon akseliin. Kiinnita poistolevy liitntaansa
kaantamalla tai tyontamalla levya alaspain

Aseta valittu leikkuuterd akselille ja pyorité
leikkuuterda siten, ettd se putoaa tiukasti
paikalleen.

Kuutiointiritildn ja ranskalaisten perunoiden
teen terdkotelon akseliin kiinnitetyn kaukalon
pohjalle. Kiinnitd poistolevy liitdntdénsa
kéantamalla levyd alaspain. Asenna sopiva
ritil4 ja viipalointiterd akseliin ja varmista, etta
molemmat putoavat oikein paikoilleen.

Varmista sekoitinlaite, kun kaytat syottos-
uppiloa, lukituspultti, kun kaytat 4-putkista
sybttdosaa, tai kodanpoistolaite, kun kaytat
joko kasikayttoista, juusto- tai pneumaattista
syottolaitelisdosaa, kaantamalla ne jakoav-
aimen avulla vastapaivaan kiinni leikkuuteran
keskiakseliin

LEIKKUUTERIEN JA
KAUKALON IRROTTAMINEN

Kaanna kierrekantaa, poran holkkia ja lukko-
pulttia myétapaivaan avaimella ja irrota
leikkuutera(t) seka irrotuslevy kaukaloineen.

NOPEUSASETUSTEN
SAATAMINEN

Laitteen nopeudensaadin on yleensa asen-
nossa "2" kaikilla muilla leikkauksilla paitsi
paloittelussa, jolloin nopeudensaatimen pitaisi
olla asennossa "1".

Kun leikkaat pneumaattisella syéttdlaitteella,
aseta laitteen nopeudensaadin ja tydntdsyotto-
laite seuraavan taulukon mukaisesti.

PF = Pneumaattinen tyontosyéttolaite
M = Laite

VIIPALOINTITERA

0,5-1,5mMm: e PF=1.M=2.
2-3 mm: .... ..PF=2.M=2.
4=T MM: e PF=3.M=2.
8—14mMm: ..o PF=3.M=1.
15-20 MM o PF=3.M=1.
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SK (SUURI KAPASITEETTI) VIIPALOIN-
TITERA

211111 PF=2.M=2.
1 1111 PF=3.M=2
8-20 MMi..ccoeiiieeeeeeeeee PF=3. M=

POIMUVIIPALETERA
ARG 1] PF=2.M=2.
1 1111 PF=3.M=2.

SK (SUURI KAPASITEETTI) POIMUVIIPA-
LETERA

2-3MM: e, PF=2.M=2.
4B MM, PF=3.M=2
SUIKALEET

2X2-3X3 MM: ..o, PF=2.M=2.
2SN 1] 1 PF=2.M=2
4X4-6X6 MM:.....coccvreeeennnne PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm:......cveveeee PF=3.M=1.

SK (SUURI KAPASITEETTI) SUIKALEET

2x2-2.5x2.5 mm: ............... PF=2.M=2.
2X6 MM oo PF=2.M=2.
4X4—6X6 MM oo, PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: ... PF=3.M=1.

RAASTINTERA/SILPPURI

1,5MM: e PF=1.M=2.
2-6 MM oo PF=2.M=2.
8=10 MM: ..ocvveveieeceeeeee PF=3.M=1.

HIENO RAASTINTERA

PALOITTELU
6x6-25x25 mm: ................. PF=1.M=2.

PERUNALASTUT / RANSKALAISET
PERUNAT

10 MM o PF=1.M=2.

PUHDISTUS

Lue kaikki ohjeet, ennen kuin alat puhdistaa
laitetta.

Ole hyvin varovainen, ettet vahingoita kasiasi
késitellessasi teravia ja liikkkuvia osia.

ENNEN PUHDISTUSTA: Sammuta aina laite
jairrota pistoke pistorasiasta. Vaihtoehtoisesti,
jos laitteessa ei ole pistoketta, katkaise virta
paakytkimesta. Poista kaikki irrotettavat osat,
jotka on puhdistettava.

PESUASTIANPESUKONEESSA: Kaikki irrot-
ettavat osat ovat konepestavia, pneumaattista
syéttdlaitetta lukuun ottamatta.
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PESU KASIN: Kayta aina kasitiskiainetta. Varo
kolmea terévaa teraa syottdsylinterissa Al

PUHDISTUSMATERIAALIT: Kayta laitteen
mukana toimitettua harjaa tai sitd vastaavaa
harjaa ruoan kanssa kosketuksissa olevien
osien puhdistamiseen. Laitteen keskiosassa
oleva terdakseli voidaan puhdistaa pienelld
pulloharjalla. Kayta kosteaa liinaa laitteen
muiden pintojen puhdistamiseen.

DESINFIOINTI: Kayta isopropyylialkoholia
(65-70 %). Isopropyylialkoholi on erittain
helposti syttyvaa, joten ole varovainen kasitel-
lessasi sita.

VAROITUS:

+ Al kaada tai suihkuta vettd laitteen paélle

+ Al4 kayta kiehuvaa tai kuumaa vetta.

+ Al kayta terdvia esineitd tai mitaén muita
esineitd, joita ei ole tarkoitettu puhdistami-
seen.

+ Ala kéyta hankaavia pesu- tai puhdistusain-
eita.

VALTA: Ala kaytad puhdistukseen hankaus-
sienia (esim. Scotch-Brite™), ellei se ole aivan
vélttdmatonta. Ne karhentavat pintaa ja tekevat
siitd vdhemman vetté hylkivan.

HUOLTO-OHJEET:
* Puhdista laite valittomasti kayton jalkeen.

+ Kuivaa laite heti puhdistuksen jalkeen valt-
tadksesi pinnan hapettumista ja haalistu-
mista.

VIANMAARITYS

Moottorin vahingoittumisriskin eliminoimiseksi
RG-400i on varustettu moottorin Iampdsuojalla,
joka sammuttaa laitteen automaattisesti, mikali
moottorin lampétila nousee liian korkeaksi.
Moottorin Iampdsuojassa on automaattinen
nollaus, mika tarkoittaa, etta laite voidaan kéyn-
nistad uudelleen, kun moottori on jadhtynyt.
Siihen kuluu yleensa 10-30 minuuttia.

VIKA: Laitetta ei voida kdynnistaa, tai se
pysahtyy kayton aikana eiké kaynnisty uudel-
leen.

KORJAUS: Tarkista, etta pistoke on kunnolla
kiinni pistorasiassa, tai kytke paakytkin pois
paalta. Paina start-painiketta. Asenna syot-
tosylinteri ja syoéttolaite kohdassa "Kokoa-
minen" olevien ohjeiden mukaisesti. Tarkista,
ettd kaikki osat on asennettu oikein ja etta
turvavarsi on nostettu. Tarkista, etta laittee-
seen liittyvat sulaketaulun sulakkeet eivét ole
lauenneet ja ovat virta-arvoiltaan oikeita. Odota
muutama minuutti ja yritd kaynnistaa laite
uudelleen. Mikali laite ei vielakaan kaynnisty,
ota yhteytta valtuutettuun huoltomekaanik-
koon.

VIKA: Alhainen kapasiteetti tai huonot leikkaus-
tulokset.

KORJAUS: Varmista, ettd kaytat oikeaa
leikkuuterda tai leikkuuterien yhdistelmaa.
Asenna kodanpoistolaite (kasikayttdinen/
tyontdsyottolaite), lukituspultti (4-putkinen

syobttoosa) tai sekoitinlaite (syottdsuppilo).
Varmista, etta laitteen ja pneumaattisen tyonto-
syottolaitteen nopeusasetukset ovat oikeassa
asennossa kohdassa NOPEUSASETUSTEN
SAATAMINEN olevan taulukon mukaisesti ja
ettd painemittarin lukema on noin 5,5 baaria.
Tarkista, ettda pneumaattinen tyontdsyottolaite
on asennettu oikealle nopeudelle. Asento “1”
—noin 12 sekuntia/mantaliike, asento “2” —noin
8 sekuntia/mantaliike ja asento “3” — noin 4
sekuntia/mantaliike. Tarvittaessa valtuutetun
huoltomekaanikon tulisi sdaataa nopeus.
Tarkista, etta terat ja raastin-/silppurilevyt ovat
hyvassa kunnossa ja teravia. Paina aineksia
alaspain vahemmalla voimalla.

VIKA: Leikkuuteraa ei voida poistaa.

KORJAUS: Kayta aina poistolevya. Kayta
paksuja nahkahansikkaita tai muita kasineit3,
joita leikkuutera ei voi leikata, ja poista leik-
kuutera kdantamalla sitd myotapaivaan.

VIKA: Sekoitinlaitetta, lukituspulttia tai kodan-
poistolaitetta ei voida poistaa.

KORJAUS: Kayté jakoavainta ja kd&nna osia
myotapéaivaan.

HALLDE RG-400i
TEKNISET TIEDOT

LAITE: Moottori: Kaksinopeuksinen
1,5/0,9 kW, 400 V, 3-vaiheinen, 50 Hz, moot-
torin suoja asetettu 3,7 A:iin. Voimansiirto:
vaihde. Turvajérjestelma: Kolme turvakytk-
intd. Suojausluokka: 1P45, painikkeet IP65.
Virtalahteen liitanta: Maadoitettu, 3-vaiheinen,
16 A. Sulake sulaketaulussa: 10 A, viivastetty.
Aanitaso LpA (EN31201): 70 dBA.

PNEUMAATTINEN SYOTTOLAITE: Kolme
nopeutta ja paine. Suositeltu paine: 5,5 bar.

TYOKALUT: Halkaisija: 215 mm. Nopeus:
400/200 rpm.

NETTOPAINOT: LAITE: 54 kg. Syéttdsylinteri:
6 kg. Syottosuppilo ja sylinteri: 12 kg. Pneu-
maattinen tyontdsyottolaite 11 kg. Kasikaytto-
inen tyontésyottdlaite: 5 kg. 4-putkinen
syottdosa: 5 kg. Juuston syéttolaite sisaltad
kasikayttinen tydnnettéva juuston syéttolaite:
21 kg. Leikkuuterat: Noin 1 kg keskimé&arin

NORMIT/STANDARDIT: NSF STANDARD 8,
katso vaatimustenmukaisuusvakuutus.
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MODE D’EMPLOI

HALLDE
RG-400i
(FR)

ATTENTION!

GUTTING HAZARD

| SHARP BLADES! |

Attention de ne pas se couper avec les
lames des accessoires tranchants et du
cylindre d’alimentation, ainsi que de ne pas
se blesser sur les piéces en mouvement.

L’appareil doit étre installé par un techni-
cien qualifié.

Ne jamais placer ses mains dans I'un des
dispositifs d’alimentation ou dans le cylindre
d’alimentation A sauf pour le nettoyage.

Toujours utiliser les poussoirs pour
travailler avec I'accessoire-tube.

Ne jamais mettre les mains a la sortie de
I'appareil quand le cylindre d’alimentation
estrabattu et que la poignée de verrouillage
est relevée.

Le dispositif de mélange spiral, le boulon
d’arrét et la vis a chou se serrent (dans le
sens contraire des aiguilles d’'une montre)
et se desserrent (dans le sens des aiguilles
d’une montre) a I'aide de la clé.

Toujours enfoncer le bouton d’arrét de
I’appareil avant le montage et le démontage
des accessoires tranchants, etc., méme si
I'appareil n’est pas en service.

Avant le nettoyage, arréter d’abord
I'appareil et débrancher la prise murale ou
couper l'interrupteur général.

En cas d’utilisation de I’'accessoire-tube, ne
jamais utiliser d’accessoire tranchant d’'une
dimension supérieure a 10 mm.

Seul un technicien qualifié peut réparer
I’appareil et ouvrir le corps de celui-ci. Ceci
s'applique également au remplacement du
cable électrique.

L’appareil ne doit pas étre utilisé pour
préparer des produits congelés. Il faut
aussi prendre soin d’enlever toutes les
parties dures des matiéres premiéres (par
ex., queues de pommes, morceaux de
navets trop coriaces, etc.) afin de ne pas
endommager les lames tranchantes.
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Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants ou des personnes avec des capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectu-
elles réduites ou des personnes sans expé-
rience de ces appareils, a moins qu’elles
ne regoivent une formation adéquate ou ne
soient supervisées.

L’appareil ne doit fonctionner qu’une heure
maximum en continu lorsque la vitesse est
réglée sur la position « 1 ». Puis I'appareil
doit rester éteint une heure avant d’étre
redémarré.

Lorsque la vitesse est réglée sur la posi-
tion « 2 » aucune restriction d’utilisation
ne s’applique.

DEBALLAGE

S’assurer que I'appareil est complet, qu'il
fonctionne et que rien n’a été endommagé au
cours du transport.

Les réclamations doivent étre adressées au
fournisseur de I'appareil dans un délai de
huit jours.

INSTALLATION

Brancher 'appareil sur une prise électrique
ayant les caractéristiques correctes pour
celui-ci.

Retirer I'accessoire tranchant de I'appareil
avant de procéder a l'installation.

Veiller a la stabilité de I'appareil a I'aide des
patins réglables.

Monter le support pour accessoires tranchants
au mur, prés de l'appareil pour plus de sécurité
et de confort d'utilisation.

Vérifier que I'axe tourne dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

Vérifier que I'appareil s’arréte quand on rabat
la poignée de verrouillage.

Vérifier que 'appareil s’arréte quand on
fait tourner, dans le sens des aiguilles
d’'une montre, la poignée de verrouillage de
I'accessoire-entonnoir ou de I'accessoire-tube
en position déverrouillée. Vérifier aussi que
I'appareil redémarre quand on fait a nouveau
tourner la poignée dans le sens contraire des
aiguilles d’'une montre pour verrouiller.

Vérifier que l'appareil s’arréte lorsque la
plaque d’alimentation manuelle, pneumatique
ou de fromage est basculée sur le cdté pour
que l'ouverture du cylindre d’alimentation
soit supérieure a 60 mm. Vérifier aussi
que l'appareil redémarre quand on fait a
nouveau la pivoter au-dessus du cylindre
d’alimentation.

En cas de mauvais fonctionnement, remédier a
la panne avant de mettre en service I'appareil.

CONTROLE DE SECURITE
AVANT UTILISATION

Débrancher la prise murale ou fermer linter-
rupteur de service, puis vérifier que le cable

électrique est intact et ne présente pas de
fissures.

AVEC 'ACCESSOIRE MANUEL/PNEU-
MATIQUE D’ALIMENTATION EN FRO-
MAGE :

Vérifier, avec 'accessoire tranchant monté,
que l'appareil s'arréte dans les 2 secondes,
lorsque la plaque d’alimentation est pivotée
vers un c6té et que I'ouverture est supérieure
a 60 mm, et redémarre, lorsque la plaque
d’alimentation est de nouveau au-dessus de
I'accessoire. REMARQUE ! L’homologation
est valable pour moins de 60 mm également.

Vérifier que I'appareil en fonctionnement
s'arréte lorsque la poignée de verrouillage est
abaissée.

Si I'une des deux fonctions de sécurité ne
fonctionne pas ou si le cable électrique
présente des fissures, faire appel a un techni-
cien qualifié pour y remédier, avant de rebran-
cher l'appareil au secteur.

S’assurer que I'axe de la plaque d’alimentation
coulisse facilement. Si tel n’est pas le cas, le
nettoyer soigneusement et le lubrifier a I'aide
de quelques gouttes d’huile pour machine.

Vérifier que les accessoires tranchants sont
intacts et bien coupants.

En ce qui concerne les accessoires tranchants,
cf. page 4.

AVEC L'ACCESSOIRE-ENTONNOIR :

Débrancher la prise murale ou fermer l'inter-
rupteur de service, puis vérifier que le cable
électrique est intact et ne présente pas de
fissures.

Vérifier que I'appareil, avec I'accessoire tran-
chant monté, s’arréte dans les deux secondes
lorsque la poignée de I'accessoire-entonnoir
est tournée dans le sens des aiguilles d’'une
montre et démarre lorsque la poignée est
ramenée en arriere.

Vérifier que I'appareil en fonctionnement
s'arréte lorsque la poignée de verrouillage est
abaissée.

Si la fonction de sécurité ne fonctionne pas ou
sile cable électrique présente des fissures, faire
appel a un technicien qualifié pour y remédier,
avant de rebrancher I'appareil au secteur.

Vérifier que les accessoires tranchants sont
intacts et bien coupants.

En ce qui concerne les accessoires tranchants,
cf. page 4.

AVEC L'ACCESSOIRE-TUBE :

Débrancher la prise murale ou fermer l'inter-
rupteur de service, puis vérifier que le cable
électrique est intact et ne présente pas de
fissures.

Vérifier que l'appareil, avec I'accessoire tran-
chant monté, s'arréte dans les deux secondes
lorsque la poignée de I'accessoire tube est
tournée dans le sens des aiguilles d’une montre
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et démarre lorsque la poignée est ramenée en
arriere.

Vérifier que I'appareil en fonctionnement
s'arréte lorsque la poignée de verrouillage est
abaissée.

Si la fonction de sécurité ne fonctionne pas ou
si le cable électrique présente des fissures,
faire appel a un technicien qualifié pour y remé-
dier, avant de rebrancher I'appareil au secteur.

Vérifier que les accessoires tranchants sont
intacts et bien coupants.

En ce qui concerne les accessoires tranchants,
cf. page 4.

TYPES DE PREPARATION

L'appareil sert a couper en tranches, en dés, en
lamelles, en julienne, en tranches gaufrées et
en chips de différentes dimensions, en fonction
de I'accessoire tranchant choisi. Il prépare les
légumes, les fruits, le pain sec, le fromage, les
noisettes, les champignons, etc.

UTILISATEURS

Restaurants, traiteurs, hépitaux, écoles,
restauration rapide, restauration pour collec-
tivités, pizzerias, navires, cuisines centrales,
cuisines des institutions, industrie agroali-
mentaire, etc.

CAPACITE

Jusqu'a 5 000 portions par jour et 60 kg par
minute.

UTILISATION DES DISPOSITIFS
D’ALIMENTATION

ACCESSOIRE MANUEL, ERGO LOOP/
ACCESSOIRE PNEUMATIQUE :

Ces deux dispositifs d’alimentation peuvent
étre utilisés pour tous les types de produits,
petits et grands.

Le cylindre d’alimentation A avec trois couteaux
internes fixe et divise le produit durant la
préparation et est optimisé pour la prépara-
tion de chou.

ACCESSOIRE MANUEL, ERGO LOOP

Le cylindre d’alimentation B avec une paroi
interne est optimisé pour I'orientation manuelle
de produits, 'empilage.

ACCESSOIRE-ENTONNOIR :

L'accessoire-entonnoir est utilisé pour I'ali-
mentation en continu de grandes quantités
d’aliments ronds, comme par exemple les
pommes de terre, les oignons, etc.

ACCESSOIRE-TUBE :

L'accessoire-tube sert pour la découpe de
produits longs comme le concombre ; cf.
schéma.

ACCESSOIRE MANUEL
D’ALIMENTATION DE FROMAGE

Le cylindre d’alimentation en fromage avec
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une paroi interne est optimisé pour I'orientation
de blocs de fromage pour la préparation de
fromage rapé.

MONTAGE ET DEMONTAGE

CYLINDRE D’ALIMENTATION
(S’APPLIQUE POUR TOUS)

Pour le montage, rabattre la poignée de
verrouillage.

Faire coulisser le cylindre d’alimentation sur
les charniéres de I'appareil, puis rabattre le
cylindre d’alimentation.

Relever la poignée de verrouillage.

Pour le démontage, retirer d’abord le dispositif
d’alimentation.

Rabattre la poignée de verrouillage.

Retirer le cylindre d’alimentation des char-
nieres de I'appareil.

ACCESSOIRE-TUBE

Enfoncer le bouton d’arrét.

Lors du montage, fixer le cylindre d’alimen-
tation A ou B.

Placer I'accessoire-tube dans le cylindre
d’alimentation, avec I'axe dans le tube du
cylindre d’alimentation.

Faire descendre I'accessoire-tube et faire
tourner la poignée de verrouillage dans le sens
contraire des aiguilles d’'une montre.

Pour le démontage, faire tourner la poignée de
verrouillage dans le sens des aiguilles d’'une
montre, puis retirer I'accessoire-tube.
ACCESSOIRE MANUEL D’ALIMENTATION
Enfoncer le bouton d’arrét de I'appareil.

Lors du montage, fixer le cylindre d’alimen-
tation A ou B.

Faire monter a fond le bras de levier.

Faire descendre I'axe de I'accessoire manuel
d’alimentation dans le tube du cylindre
d’alimentation.

Faire descendre I'accessoire manuel d’alimen-
tation, puis le faire pivoter vers l'intérieur en le
tournant dans le sens contraire des aiguilles
d’'une montre.

Pour le démontage, enfoncer I'ergot d’arrét,
puis faire pivoter vers I'extérieur I'accessoire
manuel d’alimentation dans le sens des
aiguilles d’'une montre et ensuite le retirer.

ACCESSOIRE PNEUMATIQUE
D’ALIMENTATION
Enfoncer le bouton d’arrét de I'appareil.

Lors du montage, fixer le cylindre d’alimen-
tation A.

Faire descendre I'axe de I'accessoire pneuma-
tique d’alimentation dans le tube du cylindre
d’alimentation.

Faire descendre I'accessoire pneumatique
d’alimentation, puis le faire pivoter vers

I'intérieur en le tournant dans le sens contraire
des aiguilles d’'une montre.

Pousser le raccord rapide du flexible du
compresseur pour le fixer sur 'embout du
raccord rapide de I'accessoire pneumatique
d’alimentation.

Régler le sélecteur de vitesse de I'appareil et
de l'accessoire pneumatique d’alimentation,
selon I'accessoire tranchant utilisé, en suivant
les instructions du chapitre « REGLAGE DE LA
COMMANDE DE VITESSE ».

Démarrer le compresseur et le régler sur 5,5
bars. Faire fonctionner le compresseur confor-
mément aux instructions du fabricant.

Contréler la pression pneumatique au mano-
meétre. La pression pneumatique recom-
mandée est d’environ 5 bars mais la valeur
réelle peut varier a cet égard. Sile manométre
indique une autre pression pneumatique, faire
coulisser lacommande vers le haut puis la faire
tourner de sorte que le manomeétre indique
environ 5 bars, puis presser vers le bas.

Lors du démontage, arréter le compresseur et
déloger ensuite le raccord rapide du flexible de
compresseur de I'embout du raccord rapide
de I'accessoire pneumatique d’alimentation.

Presser I'ergot d’arrét vers le bas et faire
pivoter vers I'extérieur 'accessoire pneuma-
tique d’alimentation dans le sens des aiguilles
d’'une montre, puis le retirer.

ACCESSOIRE-ENTONNOIR
Enfoncer le bouton d’arrét.

Pour le montage, monter le cylindre d’alimen-
tation & deux compartiments intérieurs.

Placer I'accessoire-entonnoir au centre du
cylindre d’alimentation, avec I'axe dans le tube
du cylindre d’alimentation.

Faire descendre 'accessoire-entonnoir et faire
tourner la poignée de verrouillage dans le sens
contraire des aiguilles d’'une montre.

Pour le démontage, faire tourner la poignée de
verrouillage dans le sens des aiguilles d’'une
montre, puis retirer I'accessoire-entonnoir.

L'ACCESSOIRE MANUEL
D'ALIMENTATION, FROMAGE

Enfoncer le bouton d’arrét de I'appareil.

Lors du montage, fixer le cylindre d’alimen-
tation pour la rape a fromage.

Faire monter a fond le bras de levier.

Faire descendre I'axe de I'accessoire manuel
d’alimentation de la répe a fromage dans le
tube du cylindre d’alimentation.

Faire descendre 'accessoire manuel d’alimen-
tation de la rape a fromage, puis le faire pivoter
vers lintérieur en le tournant dans le sens
contraire des aiguilles d’'une montre.

Pour le démontage, enfoncer I'ergot d’arrét,
puis faire pivoter vers I'extérieur I'accessoire
d’alimentation de la répe a fromage dans le
sens des aiguilles d’'une montre et ensuite
le retirer.
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INSTALLATION DES ACCESOI-
RES TRANCHANTS ET DE LA
CUVETTE

En cas d'utilisation de I'accessoire manuel ou
pneumatique d’alimentation de fromage, véri-
fier que la plaque d’alimentation est dans sa
position supérieure et faire pivoter I'accessoire
vers I'extérieur et sur la gauche. En cas
d'utilisation de I'accessoire-entonnoir ou de
I'accessoire-tube, libérer 'axe de sa fixation
au dos de I'appareil.

Rabattre la poignée de verrouillage et faire
pivoter 'accessoire vers l'arriére.

Sila cuvette doit étre utilisée, le plateau répar-
titeur est placé au bas de la cuvette. S’assurer
que le logement du couteau de l'appareil a
été nettoyé a fond. La cuvette, contenant le
plateau répartiteur, est ensuite montée autour
de l'arbre du logement du couteau de I'appareil.
Tourner/pousser le plateau répartiteur dans
son raccord.

Ensuite placer 'accessoire tranchant choisi sur
I'axe et le tourner jusqu’a encliquetage.

Lors de I'utilisation de la grille de découpage
en dés ou de la grille a frites : placer le
plateau répartiteur dans la partie inférieure
de la cuvette, laquelle est montée a son tour
autour de la tige du logement du couteau de
I'appareil. Tourner le plateau répartiteur dans
son raccord. Ensuite, monter la grille choisie
sur l'arbre, puis le trancheur, en veillant & ce
qu’ils tombent correctement.

Visser le dispositif de mélange spiral pour
découper des dés avec I'accessoire-entonnoir,
le boulon d’arrét pour couper avec I'accessoire-
tube, ou la vis a chou lors de I'utilisation de
I'accessoire manuel d'alimentation fromage ou
d’alimentation pneumatique, en tournant dans
le sens contraire des aiguilles d’'une montre sur
I'ergot central de I'accessoire tranchant.

DEMONTAGE DES ACCESSOI-
RES TRANCHANTS ET DE LA
CUVETTE

Dévisser le capuchon a vis, le porte-foret ou le
boulon d’arrét dans le sens des aiguilles d’'une
montre a l'aide de la clé, puis retirer le ou les
accessoires tranchants et le plateau répartiteur
avec la cuvette.

REGLAGE DE LA COMMANDE
DE VITESSE

En principe, le sélecteur de vitesse de l'appareil
est en position « 2 » pour tout travail, sauf pour
la coupe de dés ou le sélecteur de vitesse doit
étre en position « 1 ».

Pour le travail avec I'accessoire pneumatique
d’alimentation , régler les sélecteurs de vitesse
respectifs de I'appareil et de I'accessoire
d’alimentation suivant le tableau suivant.
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PF = accessoire pneumatique d’alimentation.

M = appareil.

TRANCHEUR

0,5-1,5Mm: .cocirirciinns PF=1.M=2.
2-3MM: s PF=2.M=2.
4=7 MM: o PF=3.M=2.
814 mMm: oo PF=3.M=1.
15-20 MM oo PF=3.M=1.

HC (HAUTE CAPACITE) TRANCHEUR

22811111 N PF=2.M=2.
4B MM PF=3.M=2
8-20 MMl PF=3.M=
TRANCHEUR GAUFRE

2-3 MM i PF=2.M=2.
o 1011111 N PF=3.M=2.

HC (HAUTE CAPACITE) TRANCHEUR
GAUFRE

211111 PF=2.M=2.
4B MM PF=3.M=2
JULIENNE

2X2-3X3 MM: oo, PF=2.M=2.
2X6 MM: .o PF=2.M=2.
4x4-6x6 MM .....cocoeevnee. PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: ...cccveuvnnee PF=3.M=1.

HC (HAUTE CAPACITE) JULIENNE

2X2-2.5x2.5 mm: ............... PF=2.M=2.
2X6 MM: oo, PF=2.M=2.
4X4—6X6 MM: ..ceeevreeiiene PF=3.M=2.
8x8-10x10 mM: ...ooeeuvee. PF=3.M=1.
RAPE
1,5MM: i, PF=1.M=2
26 MM e PF=2.M=2
8=10 MM: ovoeeeeeeeereeees PF=3.M=1
RAPE FINE
............................................ PF=1.M=2.
RAPE TRES FINE
............................................ PF=1.M=2
RAPE A FROMAGE DUR
............................................ PF=1.M=2
DES
6x6-25x25 mm: .......co....... PF=1.M=2
CHIPS/POMMES FRITES
10O MM: e PF=1.M=2
NETTOYAGE

Avant de commencer a nettoyer I'appareil, lire
toutes les instructions.

Attention de ne pas se couper sur les couteaux
et de ne pas se blesser sur les piéces en
mouvement.

AVANT DE NETTOYER : toujours arréter
d’abord I'appareil et débrancher la prise
murale. A défaut d'une fiche, couper le courant
a l'aide de I'interrupteur général. Retirer
toutes les pieces amovibles qui doivent étre
nettoyées.

NETTOYAGE DANS LE LAVE-VAISSELLE
: toutes les piéces amovibles peuvent étre
lavées dans le lave-vaisselle, sauf 'accessoire
pneumatique.

NETTOYAGE A LA MAIN : utiliser toujours un
détergent pour vaisselle a la main. Faire atten-
tion aux trois couteaux acérés dans le cylindre
d’alimentation A!

MATERIAUX DE NETTOYAGE : pour nettoyer
les zones exposées aux aliments, utiliser la
brosse fournie avec I'appareil ou une brosse
similaire. L'axe au milieu de I'appareil peut étre
nettoyé a I'aide d’une petite brosse a bouteilles.
Pour essuyer les autres surfaces de I'appareil,
utiliser un chiffon humide.

DESINFECTION : utiliser de I'alcool isopro-
pylique (de 65 & 70 %). L'alcool isopropylique
est trés inflammable ; lors de son application,
il faut donc étre prudent.

ATTENTION!

* Ne pas verser ou asperger d’eausur les
cotés de I'appareil.

* Ne pas utiliser d’eau bouillante ou chaude.

* Ne pas utiliser d’objets tranchants pour
nettoyer I'appareil ou d’autres objets qui ne
sont pas destinés au nettoyage.

 Ne pas utiliser de détergents ou de produits
de nettoyage abrasifs.

AEVITER : Ne pas utiliser d'éponges a récurer
avec un coté abrasif (par ex., ScotchBrite™), si
cela n'est pas absolument nécessaire.

CONSEIL D’ENTRETIEN :

* Nettoyer I'appareil immédiatement aprés
I'utilisation.

+ Essuyer I'appareil immédiatement aprés
le nettoyage afin d’éviter 'oxydation et la
décoloration de la surface.

DEPANNAGE

Pour éliminer les risques de dommages au
niveau du moteur, le modéle RG-400i intégre
une fonction de sécurité qui I'arréte automa-
tiquement en cas d’échauffement. Le réen-
clenchement du moteur thermique est ensuite
automatique, ce qui signifie donc qu'il n’est pas
possible de redémarrer 'appareil avant que le
moteur ait refroidi, ce qui demande normale-
ment entre 10 et 30 minutes.

DEFAUT : I'appareil ne démarre pas ou
s'arréte en cours de fonctionnement et refuse
de redémarrer.

MESURE : vérifier que la fiche est branchée
sur la prise murale ou, selon le cas, que
I'interrupteur général est sur « | ». Enfoncer
le bouton de démarrage. Monter un cylindre
d’alimentation et un accessoire d’alimentation,
en suivant les instructions du chapitre «
Montage ». Vérifier que tous les éléments
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sont correctement montés et que le bras de
sécurité est relevé. Veérifier que les fusibles
dans I'armoire a fusibles du local sont intacts
et ont 'ampérage qui convient. Attendre quel-
ques minutes avant d’essayer a nouveau de
démarrer 'appareil. Sil'appareil ne fonctionne
toujours pas, appeler un technicien qualifié.

DEFAUT : faible capacité ou mauvais résultats.

MESURE : choisir I'accessoire tranchant ou
la combinaison d’accessoires tranchants
appropriée. Installer la vis a chou (dispositif
d’alimentation /manuelle), le boulon d’arrét
(accessoire-tube) ou le dispositif de mélange
spiral (accessoire-entonnoair). Veiller a ce que
le sélecteur de vitesse de I'appareil et celui de
I'accessoire pneumatique d’alimentation soient
en position correcte d’apres le tableau figurant
sous « Réglage de la commande de vitesse »,
et que le manometre affiche environ 5,5 bars.
S’assurer que le piston de I'accessoire
pneumatique d’alimentation se déplace a la
bonne vitesse. Position« 1 » = env. 12 sec./
cycle de piston, position « 2 » = env. 8 sec./
cycle de piston, position « 3 » = env. 4 sec./
cycle de piston. Au besoin, la vitesse doit étre
réglée par un technicien qualifié. Vérifier que
les couteaux et les rapes sont intacts et bien
coupants. Exercer une pression plus légére
sur le produit a traiter.

DEFAUT : il n'est pas possible d’enlever
I'accessoire tranchant.

MESURE : utiliser impérativement le plateau
répartiteur. Utiliser un gant épais, que les
arétes tranchantes de I'accessoire tranchant ne
risquent pas de traverser, et libérer 'accessoire
en le tournant dans le sens des aiguilles d’'une
montre.

DEFAUT : il n’est pas possible d’enlever le
dispositif de mélange spiral, le boulon d’arrét
ou la vis a chou.

MESURE : utiliser la clé pour le/la dévisser
dans le sens des aiguilles d’'une montre.

CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES HALLDE RG-400i

APPAREIL : Moteur : deux vitesses,
1,5/0,9 kW, 208 V, triphasé, 60 Hz, 230 V,
triphasé, 50 Hz, 400 V, triphasé, 50 Hz,
415V, triphasé, 50 Hz, avec protection moteur
réglée sur 3,7 A. Transmission : réducteur
a engrenages. Systéme de sécurité : Trois
disjoncteurs de sécurité. Classe d'isolation :
IP45, boutons IP65. Branchement secteur :
prise de terre, courant triphasé, 16 A. Fusible
dans I'armoire a fusibles du local : 10 A, a
action différée. Niveau sonore LpA (EN31201)
1 70 dBA.

ACCESSOIRE PNEUMATIQUE : Trois
vitesses et pression. Capacité et pression d’air
comprimé recommandées : 5,5 bars.

ACCESSOIRES : Diamétre : 215 mm.
Vitesse : 400/200 tr/min.

POIDS NET : Machine : 54 kg. Cylindre
d’alimentation : 6 kg. Accessoire-entonnoir
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avec cylindre : 12 kg. Accessoire pneumatique
d’alimentation : 11 kg. Accessoire manuel
d'alimentation : 5 kg. Accessoire-tube : 5 kg.
Rape a fromageavec accessoire manuel
d'alimentation de fromage : 21 kg. Accessoires
tranchants : env. 1 kg en moyenne.

NORMES : cf. déclaration de la conformité.
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OAHTIEZ XPHZHZ

HALLDE
RG-400i
(GR)

MPOZOXH!

CUTTING HAZARD
| SHARP BLADES!

MpoaoéxeTe 1IB1AITEPWG PNV TPAUPOTIOETE
Ta X€PIO 0OG OTIG AIXUNPEG Aemideg Twv
epyaleiwv KOTRG Kal Tou KUAivipou
Tpo@odoaiag, KaBWG kal oTa KIVNTA pépN.

H eykatdoTaon Tng CUOCKEUNG PTTOPEI
va Tpaypartotmoindei povo amo évav
€CEIDIKEUPEVO TEXVIKO ETTIOKEUWV.

Mnv Tomo@eTeite Ta Xépla cag OTA
eapripara Tpo@odoaiag fj atov KUAIVEpo
Tpogodociag A, mapd poévo yia Tov
KaBapiouo Toug.

Xpnoipgotrolgite AvTa Tig pdpdoug Tieong
ylo KOTH HE TO €§dpTNHA €I0aYywWYNG 4
KUAivipwv.

Mnv TotroBeTeiTe Ta XépIO 0O OTNV TPifa TNG
OUOKEUNG O6Tav 0 KUAIVEpOG Tpopodoaiag
gival

MNa va BiIdwvere (apICTEPOCTPOPA) KAl VA
SeBidwvere (de§i60TPOPA) TO €§ApTNHA
a@paipeong TUPRVWY, Tov KoxAia ag@daAiong
Kal TI) OUOKEUN avdpei§ng XpnoIYOTIOIEITE
€va YoAAIKO KAeISi.

MeéleTe wavra 10 KOouuTi S10KOTAG
A€1Toupyiag TNG CUOKEUNG TPOTOU
TPOCAPHUOOETE | APUIPECETE T EpyaAcia
KOTTAG, KATT. aKOUO Kal €AV N OUGKEUN Sev
AciToupyei.

Mpiv Tov KOBAPIOUO TG GUGKEUAG, VO TV
OTTEVEPYOTTOIEITE KAI VO OQAIPEITE TO QI
Tpoodoaiag amd TNV Tpifa Toixou i va
QTTEVEPYOTTOIEITE TOV KEVTPIKO BIOKOTITH.

Otav xpnoiyomoleiTe 10 €§dpTna
€100ywYnG 4 KUAivEpwv, un XPnoI1HOTIOIEITE
epyaleio koG peyaAuTepa oo 10 mm.

Movog évag €§eIBIKEUPEVOG TEXVIKOG
EMITPETTETAI VA ETMIOKEVAJEI TN OUOKEUR
Kal va avoiyel To TePiBANud TNG. Auté I0XUEI
KOl YIO TNV QVTIKATAOTOON TOU NAEKTPIKOU
kaAwdiou.

Mn XpNnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUR YIO KOTTH
KOTEWYUYHEVWVY TTPOIOVTWYV. AQaipeite OAa
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TO OKANPG KOMHATIO TWV TPOPIHWY TTPIV THV
KOTTN} TOUG, (T.X. KOTadvia pAAWV, EUAWSNg
BAaoTéG yoyyuAioU KAT.), WOTE va pnv
mpokAnBouv BAdBeg oTIg AeTrideg KOTTAG.

AuTtl n ouokeunl Sev Tpémel va
Xpnoipgotroigital amwd maidid f dropa pe
MEIWUEVEG OWHATIKEG, A10ONTNPIOKES
SiavonTikég IKavoTNTEG 1| TTPOCWTTA TTOU
oTEPOUVTAI EPTTEIPIOG OTIG CUOKEUEG AUTEG,
EKTOG €AV EXEI YiVEl ETTAPKNAG EKTTAIBEUON 1
UTTAPXEI ETTOTITEIA.

To pnxdvnua pmopei va Asitoupyei
ouvexopeva péXpl 1 wpa To péyloTo, OTav
n TaxUTnTa OTO XEIPIOTAPIO €ival oTo “17.
AQNOTE TO PNXAVNHa aVEVEPYO YIA Hia wpa,
mpiIv {avayxpnaoipotroinBei.

‘Otav n TaxUTNTO OTO XEIPIOTAPIO Eival OTO
“2”, 5ev 10XUOUV AUTOI OI TTEPIOPICIOI.

AO®AIPEZH ANO TH
ZYZKEYAZIA

BeBaiwBeite 611 Exouv TTapadobei dAa Ta pépn,
OTI n ouokeun Asitoupyei OTTwG TTpoopideTal,
Kau 6T TiTroTa Oev €xel UTTOOTE {nuia KOTA TN
peTaQOpPA.

O TpounBeUTAG TNG CUCKEUNG TTPETTEI VO
€1I00TTOIEITOI VIO TUXOV EAOTTWHATA EVTAG OKTW
NUEPWV.

EFKATAZTAZH

2UVOEOTE TN CUCKEUN O€ JId TTOPOX NAEKTPIKOU
peupaToG, KATAAANAN yia TN CUYKEKPIPEvn
OUOKEUN).

AgaipéoTe TO €pyaAeio KOTHG TPOTOU
EYKATAOTACETE Tr CUOKEUN.

PuBuiote &avd 10 TpocapupoloueEvo
uTTooTApIypa 600 XpeldleTal yia va
e¢aopahioeTe 6Tl N cuokeun oTékeTal oTaBEPA.

ToTroBeTAOTE TNV KPEPAOTPA IO Ta €PyaAEia
KOTIAG OTOV TOiXO KOVTG OTn GUOKEUN YIa
€UKOAIQ Kal ao@aAeia.

BeBaiwBeite 611 0 dfovag TepPIOTPEPETAI
0e€160TPOYA.

BeBaiwbeite 0TI N oUOKEUR OTOPOTE OTAV N
AaBn aocedahiong dimAwBei TTpog Ta KATW.

BeBaiwBeite 611 n cuokeun otapatd étav
yupiCete TN AafR ac@dAiong Tng xodvng
TPOQ0J0Ciag i TOU €CAPTAPOTOG EI0AYWYAG
4 kuhivdpwv deidoTpopa otn Béan
amacg@ANiong, kai 6Tl n ouokeun TiBeTal {avd
o€ Asitoupyia étav yupilere T Aapr ao@aAiong
apIoTEPOATPOPa OTN B€0n aoPAAioNG.

BeBaiwBeite 611 n cuokeun otapatd otav
n mAdka Tpo@odociag Tou £§APTAUATOG
XEIPOKIVNTNG WONONG I} WONONG UE TTETTIEGUEVO
aépa oTpaQei TPOg TO TAGI £TG1 WOTE TO
avolypa Tou KUAivdpou Tpogpodoaiag va eival
peyahiTepo atmd 60 mm, kal 8T N CUOKEUN
TiBeTan Eavd oe Aeitoupyia O6tav n mAdKa
Tpopodoariag emMOoTpEWel TAVW TG TOV
KUAIvpo Tpogodoaiag.

Edv n ouokeur) 6ev AsiToupyei owoTd, TTPETTEN
va eheyxBei TpIv 1€0€i o€ Acimoupyia.

AMAPAITHTOI EAErXol NPIN
TH XPHZH

AQaIp£oTe TO QIg TpOoYodoaTiag atd Tn Tpida A
ONKWOTE TOV BIAKOTITN ATTOMOVWONG, Kal TN
OUVEXEID EAEYETE OTI TO NAEKTPIKG KOAWSIO Eival
o€ KaAf kaTdoTaon Kol Oev EXEl pWYUES OTO
e€wtepIkd Tou TTEPIBANUA.

ME TO EZAPTHMA XEIPOKINHTH>
QOH>HZ/QOHYH> ME MEMIE>MENO
AEPA:

EA€yETe OTI N ouoKeun, 6Tav £XEI TTIPOCOPPOOTEN
o€ auThv éva epyaAeio KOTTAG, oTapard va
AeiToupyei eviog 2 BeuTEPOAETTTWY AT TN
oTIyuf TTou n TTAGKa WBnong PETAKIVEITAI
o010 TAdI KaTd TTEPIOOdTEPO atd 60 mm Kail
TiBeTal avd o€ Asitoupyia YOAIG ETTIOTPEWEI
n TAdka wlnong TAvw aTé ToV TPOPODOTN.
ZHMEIQZH! loxuel étav n améoTaon eival
pIKpdTEPN aTTd 60 Mmm.

BeBaiwBeite 611 N Acitoupyia TNG GUOKEUNG
dlakoTITETaN 6TAV N AARr| aoQAAIoNS KaTERAIVEI.

Edv kdmmoia oo i dU0 AciToupyieg acpaleiag
OEv TTPOYUATOTIOIEITAI KAVOVIKG 1 €AV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO TIAPOUCIALEl PWYUEG, KOAEDTE
évav eEeIBIKEUPEVO TEXVIKO yia va dlopBwael Tn
BAGBN TpoToU ouvdEoeTe Kal TTAM T CUOKEUN
E TNV TTAPOXT NAEKTPIKOU PEUATOG.

BeBaiwbeite 611 0 G€ovag Tng TAGKaAg wlnang
Kiveital ehelBepa. Edv o dEovag dev kiveital
eAeUBepa, kabapioTe TOV TTPOOEKTIKA Kal
NiITTaveTé Tov pe Aiyeg oTayoveg AadI unxavrg.

BeBaiwbeite &1 Ta gpyaleia KOTTAG eival o€ KaAf
KatdoTaon Kai arxuned.

MNa 1o epyaheia koG, avarpéCte 0Tn oehida 4.

ME TH XOANH TPODPOAOQZIAL:
A@aipéaTe TO QI TPOYodOoaTiag aTTé Tn TTPida
ONKWOTE TOV SIOKOTITN ATTOUOVWONG, Kal OTn
ouvExela eAEYETE OTI TO NAEKTPIKG KAAWDIO gival
o€ KaAf KoTaoToon Kal Oev €XEl pwypéG OTO
eEwrePIKS TOU TTEPIBANUQ.

BeBaiwBeite 0TI n ouokeun, otav Exel
TPOCAPUOCTEl O QUTAV €va epyaheio
KOTIAG, oTapatd va Asitoupyei eviog dUo
deuTepoAEéTTTWY OTav N Aapn NG Xodvng
Tpogodoaiag gival yupiopévn Tpog Ta OeCid,
Kal ¢ekivd otav n AafBr) emoTpéwel otV
TTponyoupevn Béan.

BeBaiwBeite 611 n Aeitoupyia TNG GUOKEUNG
dlakoTITETaI 6TAV N AAPr) ac@AAIong KaTeRaivel.

Edv n Aeitoupyia ac@alciag Oev
TIPAYUATOTTOIEITAI KAVOVIKE 1 €AV TO NAEKTPIKO
KaAwdIo TTaPOUaIAdel pwYUES, KAAEOTE évav
€Ce1dIKEUPEVO TeEXVIKO Yyia va S1opBwael Tn
BAGBN TpoTOU GUVOETETE KOl TTGAI TH CUCKEUNA
ME TNV TTAPOXN NAEKTPIKOU pEUNATOG.

BeBaiwbeite &1 Ta epyaleia KOTTAG gival o€ KaAf
KatdoTaon kai aixuned.
Mo 1a epyaAcia KOTTAG, avaTpégte 0Tn oeAida 4.

ME TO EZAPTHMA EIZACQIrHs 4
KYAINAPQN

A@aipéaTe T0 QIG TPOPodOoaTiag aTré Tn TPIda
ONKWOTE TOV SIOKOTITN ATTOUOVWONG, Kal OTn
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ouveéxela eAEYETE OTI TO NAEKTPIKG KaAWSIO Eival
o€ KaA KaTAoTOon Kal Oev €XEl PWYHEG OTO
eCwrepikd Tou TTEPIBANQ.

BeBaiwBeite 611 n cuokeur], 6Tav EXEl
TIPOCOPUOOTEI O€ AUTAV €va EPYaAEio KOTTAG,
oTopaTd va Asitoupyei eviog dU0 SEUTEPOAETTTLWV
otav 10 e€ApTNUa EI0aYWYNG 4 KUAivEpwv eival
YUPIOWEVO TTPOG Ta OEEIA, Kal Eekiva oTav n Aar
EMOTPEYEI OTNV TTpONyoupEvn Béon.

BeBaiwBeite 6T n AciToupyia TG ouokeung
SlokOTITETON 6TAV N AaBr) ao@aAIong KaTeRaivel.

Edv n Aeitoupyia ac@aleiag dev
TTPAYATOTTOIEITAI KAVOVIKG A €AV TO NAEKTPIKO
KaAWdI0 TTaPOoUaIddel pwyUES, KaAEDTE Evav
eCe1dIkeUpévo TEXVIKO yia va d10pBwael Tn
BAGRN TTPOTOU OUVOETETE KOl TTGAI Tr) GUOKEUN
ME TNV TTAPOXT| NAEKTPIKOU PEUPATOG.

BeBaiwBeite 611 Ta epyaleia KOTIG gival € KaAR
KATdoTaon Kal aixpned.

lMa Ta epyaleia KOTTAG, avaTpéTe oTn aeAida 4.

EIAH ENEZEPrAZIAZ

KoBel oe @éteg, Tpifel, Tepayilel, kOBel ae
{OUNIEV, O€ KUJOTOEIDEIG QPETEG KaI OE TTOTATAKIC
o€ ToIkIAia S100TdoEwWV avaAoya pe TO EpYOAEID
KoTrAG TTou Ba emiAéCeTe. EmegepyadeTal
Aaxavikd, @pouTa, ¢npd Wwyi, Tupi, Enpoulg
KapTroUg JaviTapia, KTA.

XPHZITEZ

EoTiatépia, kouliveg KataoTnudTwy,
VOOOKOUEIa, OxoAgia, £oTiaTépIa Ypryopou
@aynToU, TToapieg, TTAoia, KOUGIVES IBPUUATWY,
Blopnxavikr emegepyaaio Tpoidwy.

XQPHTIKOTHTA

‘Ewg ka1 5000 pepideg avd nuépa kai 60 kg
avd AetrTd.

XPHZH TQN EPrAAEIQN
TPOD®OAOZIAZ

XEIPOKINHTOY TPO®OAOTHY
TEXNOAOIIAY ERGO LOOP /EZAPTHMA
QOH>H¥ ME NEMIEZMENO AEPA:

Autd Ta dUo epyalcia Tpo@odoaiag HTTopouv va
XPNnoluoTTolouvTal yia 6Aa Ta €idn TTPOIOVTWY,
MIKPG Kai Jeydha.

O KUAvdpog Tpogodoaiag A pe Ta Tpia
E0WTEPIKA paxaipia kpatdel aTaBepo Kai diaipei
TO TTPOIGV KaTA TO OTAdIO TNG ETTEEEPYATiag
Kal €€l BeATIOTOTTOINBE! yIO TNV TIPOETOINOTIO
Tou Adxavou.

XEIPOKINHTOX TPO®OAOTHX
TEXNOAOTIAY ERGO LOOP

O Kuhvdpog Tpogodoaiag B pe 10 eowTePIKG
ToiXWHO £xel BEATIOTOTTOINGET I TN XEIPOKIVNTN
TOKTOTTOINON TWV TTPOIOVTWY, TNV opydvwaon
TOUG O€ OTOIPBEG.

H XOANH TPO®OAOZIAS:

XpNOCIPOTIOIEITOI YIa TNV GUVEXH KOTTH HEYOAWY
TTIOOOTATWV GTPOYYUAWV TTPOIGVTWY, OTTWG Ol
TTaTdTeg, Ta KPEUPUDIA, KTA.
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TO EZAPTHMA EIZATQIH: 4
KYAINAPQN:

XpnoIyoTIoIEiTal YO TNV KOTIH| HOKPOOTEVWY
TPOIOVTWY ATTWG Ta ayyoupla o€ QETES, BA.
€IKOVO.

EZAPTHMA XEIPOKINHTHY QOHYHX

O KuAivépog Tpogpodoaiag yia Tupi pe 10
E0WTEPIKO ToiXwWa €xel BeATioToTTOINGE VIO
TNV TOKTOTTOINON TWV KOUMPOTIWV TUPIOU yIa THV
TIPOETOINaTia TPIFUEVOU TUpPIOU.

ZYNAPMOAOIHZH KAI
AMOZYNAPMOAOTHZH

O KYAINAPOX TPODOAOZIAZ (IZXYEI
1A OAAL)

Katd 1n ouvappoAdynaon, dITTAWOTE TTPOG Ta
KaTw 1N Aafn aopdhiong.

Impwéte TOV KUAIVOPO Tpo@odoaiag oToug
OUVOETIKOUG TTEIPOUG TNG OUOKEUNG, Kal
KaTEBAOTE TOV.

Znkwate TN Aafr] ac@aAiong.

Katd tnv agaipeon, agaipéoTe TPWTA TO
TIPOCAPTWHEVO £EAPTNUA TPOPOBOTIaG.

KareBaaoTe Tn Aapry aopdAiong.

AaipéaTe Tov KUAIVOPO TPpo@odoaiag aTrd Toug
OUVOETIKOUG TTEIPOUG TNG CUCKEUNG.

TO EZAPTHMA EIZATQIHX 4
KYAINAPQN

MarAoTe T0 KOoupTTi TNG AIOKOTTAG.

Katd tn ouvapuoAdynon, TpooapuoaTe Tov
KUAivdpo Tpogpodoaiag AR B.

TomoBeTAOTE TO €€ApTNUA €l00YWYAG 4
KUAivOpwv aTov KUAIVEpo Tpogpodoaiag
pe Tov dfova oTov owARva Tou KUAivopou
TPOPOdOUTiag.

Mi€oTe TTPOG TO KATW TO EEAPTNHA EI0AYWYNS
4 kuAivdpwv kai yupiote Tn AaBn acedhiong
apIaTEPOATPOYO.

Kartd tnv agaipeon, otpiyte T AaBh aopdhiong
0e€160TpOPa Kal aQaipéoTe TO £CAPTNUA
€10ayWYAG 4 KUNVOpwV.

TONPOSAPTOMENO E=ZAPTHMA
XEIPOKINHTH> QOH>HY

MatAoTe T KOUPTT TNG AIOKOTTTG.

Katd 1n ouvapuoAdynon, TpooapuooTe Tov
KUAivdpo Tpogpodoaiag AR B.

MeTakivioTe Tov POYXAO TTPOG T TTAVW 600
del.

MpocapudaTe Tov GEoVa TOU TTPOTAPTWHEVOU
€€apTANATOG XEIPOKIvNTNG WONONG PECa oTOV
owArva Tou KUAivdpou Tpo@odoaiag.

MéoTe TPOG TA KATW TO TTPOCAPTWHEVO
€€ApTNUA XEIpOKivnTNG WONONG Kal yupioTe TO
apIoTEPOATPOPO.

KaTtd Tnv amoouvapuoAdynon, TECTE TTPOG
To KATW TO TAQioI0 SIAKOTIAG, YyupioTe TO
TIPOCAPTWEVO EEAPTNA XEIPOKIVNTNG WBNONG
0e€I60TPOPA KAl APAIPEDTE TO.

TOMPOXAPTOMENO EZAPTHMA
QOHEHX ME XPHXH MEMIEXMENQY AEPA

MotAoTe 10 KOoUTTi TNG AIKOTTAG.

Katd tn ouvapuoAdynon, TpooapudoTe ToV
KUAivdpo Tpogpodoaiag A.

MpooapudaTe ToV GEOVA TOU TIPOTAPTWHEVOU
€COPTAPOTOG WBNONG WE XPNON TTETTIEGUEVOU
aépa péoa otov owAAva Tou KuAivopou
TPOPOdOTIaG.

Meéote MPOG Ta KATW TO TTPOCAPTWHEVO
eEdpTnUa WNONG PE XPrion TTETTIECPEVOU aépa
Kl YUpioTe To apioTEPOOTPOPA.

MéaTe Tov oUVOETO TOU CWAVA TOU CUKTTIEDTH
oTn BnAf Tou TTPOCOPTWHEVOU ECOPTANOTOG
wOnang Ye xpron TTEMECPEVOU agpa.

PuBuioTte 10 XEIPIOTAPIO TAOXUTATWY TNG
OUOKEUNG Kal TOU TIPOTOPTWIEVOU EEAPTANATOG
wenong e xpAon TEMETPEVOU aspa WAOTE
va Taipiafouv 0TO €PYAAEi0 KOTTAG TTOU
XPNOIPOTIOIEITAl GUPQWVA PE TIG 0dnyieg TTou
mepIdaupavovtar otnv evotnta «PYOMIZH
XEIPIZTHPIQN TAXYTHTQN».

©¢oTe O€ AsiToupyia TOV CUUTTIECTH Kal
puBpioTe TV Tieon Tapoxrg Tou oTa 5,5 bar.
Na XeIpiCeoTe TOV GUUTTIEDTH) GUPQWVA PE TIG
00nyieg TOU KATOOKEUAOTH.

EAéyETe TNV TTieon Tou aépa OTO PavOUETPO.
H ouvioTwpevn Trieon Tou aépa gival TTepiTou
5,5 bar, aAAG n TTPOYHOTIKA ATTAITOUMEVN TIUA
pTropei va ToIkiAAel. EGv n évdeign mieaong
TOU 0épa OTO PaVOUETPO gival DIAQPOPETIKA,
TPaBAgTE ToV HOYAO TOU XEIpIOTNPIOU TTPOG Ta
TAVW Kal 0T CUVEXEIQ YUpioTeE TOV PEXPI N
évOEIEn TOU JaVOUETPOU Va gival TrepiTTou 5 bar,
Kal TOTE MECTE TOV TIANI TTioW TTPOG Ta KATW.

Katd Tnv agaipeon, amevepyoTroiRoTE TOV
OGUUTTIESTH| KOI TN GUVEXEIQ ATTOCUVOETTE TOV
oUvOETPO TOU OWARva TOU OUMTTIECTA aTrod
N BnNAR TOU TTPOCOPTWHEVOU €EAPTANATOG
wOnoNg Ue Xprion TTEMETUEVOU aéPQ.

MéoTe TPOG Ta KATW TO TTAAICIO BIOKOTIAG Kal
BydAte 1O TTPOCOPTWUEVO EEAPTNHA WONONG
yupilovTdg To de€I60TPOPA, KAl OTN GUVEXEIDQ
QQQIPEDTE TO.

H XOANH TPO®OAOZIAZ
MotAaTe TO KOUPTTH TNG BIOKOTTAG.

Katd tn cuvapuoAdynaon, TpoocapuoecTe oTov
KUAVOpo Tpo@odoaiag dU0 ecwTEPIKOUG
0dnyoug.

TomoBeTraTE TN X04VvN TPOYOSOTiaG OTO KEVTPO
TOU KUAiVdpou Tpogodoaiag, Je Tov dgova aTov
owArva Tou KUAivdpou Tpo@odoaiag.

MéaTe TPOG Ta KATW TN X0dvn Tpo@odoaiag Kal
oTpiyTe TN AaBr) aoc@dAiong apioTepOOTPOPa.

Katd tnv agaipeon, atpiyte Tn AaBA
ao@aAiong B6e§I6GTPOPA KAl AQAIPETTE TN
Xoavn 1popodoaiog

TO EZAPTHMA XEIPOKINHTHY QOHYH>
MatAoTe 10 KOUTTI TNG AIOKOTTHG.

Kartd tnv mpocapuoyr, TPOCApUOOTE TOV
KUAIVEpO Tpo@odoaiag yia Tov TpiQTn.
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METaKIVAOTE TOV HOXAO TTPOG TG TTAVW OG0
el

MpoocapudoTe Tov Gova Tou £EapThuaTog
TPIQTN XEIPOKivNTNG WBNONG YETQ GTOV CWArva
TOU KUAiVEpOU Tpopod0oaiag.

MiéaTte TPOg Ta KATW TO €€ApPTNUA TPIQTN
XelpokivnTng wenong kai yupioTe TO
opIoTEPAATPOPA.

Katd tnv agaipeon, mEGTE TPOG TA KATW
T0 TTAQiCI0 DIOKOTTAG, yupioTe TO €¢dpTnua
TPIQTN XEIPOKIVNTNG WONONG 8€CI6GTPOPA KAl
aQaIpECTE TO.

EFKATAZTAZH EPrAAEIQN
KONMHZ KAI AIZKOY

Otav XPnOIWOTIOIEITE TO EEAPTNHA XEIPOKIVITNG
wlnong 4 wenang ye xpon TEMETUEVOU
aépa, Befaiwbeite 611 n TAGKA wbnaong
Bpioketal oTnv avwrepn BEon kal yupioTe
TNV TPOG Ta apIoTEPA. EQv xpnoiyotoigite Tn
Xoavn Tpogodoaiag ) To TPOabeTo §dpTnua
el0aywyng 4 KuAivdpwv, onkwaoTe Tov afova
o116 T BAON TOU OTO TTIoW PEPOG TNG GUOKEUNG.

KateBdaoTe Tn Aafr ao@dAiong Kai yeipTe TOv
TPOPODOTN TTPOG TA TTOW.

Edv mpokermal va XpnoIpoTroInaeTe Tov 8ioko,
TOTTO0ETAOTE TNV TTAAKQ £€aYWYNGS KATW aTTO
Tov dioko. BeBaiwBeite 611 n BN Tou payaipio’
NG MNXAVAG €xel kaBapiaTei oxoAaaTIKE. ZTn
OUVEXEIQ, TTPOTOPTACTE TOV IGKO TTOU TTEPIEXEI
TNV TAGKa e€aywyng ylupw amod tov dfova
TOU TTEPIBAAUATOG WaxaipioU TNG PNXAvAg.
MepIoTPEWTE/MIETTE TNV TIAGKQ £EQYWYAG TTPOG
Ta K&TW 0T 0UCEUEA TNG.

TotroBeTACTE TO ETMAEYUEVO EPYANEIO KOTTAG
OTOV AgoVa Kal TTEPIOTPEYTE TO PEXPI VO UTTE
KaAG oTn Béon Tou.

Katd tn xprion tou TAEyuaTog KOTIAG O€
KUBOUG rj Tou TTAEYHATOG VIO TNYQVITEG TTOTATEG:
TOTTOBETAOTE TNV TTAGKQ £€aywyng KATW amd
Tov dioKO, 0 OTToi0g PE TN o€Ipd Tou, Eival
TTpooapTnuUévog yupw amoé Tov Gova Tng
Brkng Tou paxaipiol TNG unxavng. MepioTpéwTe
TNV TAGKa £§aywyAg TTPOG Ta KATW péTa
oTn oUZeuln TNG. ZTn OuvEXEID TOTTOBETAOTE
10 £mMAeypévo TIAEyUa aTov Gfova Kal oTn
OUVEXEID TO €EAPTNUA KOTIAG O€ QETEG KOl
BeBaiwBeite OTI EPATITOVTAI KAVOVIKG TO €V
ME TO GAAO.

AcgalioTe 10 €§dpTnua avdadeuaong oTav
XPNOIPOTIOIEITE TN X0Avn TPOYOodOaiag, Tov
KoxAia ac@aNiong O6Tav XpnoIYOTIOIEITE TO
TPOGOeTO €€dpTNUA EI0aYWYAGS 4 KUAivOpwv
| T0 €€ApTNUO aQaipeang TupAvwy oTav
XPNOIUOTIOIEITE TO TTPOCAPTWHEVO EEAPTNUA
XelpokivnTng wlnong kar wlnong pe
XprAon memeopévou agpa yupifovtag Ta
apioTePOOTPOPa HE €va YOAAIKO KAEIBI OTOV
KEVTPIKO GEOVa TOU PYAAEIOU KOTTAG.

AO®AIPEZH TQN EPFAAEIQN
KONMHZ KAI TOY AIZKOY

ZefidwoTe 10 BIGWTO TTWHA, TOV KWVO
d1atpnong N 1o pavdalo defidoTpoga
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XPNOILOTIOIVTAG TO KAEISI KOl aQaIpéTTE TO
epyaAcio / Ta epyaleia KOTTAG Kal TNV TTAGKQ
egaywyng padi pe Tov dioko.

PYOMIZH TOY XEIPIZTHPIOY
TAXYTHTQN

To X€IpIOTAPIO TAXUTATWY TNG OUOKEUNG
opieTal ouvBwg oTn B¢an «2» yia OAEG TIG
KOTTEG €KTOG TTO TNV KOTTA 0€ KUBOUG, oTrdTe
Kol TTPETTEl va opigeTal aTn B€on «1».

Kartd tnv kotr| pe 10 €§apTnUa wlnong
Je xpron memeopévou aépa, pubuioTe TO
XEIPIOTAPIO TAXUTATWY TNG OUCKEUNG Kal TO
€¢apTnUa WBnong oupwva pe Tov akdAoubo
TTivaka.

PF (Pneumatic push feed attachment) =
E¢dpTnua wbnong pe xpron TremeaUévou aépal.

M (Machine) = Xuokeun.
EPTAAEIO KOMHY YE ®ETEY

0,5-1,5mMM: cooovviiire PF=1.M=2.
2-3 MM oo PF=2.M=2.
4=T7 MM: o, PF=3.M=2.
8-14 MM: oo PF=3.M=1.
15-20 MM v PF=3.M=1.

YX (YWHAH XOPHTIKOTHTA) EPTAAEIO
KOMH> >E ®ETES

2MM: e PF=2.M=2.
3111111 PF=3.M=2
8-20 MMiiiiiiieceeeerenns PF=3. M=

EPTAAEIO KOMHY KYMATOEIAQON
SETON

2-3MM: e PF=2.M=2.
3111111 RN PF=3.M=2.

YX (YWHAH XQPHTIKOTHTA) EPTAAEIO
KOMH> KYMATOEIAQN ®ETON

2-3 MM e PF=2.M=2.

EPTAAEIO KOMHY E ZOYAIEN

2X2-3X3 MM (s PF=2.M=2.
2X6 MM: e PF=2.M=2.
4X4—6X6 MM: ..o PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: ................. PF=3.M=1.

YX (YWHAH XOPHTIKOTHTA) EPTAAEIO
KOMHZ >E ZOYAIEN

2x2-2.5x2.5 mm; ............... PF=2.M=2.
2 (O 11111 N PF=2.M=2.
4X4-6X6 MM: ....ccovevrerennene PF=3.M=2.
8x8-10x10 mMmM: ..cceevenee PF=3.M=1.
TPIOTHE

1,5MM: PF=1.M=2
2-6 MM: e, PF=2.M=2
8—-10MmM: oo, PF=3.M=1
AEOTOZ TPIOTHZ
............................................ PF=1.M=2.

NOAY AENTOZ TPIGTHS

............................................ PF=1.M=2

KYBOI

6X6-25X25 MM: .....ccoevvneee PF=1.M=2.

THIANITEZS MATATEY

10 MM, o PF=1.M=2.
KAGAPIZMOZ

AiaBdoTe TIG 0dnyieg TPOTOU EEKIVAOETE TOV
KaBapIoUO TNG GUOKEUNG.

Mpooéxete 1BIAITEPWG PNV TPAUUATIOETE TA
XépIa 0ag OTIG aIXUNPEG AETTIOEG Kal T KIVNTA

HEPN.

MPIN TON KAGAPIZMO: AmevepyoTroigite
TTAVTA TN CUOCKEUR KAl a@aIpEiTE TO @I
TpoYodoaiag amd Tnv Tpida. EvaAAakTIKd,
€AV N CUOKEUN OeV £XEI QIG, ATTEVEPYOTTOIEITE
TOV KEVTPIKO O10KOTITN. AQaipeite 6Aa Ta
QTOCTIWHEVA WEPN TTOU TTPOKEITAI VO
KaBapioTouv.

MAYZIMO ZTO NAYNTHPIO MIATQN: OAa 1a
QTTOOTIWMEVA PEPN TTAEVOVTAI OTO TTAUVTHAPIO
MATWY, EKTOG OTTO TOV TPOPODOTN TIETTIEGUEVOU
agpa.

MAYZIMO XTO XEPI: Xpnoiuotoleite TavTa
QTTOPPUTTAVTIKO yia TTAUGIYO OTO XEPI.
MpooéxeTe Ta Tpia aiXUnpEd paxaipia oTov
KUAivdpo Tpogpodoaiag Al

MPOIONTA KAGAPIZMOQY: Xpnoipotoleite
N BoupToa TTOU GUVODEUE TN CUOKEUN A ia
TapduoIa yia va KabapioeTe TIG {WVES TTOU
gpyovTal o€ ETTOQN We Ta TPOQPIPA. MTTopeite
va kaBapileTe Tov dfova Tou paxaipiod oTo
KEVTPO TNG GUOKEUNG E Jia JIKpr BoupTaa yia
MTTOUKGAIO. XpNnaIoTTolETE éva Bpeyuévo Travi
VIO VO KOBapiCeTE TIG UTTOAOITTEG ETTIQAVEIEG TNG
OUOKEUNG.

ATMOAYMANZH: XpnoIJOTIOIEITE IGOTTPOTTUAIKT
OAKOOAN (65-70%). H 100TTpOTTUAIKT) GAKOOAN
eival eaIpeTIKA €UPAEKTN, yia auTd va Tn
XPNOIPOTIOIEITE PE TTPOTOXH.

MPOEIAONOIHZH:

* Mn xUverte ) wekalete vepd oTa TAGyIa TNG
GUOKEUNG.

* Mn xpnoiyotoieite vepod TTou Bpadel f
KauTtd vepo.

* Mn xpnoipoTroIEiTe aixunped avTikeiyeva f
GMa avTiKeipeva TTou 8ev TTpoopidovTal yia
Tov KaBapiopd.

* Mn xpnoiyotroigite dIaBPWTIKA
QTTOPPUTTAVTIKA 1) KABAPIOTIKG TTPOIdVTa.

ANMOGEYTETE: Mn xpnolyoToleiTe

oQouyydpia Ye OKANPEG ETIQAVEIEG (TT.X.

Scotch-Brite™), ek16¢ kal av n xpron Toug

eival aroAUTWG aTmapaitnTh.

ZYMBOYAEZ INATH ®PONTIAA:

+ KaBapilete T GUOKEUR OPECWG WETA TN
xpnon.
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* ZTEYVWVETE TI OUOKEUN QUECWG LUETA TOV
KaBapIopo yia va atmo@UyeTe TV ogeidwon
KQI TOV aTTOXPWHATIOPO TNG EMQPAVEING.

ANTIMETQMNIZH
MPOBAHMATAQN

Ma va amogeuxBei 0 Kivduvog TpdkAnong
BAapwv atov kivntApa, n cuokeup RG-400i
01a0€Te1 BeppIkn TTPOOTATIA KIVATAPA, N
OTIOIO ATTEVEPYOTTOIEI AUTOUATWG TN GUOKEUT)
€av o KivnTApag utepBepuavBel. H Bepuikn
TpooTagia KivnTApa diabéTel Acitoupyia
QUTOPATNG ETTAVEKKIVNONG, KATI TTOU GNUAIVE
o1 n ouokeur| TiBeTal Eava ae Asitoupyia poAig
KpUWaoel o KivnTrpag, diadikagio Tou ammarei
10 pe 30 Aetrrd.

YOAAMA: H ouokeuri dev ptropei va Tebei o€
Aeiroupyia, ) oTtapatd evw AEIToupyei kal dev
uTTOpEi va TeBei TAAI o€ Acitoupyia.

ANTIMETQMIZH: BeBaiwbeite 611 10 QIg
TPOPOdOCIag €ival KaAd TOTTOBETNUEVD OTV
TIpila TTapoXAG PEUHATOG, I} ATTEVEQYOTTOINOTE
TOV KEVTPIKG JIAKOTITN. MATAGTE TO KOUWTT
ekkivnong. MpooapudaTte évav KUAIVOpPO
TP0P0d0Ciag Kal £€va TTPOCUPTWHEVO
e€apTnua Tpo@odoaiag cUPQWva JE TIG
odnyiec TTou TepIAauBavovTal oTnV EvOTNTa
«Zuvappohoynon». BefaiwBeite 611 dAa Ta
eCapTAuata eivar owatd ToTTOBETNPEVA KAl
0TI 0 Bpayiovag ao@aAeiag gival gnKwéVog.
BeBaiwbeite 611 01 a0@AAEIEG OTOV TTIVAKA
€AEYXOU TWV EYKATAOTATEWY OEV £XOUV KOEi Kall
€xouv Tn owaTh Ta0n. MepipéveTe PEPIKA AeTTTE
Kal doKIpaoTe va Béoete avd o€ Acimoupyia
TN ouokeun. EGv n ouokeun e§akoloubei
va unv TiBeTal g€ Acitoupyia, KahéaTe évav
€CEIOIKEUPEVO TEXVIKO.

ZOAAMA: XapnAr aréd00n fi Un IKavoTToInTIKG
omoTeAéopaTa KOTTAG.

ANTIMETQMNIZH: BeBaiwbeite OTI
XPNOIUOTIOIEITE TO OWOTH EPYAAEio KOTTAG 1
ouvduaopo epyalciwy KoTrg. NpooapudoTe T
€64pTNUO 0QaipETNG TTUPIVWY (TTPOCUPTWHEVO
egdptnua Tpoodoaiag xelpokivnTo/wenang),
TOV KoXAia ao@dAiong (e§aptnua eicaywyng 4
KUAivOpwV) i TN ouokeur avadeuang (xodvn
TpoYodoaiag). BeBaiwbeite 6T TO XEIPIOTAPIO
TAXUTATWY yia Tn GUOKEUN Kal To €¢dpTnua
wlnong pe xpron TEMETUEVOU aépa ival
07N oWaTH Béon oUPPWVA UE TOV TTIVAKA TTOU
mepiAapBdverar atnv evotnta «PYOMIZH
TOY XEIPIZTHPIOY TAXYTHTQN», kai 6T n
évOEIEN OTO PaVOPETPO gival TrepiTTou 5,5 bar.
BeBaiwbeite 611 To €uBolo Tpogodoaiag Tou
€gapTUaToG WONONG WE XPAon TTETTIETUEVOU
aépa €ival pubpIouévo OTN CWOTA TaXUTNTA.
Oéan«1» - TrepiTou 12 deuTePOAETITO/KUKAO
eUBOAoU, Béan «2» - TrepiTrou 8 deutepdAeTTTa/
KUKAO €uPohou, kal Béon «3» - mepitTou 4
OeuTePOAETITO/aVE KUKAO €UBOAOU. Edv KpiBei
avaykaio, n Tax0TnTa TPETTEl va puBpileTal
omo évav e€eIbikeupévo TeEXVIKO. EAEyETE OTI
Ta payaipia Kol o TPIQTNG/TTAGKES TPIWINATOG
eival o€ kahr katdoTaon Kai aipnpd. Mégete
10 TPOQINA TTPOG TA KATW XWPIG VO AOKEITE
MeydAn duvaun.
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ZOAAMA: To epyaleio Kot G Oev UTTOPET VO
opaipebei.

ANTIMETQNIZH: XpnopoTrolgite Tavia T
TTAGKQ €EQYWYNAG. XpNOIPOTIOINATE éva XOVTPO
OeppaTIVO yavTl i éva apduoio yav Tou
Va Pnv PIropouv va dIaTePAcOoUV o1 AETTIOEG
TOU €PYOAEIOU KOTTAG, KOl YUPIOTE TO EPYaAEio
KoTTG Oe€I60TPOPA yia va TO EEPIOWOETE.

YOAAMA: H ouokeur avadeuang, o KoxAiag
ao@ANIoNg, | N GUCKEUN AQaipETNG TTUPAHVWY
Ogv YtropoUv va agaipebouv.

ANTIMETQMIZH: Xpnoiyotoieite éva yaAAko
KA€1di yia va ¢eBIdwoeTe TO TTAPATIAVW
eCaptApaTa yupifovtdg Ta de€id0oTPOPA.

TEXNIKEZ NMPOAIATPAOEZ
THZ RG-4001 THZ HALLDE

LYZKEYH: Kivntipag: AGo TaxutATwy,
1.5/0.9 kW,400 V, tpi9acikég, 50 Hz,
pe TpoaTacia KivnTApa pubuicuévn oTa
3.7 A Met@doan kivnong: pe ypavadgia. X0otnua
ac@ahgiag: Tpelg B1AKOTITEG aT@AAEiag.
Babudg mpoaoTaciag: IP45, koupmd IP65. dig
Tpo@odoaiag: Eiwpévog, TPIPaacikog, 16 A.
Ac@aAeia oTov NAEKTPIKS TTivaka Tou KTIpiou:
10A, pe kaBuaTépnon. £1d8un nxnTIKAG TTieong
LpA (EN31201): 70 dBA.

TPOPOAOTHEZ MEMIEZMENQY AEPA: Tpeig
TAXUTNTEG KAl TTIEDT. ZUVIOTWHEVN TTApoxH Kal
Trieon memeopévou aépa: 5,5 bar.

EPFAAEIA: Aiduetpog: 215 mm. Taxutnta:
400/200 oTpogég avd AeTrTo.

KAGAPO BAPOX.: Zuokeur): 54 kg KUAivopog
Tpo@odooriag: 6 kg. Xodvn Tpopodoaciag
pe KUAIVEpo: 12 kg. MpdobBeto e€dptnua
wenaong e xpAon memeopévou aépa: 11 kg.
XeipokivnTo e§aptnua wlnong: 5 kg. E¢dptnua
€10aywyng Pe 4 kuAivopoug: 5 kg. Tpopoddtng
oupTrepIAauBavopévou Tou €§apTAPATOG
Xelpokivning wenaong: 21 kg. EpyaAsia Kotmg:
Katd yéoov 6po mepitou 1 kg.

MPOTYMNA: Avatpéte otn dnAwaon
OUHPOPPWONG.
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UPUTE ZA UPOTREBU

HALLDE
RG-400i

(HR)
OPREZ!

GUTTING HAZARD
| SHARP BLADES! |

Posebno pripazite na to da ne ozlijedite
ruke na ostrim oStricama alata za rezanje
ni na cilindru punilice, kao ni na pokretnim
dijelovima.

Ovaj stroj moze montirati samo ovlasteni
servisni tehnicar.

Nikada ne stavljajte ruke ni u koji nastavak
punilice ni cilindar punilice A osim u svrhu
ciscenja.

Uvijek upotrebljavajte tucke za rezanje s
pomocu 4-cjevnog nastavka.

Nikada ne stavljajte ruke u otvor stroja
kada je cilindar punilice spusten, a rucka
za zaklju€avanje podignuta.

Uredaj za mijeSanje, vijak za zakljuavanje i
naprava za ukrasavanje moraju se pritezati
(okretanjem suprotno smjeru kazaljke na
satu) i odvrtati (u smjeru kazaljke na satu)
s pomocu kljuca.

Uvijek pritisnite gumb za zaustavljanje
stroja prije montiranja ili uklanjanja alata za
rezanje itd., Cak i ako stroj ne radi.

Prije ¢iS¢enja iskljucite stroj i izvucite
utikac iz zidne uticnice ili iskljucite glavnu
sklopku.

Tijekom upotrebe 4-cjevnog nastavka

nikada ne upotrebljavajte alat za rezanje
veéi od 10 mm.

Samo ovlasteni servisni tehni¢ar smije
obavljati popravke stroja i otvarati kuciste
stroja. To se takoder odnosi i na zamjenu
elektricnog kabela.

Nemojte upotrebljavati stroj za rezanje
zamrznute hrane. Prije rezanja uklonite
sve krute dijelove iz hrane (npr. peteljke
jabuke, drvenaste dijelove repe itd.) kako
biste izbjegli ostecivanje ostrica za rezanje.

Ovom napravom ne smiju rukovati djeca
ni osobe smanjenih tjelesnih, osjetil-
nih ili mentalnih sposobnosti, kao ni
osobe s nedostatnim iskustvom rada s
takvim uredajima, osim ako im se pruze
odgovarajuce upute ili nadzor.
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Stroj bi morao raditi neprekidno najviSe sat
vremena kada je regulator brzine postavljen
u polozaju ,,1”. Pustite da stroj miruje sat
vremena prije ponovnog pokretanja.

Kada je regulator brzine postavljen u
polozaju ,,2”, spomenuta se ograni¢enja
ne primjenjuju.

OTPAKIRANJE

Provijerite jesu li isporu¢eni svi dijelovi, radi i
stroj u skladu s namjenskom upotrebom i je i
tijekom transporta do$lo do oSteéenja.

Dobavlja¢a stroja potrebno je obavijestiti 0 svim
nedostacima u roku od osam dana.

MONTAZA

Prikljucite stroj na izvor napajanja elektricnom
energijom koji je prikladan za stro.

Prije montiranja stroja uklonite alat za rezanje.

Po potrebi ponovno postavite podesive nozZice
kako biste osigurali da stroj ¢vrsto stoji.

Postavite nosa¢ za alat za rezanje na zid u
blizini stroja za prakti€nu i sigurnu upotrebu.

Provijerite vrti li se osovina u smjeru kazaljke
na satu.

Provjerite zaustavlja li se stroj kada se rucka
za zaklju¢avanje preklopi prema dolje.

Provjerite zaustavlja li se stroj kada su rucica za
zaklju€avanje za nastavak lijevka za punjenje
ili 4-cjevni nastavak okrenuti u smjeru kazaljke
na satu u nezaklju¢ani polozaj i pokrece li se
stroj ponovno kada se ru€ica za zakljuCavanje
okrene suprotno smjeru kazaljke na satu u
smjeru zaklju¢avanja.

Provjerite zaustavlja li se stroj kada se plo¢a
nastavka za rucni ili pneumatski potiskiva¢
punilice ili potiskiva¢ punilice za sir zaokrene
u stranu tako da je otvor cilindra punilice veci
od 60 mm i pokrece li se ponovno kada se
zaokrene natrag preko cilindra punilice.

Ako stroj ne radi pravilno, potrebno mu je
posvetiti pozornost prije pustanja u rad.

UVIJEK PROVJERITE
PRIJE UPOTREBE

Izvucite utikac iz strujne utiCnice ili okrenite
izolacijski prekidac i zatim provjerite je li stru-
jni kabel u dobrom stanju i postoje li vanjske
pukotine.

S RUCNOM PUNILICOM / PUNILICOM
ZA SIR / PNEUMATSKOM PUNILICOM:

Provjerite zaustavlja li se stroj s montiranim
alatom za rezanje unutar 2 sekunde ¢im se
potisna plo¢a zaokrene u jednu stranu viSe
od 60 mm i pokrece li se ponovno kada se
potisna plo¢a zaokrene natrag iznad punilice.
NAPOMENA! Odobreno je manje od 60 mm.

Provjerite zaustavlja li se stroj, tijekom rada,
kada se rucka za zaklju¢avanje spusti.

Ako bilo koja od ove dvije sigurnosne funkcije
ne radi u skladu s namjenom ili ako je strujni

kabel napukao, pozovite ovlastenog servisnog
tehniCara ili elektricara za popravak kvara
prije ponovnog prikljuivanja stroja na strujnu
mrezu.

Provjerite okrece li se osovina potisne plo¢e
neometano. Ako se osovina ne okrece neome-
tano, paZljivo je oCistite i podmazite upotrebom
nekoliko kapi strojnog ulja.

Provijerite je li alat za rezanje u dobrom stanju
i ostar.

Za alat za rezanje pogledajte stranicu 4.

S LIJEVKOM ZA PUNJENJE:

Izvucite utika¢ iz strujne utiCnice ili okrenite
izolacijski prekida¢ i zatim provijerite je li strujni
kabel u dobrom stanju i postoje li vanjske
pukotine.

Provjerite zaustavlja li se stroj, s montiranim
alatom za rezanje, unutar 2 sekunde kada je
rucka lijevka za punjenje okrenuta u smjeru
kazaljke na satu i pokrece li se kada se rucka
okrene unatrag.

Provjerite zaustavlja li se stroj, tijekom rada,
kada se rucka za zakljuCavanje spusti.

Ako sigurnosna funkcija ne radi u skladu s
namjenom ili ako je strujni kabel napukao,
pozovite ovlastenog servisnog tehnicara ili
elektriCara za popravak kvara prije ponovnog
priklju¢ivanja stroja na strujnu mrezu.

Provijerite je li alat za rezanje u dobrom stanju
i ostar.

Za alat za rezanje pogledajte stranicu 4.

S 4-CJEVNIM NASTAVKOM:

Izvucite utikag iz strujne utiCnice ili okrenite
izolacijski prekida¢ i zatim provijerite je li strujni
kabel u dobrom stanju i postoje li vanjske
pukotine.

Provjerite zaustavlja li se stroj, s montiranim
alatom za rezanje, unutar 2 sekunde kada je
rucka 4-cjevnog nastavka okrenuta u smjeru
kazaljke na satu i pokrece li se kada se rucka
okrene unatrag.

Provjerite zaustavlja li se stroj, tijekom rada,
kada se rucka za zaklju€avanje spusti.

Ako sigurnosna funkcija ne radi u skladu s
namjenom ili ako je strujni kabel napukao,
pozovite ovladtenog servisnog tehnicara ili
elektriCara za popravak kvara prije ponovnog
priklju€ivanja stroja na strujnu mrezu.

Provijerite je li alat za rezanje u dobrom stanju
i ostar.

Za alat za rezanje pogledajte stranicu 4.

NACIN OBRADE

KriSke, kockice, ribez, usitnjavanja, julienne
rezanja, nabrana rezanja i €ips od krumpira u
razliCitim dimenzijama, ovisno o odabranom
alatu za rezanje. Obraduje povrce, voce, suhi
kruh, sir, oraSaste plodove, gljive itd.
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KORISNICI

Restorani, kuhinje u trgovinama, bolnice,
Skole, restorani brze hrane, catering, pizzerije,
brodovi, sredi$nje kuhinje, kuhinje u usta-
novama, prehrambena industrija itd.

KAPACITET
Do 5000 porcija dnevno i 60 kg u minuti.

UPOTREBA PUNILICA
RUCNA PUNILICA, ERGO LOOP /PNEU-
MATSKI POTISKIVAC PUNILICE:

Ove dvije punilice mogu se upotrebljavati za
sve vrste proizvoda, male i velike.

Cilindar punilice A s tri unutarnja noza uévrscuje
i dijeli proizvod tijekom pripreme i optimiziran
je za pripremu kupusa.

RUCNA PUNILICA, ERGO LOOP:

Cilindar punilice B s jednom unutarnjom sti-
jenkom optimiziran je za ru¢no usmjeravanje
proizvoda, slaganje.

LIJEVAK ZA PUNJENJE:

Upotrebljava se za neprekidno rezanje velikih
koli¢ina okruglih proizvoda kao $to su krumpir,
luk itd.

4-CJEVNI NASTAVAK:

Ugradena cijev za punjenje upotrebljava se
za rezanje dugackih proizvoda kao $to su
krastavci, pogledajte sliku.

RUCNI POTISKIVAC ZA PUNILICU ZA SIR

Cilindar punilice za sir s jednom unutarnjom
stijenkom optimiziran je za ruéno usmjeravanje
blokova sira za pripremu ribanog sira.

SASTAVLJANJE
I RASTAVLJANJE

CILINDAR PUNILICE (ODNOSI SE NA SVE)

Tijekom montiranja sklopite ru¢ku za zaklju-
Cavanje.

Gurnite cilindar punilice u svornjake Sarki stroja
i spustite cilindar punilice.

Podignite ru¢ku za zakljuavanije.

Tijekom uklanjanja najprije uklonite nastavak
za punilicu.

Spustite rucku za zakljucavanje.
Uklonite cilindar punilice iz svornjaka stroja.

4-CJEVNI NASTAVAK
Pritisnite gumb za zaustavljanje.

Tijekom montiranja namjestite cilindar A ili B.

Postavite 4-cjevni nastavak u cilindar punilice
s osovinom u cijevi cilindra punilice.

Pritisnite 4-cjevni nastavak i okrenite rucicu
za zaklju€avanje suprotno smjeru kazaljke
na satu.

Tijekom uklanjanja okrenite rucicu za zaklju-
Cavanje u smjeru kazaljke na satu i uklonite
4-cjevni nastavak.
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NASTAVAK ZA RUCNI POTISKIVAC

RUCNI POTISKIVAC ZA PUNILICU ZA SIR

PUNILICE
Pritisnite gumb za zaustavljanje stroja.

Tijekom montiranja namjestite cilindar A ili B.
U cijelosti podignite polugu.

Montirajte osovinu nastavka za ruéni potiskivac
punilice u cijev cilindra punilice.

Pritisnite nastavak za runi potiskiva¢ punilice
i okrenite ga suprotno smjeru kazaljke na satu.

Tijekom uklanjanja pritisnite zaustavnik te
okrenite nastavak za ruéni potiskiva€ punilice
u smjeru kazaljke na satu i uklonite ga.

NASTAVAK ZA PNEUMATSKI
POTISKIVAC PUNILICE

Pritisnite gumb za zaustavljanje stroja.

Tijekom montiranja namjestite cilindar A.

Montirajte osovinu nastavka za pneumatski
potiskiva¢ punilice u cijev cilindra punilice.

Pritisnite nastavak za pneumatski potiskivac
punilice i okrenite ga suprotno smjeru kazaljke
na satu.

Gurnite spojku za crijevo kompresora u cijevni
spoj nastavka za pneumatski potiskivac
punilice.

Postavite regulatore brzine stroja i nastavka za
pneumatski potiskiva€ punilice tako da odgova-
raju upotrijeblienom alatu za rezanje u skladu
s uputama pod naslovom NAMJESTANJE
REGULATORA BRZINE.

Pokrenite kompresor i namjestite njegov
dovodni tlak na 5,5 bara. Rukujte kompresorom
u skladu s uputama proizvodaca.

Provjerite tlak zraka na manometru. Prepo-
ruéeni tlak zraka iznosi 5 bara, ali stvarna
potrebna vrijednost mozZe se razlikovati. Ako
je otitanje tlaka zraka na manometru drukdije,
povucite regulator prema gore te ga zatim
okrecite do postizanja oitanja od 5 bara i zatim
ponovno pritisnite prema dolje.

Tijekom uklanjanja iskljucite kompresor i
zatim odspojite spojku za crijevo kompresora
iz cijevnog spoja nastavka za pneumatski
potiskiva¢ punilice.

Pritisnite zaustavnik te okrenite nastavak za
pneumatski potiskiva¢ u smjeru kazaljke na
satu i zatim ga uklonite.

LIJEVAK ZA PUNJENJE
Pritisnite gumb za zaustavljanje.

Tijekom montiranja priévrstite cilindar punilice
s dvije unutarnje vodilice.

Postavite lijevak za punjenje u sredinu cilindra
punilice s osovinom u cijevi cilindra punilice.

Pritisnite lijevak za punjenje i okrenite rucicu
za zaklju€avanje suprotno smjeru kazaljke
na satu.

Tijekom uklanjanja okrenite rucicu za zaklju-
Cavanje u smjeru kazaljke na satu i uklonite
lijevak za punjenje.

Pritisnite gumb za zaustavljanje stroja.

Tijekom montiranja namjestite cilindar sjecka-
lice sira.

U cijelosti podignite polugu.

Montirajte osovinu nastavka za ru€ni potiskiva¢
punilice sjeckalice sira u cijev cilindra punilice.

Pritisnite nastavak za ru¢ni potiskiva¢ punilice
sjeckalice sira i okrenite ga suprotno smjeru
kazaljke na satu.

Tijekom uklanjanja pritisnite zaustavnik te okre-
nite nastavak za potiskiva¢ punilice sjeckalice
sira u smjeru kazaljke na satu i uklonite ga.

MONTIRANJE ALATA
ZA REZANJE | PLADNJA

Tijekom upotrebe ru¢ne ili pneumatske punilice
ili ruénog potiskivaca za punilicu za sir pobrinite
se da potisna plo€a bude u gornjem polozaju
i zaokrenite je ulijevo izvan punilice. Ako se
upotrebljava lijevak za punjenje ili 4-cjevni
nastavak, podignite osovinu iz njezina leZista
na straznjoj strani stroja.

Spustite ruéku za zaklju¢avanje i nagnite
punilicu unatrag.

Ako e se upotrebljavati pladanj, plo¢a za izba-
civanje smjesta se na dno pladnja. Provjerite
je li kuciste noza stroja temeljito ociSc¢eno.
Pladanj u kojemu se nalazi plo¢a za izbacivanje
zatim se montira oko osovine kucista noza
stroja. Okrenite/pritisnite ploCu za izbacivanje
u njezinu spojku.

Postavite odabrani alat za rezanje na osovinu
i okrecite ga tako da ¢Evrsto dosjedne u svoj
polozaj.

Kada se upotrebljava reSetka za rezanje
na kockice ili reSetka za przene krumpirice:
stavite plo¢u za izbacivanje na dno pladnja,
koji se zauzvrat montira oko osovine kuéista
noza. Gurnite plo¢u za izbacivanje u njezinu
spojku. Zatim montirajte odabranu reSetku na
osovinu, a nakon nje rezac, pazeci da oboje
dobro sjednu na svoje mjesto.

Osigurajte uredaj za mijeSanje tijekom upot-
rebe lijevka za punjenje, vijak za zaklju¢avanje
tijekom upotrebe 4-cjevnog nastavka ili umetak
za ukraSavanje tijekom upotrebe nastavka za
ru€ni potiskiva¢ punilice, potiskiva¢ punilice
za sir ili pneumatski potiskivac punilice tako
§to Cete ih okretati s pomocu kljuéa suprotno
smjeru kazaljke na satu u sredinu osovine
alata za rezanje.

UKLANJANJE ALATA
ZA REZANJE | PLADNJA

Odvrnite navojni ¢ep, Suplji naglavak ili vijak
za zaklju€avanje u smjeru kazalike na satu s
pomocu klju€a i uklonite alat/alate za rezanje
te plo€u za izbacivanje zajedno s pladnjem.
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NAMJESTANJE
REGULATORA BRZINE

Regulator brzine stroja uobi¢ajeno se postavlja
u polozaj 2" za sva rezanja osim rezanja na
kockice, u slu€aju ¢ega bi se regulator brzine
morao nalaziti u polozaju ,1”.

Tijekom rezanja s pneumatskim potiskivacem
punilice postavite regulator brzine stroja i
nastavak za potiskiva¢ punilice u skladu sa
sliede¢om tablicom.

PF = pneumatski potiskiva¢ punilice.
M = stroj.

REZAC
0.5-1.5 MM, PF=1.M=2
2-3 MMieeeeeeeeeeeee, PF=2.M=2
AT MM, PF=3.M=2
814 MMieoeeeeeeeeee, PF=3.M=
1520 MM oo PF=3.M=
HC REZAC (REZAC VISOKOG KAPACITETA)
2 MM oo, PF=2.M=2.
=2,
=2,
=2.

HC NABRANI REZAC (NABRANI REZAC
VISOKOG KAPACITETA)

2-3MM: e PF=2.M=2.
4—6 MM:.ecoeieeeeee PF=3.M=2
JULIENNE

2X2-3X3 MM . PF=2.M=2.
2X6 MM: e PF=2.M=2.
4X4—6X6 MM: ..ooereienes PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: ................. PF=3.M=1.

HC JULIENNE (REZAC JULIENNE VISO-
KOG KAPACITETA)

2X2-2.5x2.5 mm: .............. PF=2.M=2.
2X6 MM e PF=2.M=2.
AX4—6X6 MM: ..oovevvveeeeeee PF=3.M=2.
8x8—10X10 MM w.vvree, PF=3.M=1.
RIBEZ/SJECKALICA
1.5mMmMie PF=1.M=2
26 MM: e PF=2.M=2
8=10 MM: cvvoeeeeeereen, PF=3.M=1
FINI RIBEZ
............................................ PF=1.M=2
POSBEBNO FINI RIBEZ
............................................ PF=1.M=2
RIBEZ ZATVRDI SIR
............................................ PF=1.M=2
REZANJE NA KOCKICE
6X6-25%X25 MM:.....cooeeeveenns PF=1.M=2
CIPS / PRZENI KRUMPIRICI
10 MM PF=1.M=2
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CISCENJE
Prije poCetka CiS¢enja stroja procitajte sve upute.

Posebno pripazite da ne ozlijedite vaSe ruke na
ostre oStrice i pokretne dijelove.

PRIJE CISCENJA: Uvijek iskljugite stroj i
izvucite utika€ za napajanje iz strujne uti¢nice.
Ako stroj nema utikac, iskljucite glavnu sklopku.
Uklonite sve odvojive dijelove koje je potrebno
oCistiti.

PRANJE U PERILICI POSUDBA: Svi odvojivi
dijelovi, osim pneumatske punilice, mogu se
Cistiti u perilici posuda.

RUCNO CISCENJE: Uvijek upotrebljavajte
tekucinu za ru€no pranje posuda. Pripazite na
tri oStra noZa u cilindru punilice Al

SREDSTVA ZA CISCENJE: Upotrebljavajte
Cetku koja se isporucuje uz stroj ili sliéno
sredstvo za CiS¢éenje podrucja s hranom.
Osovina nozZa u sredi$tu stroja moze se Cistiti
malom &etkom za pranje boca. Za brisanje
drugih povrSina na stroju upotrebljavajte
vlaznu krpu.

DEZINFEKCIJA: Koristite izopropilni alkohol
(65 — 70 %). lzopropilni alkohol visoko je
zapaljiv, pa stoga pazljivo postupajte tijekom
njegove upotrebe.

UPOZORENJE:

» Nemojte polijevati niti prskati vodu na bo¢ne
dijelove stroja.

* Nemojte upotrebljavati kipu¢u ni vru¢u vodu.

» Nemojte upotrebljavati oStre predmete ni
bilo koje predmete koji nisu predvideni za
ciscenje.

* Nemojte upotrebljavati abrazivne deterd-
Zente ni sredstva za ¢iS¢enje.

POTREBNO JE IZBJEGAVATI: Nemojte
upotrebljavati spuzve za €is¢enje s jastucicima
za ribanje (npr. Scotch-Brite™), osim ako to
nije apsolutno nuzno.

SAVJETI O NJEZI:

+ Nakon upotrebe odmah ogistite stroj.

+ Nakon ¢iScenja odmah osusite stroj kako
biste izbjegli oksidaciju i promjenu boje
povrsine.

OTKLANJANJE PROBLEMA

Kako bi se iskljuCio rizik oStecenja motora,
stroj RG-400i opremljen je toplinskom zastitom
motora koja automatski iskljuCuje stroj kada
temperatura motora postane previsoka. Toplin-
ska zastita motora ima automatsko resetiranje,
Sto znadi da se stroj moze ponovno pokrenuti
kada se motor ohladi, za Sto je obino potrebno
izmedu 10 i 30 minuta.

KVAR: Stroj se ne moze pokrenuti ili se
zaustavlja tijekom rada i ne moze se ponovno
pokrenuti.

MJERE OTKLANJANJA: Provijerite je li utika
sigurno umetnut u strujnu uti¢nicu ili iskljucite
glavnu sklopku. Pritisnite gumb za pokretanje.
Montirajte cilindar punilice i nastavak za pun-
jenje u skladu s uputama pod naslovom ,Sa-
stavljanje”. Provjerite jesu li sve komponente
pravilno montirane i je li sigurnosna rucka

podignuta. Provjerite jesu li pregorjeli osiguraci
u kutiji s osiguracima za prostorije i imaju li
pravilnu nazivnu snagu. Pri¢ekajte nekoliko
minuta i pokus$ajte ponovno pokrenuti stroj.
Ako se stroj i dalje ne moze pokrenuti, pozovite
ovlastenog servisnog tehnicara.

KVAR: Nizak kapacitet ili loi rezultati rezanja.

MJERE OTKLANJANJA: Provjerite upotre-
bljavate li odgovarajuéi alat za rezanije ili kom-
binaciju alata za rezanje. Montirajte umetak
za ukraSavanje (ru¢ni/pneumatski potiskiva¢
punilice), vijak za zaklju€avanje (4-cjevni nasta-
vak) ili uredaj za mijeSanije (lijevak za punjenje).
Provijerite jesu li regulatori brzine za stroj i
pneumatski potiskiva punilice u pravilnom
poloZaju u skladu s tablicom pod naslovom
NAMJESTANJE REGULATORA BRZINE i
iznosi li o€itanje na manometru oko 5,5, bara.
Provjerite je li klip pneumatskog potiskivaca
punilice postavljen na pravilnu brzinu. PoloZaj
,1” = oko 12 sekundi po ciklusu klipa, poloZaj
,2" — oko 8 sekundi po ciklusu klipa i polozaj
»3  — oko 4 sekunde po ciklusu klipa. Ako je
potrebno, brzinu mora namjestiti ovlasteni
servisni tehni€ar. Provjerite jesu li noZevi i
ploCe ribezalsjeckalice u dobrom stanju i oStri.
Pritisnite hranu manjom koli¢inom sile.

KVAR: Alat za rezanje ne se moze ukloniti.

MJERE OTKLANJANJA: Uvijek upotrebljavajte
ploCu za izbacivanje. Upotrebljavajte debele
koZnate rukavice ili druge rukavice koje nozevi
alata za rezanje ne mogu prorezati i okrenite
alat za rezanje u smjeru kazaljke na satu kako
biste ga otpustili.

KVAR: Uredaj za mijeSanje, vijak za zaklju-
Cavanje ili umetak za ukraSavanje ne mogu
se ukloniti.

MJERE OTKLANJANJA: Upotrebljavajte kljuc¢
kako biste ih odvrnuli u smjeru kazaljke na satu.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE
ZA HALLDE RG-400I1

STROJ: Motor: dvije brzine, 1,5/0,9 kW, 208
V, trofazni, 60 Hz, 230 V, trofazni, 50 Hz, 400
V, trofazni, 50 Hz, 415V, trofazni, 50 Hz, sa
zastitom motora postavljenom na 3,7 A. Pri-
jenos: zupé&anik. Sigurnosni sustav: tri sigur-
nosna prekidaca. Stupanj zastite: IP45, gumbi
IP65. Strujna uti¢nica: uzemljenje, tri faze, 16
A. Osigura¢ u kutiji s osigura¢ima za prostoriju:
10 A, s vremenskom odgodom. Razina zvuka
LpA (EN31201): 70 dBA.

PNEUMATSKA PUNILICA: Tri brzine i tlak.
Preporuceni kapacitet komprimiranog zraka i
tlaka: 5,5 bara.

ALAT: Promjer: 215 mm. Brzina: 400/200 o/min.

NETO TEZINE: Stroj: 54 kg. Cilindar za pun-
jenje: 6 kg. Lijevak za punjenje s cilindrom:
12 kg. Pneumatski potiskiva¢ punilice: 11 kg.
Ruéni potiskiva€ punilice: 5 kg. 4-cjevni nasta-
vak: 5 kg. Punilica za sir uklj. ruéni potiskiva
za punilicu za sir: 21 kg. Alat za rezanje: u
prosjeku oko 1 kg.

NORME/STANDARDI: pogledajte Izjavu o
sukladnosti.
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ISTRUZIONI PER L'USO

HALLDE
RG-400i
(1)

ATTENZIONE!

CUTTING HAZARD
| SHARP BLADES!

Fare molta attenzione a non ferirsi le
manisulle lame affilate degli utensili, del
cilindrodi alimentazione e con le parti in
movimento.

L'apparecchio puo essere installato solo
daun tecnico qualificato.

Non inserire mai le mani all’interno degliac-
cessori e del cilindro di alimentazione A,a
meno che non li si stia pulendo.

Utilizzare sempre il pestello quando si
tagliacon l'inserto a 4 tubi.

Non introdurre mai le mani nell'apparec-
chioquando il cilindro di alimentazione &
abbassatoe la leva di bloccaggio é solle-
vata.

Il dispositivo mescolatore, il perno dibloc-
caggio e l'accessorio per rimuovereil
nucleo devono essere serrati (in sensoan-
tiorario) e sbloccati (in senso orario)utiliz-
zando la chiave.

Premere sempre il pulsante di arresto-
dell'apparecchio prima di inserire o
rimuovereutensili da taglio, ecc. anche
sel'apparecchio non é in funzione.

Prima di pulirlo, spegnere I'apparecchio
etogliere la spina dalla presa a muro o
spegnerel'interruttore di rete.

Quando si utilizza I'inserto a 4 tubi nonusare
mai utensili piu grandi di 10 mm.

Solo un servizio tecnico qualificato puoe-
seguire riparazioni ed aprire il basa-
mentodell'apparecchio. Cio vale anche per
la sostituzione del cavo elettrico.

Non utilizzare I'apparecchio per tagliarecibi
congelati. Rimuovere tutte le parti duredegli
alimenti prima di tagliare (es. steli dimele,
parti legnose delle rape, ecc.) perevitare di
danneggiare le lame.

Questo apparecchio non deve essereuti-
lizzato da bambini o persone con ridotte-
capacita fisiche, sensoriali o mentali oda
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persone prive di esperienza con taliappa-
recchi, a meno che abbiano ricevutoade-
guate istruzioni o supervisione.

Il dispositivo deve esser fatto funzionare
incontinuo per al massimo 1 ora, quando
ilcontrollo della velocita é impostato su
"1". Lasciar riposare il dispositivo per
un'oraprima di riattivarlo nuovamente.

Tali restrizioni non si applicano, quando
ilcontrollo della velocita & impostato su "2".

ESTRAZIONE DALL'IMBALLO

Verificare la presenza di tutti i dettagli,
controllareil funzionamento dell'apparecchio
comeprevisto, e che non si sia danneggiato
duranteil trasporto.

Eventuali reclami vanno comunicatial fornitore
entro otto giorni.

INSTALLAZIONE

Collegare la spina dell'apparecchio ad
unapresa di corrente adatta.

Rimuovere l'utensile da taglio prima di
installarel'apparecchio.

Regolare i piedini regolabili e assicurarsi
chel'apparecchio sia stabile.

Collocare il portautensili da taglio sulla paretein
prossimita dell'apparecchio per maggiorcomo-
dita e sicurezza.

Controllare che I'albero ruoti in senso orario.

Controllare che I'apparecchio si fermi quandola
leva di bloccaggio ¢ rivolta verso il basso.

Controllare che I'apparecchio si fermi quan-
dola manopola di serraggio dell'alimentatore
aimbuto oppure l'inserto a 4 tubi vengono
ruotatiin senso orario nella posizione di
sblocco, eche si riavvii quando il selettore
di bloccaggioé ruotato in senso antiorario in
posizione diblocco.

Controllare che I'apparecchio si fermi quandoil
dispositivo di spinta pneumatico, manuale o di
spinta per formaggioe spostato lateralmente
in modo da lasciareun'apertura superiore a
60 mm, e chel'apparecchio riparta quando &
riportato indietrosul cilindro.

Se l'apparecchio non funziona corretta-
mente,controllarlo accuratamente prima di
utilizzarlonuovamente.

ESEGUIRE SEMPRE
IL CONTROLLO
PRIMADELL'UTILIZZO

Estrarre la spina dalla presa di corrente ospeg-
nere l'interruttore generale e controllareche il
cavo elettrico sia integro e che l'isolantenon
abbia crepe visibili.

CON ALIMENTATORE MANUALE/FOR-
MAGGIO /PNEUMATICO:

Controllare che, con utensile da taglio
montato,|'apparecchio si fermi entro 2 secondi
nonappena il piattello di spinta € spostato di

latooltre 60 mm e che si riavvii quando il piat-
tello dispinta viene rimesso sull'alimentatore.
NOTA! Approvato per meno di 60 mm.

Verificare che il dispositivo, durante il funziona-
mento,si disattivi quando il manico di chiusuraé
abbassato.

Se una delle due funzioni di sicurezza non
funziona come previsto o se il cavo elettrico
€ incrinato, rivolgersi a un meccanico o elett-
ricista qualificato per eliminare il guasto prima
di ricollegare la macchina all'alimentazione.

Controllare che I'albero del piattello di spintasi
muova senza intoppi. Se cio non avviene,pulirlo
accuratamente e lubrificarlo con qualchegoccia
d'olio lubrificante.

Controllare che gli utensili da taglio siano
inbuone condizioni e affilati.

Con riferimento agli utensili da taglio, vederele
pagine 4.

CON ALIMENTATORE A IMBUTO

Estrarre la spina dalla presa di corrente ospeg-
nere l'interruttore generale e controllareche il
cavo elettrico sia integro e che l'isolantenon
abbia crepe visibili.

Controllare che I'apparecchio, con l'utensile-
installato, si fermi entro due secondi da
quandoil manico dell'alimentatore a imbuto &
ruotatoin senso orario, e si riavvi nuovamente
quandoil manico ¢ ruotato nella direzione
opposta.

Verificare che il dispositivo, durante il funziona-
mento,si disattivi quando il manico di chiusuraé
abbassato.

Se la funzione di sicurezza non funziona come
previsto o se il cavo elettrico & incrinato, rivol-
gersi a un meccanico o elettricista qualificato
per eliminare il guasto prima di ricollegare la
macchina all'alimentazione.

Controllare che gli utensili da taglio siano
inbuone condizioni e affilati.

Con riferimento agli utensili da taglio, vederele
pagine 4.

CON L'INSERTO A4 TUBL:

Estrarre la spina dalla presa di corrente ospeg-
nere l'interruttore generale e controllareche il
cavo elettrico sia integro e che l'isolantenon
abbia crepe visibili.

Controllare che I'apparecchio, con I'utensile-
installato, si fermi entro due secondi da quan-
doil manico dell'inserto a 4 tubi € ruotato in
sensoorario, e si riavvi nuovamente quando il
manicoé ruotato nella direzione opposta.

Verificare che il dispositivo, durante il funziona-
mento,si disattivi quando il manico di chiusurae
abbassato.

Se la funzione di sicurezza non funziona come
previsto o se il cavo elettrico & incrinato, rivol-
gersi a un meccanico o elettricista qualificato
per eliminare il guasto prima di ricollegare la
macchina all'alimentazione.

Controllare che gli utensili da taglio siano
inbuone condizioni e affilati.
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Con riferimento agli utensili da taglio, vederele
pagine 4.

TIPO DI IMPIEGO

Affetta, taglia a cubetti, grattugia, tritura,
affettaalla julienne e seziona patatine in varie
dimensioni,anche con taglio ondulato, in
funzionedell'utensile selezionato. Per lavora-
zione diverdure, frutta, pane secco, formaggio,
noci,funghi ecc.

UTILIZZATORI

Ristoranti, cucine di negozi, ospedali,
scuole,fast food, catering, pizzerie, navi,
cucinecentrali, cucine di istituti, industrie
alimentari,ecc.

CAPACITA

Fino a 5.000 porzioni al giorno e 60 kg almi-
nuto.

UTILIZZARE GLIALIMENTATORI

ALIMENTATORE MANUALE /ALIMENTA-
TORE PNEUMATICOERGO LOOP:

Questi due alimentatori possono essere
utilizzaticon tutti i tipi di prodotti, sia grandi
chepiccoli.

Il cilindro di alimentazione A con tre lameinterne
blocca e taglia gli alimenti, ed & ottimizzatoper
la preparazione dei cavoli.

ALIMENTATORE MANUALE, ERGO LOOP

Il cilindro di alimentazione B con parete
internaé ottimizzato per guidare manualmente
edaccumulare gli alimenti.

ALIMENTATORE A IMBUTO:

Viene utilizzato per grandi quantita di ogget-
tirotondi come pomodori, cipolle, ecc.
INSERTOA4 TUBI:

Utilizzato per tagliare a fette prodotti lunghi-
come cetrioli, vedi figura.

ACCESSORIO MANUALE DI SPINTA
PER FORMAGGIO

Il cilindro di alimentazione per formaggio con
una parete interna € ottimizzato per orientare
i blocchi di formaggio per la preparazione del
formaggio a pezzi.

MONTAGGIO E SMONTAGGIO

CILINDRO DI ALIMENTAZIONE (VALE
PER TUTTI)

Durante il montaggio abbassare la leva dibloc-
caggio.

Spingere il cilindro sui supportidell'apparecchio
ed abbassarlo.

Sollevare la leva di bloccaggio.

Durante lo smontaggio, iniziare a rimuovere
ildispositivo di alimentazione.

Abbassare la leva di bloccaggio.

Rimuovere il cilindro di alimentazione daisup-
porti dell'apparecchio.
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INSERTOA4 TUBI
Premere il pulsante di stop.

Montare il cilindro di alimentazione A o B.

Posizionare l'inserto a 4 tubi nel cilindro
conl'albero all'interno del tubo del cilindro.

Premere l'inserto a 4 tubi verso il basso
eruotare la manopola di bloccaggio in senso-
antiorario.

Durante lo smontaggio, ruotare la manopoladi
bloccaggio in senso orario e rimuoverel'inserto
a4 tubi.

ACCESSORIO MANUALE DI SPINTA
Premere il pulsante di stop dell'apparecchio.

Montare il cilindro di alimentazione A o B.
Spostare la leva completamente verso l'alto.

Inserire I'albero dell'accessorio manuale
dispinta nel tubo del cilindro di alimentazione.

Premere verso il basso |'accessorio manualedi
spinta e girarlo in senso antiorario.

Durante la rimozione, premere verso il
bassol'inserto di blocco, spostare verso
I'esternol'accessorio manuale di spinta in
senso orarioe toglierlo.

ACCESSORIO PNEUMATICO DI SPINTA:
Premere il pulsante di stop dell'apparecchio.

Montare il cilindro di alimentazione A.

Inserire I'albero dell'accessorio pneumatico
dispinta nel tubo del cilindro di alimentazione.

Premere verso il basso |'accessorio pneumati-
codi spinta e girarlo in senso antiorario.

Inserire I'accoppiamento del tubo del
compressorenell'attacco dell'alimentatore
pneumatico.

Impostare le velocita dell'apparecchio
edell'alimentatore pneumatico come specifi-
catoper gli utensili utilizzati, come indicato al
capitoloIMPOSTARE LE VELOCITA'".

Avviare il compressore e regolare la pres-
sionea 5,5 bar. Maneggiare il compressore
comeindicato dal produttore.

Controllare la pressione dell'aria sul mano-
metro. La pressione dell'aria consigliata &
di5 bar ma il valore effettivamente neces-
sariopotrebbe essere diverso. Se la lettura &
differente,sollevare il controllo e regolarlo fino
aquando la lettura indica circa 5 bar, quindiri-
abbassarlo.

Durante la rimozione, spegnere il compres-
soree staccare il tubo dall'attacco
dell'alimentatorepneumatico.

Premere verso il basso l'inserto di blocco,
spostare verso l'esterno I'accessorio manualedi
spinta in senso orario e toglierlo.
ALIMENTATORE A IMBUTO

Premere il pulsante di stop.

Durante il montaggio, montare il cilindro diali-
mentazione con due guide interne.

Posizionare I'alimentatore a imbuto al centrodel
cilindro, con l'albero all'interno del tubodel
cilindro.

Premere I'imbuto verso il basso e ruotare
lamanopola di bloccaggio in senso antiorario.

Durante lo smontaggio, ruotare la manopoladi
bloccaggio in senso orario e rimuoverel'imbuto.

ACCESSORIO MANUALE DI SPINTA
PER FORMAGGIO

Premere il pulsante di stop dell'apparecchio.

Al momento del montaggio, montare il cilindro
di alimentazione per il Tritaformaggio.

Spostare la leva completamente verso l'alto.

Inserire I'albero dell'accessorio manuale
dispinta del Tritaformaggio nel tubo del cilindro
di alimentazione.

Premere verso il basso I'accessorio manualedi
spinta del Tritaformaggio e girarlo in senso
antiorario.

Durante la rimozione, premere verso il
bassol'inserto di blocco, spostare verso
I'esternol'accessorio di spinta del Tritafor-
maggio in senso orarioe toglierlo.

INSTALLAZIONE DI UTENSILIDA
TAGLIO E VASSOIO

Durante I'utilizzo dell'alimentatore manuale o
I'accessorio manuale di spinta per formaggio,
pneumatico, assicurarsi che il piattello di
spintasia nella posizione superiore e girarlo al
difuori dell'alimentatore verso sinistra. Se si sta
utilizzando I'alimentatore a imbuto o l'insertoa
4 tubi, sollevare I'albero dalla sua sede sulretro
dell'apparecchio.

Abbassare la leva di bloccaggio e far
ruotarel'alimentatore all'indietro.

Se si deve utilizzare il vassoio, il disco dieie-
zione si trova nella parte inferiore delvas-
soio. Assicurarsi che I'alloggiamento della-
lama della macchina sia stato accurata-
mentepulito. Il vassoio, contenente il disco
dieiezione, viene quindi montato attorno al
pernodell'alloggiamento della lama della
macchina. Ruotare/spingere verso il basso il
disco dieiezione nel relativo accoppiamento.

Inserire I'utensile da taglio scelto sull'alberoe
ruotarlo in modo che scenda saldamentein
posizione.

Quando si utilizza la griglia a cubetti o
lagriglia per le patate fritte: posizionare il
discodi eiezione nella parte inferiore del
vassoio,che a sua volta & montato attorno
al pernodell'alloggiamento della lama della
macchina. Abbassare il disco di eiezione nel
suo attacco. Quindi montare la griglia scelta
sul perno,seguita dall'affettatrice, assicuran-
dosi cheentrambe vadano correttamente in
posizione.

Bloccare il dispositivo di rotazione quando
siusa l'alimentatore a imbuto, la spina di
bloccaggiocon l'inserto a 4 tubi, o il dispo-
sitivoper rimuovere il nucleo quando si
utilizzal'accessorio manuale, per formaggio
0 pneumatico di spinta,ruotandolo in senso
antiorario con la chiaveposizionata sull'albero
di supporto dell'utensile.
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RIMOZIONE DEGLI UTENSILI-
DA TAGLIO E DEL VASSOIO

Svitare il tappo a vite, il manicotto o il bullo-
nedi bloccaggio in senso orario con la chiave
erimuovere |'utensile/gli utensili da taglio e
ildisco di eiezione insieme al vassoio.

IMPOSTAZIONE SELETTORE
DIVELOCITA

I selettore velocita € normalmente impostatoin
posizione "2" per le normali operazioni ditaglio.
Quando si tagliano cubetti, il selettoredeve
essere in posizione "1".

Quando si utilizza I'alimentazione pneu-
matica, impostare il selettore velocita
deldell'apparecchio e dell'alimentatore come-
indicato dalla tabella seguente.

PF= Accessorio pneumatico di spinta.
M=Apparecchio

AFFETTATRICE

0.5-1.5mMM: .o PF=1.M=2.
2-3MM: e PF=2.M=2.
4=T7 MM: i PF=3.M=2.
8—14mMm: ..o PF=3.M=1.
15-20 MM: o PF=3.M=1.

AC (ALTA CAPACITA) AFFETTATRICE

2MM: i PF=2.M=2.
4—6 MM PF=3.M=2
8-20 MM PF=3.M=

AFFETTATRICE ONDULATA
2-3MM: oo PF=2.M=2.
e 1 1111 PF=3.M=2.

AC (ALTA CAPACITA) AFFETTATRI-
CEONDULATA

2-3MM: i, PF=2.M=2.
4B MM, PF=3.M=2
JULIENNE

2X2-3X3 MM: ..., PF=2.M=2.
2X6 MM: .o PF=2.M=2.
4X4-6X6 MM: ....cccoeveeennnne PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: ...cocveeeneee PF=3.M=1.
AC (ALTA CAPACITA) JULIENNE
2x2-2.5x2.5 mm: ......cc..... PF=2.M=2.
2X6 MM: e PF=2.M=2.
4X4-6X6 MM: ......ccoevverenne PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: ......ccuee. PF=3.M=1.

GRATTUGIA/ TRITURATORE

1.5 MM PF=1.M=2
2-6 MM PF=2.M=2
810 mMmM: .o PF=3.M=1
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GRATTUGIA PER FORMAGGIO DURO

TAGLIARE A CUBETTI
6X6-25x25 mm: .......ccceu..e. PF=1.M=2.

PATATINE/PATATE FRITTE
10 MM e, PF=1.M=2.

PULIZIA

Leggere attentamente le istruzioni prima dipro-
cedere alla pulizia dell'apparecchio.

Fare attenzione a non ferirsi le mani con le
lame affilate e le parti mobili.

PRIMA DELLA PULIZIA: Spegnere
semprel'apparecchio prima della pulizia e
rimuoverela spina dalla presa di rete. In
alternativa, sel'apparecchio non dispone di un
connettore,spegnere l'interruttore principale.
Rimuoveretutte le parti rimovibili che devono
essere pulite.

PULIZIA IN LAVASTOVIGLIE: Tutte le
partirimovibili sono lavabili in lavatrice,
trannel’alimentatore pneumatico.

LAVAGGIO AMANO: Usare sempre detersivo-
liquido per lavaggio a mano. Fare attenzione-
alle tre lame taglienti all'interno del cilindro
dialimentazione A.

MATERIALI PER LA PULIZIA: Usare la
spazzolafornita con l'apparecchio o una
simile perripulire le aree a contatto con gli
alimenti. 1l supporto dei coltelli al centro
dell'apparecchiopud essere pulito con una
piccola spazzolaper bottiglie. Pulire le altre
superficidell'apparecchio con un panno umido.

DISINFEZIONE: Usare alcool isopropi-
lico(65-70%). L'alcol isopropilico & alta-
menteinfiammabile, usare quindi cautela
durantel'applicazione.

AVVISO:

* Non versare o spruzzare acqua sui
latidell'apparecchio.

» Non usare acqua calda o bollente.

+ Non usare mai oggetti appuntiti o altri ogget-
tinon specifici per la pulizia.

* Non utilizzare detergenti abrasivi o prodot-
tiper la pulizia.

DA EVITARE: Non utilizzare spugne conpa-
gliette abrasive (tipo Scotch-Brite™) senon
assolutamente necessario.

NOTE SULLA CURA:
+ Pulire I'apparecchio subito dopo l'uso.

+ Asciugare subito |'apparecchio dopo lapu-
lizia per evitare ossidazione e perdita dico-
lore sulla superficie.

RISOLUZIONE PROBLEMI

Per eliminare il rischio di danni al motore,RG-
400i & dotato di protezione termica delmotore
che spegne l'apparecchio automaticamentese
la temperatura del motore divieneeccessiva.
La protezione termica del motoreha un riarmo
automatico, quindi I'apparecchiopud essere
riavviato quando il motore si ésufficientemente
raffreddato, solitamente dopo10 - 30 minuti.

GUASTO: L'apparecchio non parte, oppure
siferma mentre € in funzione e non si riesce
afarlo ripartire.

INTERVENTO: Verificare che la spina siainse-
rita saldamente nella presa di alimentazione,o
accendere l'interruttore principale. Premere il
pulsante di avvio. Montare il cilindro di alimen-
tazione secondo le istruzioni di cui alla voce
"Montaggio". Controllare che tuttii componenti
siano correttamente montati e cheil braccio
di sicurezza sia sollevato. Controllare che
i fusibili del quadro generale siano integrie
del corretto amperaggio. Attendere qualche
minuto e provare a riavviare l'apparecchio. Se
I'apparecchio ancora non funziona, rivolgersiad
un tecnico qualificato.

GUASTO: Capacita insufficiente o risultati
insoddisfacenti.

INTERVENTO: Assicurarsi di utilizzarel'utensile
o il set di utensili da taglio adatto. Montare il
dispositivo per rimuovere il nucleo(accessorio
alimentazione manuale / aspinta), bullone di
serraggio (inserto a 4-tubi)o l'attrezzo per far
girare il contenuto (mescolatore). Assicurarsi
che il selettore velocita perl'apparecchio e
I'alimentatore a spinta pneumaticosiano nella
posizione giusta, come indicatonella tabella
alla voce IMPOSTAZIONE DEICONTROLLI
VELOCITA', e che la lettura sulmanometro sia
di circa 5,5 bar. Controllare che I'alimentatore
pneumaticoa spinta sia impostato alla giusta
velocita. Posizione “1” - circa 12 secondi/ciclo
pistone,posizione “2” - circa 8 secondi/ciclo
pistone, eposizione “3” - circa 4 secondi/ciclo
pistone. Se necessario, la velocita dovrebbe
essere regolatada un tecnico qualificato.
Controllare chele parti taglienti le e piastre
grattugia/trituratoresiano in buone condizioni
e affilate. Premere glialimenti verso il basso
con meno forza.

GUASTO: Impossibile rimuovere l'utensileda
taglio.

INTERVENTO: Usare sempre l'estrattore.
Utilizzare un guanto di protezione in cuoio
oaltro materiale resistente e ruotare l'utensilein
senso orario per rilasciarlo.

GUASTO: Impossibile rimuovere il
mescolatore,la spina di serraggio o il disposi-
tivo perrimuovere il nucleo.

INTERVENTO: Utilizzare la chiave per
svitarloin senso orario.

DATI TECNICI HALLDE RG-400I

APPARECCHIO: Motore: A due velocita,
1,5/0,9 kW, 208V, trifase, 60 Hz, 230 V, trifase,
50 Hz, 400 V, trifase, 50 Hz, 415V, trifase,
50 Hz, con protezione del motore impostata su
3,7 A. Trasmissione: ingranaggio. Sistema di
sicurezza: Tre interruttori di sicurezza. Grado
di protezione: IP45, pulsanti IP65. Alimenta-
zione elettrica: con messa a terra, trifase, 16
A. Fusibile nelquadro generale: 10 A, ritardato.
Rumorosita LpA (EN31201): 70 dBA.

ALIMENTATORE PNEUMATICO: Tre velocita
e pressioni. Pressione consigliata: 5,5 bar.

UTENSILI: Diametro: 215 mm: Velocita:
4007200 giri/min.

PESI NETTI: Apparecchio: 54 kg. Cilindro di
alimentazione: 6 kg. Alimentatore a imbuto
con cilindro: 12 kg. Accessorio pneumatico di
spinta: 11 kg. Accessorio manuale di spinta:
5 kg. Inserto a 4 tubi: 5 kg. Alimentatore
formaggio incl. Accessorio manuale di spinta
per formaggio: 21 kg. Utensili da taglio: In
media circa 1 kg.

NORME/STANDARD: Vedere dichiarazione
di conformita
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NOTKUNARLEIDBEININGAR

HALLDE
RG-400i
(18)

ABVORUN!

A DANGER

CUTTING HAZARD
| SHARP BLADES!

Varist ad skera hendurnar a beittum hnifum
skurdarverkfaeranna, matarahélknum og
lausum vélarhlutum.

Adeins l16ggiltum fagmdénnum er heimilt ad
tengja vélina.

Aldrei setja hendurnar i neitt fodurvidhengi
eda fadumatara A nema til ad prifa.

Notid alltaf stautana pegar skorid er med
pvi ad nota 4-pipu matara.

Setjio aldrei hendurnar i frarasarop véla-
rinnar pegar matarahdlkurinn er nidri og
lesihandfangid dregid upp.

Hraeritaekid, lasboltann og kjarnahreinsibu-
nadinn parf ad herda (rangsalis) og losa
(réttsaelis) med skruflykli.

brystio avallt & hnappinn til ad stodva
vélina adur en skurdarverkfaerum o.s.frv.
er komid fyrir eda pau fjarlaegd, jafnvel pott
vélin sé ekki i gangi.

Slokkvid a vélinni og takid hana ar
sambandi eda slokkvid a straumrofa adur
en vélin er prifin.

begar 4-pipu matarinn er notadur skal aldrei
nota staerri skurdarverkfaeri en 10 mm.

Adeins l6ggiltum fagménnum er heimilt ad
gera vid vélina og opna vélarhusid. betta a
einnig vid um ad skipta um rafmagnssnaru.

Notid ekki vélina til ad skera frosin matvaeli.
Fjarlaegio alla harda hluta ir matnum aduren
hann er skorinn (t.d. eplakjarna, trénada hluta
nzpa o.s.frv.) til ad skemma ekki hnifana.

betta teeki er ekki atlad til notkunar af
bornum eda einstaklingum med skerta
likamlega, skyn- eda andlega getu eda skort
areynslu a taekjum sem pessu, nema vidko-
mandi einstaklingur hafi hlotid fullnaegjandi
leidsogn eda tilsogn um notkun teekisins.

Vélin ma i mesta lagi vinna i 1 klukkustund
samfleytt, sé hun stillt & hrada ,,1“. Latid
vélina hvila i klukkustund eftir pad.

A hradastillingu ,,2%, gilda engar slikar
takmarkanir.
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UMBUDIR FJARLEGDAR

Geetid pess ad allir hlutar fylgi vélinni, ad vélin
sé i lagi og ad ekkert hafi skemmst i flutningi.

Athugasemdir verda ad hafa borist seljanda
innan atta daga.

UPPSETNING

Tengid vélina vid rafstraum med réttri uppge-
finni spennu.

Fjarleegid skurdarverkfaerid adur en vélin er
tengd.

Stillid undirstddur vélarinnar eins og naudsyn-
legt er til ad hun hafi géda fotfestu.

Setjid veggfestinguna fyrir skurdarverkfeerin &
vegg nalaegt vélinni til haegdarauka og éryggis.

Gangid ur skugga um ad oxullinn snuist
réttseelis.

Gangid ur skugga um ad vélin stédvist pegar
lzesihandfangid er dregid nidur.

Gangid ur skugga um ad vélin stédvist pegar
lzesihnappnum fyrir sjélfmatarann eda 4-pipu
matarann er snuid réttseelis i dlaesta stddu, og
ad vélin fari aftur i gang pegar leesihnappnumer
snuid rangseelis i laesta stddu.

Gangid ar skugga um ad vélin stodvist pegar
mataraplotu handstyrda, loftknina eda osta-
moétunartengiteeki prystimatarans er snuid
til hlidar pannig ad op matarahdlksins verdi
steerra en 60 mm, og ad vélin fari aftur i gang
begar hin er aftur faerd yfir matarahdlkinn.

Virki vélin ekki rétt parf ad lata skoda hana adur
en hun er tekin i notkun.

KANNID AVALLT FYRIR
NOTKUN

Takid vélina ur sambandi eda slokkvid a
straumrofa og gangid sidan Ur skugga um
ad rafmagnssnuran sé heil og dsprungin.

MED HANDSTYRDA/OSTA/LOFTKNUNA
MATARANUM:

Gangid ur skugga um, pegar skurdarverkfeeri
er i vélinni, ad hun stédvist innan 2 sekindna
begar prystiplatan er faerd meira en 60 mm til
hlidar, og fari aftur i gang pegar prystiplatan er
faerd aftur yfir matarann. ATHUGID! Minna en
60 mm er i lagi.

Gangid ur skugga um ad vélin stoppi vid notkun
begar lzesihandfangid er latid siga.

Ef annar éryggispattanna virkar ekki eins og
hann & ad gera eda ef rafmagnssnuran er
ekki heil ber ad kalla til l6ggiltan fagmann eda
rafvirkja til ad laga gallann &dur en vélin er aftur
tengd vid rafmagn.

Gangid Ur skugga um ad prystiplétudxullinn
snuist 6hindrad. Ef dxullinn snyst ekki 6hindrad
skal prifa hann vandlega og smyrja med
nokkrum dropum af vélaoliu.

Gangid ur skugga um ad skurdarverkfeerin séu
heil og biti vel.

Upplysingar um skurdarverkfzerin eru & sidu 4.

MED SJALFMATARANUM:

Takid vélina ur sambandi eda slokkvid a
straumrofa og gangid sidan ur skugga um ad
rafmagnssnuran sé heil og dsprungin.

Gangid ur skugga um ad vélin, med skurdarteeki
fest &, heetti innan tveggja sekundna pegar
handfanginu a fédurskammtaranum er snuid
réttseelis og byrjar pegar handfanginu er snuié
aftur til baka.

Gangid ur skugga um ad vélin stoppi vid notkun
pegar laesihandfangid er latid siga.

Ef 6ryggispatturinn virkar ekki eins og hann
a ad gera eda ef rafmagnssnuran er ekki heil
ber ad kalla til 16ggiltan fagmann eda rafvirkja
til ad laga gallann &dur en vélin er aftur tengd
vid rafmagn.

Gangid ur skugga um ad skurdarverkfaerin séu
heil og biti vel.

Upplysingar um skurdarverkfaerin eru a sidu 4.

MED 4-PIPU MATARA:

Takid vélina ar sambandi eda slokkvid a
straumrofa og gangid sidan ur skugga um ad
rafmagnssnuran sé heil og dsprungin.

Gangid ur skugga um ad vélin, med skurdar-
taeki fest &, heetti innan tveggja sekindna pegar
handfanginu & 4-tbunni i er snuid réttseelis og
byrjar pegar handfanginu er snuid aftur til baka.

Gangid ur skugga um ad vélin stoppi vid notkun
begar laesihandfangid er latid siga.

Ef éryggispatturinn virkar ekki eins og hann
a ad gera eda ef rafmagnssnuran er ekki heil
ber ad kalla til I6ggiltan fagmann eda rafvirkja
til ad laga gallann &dur en vélin er aftur tengd
vid rafmagn.

Gangid ur skugga um ad skurdarverkfeerin séu
heil og biti vel.

Upplysingar um skurdarverkfzerin eru a siéu 4.

VINNSLUGERDIR

Sneidir, sker i teninga, rifur, teetir og sker i
strimla i ymsum staerdum, eftir pvi hvada
skurdarverkfeeri er valid. Vinnur graenmeti,
avexti, braud, ost, hnetur, sveppi 0.s.frv.

NOTENDUR

Veitingastadir, verslunareldhus, spitalar,
skolar, skyndibitastadir, veislupjénustur,
pitsustadir, skip, idnadareldhus, matveela-
frameidsla o.s.frv.

VINNSLUGETA
Allt ad 5.000 skammtar & dag og 60 kilo a
minutu.
NOTKUN MATARA

HANDSTYRDUR MATARI, ERGO LOOP/
LOFTKNUINN MATARI:

Heaegt er ad nota pessa tvo fodrarar fyrir allar
tegundir af vorum, litum og storum.

Feedumatari A med premur innri hnifum
festuma og skiptir vérunni medan a undirbu-
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ningistendur og er hagraeddur til ad undirbua
hvitkal.
HANDSTYRDUR MATARI, ERGO LOOP

Faedumatari B med einum innri vegg er
hagraeddur fyrir handvirkan snuning vorunnar,
stoflun.

SJALFMATARINN:

Er notadur til ad skera hnéttott matveeli eins og
kart6flur og lauk o.s.frv. stédugt i miklu magni.

4-PiPU MATARINN

Er notadur til ad skera langar vorur eins og
gurkur i sneidar, sja mynd.

HANDVIRKUR PRYSTIMATARI OSTS

Matarholkur fyrir ost med einum innri vegg
er finstilltur til ad stilla ostblokkir til ad bua til
rifinn ost.

SAMSETNING OG LOSUN

MATARHOLKURINN (A VID ALLT)
Fellid nidur leesihandfangid vid samsetningu.

Rennid matarahélkinum inn i hjarafestingu &
vélinni og leggid hann nidur & vélina.

Lyftid upp laesihandfanginu.
Fjarlaegid fyrst matarana vid losun.
Fellid nidur lsesihandfangid.

Dragid mataraholkinn ar hjarafestingum
vélarinnar.

4-P{PU MATARINN
Ytid & stdvunarhnappinn.

Pegar sett 4, setjid faedumatara A eda B.

Setjid 4-pipu matarann i matarahdlkinn og
oOxulinn i matarahdlksrorid.

brystid nidur 4-pipu mataranum og snuid
laesihnappnum rangseelis.

Vié losun er laesihnappnum snuid réttseaelis og
4-pipu matarinn fjarlaegdur.

HANDSTYRDUR PRYSTIMATARI
Ytid & stddvunarhnappinn.

Pegar sett 4, setjid faedumatara A eda B.
Feerid handfangid alla leid upp.

Setjid handstyrda prystimatarann inn i mata-
rahdlksrorid.

brystié nidur handstyrda prystimataranum og
snuié honum rangseelis.

Vid losun er 6ryggishaelnum pryst nidur og
handstyrda prystimataranum snuié Ut réttseelis
til ad losa hann.

LOFTKNUNI MATARINN
Ytid & stédvunarhnappinn.

begar sett 4, setjid faedumatara A.

Setjid loftknuna prystimatarann inn i matara-
holksrorid.

brystié nidur loftknuna prystimataranum og
snuié honum rangseelis.
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prystid festingu prystisldngunnar a statinn a
loftknina prystimataranum.

Stillid hradastilli vélarinnar og loftknina mata-
rans pannig ad hann henti pvi skurdarverkfeeri
sem notad er, eins og tilgreint er i leidbeiningum
undir HRADASTILLINGAR.

Setjid loftpjoppuna i gang og stillid hana a 5,5
bér. Medhondlid loftpjoppuna i samraemi vid
leidbeiningar framleidanda.

Kannid loftprystinginn & prystingsmaelinum.
Akjosanlegur loftprystingur er um 5,5 bér en
prystingsporfin getur verid mismunandi. Ef
prystimeelir synir annan loftprysting ber ad
draga stillinn upp & vié og snua honum par til
meelirinn synir u.p.b. 5,5 bdr, og prysta stillinum
svo nidur.

Vi losun, stddvid loftpjéppuna og losid sidan
prystisléonguna af stutnum & loftknina mata-
ranum.

Prystid nidur dryggishaelnum og snuid loft-
knina mataranum fram réttszelis og lyftid
honum af.

SJALFMATARINN
Ytid & stédvunarhnappinn.

Vid uppsetningu, utbuid matarahélkinn ad
innanverdu med tveimur styringum.

Setjid sjalfmatarann i midjan matarahdlkinn,
og Oxulinn i matarahdlksrorid.

brystid nidur sjalfmataranum og snuid
lzesihnappnum rangszelis.

Vid losun er laesihnappnum snuid réttsaelis og
sjalfmatarinn fjarleegdur.

HANDSTYRDI bPRYSTIMATARINN, OSTUR
Yt & stédvunarhnappinn.

Pegar sett 4, setjid hdlk fyrir ostataetara.
Feerid handfangid alla leid upp.

Setjid handstyrda prystimatara ostateetarans
inn i matarahdlksrorid.

prystid nidur handstyrda prystimatara ostatee-
tarans og snuid honum rangseelis.

Vid losun er éryggishaelnum pryst nidur og
handstyrda prystimatara ostateetarans snuid
ut réttseelis til ad losa hann.

UPPSETNING SKURDAR-
VERKFZARIS 0G BAKKA

Pegar handstyrdi, loftknini matarinn eda
handvirki prystimatari osts er notadur, tryggid
ad prystiplatan sé i efri stddu og snuid mata-
ranum Ut til vinstri. Ef sjalfmatarinn eda 4-pipu
matarinn er notadur skal lyfta 6xlinum upp ur
festingu hans aftan a vélinni.

Fellid nidur laesihandfangid og hallid mata-
ranum aftur.

Ef nota a bakkann pa er frarasarskifan sett a
botn bakkans. Gangié ur skugga um ad hnifa-
husid hafi verid vandlega hreinsad. Bakkinn,
sem inniheldur frarasarskifuna, er sidan settur
utan um 6xul hnifahuss vélarinnar. Snuid/ytié
frarasarskifunni nidur i tengingu sina.

Setjio valid skurdarverkfeeri & 6xulinn og snuid
pvi par til pad festist a sinum stad.

Pegar notud er teningsskurdarrist eda fronsku
kartaflna rist: Setjid frarasarskifuna & botn
bakkans sem sidan er settur utan um 6xul
hnifahuss vélarinnar. Snuid frarasarskifunni
nidur i tengingu sina. Setjid sidan valda rist &
Oxulinn og skurdarskifuna par & eftir og tryggid
ad peer festist rétt i stad.

Festid hreeritaekid pegar sjalfmatarinn er
notadur, lasboltann pegar 4-pipu matarinn
er notadur, eda kjarnahreinsibunadinn pegar
handstyrdi, osta eda loftknuni matarinn er
notadur, med pvi ad snua peim rangseelis med
skruflykli @ midjudxulinn & skurdarverkfaerinu.

SKURDARVERKFZARI
O0G BAKKI FJARLAGD

Losid skruftappann, borkronuna eda leesi-
boltann réttseelis med lyklinum og fjarlaegid
skurdarverkfaerid/verkfeerin og frarasarskifuna
asamt bakkanum.

HRADASTILLINGAR

Almennt er hradastillir vélarinnar settur i stédu ,,2°
vid allan skurd, ad undanteknum teningsskurdi,
pa & hradastillir ad vera i stodu ,1°.

Pegar loftknuni matarinn er notadur eru
hradastillar vélarinar og matarans stilltir skv.
eftirfarandi toflu.

LM= Loftkndinn matari.

V=Veél

SKURDARSKIFA

0,5-1,5MM: ..o IM=1.V=2.
2-3MM: e LM=2.V=2.
4—T MM: i LM=3.V=2.
8—14mMm: ..o LM=3.V=1.
15-20 MM o LM=3.V=1.
HA (HORD AFKASTAGETA)
SKURBDARSKIFA

2 MM i IM=2.V=2
4B MM:.iiiiiiceee, LM=3.V=2
8-20 MM LM=3.V=

GARUSKURDARSKIFA

2-3MM: oo, LM=2.V=2.
L 1 11111 R LM=3.V=2.

HA (HORD AFKASTAGETA) GARUS-
KURDARSKIFA

2-3 MM oo LM=2.V=2.
4—6 MMiueiiiiiciceeeeeeeene LM=3.V=2
STRIMLARI

2X2-3X3 MM: ..o, LM=2.V=2.
2X6 MM: oo LM=2.V=2.
4X4—BX6 MM: ..o LM=3.V=2.
8x8—10x10 mm: ................. LM=3.V=1.
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HA (HORD AFKASTAGETA) STRIMLARI

2x2-2.5x2.5 mm: ............... IM=2.V=2.
2X6 MM: e IM=2.V=2.
4X4-6X6 MM: ...ooeeie LM=3.V=2.
8x8-10x10 mm: ..........c...... LM=3.V=1.

RIFSKURDARSKIFA

=2,
=2,
=2,
=2,
=2.

TENINGSSKIFA

6X6-25%X25 MM ....ceeeveeens LM=1.V=2.

KARTOFLUFLOGUR/FRANSKAR

10 MM: oo, LM=1.V=2.

bRIF
Lesid allar leidbeiningar adur vélin er prifin.

Varist ad skera hendurnar & beittum hnifum og
lausum vélarhlutum.

FYRIR PRIF: Slokkvid avallt & vélinni og takid
hana Ur sambandi. Ef vélin er ekki med klo
skulud pid slékkva a straumrofa. Fjarleegio alla
hluta sem ma fjarleegja og & ad prifa.

PRIF | UPPPVOTTAVEL: Alla hluta sem ma
fiarleegja ma setja i upppvottavél, nema loft-
knuna feedarann.

HANDPVOTTUR: Notid avallt upppvottaldg.
Farid varlega vegna priggja beitta hnifa i
faedumatara Al

HREINSIEFNI: Notid burstann sem fylgdi
vélinni eda annan svipadan til ad prifa
matarsveedin. Haegt er ad prifa hniféxulinn
i midri vélinni med litlum fléskubursta. Notid
rakan klut til ad prifa adra hluta vélarinnar.

SOTTHREINSUN: Notid isopropylalkohol
(65-70%). Is6propylalkohol er afar eldfimt svo
farid varlega pegar pad er notad.
VIBVORUN:

+ Hellid hvorki né Gdid vatni & hlidar vélarinnar.
*+ Notid ekki sjédandi eda heitt vatn.

+ Notid aldrei beitt verkfeeri vié prif eda dnnur
verkfeeri sem ekki eru atlud fyrir prif.

* Notid ekki feegiefni.

FORDIST: Notid ekki pvottasvampa med
raestipudum (t.d. Scotch-Brite™) nema pad sé
algjorlega naudsynlegt.

RAD FYRIR UMHIRDU:
+ brifid vélina strax eftir notkun.

48

* burrkid vélina strax eftir prif til ad fordast
oxun og upplitun a yfirbordsflotum.

BILANALEIT

Til ad koma i veg fyrir tjén & vélinni er RG-400i
Utbuin hitastyrdri métorvérn sem slekkur
sjalfkrafa a vélinni ef hitastig hennar verdur of
hatt. Hitastyrda métorvornin er med sjalfvirkri
endurstillingu, sem pydir ad heegt er ad gang-
setja vélina aftur pegar moétorinn hefur kélnad,
sem tekur yfirleitt 10-30 minutur.

BILUN: Vélin fer ekki i gang eda stodvast
medan hun er i gangi og ekki er haegt ad
endurreesa hana.

LAUSN: Gangid ur skugga um ad kldin sé rétt
i innstungunni eda kveikid & straumrofanum.
Ytid & raesingarhnappinn. Komid fyrir matara-
holki og matara samkvaemt leidbeiningunum
undir ,Samsetning“. Gangid ur skugga um ad
allir hlutar séu rétt festir og ad éryggisarmurinn
sé uppi. Gangid ur skugga um ad oryggi i
tofluskapnum séu i lagi og ad pau séu af réttri
gerd. Bidid i nokkrar minutur og reynid svo ad
gangsetja vélina aftur. Fari vélin enn ekki i gang
skal fa I6ggiltan fagmann til ad skoda hana.

BILUN: Litil vinnslugeta eda o6fullnagjandi
arangur.

LAUSN: Gangid ar skugga um ad rétt skurdar-
verkfeeri eda rétt samsetning af skurdarverk-
feerum sé notud. Komid fyrir kjarnahrein-
sibinadi (handstyrdur prystimatari), lasbolta
(4-pipu matari) eda hreeriteeki (sjalfmatari).
Gangid ur skugga um ad hradastillingar fyrir
vélina og loftkniina matarann séu i réttri stodu
midad vid téfluna undir HRADASTILLINGUM,
og ad loftprystingsmeelirinn syni 5,5 bor.
Gangid ur skugga um ad stimpill loftknina
prystimatarans sé stilltur & réttan hrada. Stada
,1“ - u.p.b. 12 sekdndur/stimpilhringur, stada
»2" - u.p.b. 8 sektindur/stimpilhringur, og stada
»3" - U.p.b. 4 sekundur/stimpilhringur. Ef naud-
synlegt er ber ad lata l6ggiltan fagmann stilla
hradann. Gangid dr skugga um ad hnifarnir og
skurdarskifurnar séu heilar og biti vel. Prysti®
matnum nidur af minna afli.

BILUN: Ekki tekst ad fjarlaegja skurdarverkfeeri.

LAUSN: Notid avallt frardsarskifuna. Notid
pykkan ledurhanska eda &druvisi hanska sem
hnifar skurdarverkfeerisins skera ekki i gegnum
og losid skurdarverkfeerid med pvi ad snua
pvi réttseelis.

BILUN: Ekki tekst ad fjarleegja hreeritaeki,
lasbolta eda kjarnahreinsibunad.

LAUSN: Notid skruflykil il ad losa pad réttsaelis.

TAKNILEGAR UPPLYSINGAR
UM HALLDE RG-400i

VEL: Métor: Tveggja hrada, 1,5/0,9 kW,
208 V, 3-fasa, 60 Hz, 230 V, 3-fasa, 50 Hz,
400V, 3-fasa, 50 Hz, 415V, 3-fasa, 50 Hz, med
métorvorn stillta a 3,7 A. Aflyfirfersla: girar.
Oryggiskerfi: prir éryggisrofar. Varnarflokkur:
IP45, hnappar IP65 Rafmagnsinnstunga:
Jardtengd, 3-fasa, 16 A. Oryggi i tofluskap a

stadnum: 10 A, treg. HIjodvist LpA (EN31201):
70 dBA.

LOFTKNUINN MATARI: brjar hradastillingar
og prystingur. Loftprystingur sem meelt er
med: 5,5 bor.

VERKFZRI: bvermal: 215 mm. Hradi: 400/200
sn./min.

NETTOPYNGD: VéI: 54 kil6. Matarahélkur: 6
kilé. Sjalfmatari med holki: 12 kild. Loftkndinn
prystimatari: 11 kilé. Handstyrdur prystimatari:
5 kild. 4-pipu matari: 5 kil6. Osta matarip.m.t.
handvirkur prystimatari osts: 21 kg. Skurdar-
verkfeeri: U.p.b. 1 kilé ad medaltali.

STADLAR: NSF-STADALL 8, sja samraemi-
syfirlysingu.

HALLDE « User Instructions



GEBRUIKSAANWIJZING

HALLDE
RG-400i

(NL)

LET OP!

CUTTING HAZARD
| SHARP BLADES!

Pas goed op dat u uw handen niet verwondt
aan de scherpe messen van de snijge-
reedschappen en de vulcilinder of aan de
bewegende delen.

De machine mag alleen door een gekwali-
ficeerde servicemonteur worden geinstal-
leerd

Breng uw handen nooit in één van de invo-
erhulpstukken of invoercilinder A behalve
voor reinigingsdoeleinden.

Gebruik altijd de stampers voor het snijden
door middel van het 4-tube-inzetstuk.

Plaats nooit uw handen in de machineuit-
laat wanneer de vulcilinder omlaag wordt
gezet en de vergrendelingshendel omhoog
is gezet.

Het roerapparaat, de borgmoer en het
ontkernapparaat moeten worden vast-
gezet (linksom draaien) en losgedraaid
(rechtsom) met behulp van de sleutel.

Druk altijd op de stopknop van de machine
voor het plaatsen of verwijderen van snij-
gereedschappen, enz. zelfs als de machine
niet draait.

Schakel de machine voor het reinigen uit
en haal de stekker uit het stopcontact of
zet de hoofdschakelaar uit.

Bij gebruik van het 4-tube-inzetstuk mag u
nooit snijgereedschap groter dan 10 mm
gebruiken.

Alleen een gekwalificeerde servicemonteur
mag de machine repareren en de behuizing
openen. Dit geldt ook voor het vervangen
van de elektrische kabel.

Gebruik de machine niet voor het snijden
van ingevroren voedsel. Verwijder alle
harde delen uit het voedsel alvorens te
gaan snijden (bijvoorbeeld appelsteeltjes,
houtige bestanddelen van rapen enz.)
om beschadiging van de snijvlakken te
voorkomen.
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Dit apparaat mag niet worden bediend door
kinderen of door personen met een vermin-
derde fysieke, sensorische of mentale capa-
citeit, of door personen zonder ervaring met
dergelijke apparaten, tenzij zij een afdoende
instructie of begeleiding krijgen.

De machine mag maximaal slechts één
uur continu lopen op snelheid 1. Laat de
machine minstens een uur rusten vooraleer
opnieuw te starten.

Met de snelheidsschakelaar in stand 2,
gelden deze beperkingen niet.

UITPAKKEN

Controleer of alle onderdelen zijn geleverd, of
de machine werkt zoals bedoeld, en of er niets
is beschadigd tijdens het transport.

De leverancier van de machine moet binnen
acht dagen in kennis worden gesteld van
eventuele tekortkomingen.

INSTALLATIE

Sluit de machine aan op een elektrische
voeding die geschikt is voor de machine.

Verwijder het snijgereedschap alvorens de
machine te installeren.

Stel de verstelbare voeten zo nodig bij om
ervoor te zorgen dat de machine stevig staat.

Plaats de hanger voor de snijgereedschappen
op de muur in de nabijheid van de machine
voor een gemakkelijk en veilig gebruik.

Controleer of de as rechtsom draait.

Controleer of de machine stopt als de vergren-
delhendel wordt neergeklapt.

Controleer of de machine stopt wanneer de
vergrendelknop voor de vulinrichtingacces-
soire of het 4-tube-inzetstuk rechtsom wordt
gedraaid naar de ontgrendelde stand en of de
machine opnieuw wordt opgestart wanneer de
vergrendelknop linksom wordt gedraaid naar
de vergrendelde positie.

Controleer of de machine stopt wanneer het
accessoire voor het handmatige, pneuma-
tische of kaas--doordrukmechanisme naar
de kant wordt geklapt, zodat de opening van
de vulcilinder groter is dan 60 mm, en of de
machine opnieuw opstart wanneer deze terug
over de vulcilinder wordt gedraaid.

Als de machine niet goed functioneert, moet
deze worden nagekeken voordat hij in gebruik
wordt genomen.

CONTROLE VOOR GEBRUIK

Haal de stekker uit het stopcontact of open de
scheidingsschakelaar en controleer vervolgens
of de elektrische kabel in goede staat is en niet
aan de buitenkant is gebarsten.

MET DE HANDMATIGE-/KAAS-PNEUMA-
TISCHE VULINRICHTING:

Controleer of, met een snijgereedschap
geinstalleerd, de machine binnen 2 seconden
stopt nadat de duwplaat meer dan 60 mm

naar de zijkant is uitgeklapt en weer start
wanneer de duwplaat teruggezet is over de
vulinrichting. LET OP! Minder dan 60 mm wordt
goedgekeurd.

Controleer of de machine tijdens de werking
stopt als de vergrendelhandgreep naar onder
wordt gezet.

Als een van de twee veiligheidsfuncties niet
naar behoren werkt of als de elektrische kabel
is gebarsten, bel dan een gekwalificeerde
servicemonteur of elektricien om de storing te
verhelpen alvorens de machine weer aan te
sluiten op de stroomvoorziening.

Controleer of de as van de duwplaat vrij loopt.
Als de as niet vrij loopt, reinig deze dan zorg-
vuldig en smeer hem met enkele druppels
machineolie.

Controleer of de snijgereedschappen in goede
staat en scherp zijn.

Zie pagina 4 voor snijgereedschappen.

MET DE VULTRECHTER:

Haal de stekker uit het stopcontact of open de
scheidingsschakelaar en controleer vervolgens
of de elektrische kabel in goede staat is en niet
aan de buitenkant is gebarsten.

Controleer of de machine met gemonteerd
snijwerktuig stopt binnen twee seconden als
de hendel van de invoertrechter rechtsom
wordt gedraaid en start als de hendel wordt
teruggedraaid.

Controleer of de machine tijdens de werking
stopt als de vergrendelhandgreep naar onder
wordt gezet.

Als de veiligheidsfunctie niet naar behoren
werkt of als de elektrische kabel is gebarsten,
bel dan een gekwalificeerde servicemonteur
of elektricien om de storing te verhelpen alvo-
rens de machine weer aan te sluiten op de
stroomvoorziening.

Controleer of de snijgereedschappen in goede
staat en scherp zijn.

Zie pagina 4 voor snijgereedschappen.

MET HET 4-TUBE-INZETSTUK:

Haal de stekker uit het stopcontact of open de
scheidingsschakelaar en controleer vervolgens
of de elektrische kabel in goede staat is en niet
aan de buitenkant is gebarsten.

Controleer of de machine met gemonteerd
snijwerktuig stopt binnen twee seconden als
de hendel van het 4-buizeninvoerstuk rechtsom
wordt gedraaid en start als de hendel wordt
teruggedraaid.

Controleer of de machine tijdens de werking
stopt als de vergrendelhandgreep naar onder
wordt gezet.

Als de veiligheidsfunctie niet naar behoren
werkt of als de elektrische kabel is gebarsten,
bel dan een gekwalificeerde servicemonteur
of elektricien om de storing te verhelpen alvo-
rens de machine weer aan te sluiten op de
stroomvoorziening.
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Controleer of de snijgereedschappen in goede
staat en scherp zijn.

Zie pagina 4 voor snijgereedschappen.

TYPE VERWERKING

Voor het snijden in plakjes, blokjes, reepjes,
stukjes en vormpjes en chips in diverse
formaten afhankelijk van het geselecteerde
snijgereedschap. Verwerkt groenten, vruchten,
droog brood, kaas, noten, champignons enz.

GEBRUIKERS

Restaurants, winkelkeukens, ziekenhu-
izen, scholen, fastfoodrestaurants, catering,
pizzeria's, schepen, centrale keukens, instel-
lingskeukens, voedselverwerkende industrie etc.

CAPACITEIT
Tot 5000 porties per dag en 60 kg per minuut.

GEBRUIK VAN DE
VULRINRICHTINGEN

HANDMATIGE VULINRICHTING ERGO
LOOP/PNEUMATISCHDOORDRUKME-
CHANISME:

Deze twee invoerelementen kunnen worden
gebruikt voor alle types producten, zowel
kleine als grote.

Invoercilinder A met drie interne messen
houdt het product vast en verdeelt het tijdens
de verwerking en is geoptimaliseerd voor de
verwerking van kool.

HANDMATIGE VULINRICHTING ERGO
LOOP

Invoercilinder B met één interne wand is
geoptimaliseerd voor het manueel richten van
producten en stapelen.

DE VULTRECHTER:

Wordt gebruikt voor het continu snijden van
grote hoeveelheden van ronde producten zoals
aardappelen, uien, enz.

HET 4-TUBE-INZETSTUK:

Wordt gebruikt voor het in plakjes snijden van
lange producten zoals komkommers, zie foto.
HANDMATIG KAAS-DOORDRUKMECHA-
NISME

Invoercilinder voor kaas met een interne wand
is geoptimaliseerd voor het richten van blokken
kaas ter voorbereiding van geraspte kaas.

MONTAGE EN DEMONTAGE

DE VULCILINDER (OP ALLE VAN TO-
EPASSING)

Klap de vergrendelhandgreep omlaag bij de
montage.

Duw de vulcilinder op de scharnierpennen
van de machine en laat de vulcilinder zakken.

Zet de vergrendelhandgreep omhoog.

Bij het verwijderen moet u eerst het vulacces-
soire verwijderen.

Laat de vergrendelhandgreep zakken.
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Haal de vulcilinder van de scharnierpennen
van de machine.

HET 4-TUBE-INZETSTUK
Druk op de stopknop.

Bij het aanbrengen ook invoercilinder A of B
aanbrengen.

Plaats de 4-tube-inzetstuk in de vulcilinder met
de as in de vulcilinderbuis.

Druk het 4-tube-inzetstuk omlaag op het draai
de vergrendelknop linksom.

Bij het verwijderen draait u de vergrendelknop
rechtsom waarna u het 4-tube-inzetstuk kunt
weghalen.

ACCESSOIRE VOOR HET HANDMATIGE
DOORDRUKMECHANISME

Druk op de stopknop van de machine.

Bij het aanbrengen ook invoercilinder A of B
aanbrengen.

Zet de hendel helemaal omhoog.

Breng de as van het handmatige doordrukme-
chanisme in de vulcilinderbuis.

Druk het accessoire van het handmatige
doordrukmechanisme omlaag en draai het
linksom.

Bij het verwijderen drukt u op de stop-pad en
klapt u het accessoire van het doordrukmecha-
nisme rechtsom om het daarna weg te halen.

HET ACCESSOIRE VOOR HET PNEUMA-
TISCHE DOORDRUKMECHANISME

Druk op de stopknop van de machine.

Bij het aanbrengen ook invoercilinder
A aanbrengen.

Breng de as van het pneumatische doordruk-
mechanisme in de vulcilinderbuis.

Druk het accessoire van het pneumatische
doordrukmechanisme omlaag en draai het
linksom.

Duw de klikkoppeling van de compressorslang
op de aansluiting van het accessoire voor het
pneumatische doordrukmechanisme.

Stel de snelheidscontroles van de machine
en van het accessoire van het doordrukme-
chanisme in op het snijgereedschap dat wordt
gebruikt, zoals aangegeven in de instructies
in het hoofdstuk SNELHEIDSREGELING
INSTELLEN.

Start de compressor en stel de toevoerdruk
bij tot 5,5 bar. Behandel de compressor in
overeenstemming met de instructies van de
fabrikant.

Controleer de luchtdruk op de manometer. De
aanbevolen luchtdruk is 5 bar, maar de werke-
lijke waarde die nodig is kan variéren. Als de
luchtdrukwaarde op de manometer anders is,
trek dan de schakelaar omhoog en draai deze
tot de manometer 5 bar aangeeft en druk de
schakelaar dan weer omlaag.

Bij het verwijderen schakelt u de compressor
uit en ontkoppelt u de klikkoppeling van de
compressorslang van de aansluiting van het
accessoire voor het pneumatische doordruk-
mechanisme.

Druk de stop-pad omlaag en draai het acces-
soire van het pneumatische doordrukmecha-
nisme rechtsom om het daarna weg te halen.
DE VULTRECHTER
Druk op de stopknop.

Voorzie de vulcilinder bij het aanbrengen van
twee interne geleiders.

Plaats de vultrechter in het midden van de
vulcilinder, met de as in de vulcilinderbuis.

Druk de vultrechter omlaag en draai de
vergrendelknop linksom.

Bij het verwijderen draait u de vergrendel-
knop rechtsom waarna u de vulinrichting kunt
weghalen.

HANDMATIG KAAS-DOORDRUKMECHA-
NISME

Druk op de stopknop van de machine.

Bij het aanbrengen ook invoercilinder voor
kaas-shredder aanbrengen.

Zet de hendel helemaal omhoog.

Breng de as van het handmatige kaas-
shredder-doordrukmechanisme in de vulcilin-
derbuis.

Druk het accessoire van het handmatige kaas-
shredder-doordrukmechanisme omlaag en
draai het linksom.

Bij het verwijderen drukt u op de stop-pad en
klapt u het accessoire van het kaas-shredder-
doordrukmechanisme rechtsom om het daarna
weg te halen.

INSTALLATIE VAN
SNIJGEREEDSCHAPPEN EN BAK

Tijdens het gebruik van de handmatige,
pneumatische of handmatige kaas-doordruk-
mechanisme, zorgt u ervoor dat de duwplaat
in de bovenste positie is en klapt u de vulin-
richting naar links uit. Als de vultrechter of het
4-tube-inzetstuk wordt gebruikt, til dan de as
uit zijn bevestiging aan de achterzijde van de
machine.

Zet de vergrendelhandgreep omlaag en kantel
de vulinrichting achterover.

Als de bak wordt gebruikt, wordt de uitwerp-
schijf in de bodem van de bak geplaatst. Zorg
ervoor dat de mesbehuizing van de machine
grondig is gereinigd. De bak met daarin de
uitwerpschijf wordt vervolgens om de as van
de mesbehuizing van de machine gemon-
teerd. Draai/duw de uitwerpschijf omlaag in
zijn koppeling.

Plaats het gekozen snijgereedschap op de as
en draai het zodat het vast op zijn plaats valt.

Bij gebruik van blokjesrooster of frietjesrooster:
plaats de uitwerpschijf in de bodem van de bak
die op zijn beurt om de as van de mesbehuizing
van de machine wordt gemonteerd. Draai de
uitwerpschijf omlaag in zijn koppeling. Monteer
vervolgens het gekozen rooster op de as,
gevolgd door de snijder en zorg ervoor dat
beide goed op hun plaats vallen.
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Zet het roerapparaat vast wanneer de
vultrechter wordt gebruikt, de vergrendelings-
bout bij het gebruik van het 4-tube-inzetstuk,
of het ontkernapparaat bij gebruik van het
accessoire voor het handmatige, kaasof pneu-
matische doordrukmechanisme, door deze met
behulp van een sleutel linksom te draaien op
de as van het snijgereedschap.

DE SNIJGEREEDSCHAPPEN
EN DE BAK VERWIJDEREN

Schroef de schroefdop, boorhuls of sluitbout
met behulp van de sleutel rechtsom los en
verwijder het snijwerktuig/de snijgereed-
schappen en de uitwerpschijf samen met de
bak.

DE SNELHEIDSREGELAAR
INSTELLEN

De machinesnelheidsregeling staat normaal op
stand "2" voor al het snijden met uitzondering
van in blokjes snijden wanneer de snelheids-
regeling in stand "1" moet staan.

Wanneer wordt gesneden het pneumatische
doordrukmechanisme, stelt u de snelheidsre-
geling van de machine en het accessoire voor
het doordrukmechanisme in overeenkomstig
de volgende tabel.

PF= Accessoire voor het pneumatische
doordrukmechanisme.

M = Machine.

SNIJDER

0,5-1,5MM: oo PF=1.M=2.
2-3MM: PF=2.M=2.
11111 R PF=3.M=2.
8—14mm: ..o PF=3.M=1.
15-20 MM: ..o PF=3.M=1.

HC (HOGE CAPACITEIT) SNIJDER

D2 11111 PF=2.M=2.
4—6 MMl PF=3.M=2
8-20 MMi..ccoiieeeeeee PF=3.M=

KRIMPSNIJDER
2-3 MM oo, PF=2.M=2.
e 1 11111 PF=3.M=2.

HC (HOGE CAPACITEIT) KRIMPSNIJ-
DER

2-3MM: e PF=2.M=2.
4B MM: i PF=3.M=2.
JULIENNE

2X2-3X3 MM: e PF=2.M=2.
2X6 MM: i PF=2.M=2.
4X4—BX6 MM ..o PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: ................. PF=3.M=1.
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HC (HOGE CAPACITEIT) JULIENNE

2x2-2.5x2.5mm: ....ccoene. PF=2.M=2.
2X6 MM: e, PF=2.M=2.
4X4—BX6 MM: ...coevvvereenns PF=3.M=2.
8x8—10x10 mm: ................. PF=3.M=1.
RASP/ SHREDDER

1,5MM: e PF=1.M=2.
2-6 MM e, PF=2.M=2.
810 MM: oo PF=3.M=1.
FIJNE RASP
............................................ PF=1.M=2
EXTRA FIJNE RASP
............................................ PF=1.M=2
HARDE KAASRASP
............................................ PF=1.M=2
BLOKJES

6x6-25%25 mMm: .......ceeve.. PF=1.M=2.

AARDAPPELCHIPS/ FRANSE FRIETJES
10 MM e PF=1.M=2.

REINIGING

Lees alle instructies voordat u begint met het
reinigen.

Let er goed op dat u uw handen niet verwondt
aan scherpe messen en bewegende delen.

VOOR HET SCHOONMAKEN: Schakel de
machine altijd uit en haal de stekker uit het
stopcontact. Als alternatief, als de machine
geen stekker heeft, zet u de hoofdschakelaar
uit. Verwijder alle losse onderdelen die moeten
worden schoongemaakt.

REINIGEN IN EEN AFWASMACHINE: Alle
losse onderdelen kunnen in de machine
worden gewassen, behalve het pneumatische
invoerelement.

REINIGEN MET DE HAND: Gebruik altijd een
handafwasmiddel. Let goed op voor de drie
scherpe messen in invoercilinder Al

REINIGINGSMATERIAAL: Gebruik de met de
machine meegeleverde borstel of iets soortge-
lijks om de voedselzones te reinigen. De mesas
in het midden van de machine kan worden
gereinigd met een kleine flesborstel. Gebruik
een vochtige doek om de andere oppervlakken
op de machine te reinigen.

ONTSMETTING: Gebruik isopropylalcohol
(65-70%). Isopropylalcohol is licht ontviambaar
dus wees voorzichtig bij het aanbrengen.

WAARSCHUWING:

+ Giet of spuit geen water op de zijkanten van
de machine.

» Gebruik geen kokend of heet water.

+ Gebruik geen scherpe voorwerpen of voor-
werpen die niet voor reinigen bedoeld zijn.

* Gebruik geen schurende of agressieve
schoonmaakmiddelen.

VERMIJDEN: Gebruik geen reinigingssponzen
met schuurblokjes (bijv. Scotch-Brite™) tenzij
dit absoluut noodzakelijk is.

ADVIES OVER VERZORGING:
+ Maak de machine direct na gebruik schoon.

+ Droog de machine direct na het reinigen om
oxidatie en verkleuring van het opperviak te
voorkomen.

PROBLEMEN VERHELPEN

Om het risico van schade aan de motor te voor-
komen is de RG-400i uitgerust met thermische
motorbeveiliging die de machine automatisch
uitschakelt wanneer de temperatuur van de
motor te hoog zou worden. De thermische
motorbeveiliging heeft een automatische reset,
wat betekent dat de machine weer kan worden
gestart wanneer de motor is afgekoeld, wat
meestal tussen de 10 en 30 minuten duurt.

PROBLEEM: De machine start niet of blokkeert
als hij draait en hij kan niet opnieuw worden
gestart.

OPLOSSING: Controleer of de stekker goed
in het stopcontact zit of zet de hoofdscha-
kelaar uit. Druk op de startknop. Breng een
vulcilinder en een vulaccessoire aan volgens
de instructies onder "Montage" Controleer of
alle onderdelen goed zijn aangebracht en of de
veiligheidsarm omhoog is gezet. Controleer of
de zekeringen in de meterkast van het pand
intact zijn en de correcte waarde hebben.
Wacht enkele minuten en probeer dan om de
machine opnieuw te starten. Als de machine
nog steeds niet wil draaien, bel dan een gekwa-
lificeerde servicemonteur.

PROBLEEM: Geringe capaciteit of slechte
snijresultaten.

OPLOSSING: Zorg ervoor dat u het juiste
snijgereedschap of een combinatie van
snijgereedschappen gebruikt. Plaats het
ontkernapparaat (accessoire handmatig/
doordrukmechanisme), vergrendelingsbout
(4-tube-inzetstuk) of roerapparaat (vultrechter).
Zorg ervoor dat de snelheidscontroles voor
de machine en het pneumatische doordruk-
mechanisme op de juiste positie staan in
overeenstemming met de tabel onder het kopje
SNELHEIDSREGELING INSTELLEN en dat
de manometer ongeveer 5,5 bar aangeeft.
Controleer of de zuiger van het pneumatische
doordrukmechanisme is ingesteld op de juiste
snelheid. Positie"1" - ongeveer 12 seconden/
zuigercyclus, '2' - ongeveer 8 seconden/zuiger-
cyclus en positie "3" - ongeveer 4 seconden/
zuigercyclus. Indien nodig moet de snelheid
worden aangepast door een gekwalificeerde
servicemonteur. Controleer of de messen en
rasp/schaafschijven in goede staat verkeren
en scherp zijn. Druk het voedsel omlaag met
minder kracht Het snijgereedschap kan niet
worden verwijderd.

51



PROBLEEM: Het snijgereedschap kan niet
worden verwijderd.

OPLOSSING: Gebruik altijd de uitwerpschijf.
Gebruik een dikke lederen handschoen of
andere handschoen waar de bladen van het
snijgereedschap niet doorheen kunnen en
draai het snijgereedschap rechtsom om het
vrij te geven.

PROBLEEM: Het roerapparaat, de vergren-
delingsbout of het ontkernapparaat kan niet
worden verwijderd.

OPLOSSING: Gebruik de sleutel om het
rechtsom los te draaien.

TECHNISCHE SPECIFICATIE
HALLDE RG-400i

MACHINE: Motor: Twee snelheden,
1,5/0,9 kW, 208 V, 3-fase, 60 Hz, 230
V, 3-fase, 50 Hz, 400 V, 3-fase, 50 Hz,
415V, 3-fase, 50 Hz, met motorbescherming
ingesteld op 3,7 A.Transmissie: tandwielen.
Beveiligingssysteem: Drie veiligheidsscha-
kelaars. Beschermingsgraad: 1P45, knoppen
IP65. Stroomaansluiting: Geaard, 3-fase, 16 A.
Zekering in de meterkast van het pand: 10 A,
vertraagd. Geluidsdrukniveau LpA (EN31201):
70 dBA.

PNEUMATISCHE VULINRICHTING: Drie snel-
heden en druk. Aanbevolen persluchtcapaciteit
en druk: 5,5 bar.

GEREEDSCHAP: Diameter: 215 mm. Snel-
heid: 400/200 tpm.

NETTOGEWICHT Machine: 54 kg. Vulcilinder:
6 kg. Vultrechter met cilinder: 12 kg. Acces-
soire voor het pneumatische doordrukmecha-
nisme: 11 kg. Accessoire voor het handmatige
doordrukmechanisme: 5 kg. 4-tube-inzetstuk:
5 kg. Kaasvulinrichting incl. handmatig kaas-
doordrukmechanisme: 21 kg. Snijgereed-
schappen: Ongeveer 1 kg gemiddeld.

NORMEN/STANDAARDEN: zie conformiteit-
sverklaring.
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BRUKSANVISNING

HALLDE
RG-400i
(NO)

FORSIKTIG!

CUTTING HAZARD
| SHARP BLADES!

Ver forsiktig sa du ikke skader hendene
dine pa de skarpe knivene pa kutteredska-
pene og matesylinderen og pa bevegelige
deler.

Maskinen skal kun installeres av en
fagperson.

Stikk aldri hendene i noen av materne eller i
matesylinderen, bortsett fra ved rengjering.

Bruk alltid stapperne til & kutte ved hjelp
av 4-rgrsinnsatsen.

Putt aldri hendene inn i maskinutlgpet nar
matesylinderen er senket ned og lasehand-
taket er laftet opp.

Agitatorenheten, lasebolten og avkjer-
ningsenheten ma strammes (mot klokken)
og lgsnes (med klokken) ved hjelp av
skrungkkelen.

Trykk alltid pa stoppknappen pa maskinen
for kutteredskap osv. skal monteres eller
demonteres, selv om maskinen ikke gar.

For rengjering ma maskinen slas av og
stopslet trekkes ut av stikkontakten, eller
strombryteren ma slas av.

Nar 4-rersinnsatsen brukes, ma det aldri
benyttes kutteredskaper som er storre
enn 10 mm.

Kun en fagperson skal apne maskinhuset
og reparere maskinen. Dette gjelder ogsa
ved utskifting av streamkabelen.

lkke bruk maskinen til & kutte opp frosne
matvarer. Fjern alle harde deler fra matva-
rene for kutting (f.eks. eplestilker, treaktige
omrader pa kalroten osv.) for a unnga kader
pa kutteknivene.

Dette produktet skal ikke brukes av barn
eller av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller av
personer som mangler erfaring med slike
produkter, med mindre de er gitt tilstrek-
kelig opplaring eller er under tilsyn.
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Maskinen bor kun kjore kontinuerlig i
maksimalt 1 time nar hastighetsinnstil-
lingen er satt til «1». La maskinen hvile en
time for den startes igjen.

Nar hastighetsinnstillingen er satt til «2»
gjelder ingen slike begrensninger.

PAKKE UT

Kontroller at alle deler er levert, at maskinen
fungerer som den skal, og at ingenting er blitt
skadet under transport.

Leverandgren av maskinen ma varsles innen
atte dager hvis det foreligger mangler.

INSTALLASJON

Koble maskinen til et stremnett som er egnet
til maskinen.

Demonter kutteredskapet for maskinen skal
installeres.

Tilbakestill de justerbare fattene for & sgrge for
at maskinen stér statt.

Plasser opphenget til kutteredskapene pa
veggen i naerheten av maskinen, slik at de er
lett tilgjengelige og kan brukes trygt.

Kontroller at akselen roterer med klokken.

Kontroller at maskinen stopper nar lasehand-
taket vippes ned.

Kontroller at maskinen stopper nar lasek-
nappen til matetrakt-tilbehgret eller 4-rgrsinn-
satsen vris med klokken til ulast posisjon, og
at maskinen starter opp igjen nar laseknappen
vris mot klokken til 1ast posisjon.

Kontroller at maskinen stopper nar det manu-
elle eller pneumatiske mater-tilbeharet eller
ostemater-tilbehgret til mateplaten svinges
til siden, slik at apningen pa matesylinderen
er stgrre enn 60 mm og maskinen starter opp
igjen nar dette svinges inn over matesylinderen
igjen.

Hvis maskinen ikke fungerer som den skal, ma
feil rettes opp fer den tas i bruk.

KONTROLLER ALLTID
FOLGENDE FOR BRUK

Trekk stepslet ut av stikkontakten eller apne
skillebryteren. Kontroller deretter at stramka-
belen erigod stand, og at den ikke er sprukket
pa utsiden.

MED MANUELL/PNEUMATISK MATER /
OSTEMATER:

Nar kutteredskapet er installert, ma du kontrol-
lere at maskinen stopper innen 2 sekunder nar
mateplaten svinges mer enn 60 mm ut til siden,
og at den starter igjen nar mateplaten er svingt
inn over materen igjen. MERK! Mindre end 60
mm er tillatt.

Kontroller at maskinen stanser under bruk nar
lasegrepet senkes.

Hvis noen av de to sikkerhetsfunksjonene ikke
fungerer som de skal, eller hvis stremkabelen
er sprukket, ma du kontakte en fagperson for

a fa utbedret feilen far maskinen kan kobles
til stram igjen.

Kontroller at akselen til mateplaten gar fritt.
Hvis akselen ikke gar fritt, ma du rengjere
den ngye og smere den med noen draper
maskinolje.

Kontroller at kutteredskapene er i god stand,
og at de er skarpe.

Om kutteredskapene, se side 4.

MED MATETRAKT:

Trekk stgpslet ut av stikkontakten eller apne
skillebryteren. Kontroller deretter at stramka-
belen erigod stand, og at den ikke er sprukket
pa utsiden.

Kontroller at maskinen, med kutteredskapene
montert, stopper i lgpet av to sekunder nar
handtaket pa matetrakten vris med klokken,
og starter nar handtaket vris tilbake.

Kontroller at maskinen stanser under bruk nar
lasegrepet senkes.

Hvis sikkerhetsfunksjonen ikke fungerer som
den skal, eller hvis stremkabelen er sprukket,
ma du kontakte en fagperson for & fa utbedret
feilen for maskinen kan kobles til strgm igjen.

Kontroller at kutteredskapene er i god stand,
og at de er skarpe.

Om kutteredskapene, se side 4.

MED 4-RORSINNSATSEN:

Trekk stgpslet ut av stikkontakten eller apne
skillebryteren. Kontroller deretter at strgmka-
belen erigod stand, og at den ikke er sprukket
pa utsiden.

Kontroller at maskinen, med kutteredskapet
montert, stopper i lgpet av to sekunder nar
handtaket pa 4-rarsinnsatsen vris med klokken,
og starter nar handtaket vris tilbake.

Kontroller at maskinen stanser under bruk nar
lasegrepet senkes.

Hvis sikkerhetsfunksjonen ikke fungerer som
den skal, eller hvis stremkabelen er sprukket,
ma du kontakte en fagperson for a fa utbedret
feilen for maskinen kan kobles til stram igjen.

Kontroller at kutteredskapene er i god stand,
og at de er skarpe.

Om kutteredskapene, se side 4.

TYPE TILBEREDNING

Skjeerer i skiver, lager terninger, river, strimler,
rifler skiver og skjeerer pommes frites i mange
ulike starrelser, avhengig av valgt kuttered-
skap. Kutter grannsaker, frukt, tart brad, ost,
ngtter, sopp osv.

BRUKERE

Restauranter, butikk-kjgkken, sykehus, skoler,
gatekjokken, catering, pizzeriaer, bater,
storkjakken, institusjonskjgkken, naeringsmid-
delindustri osv.
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KAPASITET

Opp til 5000 porsjoner per dag og 60 kg per
minutt.

BRUKE MATERNE
MANUELL MATER, ERGO LOOP / PNEU-
MATISK MATER:

Disse to materne kan benyttes til alle typer
produkter, sma og store.

Matesylinder Amed tre innvendige kniver fikse-
rerog deler opp produktet under tilberedning
oger optimert for tilberedning av kal.
MANUELL MATER, ERGO LOOP
Matesylinder B med én innervegg er optimert
for manuell orientering av produkter, stabling.
MATETRAKTEN

Brukes til kontinuerlig kutting av store mengder
med runde produkter, som poteter, lgk osv.
4-RORSINNSATSEN

Brukes til kutting av lange produkter, som for
eksempel agurk, i skiver, se bilde.
MANUELL OSTEMATER

Matesylinderen til ost med én innervegg er
optimert for & snu blokker av ost slik at de kan
tilberedes til raspet ost.

MONTERING 0G
DEMONTERING

MATESYLINDEREN (GJELDERALLE)

Under montering ma lasehandtaket vippes ned.

Skyv matesylinderen inn pa hengslene pa
maskinen, senk ned matesylinderen.

Loft opp lasehandtaket.

Under demontering mé farst mater-tilbehgret
fiernes.

Senk ned lasehandtaket.

Ta av matesylinderen fra hengslene pa
maskinen.

4-RORSINNSATSEN
Trykk pa stoppknappen.

Ved montering, sett pa matesylinder A eller B.

Plasser 4-rgrsinnsatsen i matesylinderen med
akselen i matesylinderrgret.

Trykk ned 4-rgrsinnsatsen og vri ldseknappen
mot klokken.

Under demontering ma laseknappen vris med
klokken, deretter kan 4-rgrsinnsatsen tas av.

MANUELL MATER
Trykk pa stoppknappen pa maskinen.

Ved montering, sett pa matesylinder A eller B.
Laft armen helt opp.

Monter akselen til den manuelle materen i
matesylinderrgret.

Trykk ned den manuelle materen og sving den
inn mot klokken.
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Under demontering ma stoppknappen trykkes
ned, sving deretter ut den manuelle materen
med klokken og ta den av.

PNEUMATISK MATER

Trykk pa stoppknappen pa maskinen.

Ved montering, sett pa matesylinder A.

Monter akselen til den pneumatiske materen i
matesylinderrgret.

Trykk ned den pneumatiske materen og sving
den mot klokken.

Skyv hurtiglasen til kompressorslangen inn pa
festenippelen til den pneumatiske materen.

Still inn hastighetsknappen til maskinen og
den pneumatiske materen slik at de passer
til anvendt kutteredskap i samsvar med
instruksjonene under overskriften STILLE INN
HASTIGHETSKNAPPENE.

Start kompressoren og juster leveringstrykket
til 5,5 bar. Kompressoren skal betjenes i
samsvar med produsentens anvisninger.

Kontroller lufttrykket pa trykkmaleren. Anbefalt
trykk er ca. 5 bar, men faktisk pakrevet verdi
kan variere. Hvis trykkluftavlesningen pa trykk-
maleren er avvikende, ma regulatoren lgftes
opp og deretter vris til trykkmaleravlesningen
er ca. 5 bar. Deretter ma den trykkes ned igjen.

Under demontering ma kompressoren slas
av. Koble deretter hurtiglasen for kompressor-
slangen fra festenippelen for den pneumatiske
materen.

Trykk ned stoppknappen, sving ut den pneuma-
tiske materen med klokken og ta den av.

MATETRAKTEN
Trykk pa stoppknappen.

Under montering ma matesylinderen med to
innvendige fgringer monteres.

Plasser matetrakten midt i matesylinderen med
akselen i matesylinderrgret.

Trykk ned matetrakten og vri laseknappen
mot klokken.

Under demontering ma laseknappen vris med
klokken, deretter kan matetrakten tas av.

MANUELL MATER, OST
Trykk pa stoppknappen pa maskinen.

Under montering ma matesylinderen til oste-
raspen monteres.

Laft armen helt opp.

Monter akselen til den manuelle osterasp-
materen i matesylinderrgret.

Trykk ned den manuelle osterasp-materen og
sving den inn mot klokken.

Under demontering méa stoppknappen trykkes
ned, sving deretter ut osterasp-materen med
klokken og ta den av.

INSTALLASJON AV
KUTTEREDSKAPER OG BRETT

Under bruk av den manuelle eller pneumatiske
materen eller den manuelle ostemateren ma
du pase at mateplaten er i gvre posisjon, og
svinge materen ut til venstre. Hvis matetrakten
eller 4-rgrsinnsatsen er i bruk, lafter du akselen
ut av festet pa baksiden av maskinen.

Senk ned lasehandtaket og vipp materen
bakover.

Dersom brettet skal brukes, plasseres utma-
tingsplaten i bunnen av brettet. Kontroller at
maskinens knivhus er ordentlig rengjort. Brettet
som inneholder utmatingsplaten monteres
deretter rundt akselen pa maskinens knivhus.
Vriltrykk utmatingsplaten ned i koblingen.

Plasser valgt kutteredskap pa akselen og roter
kutteredskapet slik at det festes ordentlig pa
plass.

Ved bruk av terning-gitter eller pommes frites-
gitter, plasser utmatingsplaten i bunnen av
brettet, som igjen monteres rundt akselen pa
maskinens knivhus. Vri utmatingsplaten ned
i koblingen. Monter sa det valgte gitteret og
deretter skiven pa akselen, og sikre at begge
faller riktig pa plass.

Sikre agitatorenheten nar matetrakten brukes,
lasebolten nar 4-rgrsinnsatsen brukes, eller
avkjerningsenheten nar den manuelle eller
pneumatiske materen eller ostemateren
brukes, ved & vri dem mot klokken ved hjelp av
skrungkkelen pa kutteredskapets midtre aksel.

TA AV KUTTEREDSKAPER
OG BRETT

Skru skrukorken, borehylsen eller lasebolten
med klokken ved hjelp av skrungkkelen, ta av
kutteredskapen/-e og utmatingsplaten sammen
med brettet.

STILLE INN
HASTIGHETSKNAPPENE

Maskinens hastighetsknapp star vanligvis i
posisjon «2» for all kutting unntatt for & lage
terninger. Da skal hastighetsknappen sta i
posisjon «1».

Under kutting med den pneumatiske materen
ma hastighetsknappen pa maskinen og
materen stilles inn i samsvar med tabellen
nedenfor.

PF = pneumatisk mater

M = maskin

SKIVESKJARER

0,5-1,5mMm: e PF=1.M=2.
2-3 MM e PF=2.M=2.
4-T MM: e PF=3.M=2.
8—14mMm: oo PF=3.M=1.
15-20 MM: oo PF=3.M=1.
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HK- (HOYKAPASITETS) SKIVESKJARER

211111 PF=2.M=2.
1 1111 PF=3.M=2
8-20 MMi..ccoeiiieeeeeeeeee PF=3. M=

RIFLESKIVE-SKJARER
G 1] PF=2.M=2.
1 1111 PF=3.M=2.

HK- (HOYKAPASITETS) RIFLESKIVE-
SKJARER

2-3 MM i PF=2.M=2.
111114 PF=3.M=2.
STRIMLER

2X2-3X3mMM: e PF=2.M=2.
2X0MM: o PF=2.M=2.
4X4-6X6MM: e PF=3.M=2.
8x8-10x 10 mm: ............. PF=3.M=1.

HK- (HOYKAPASITETS) STRIMLER

2x2-25x25mm: ........... PF=2.M=2.
2XBMM: oo PF=2.M=2.
4X4-6X6MM: ..o PF=3.M=2.
8x8-10x 10 mm: ............. PF=3.M=1.
RIVJERN

1,5 MM e PF=1.M=2
2-6 MM oo PF=2.M=2
8—10MM: ..ocvvvereeceeeee PF=3.M=1
EINT RIVJERN
............................................ PF=1.M=2
EKSTRA FINT RIVJERN
............................................ PF=1.M=2.
RIVJERN FOR HARD OST
............................................ PF=1. M=2.
TERNINGKUTTER

6x6-25x25mm: ............ PF=1.M=2
POMMES FRITES-KUTTER

10 MM: e PF=1.M=2

RENGJORING

Les alle instruksjonene far du begynner a
rengjgre maskinen.

Veer forsiktig s& du ikke skader hendene dine
pa de skarpe knivene og bevegelige deler.

FOR RENGJJRING: Sl4 alltid av maskinen og
trekk stapslet ut av stikkontakten. Alternativt,
hvis maskinen ikke har stgpsel, ma du sla av
strgmbryteren. Ta av alle demonterbare deler
som skal rengjgres.

RENGJORING | OPPVASKMASKIN: Alle
demonterbare deler kan vaskes i oppvaskma-
skin, med unntak av den pneumatiske materen.

RENGJ@RING FOR HAND: Bruk alltid
handoppvaskmiddel. Ver forsiktig med de tre
skarpe knivene i matesylinder Al
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RENGJZRINGSREDSKAPER: Bruk barsten
som fulgte med maskinen, eller en lignende
barste til a rengjgre omradene som er i kontakt
med mat. Knivakselen midt i maskinen kan
rengjgres med en liten flaskebgrste. Bruk en
fuktig klut for & terke av de andre overflatene
pa maskinen.

DESINFISERING: Bruk isopropylalkohol
(65-70 %). Isopropylalkokhol er sveert lettan-
tennelig, sa veer forsiktig nar du bruker dette.

ADVARSEL:

+ Ikke tem eller sprut vann pa sidene pa
maskinen.

+ Ikke bruk kokende eller varmt vann.

+ lkke bruk skarpe gjenstander eller andre
gjenstander som ikke er ment & brukes il
rengjaring.

* Ikke bruk skuremidler eller rengjgringsmidler.

UNNGA: Ikke bruk vaskesvamper med grov
pute (f.eks. Scotch-Brite™) med mindre dette
er absolutt nadvendig.

RAD OM STELL:
* Rengjgr maskinen umiddelbart etter bruk.

+ Tark maskinen omgéende etter rengjering
for & unnga oksidering og misfarging pa
overflaten.

FEILSOKING

For & hindre skader pa motoren har RG-400i
et termisk motorvern som automatisk slar av
maskinen hvis temperaturen i motoren blir for
hay. Det termiske motorvernet har en automa-
tisk tilbakestilling, som betyr at maskinen kan
starte igjen nar motoren har kjglt seg ned, noe
som vanligvis tar mellom 10 og 30 minutter.

FEIL: Maskinen kan ikke startes eller stopper
mens den er i gang, og kan ikke startes om.

TILTAK: Kontroller at stapslet sitter godt i stik-
kontakten, eller sla av strembryteren. Trykk
pa startknappen. Monter en matesylinder og
en mater i samsvar med instruksjonene under
«Montering». Kontroller at alle komponentene
er riktig montert, og at sikkerhetsarmen er
oppe. Kontroller at sikringene i sikringsskapet
pa stedet ikke er utlast, og at de har riktig
kapasitet. Venti noen minutter og prev a starte
maskinen pa nytt. Hvis maskinen ikke vil starte,
ma du kontakte en fagperson.

FEIL: Lav kapasitet eller darlig kutteresultat.

TILTAK: Kontroller at du bruker riktig kuttered-
skap eller riktig kombinasjon av kutteredskaper.
Monter avkjerningsenheten (manuell/mater),
lasebolten (4-rersinnsats) eller agitatorenhet
(matetrakt). Kontroller at hastighetsknappene
til maskinen og den pneumatiske materen er
i riktig posisjon i samsvar med tabellen under
overskriften STILLE INN HASTIGHETSKNAP-
PENE, og at avlesningen pa trykkmaleren
er ca. 5,5 bar. Kontroller at matestempelet til
den pneumatiske materen har riktig hastighet.
Posisjon«1» — ca. 12 sekunder/stempelsyklus,
posisjon «2» —ca. 8 sekunder/stempelsyklus, og
posisjon «3» — ca. 4 sekunder/stempelsyklus.

Om ngdvendig ma hastigheten stilles inn av en
fagperson. Kontroller at knivene og riviernpla-
tene eri god stand og skarpe. Trykk matvarene
ned med mindre kraft.

FEIL: Kutteredskapet kan ikke tas av.

TILTAK: Bruk alltid utmatingsplaten. Bruk en
tykk leerhanske eller en annen hanske som
knivene pa kutteredskapet ikke kan kutte
gjennom. Vri kutteredskapet med klokken for
& lgsne det.

FEIL: Agitatorenheten, lasebolten eller avkjer-
ningsenheten kan ikke tas av.

TILTAK: Bruk skrungkkelen for & skru av
enheten med klokken.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER
HALLDE RG-400i

MASKIN: Motor: to hastigheter,
1,5/0,9kW, 208 V, trefaset, 60 Hz, 230 V, trefaset,
50 Hz, 400 V, trefaset, 50 Hz, 415V, trefaset,
50 Hz, med motorvernet satt til 3,7 A. Gir:
gir. Sikkerhetssystem: tre sikkerhetsbrytere.
Kapslingsgrad: IP45, knapper IP65. Stikkon-
takt: jordet, trefaset, 16 A. Sikring i sikrings-
skapet pa stedet: 10 A, treg. Lydtrykkniva LpA
(EN31201): 70 dBA.

PNEUMATISK MATER: tre hastigheter og
trykk. Anbefalt trykkluftmengde og trykk:
5,5 bar.

REDSKAPER: Diameter: 215 mm. Hastighet:
4007200 o/min.

NETTOVEKTER: Maskin: 54 kg. Matesyl-
inder: 6 kg. Matetrakt med sylinder: 12 kg.
Pneumatisk mater: 11 kg. Manuell mater:
5 kg. 4-rgrsinnsats: 5 kg. Ostemater inkl.
manuell ostemater: 21 kg. Kutteredskaper: ca.
1 kg i gjennomsnitt.

NORMER/STANDARDER: Se samsvars-
erkleering.
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OSTRZEZENIE!

A DANGER

GUTTING HAZARD

| SHARP BLADES!

Nalezy uwaza¢, aby nie zrani¢ sie o ostrza
narzedzi tnacych i cylindra podajnika oraz
o elementy ruchome urzadzenia.

Urzadzenie musi zosta¢ zainstalowane
wylacznie przez autoryzowanego technika.

Nigdy nie wktadaj reki do cylindra Aw celu
innym niz mycie cylindra.

Podczas krojenia produktow z wykorzys-
taniem przystawki rurowej, nalezy zawsze
uzywac dociskaczy.

Po opuszczeniu cylindra podajnika i
podniesieniu dzwigni blokujacej, nie wolno
wkiada¢ rak do wylotu urzadzenia.

Element mieszajacy, srube blokujaca oraz
element usuwajacy gniazda nasienne
nalezy zakrecaé (w lewo) i odkrecaé (w
prawo) za pomoca klucza.

Przed zamontowaniem lub wyjeciem
narzedzi tnagcych nalezy zawsze nacisnaé
przycisk zatrzymujacy urzadzenie, nawet
jesli urzadzenie nie pracuje.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia, nalezy je wytaczy¢ i wyjaé
wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazda
sieciowego lub wytaczy¢ wylacznik izola-
cyjny.

W przypadku korzystania z przystawki
rurowej nie wolno uzywac narzedzi tngcych
dtuzszych niz 10 mm.

Naprawe urzadzenia i inne czynnosci
wymagajace otwarcia jego podstawy
moze wykonywac wylacznie autoryzowany
serwis. Dotyczy to rowniez wymiany prze-
wodu elektrycznego.

Nie uzywa¢ urzadzenia do cigcia mrozonej
zywnosci. Przed przetwarzaniem zywnosci
usun z niej wszystkie twarde czesci (np.
ogonki jablek, zdrewniate czesci rzepy),
aby uniknaé uszkodzenia ostrzy tnacych.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do
uzytkowania przez dzieci lub osoby z
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ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi albo osoby
bez doswiadczenia, chyba ze sa one pod
nadzorem lub sg odpowiednio instruowane
w zakresie uzytkowania.

Maszyna moze pracowacé ciagle przez
maksymalnie 1 godzine, jezeli predkosé
pracy ustawiona jest w potozeniu ,1”.
Wtedy maszyna powinna przerwaé prace
na godzine.

Ograniczenie nie wystepuje, gdy przetacznik
predkosci pracy ustawiony jest na ,,2”.

ROZPAKOWYWANIE

Sprawdz, czy wszystkie czesci zostaly dostarc-
zone, czy urzgdzenie pracuje prawidtowo i czy
podczas transportu zaden element nie zostat
uszkodzony.

Wszelkie braki lub wady nalezy zgtosié
dostawcy urzadzenia w terminie o$miu dni.

INSTALACJA

Podtgcz urzadzenie do odpowiedniego zrodta
zasilania.

Przed instalacjg urzadzenia wyjmij narzedzie
tngce.

W razie potrzeby wyreguluj podstawki, aby
urzgdzenie stato stabilnie.

Na $cianie w poblizu urzadzenia zamontuj
wieszak na narzedzia tngce, aby méc z nich
wygodnie i bezpiecznie korzystac.

Sprawdz, czy wat napedowy obraca sie w
prawo.

Sprawdz, czy urzgdzenie zatrzymuje sie po
opuszczeniu dzwigni blokujace;.

Sprawdz, czy urzgdzenie zatrzymuje sie
po obréceniu w prawo do pozycji odbloko-
wania pokretta blokady leja podajgcego lub
przystawki rurowej oraz, czy uruchamia sie
ponownie po obréceniu pokretta blokady w
lewo do pozycji zablokowania.

Sprawdz, czy urzadzenie zatrzymuje sie,
kiedy ptytka dociskowa przystawki podajnika
recznego, pneumatycznego lub sera zostanie
odchylona w bok, a cylinder podajnika zostanie
otwarty bardziej niz na 60 mm, a takze, czy
urzadzenie uruchamia sie ponownie po
powtdrnym przesunieciu przystawki dociskowej
ponad cylinder podawania.

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, przed
rozpoczeciem uzytkowania nalezy usung¢
usterke.

ZAWSZE SPRAWDZAJ PRZED
UZYCIEM

Wyciggnij wtyczke z gniazda sieciowego
lub wytacz wytgcznik izolacyjny, a nastepnie
sprawdz, czy przewdd jest w dobrym stanie, a
izolacja nie jest uszkodzona.

Z PODAJNIKIEM RECZNYM/SERA/
PNEUMATYCZNYM:

Sprawdz, przy zatozonym narzedziu tngcym,

czy urzadzenie zatrzymuje sie w ciggu
2 sekund, gdy ptytka dociskowa przys-
tawki dociskowej recznej lub pneumatycznej
zostanie odchylona w bok bardziej niz na 60
mm, a takze, czy urzadzenie uruchamia si¢
ponownie po ponownym przesunieciu przys-
tawki dociskowej ponad cylinder podawania.
UWAGA! Mnigj niz 60 mm jest dopuszczalne.

Sprawdz, czy urzadzenie zatrzymuje sie po
opuszczeniu dzwigni blokujgce;.

Jesli nie dziata dowolna z dwoch funkcji
bezpieczenstwa lub jesli przewdd jest uszkod-
zony, przed ponownym wigczeniem urzadzenia
wezwij specjalistyczny serwis w celu usuniecia
usterek.

Sprawdz, czy sworzen ptytki dociskowe;j lekko
sie porusza. Jezeli sworzen nie obraca sie
lekko, starannie go wyczy$¢ i posmaruj kilkoma
kroplami oleju maszynowego.

Sprawdz, czy ostrza sg w dobrym stanie i czy
sg wystarczajgco ostre.

Szczegdty dotyczace narzedzi tngcych na
stronie 4.

ZLEJEM PODAJACYM:

Wyciagnij wtyczke z gniazda sieciowego
lub wylacz wytacznik izolacyjny, a nastepnie
sprawdz, czy przewdd jest w dobrym stanie, a
izolacja nie jest uszkodzona.

Upewnij sie ze maszyna z zamontowanym
narzedziem tngcym zatrzymuje sie w czasie
do dwdch sekund, kiedy uchwyt mocujgcy leja
podajgcego zostanie przekrecony w prawo
oraz ruszy ponownie kiedy przekreci sie go
Z powrotem.

Sprawdz, czy urzadzenie zatrzymuje si¢ po
opuszczeniu dzwigni blokujace;.

Jesli nie dziata dowolna funkcja bezpieczenstwa
lub jesli przewdd jest uszkodzony, przed
ponownym wigczeniem zasilania urzadzenia
wezwij specjalistyczny serwis w celu usuniecia
usterek.

Sprawdz, czy ostrza sg w dobrym stanie i czy
sg wystarczajaco ostre.

Szczegoly dotyczace narzedzi tnacych na
stronie 4.

Z PRZYSTAWKA RUROWA:

Wyciagnij wtyczke z gniazda sieciowego
lub wytgcz wytgcznik izolacyjny, a nastgpnie
sprawdz, czy przewdd jest w dobrym stanie, a
izolacja nie jest uszkodzona.

Upewnij sie ze maszyna z zamontowanym
narzedziem tngcym zatrzymuje sie¢ w czasie
do dwdch sekund, kiedy uchwyt mocujacy
przystawki mocujgcej zostanie przekrgcony w
prawo, oraz ruszy ponownie kiedy przekreci
sie go z powrotem.

Sprawdz, czy urzadzenie zatrzymuje sie po
opuszczeniu dzwigni blokujgce;.

Jesli nie dziata dowolna funkcja bezpieczenstwa
lub jesli przewdd jest uszkodzony, przed
ponownym wigczeniem zasilania urzadzenia
wezwij specjalistyczny serwis w celu usuniecia
usterek.
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Sprawdz, czy ostrza sg w dobrym stanie i czy
sg wystarczajgco ostre.

Szczegoly dotyczace narzedzi tngcych na
stronie 4.

MOZLIWOSCI:

Tnie w plastry, kroi w kostke, w stupki (julienne),
plastry karbowane oraz czipsy ziemniac-
zane rdéznych rozmiardw, w zaleznosci od
wybranego narzedzia tngcego. Przetwarza
warzywa, owoce, suchy chleb, ser, orzechy,

grzyby, itp.
ODBIORCY

Restauracje, sklepy, szpitale, szkoty, bary szyb-

kiej obstugi, firmy cateringowe, pizzerie, statki,

stotowki, zaktady przemystu spozywczego, itp.
POJEMNOSC

Do 5000 porcji dziennie i do 60 kg na minute.

UZYCIE PODAJNIKOW
PODAJNIK RECZNY, ERGO LOOP/PO-
DAJNIK PNEUMATYCZNY:

Oba podajniki moga by¢ uzywane do wszyst-
kich typow produktéw, matych i duzych.

Cylinder podawczy typu A, z trzema ostrzami,
przytrzymuje i dzieli produkt w trakcie obrobki,
aby zostat zoptymalizowany do przygotowy-
wania kapusty.

PODAJNIK RECZNY, ERGO LOOP

Cylinder podawczy typu B z wewnetrznym
separatorem zostat zoptymalizowany do
recznego uktadania produktéw, uktadania ich
warstwami.

LEJ PODAJACY:

Uzywany do ciggtego przetwarzania duzych
ilosci okragtych produktéw, takich jak kartofle,
cebula, itp.

PRZYSTAWKA RUROWA:
Uzywana do ciecia wydtuzonych produktdw,
takich jak ogédrek, na plasterki, patrz obrazek.

RECZNY PODAJNIK DOCISKOWY SERA

Cylinder podawczy do sera z wewnetrznym
separatorem zostat zoptymalizowany do
uktadania blokéw sera w celu przygotowania
szatkowanego sera.

MONTAZ | DEMONTAZ

CYLINDER PODAJNIKA (DOTYCZY
WSZYSTKICH)

Podczas montazu odchyl w dot dzwignie
blokujaca.

Wcisnij cylinder podajnika na sworznie zawi-
asow, a nastepnie opus¢ cylinder podajnika.

Unie$ dzwignie blokujgca.

Podczas demontazu najpierw usun przystawke
do podawania.

Opus¢ dzwignie blokujaca.
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Wyciagnij cylinder podajnika ze sworzni zawi-
asow urzadzenia.

PRZYSTAWKA RUROWA:
Nacisnij przycisk zatrzymania.

Podczas montazu zat6z cylinder typu A lub B.

Zainstaluj przystawke rurowg w cylindrze
podajnika tak, aby wat napedowy znalazt sie
w rurze cylindra podajnika.

Docisnij przystawke rurowa i obro¢ pokretto
blokady w lewo.

Podczas demontazu obrd¢ pokretto blokady w
prawo i wyjmij przystawke rurowa.

RECZNY PODAJNIK DOCISKOWY:
Nacisnij przycisk zatrzymania.

Podczas montazu zatéz cylinder typu A lub B.
Wyciagnij catkowicie dzwignie.

Umies$¢ sworzen podajnika dociskowego w
rurze cylindra podajnika.

Docisnij reczny podajnik dociskowy i obré¢
w lewo.

Podczas demontazu wcisnij przycisk zatrzy-
mania, przechyl podajnik dociskowy w prawo
i wyjmij go.

PNEUMATYCZNY PODAJNIK DO-
CISKOWY

Nacisnij przycisk zatrzymania.

Podczas montazu zat6z cylinder typu A lub B.

Umies¢ sworzen pneumatycznego podajnika
dociskowego w rurze cylindra podajnika.

Docisnij pneumatyczny podajnik dociskowy i
obrd¢ w lewo.

Wecisnij wylot weza kompresora w kofcowke
pneumatycznego podajnika dociskowego.

Ustaw regulatory predkos$ci urzgdzenia i pneu-
matycznego podajnika dociskowego zgodnie
z instrukcjami w czesci USTAWIANIE REGU-
LATOROW PREDKOSCI, aby dostosowag je
do uzywanego narzedzia tngcego.

Uruchom kompresor, ustaw ci$nienie na
5,5 baréw. Obstuguj kompresor zgodnie z
dotgczong do niego instrukcjg obstugi produ-
centa.

Sprawdz cis$nienie na wskazniku. Zalecane
ci$nienie powietrza wynosi okoto 5,5 baréw,
ale rzeczywista wymagana warto$¢ moze
by¢ zmienna. Jesli cisnienie odczytywane
ze wskaznika jest inne, wyciagnij regulator i
obracaj go, az warto$¢ na wskazniku bedzie
wynosita w przyblizeniu 5,5 bar6w, a nastepnie
wcisnij regulator z powrotem.

Podczas demontazu wytgcz kompresor, a
nastepnie odtgcz wylot weza kompresora
od koncéwki pneumatycznego podajnika
dociskowego.

Weciénij przycisk zatrzymania, przechyl pneu-
matyczny podajnik dociskowy w prawo, a
nastepnie wyjmij go.

LEJ PODAJACY:

Nacisnij przycisk zatrzymania.

Podczas montazu wsun cylinder w dwie
wewnetrzne prowadnice.

Umiesc¢ lej podajacy na $rodku cylindra podaj-
nika, aby wat napedowy znalazt sie w rurze
cylindra podajnika.

Docisnij lej podajacy i obro¢ pokretto blokady
w lewo.

Podczas demontazu obré¢ pokretto blokady w
prawo i wyjmij lej podajacy.

RECZNY PODAJNIK DOCISKOWY SERA
Nacisnij przycisk zatrzymania.

Podczas montazu zatéz cylinder podajnika
szatkownicy sera.

Wyciggnij catkowicie dzwignie.

Umies$¢ reczny podajnik dociskowy szat-
kownicy sera w rurze cylindra podajnika.

Docisnij reczny podajnik dociskowy szat-
kownicy sera i obro¢ w lewo.

Podczas demontazu wcisnij przycisk zatr-
zymania, przechyl podajnik dociskowy szat-
kownicy sera w prawo i wyjmij go.

MONTAZ NARZEDZI TNACYCH
ORAZ KORYTKA

Gdy uzywasz recznego, pneumatycznego
lub recznego podajnika dociskowego sera,
upewnij sie, ze ptytka dociskowa jest w gérnym
potozeniu i odsur jg w lewo od podajnika. Przy
zatozonym leju podajgcym lub przystawce
rurowej, podnie$ dzwignie z zawiasow na tylnej
czesci urzadzenia.

Opus$¢ uchwyt blokujacy i odchyl podajnik
do tytu.

W przypadku korzystania z korytka, dysk wyrzu-
towy powinien znajdowac sie na jego dnie.
Upewnij sie, ze komora noza maszyny zostata
doktadnie wyczyszczona. Korytko zawierajgce
dysk wyrzutowy umie$¢ w komorze noza, tak,
aby wat napedowy przechodzit centralnie przez
korytko. Obré¢ / weisnij tarcze wyrzutowg w dét
na bolec umieszczony w wale.

Zainstaluj na wale napedowym wybrane
narzedzie tngce, a nastepnie obrdé je w celu
pewnego osadzenia na potgczeniu.

Podczas uzywania tarczy do kostki lub frytek:
umies¢ dysk wyrzutowy na dnie tacy, ktéra z
kolei jest zamontowana tak. aby wat napedowy
przechodzit centralnie przez korytko. Obro¢
tarcze wyrzutowg w dét na bolec umieszczony
w wale. Zamontuj wybrang tarcze do kostki na
watku, a nastepnie plaster, upewniajgc sie, ze
oba opadajg prawidtowo na miejsce.

W przypadku korzystania z leja podajgcego
zabezpiecz element mieszajacy, w przy-
padku korzystania z przystawki rurowej Srube
blokujgca lub element usuwajgcy gniazda
nasienne w przypadku korzystania z recznego
i pneumatycznego podajnika dociskowego
lub podajnika dociskowego sera, obracajgc w
lewo na wale napedowym narzedzia thgcego
za pomocg klucza.
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USUWANIE NARZEDZI
TNACYCH ORAZ KORYTKA

Odkreci¢ zakretke, tulejke lub $rube blokujgcg
W prawo za pomoca klucza i wyjmij narzedzie /
narzedzia tngce, a takze dysk wyrzutowy wraz
z korytkiem.

USTAWIANIE REGULATOROW
PREDNOSCI

Regulator predkos$ci urzgdzenia zwykle
ustawia sie w potozeniu ,2” do wszystkich
procesow krojenia, z wyjagtkiem krojenia
w kostke, do ktérego nalezy go ustawi¢ w
potozeniu ,1”.

Podczas krojenia z wykorzystaniem pneu-
matycznego podajnika dociskowego, ustaw
regulatory predkosci urzadzenia i podajnika
dociskowego zgodnie z ponizszg tabelg.

PF = Pneumatyczny podajnik dociskowy.
M = Urzadzenie

PLASTRY

0,5-1,5mm: oo PF=1.M=2.
2-3MM: e PF=2.M=2.
4=T MM: i PF=3.M=2.
8—14 MM: oo PF=3.M=1.
15-20 MM o PF=3.M=1.

PLASTRY WW (WYSOKA WYDAJNOSC)

2 MM e PF=2.M=2.
=2.
PLASTRY KARBOWANE
2-3MM: i PF=2.M=2.
4B MM: PF=3.M=2.
PLASTRY KARBOWANE WW (WYSOKA
WYDAJNOSC)
2-3MM: i PF=2.M=2.
4B MM: PF=3.M=2.
SLUPKI
2X2-3X3 MM e PF=2.M=2.
2X6 MM: e PF=2.M=2.
4X4—6X6 MM: ..o PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: .....cevenvee. PF=3.M=1.

StUPKI WW (WYSOKA WYDAJNOSC)

2x2-2.5x2.5 mm: .......c....... PF=2.M=2.
2X6 MM: .o PF=2.M=2.
4x4-6X6 MM: .....cccveereneenn PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: .....ccoeveeeee PF=3.M=1.
WIORKI

1,5MM: e PF=1.M=2.
26 MM: .o PF=2.M=2.
8—10mMmM: ..o PF=3.M=1.

TARCZA DO ROZDRABNIANIA, DROBNA
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TARCZA DO ROZDRABNIANIA,
BARDZO BROBNA

KRATKA DO KROJENIA W KOSTKE
6X6-25X25 MM ...ccveernee PF=1.M=2.

KRATKA DO FRYTEK
10mMmM: e, PF=1.M=2.

CZYSZCZENIE

Przed przystgpieniem do czyszczenia
urzadzenia zapoznaj si¢ ze wszystkimi
instrukcjami.

Nalezy uwazac, aby nie zrani¢ si¢ ostrzami i
ruchomymi cze$ciami urzgdzenia.

PRZED ROZPOCZECIEM CZYSZCZENIA:
Urzadzenie nalezy zawsze najpierw wytgczyc,
a nastepnie wyjg¢ wtyczke z gniazda siecio-
wego. Jezeli urzgdzenie nie posiada wtyczki,
wytgcz wytgcznik sieciowy. Zdemontuj
wszystkie zdejmowane czesci, ktére nalezy
wyczyscic.

MYCIE W ZMYWARCE: Wszystkie demon-
towalne czesci mogg by¢ myte w zmywarce,
poza podajnikiem pneumatycznym.

MYCIE RECZNE: Nalezy zawsze uzywac
ptynu do recznego mycia naczyn. Uwazaj na
ostre ostrza w podajniku typu A.

SRODKI DO CZYSZCZENIA: Szczotkg
dostarczong w komplecie z urzadzeniem
lub podobng usun pozostatosci produktow
spozywczych. Do czyszczenia watu
napedowego noza w $rodku urzadzenia mozna
uzy¢ matej szczotki do czyszczenia butelek. Do
czyszczenia innych powierzchni urzgdzenia
uzyj wilgotnej szmatki.

DEZYNFEKCJA: Uzywaj alkoholu izopropy-
lowego (65-70%). Alkohol izopropylowy jest
tatwopalny, nalezy zachowac ostroznos$¢
podczas stosowania.

OSTRZEZENIE:

+ Obudowy urzgdzenia nie wolno polewac ani
spryskiwa¢ woda.

+ Nie wolno uzywac wrzatku ani gorgcej wody.

* Nie uzywaj ostrych przedmiotéw ani innych
przedmiotéw nie przeznaczonych do czys-
zczenia.

+ Nie uzywaj zracych detergentéw ani Srodkow
czystosci.

UNIKAC: Nie nalezy uzywaé gabek do czys-

zczenia z powierzchnig $cierng (np. Scotch-
Brite™), chyba ze jest to absolutnie konieczne.

PORADY:
» Wyczys$¢ urzgdzenie natychmiast po uzyciu.

» Osusz urzadzenie natychmiast po czyszc-
zeniu, aby zapobiec utlenianiu i odbarwieniu
powierzchni.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Aby wyeliminowaé ryzyko uszkodzenia silnika,
urzgdzenie RG-400i zostato wyposazone w
zabezpieczenie termiczne, ktére automa-
tycznie odtgcza zasilanie, jesli silnik osiggnie
zbyt wysoka temperature. Zabezpieczenie
termiczne silnika posiada automatyczne nasta-
wienie, co oznacza, ze urzgdzenie moze byé
ponownie uruchomione po ochtodzeniu sie
silnika, co trwa od 10 do 30 minut.

PROBLEM: Urzadzenie nie uruchamia sie lub
zatrzymuje sie¢ podczas pracy i nie daje sie
ponownie uruchomié.

ROZWIAZANIE: Sprawdz, czy wtyczka
przewodu zasilajgcego zostata prawidtowo
podtgczona do gniazda sieciowego oraz
czy wylgcznik izolacyjny jest wytaczony.
Nacisnij przycisk uruchamiania. Zamontuj
cylinder podajnika oraz przystawke do
podawania zgodnie z instrukcjami dziatu
,Montaz”. Sprawdz, czy wszystkie elementy
zostaly prawidtowo zainstalowane i czy ramig
zabezpieczajgce jest podniesione. Sprawdz,
czy wszystkie elementy zostaty prawidtowo
zainstalowane i czy ramig zabezpieczajgce jest
podniesione. Odczekaj kilka minut, a nastepnie
sprébuj uruchomi¢ urzgdzenie ponownie.
Jesli urzgdzenia w dalszym ciggu nie mozna
uruchomié, wezwij specjalistyczny serwis.

PROBLEM: Niska wydajnos¢ lub zte wyniki
krojenia.

ROZWIAZANIE: Upewnij sie, ze korzystasz z
odpowiedniego narzedzia tngcego lub zestawu
narzedzi. Zainstaluj element usuwajgcy
gniazda nasienne (dla recznego podajnika
dociskowego), srube blokujgca (przystawki
rurowej) lub element mieszajgcy (lej podajgcy).
Upewnij sie, ze regulator predkosci urzadzenia
i pneumatycznego podajnika dociskowego
znajdujg sie w odpowiednim potozeniu
(zgodnie z tabelg w czesci USTAWIANIE
REGULATOROW PREDKOSCI), a takze ze
warto$¢ na wskazniku cisnienia wynosi okoto
5,5 baréw. Sprawdz, czy zostata ustawiona
odpowiednia predko$¢ ttoka pneumatycznego
podajnika dociskowego. Pozycja ,1” - cykl
tloka trwa okoto 12 sekund, pozycja ,2” - cykl
tloka trwa okoto 8 sekund i pozycja ,3” -cykl
tloka trwa okoto 4 sekund. W razie potrzeby,
predko$¢ moze by¢ dostosowana przez
specjalistyczny serwis. Sprawdz, czy ostrza
i tarcze szatkujgce sg w dobrym stanie i czy
sg wystarczajgco ostre. Delikatnie popychaj
obrabiane produkty.

PROBLEM: Nie mozna zdemontowaé
narzedzia tngcego.

ROZWIAZANIE: Zawsze korzystaj z tarczy
wyrzucajgcej. Uzyj grubej skorzanej rekawicy
lub innej odpornej na rozcigcie i zdemontu;j
narzedzie tngce, obracajgc je w prawo.

PROBLEM: Nie mozna zdemontowac elementu
mieszajgcego, sruby blokujgcej lub elementu
usuwajgcego gniazda nasienne.

ROZWIAZANIE: Aby zdemontowac te
elementy, odkrecaj je w prawo korzystajac z
klucza.
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DANE TECHNICZNE
HALLDE RG-400i

URZADZENIE: Silnik: O dwoch predkosciach
pracy, 1,5/0,9 kW, 208 V, trojfazowy, 60
Hz, 230 V, tréjfazowy, 50 Hz, 400 V, tréj-
fazowy, 50 Hz, 415V, tréjfazowy, 50 Hz z
zabezpieczeniem ustawionym na warto$¢
3,7 A. System bezpieczenstwa: trzy wytgczniki
bezpieczenstwa. System bezpieczenstwa:
trzy wytgczniki. Klasa zabezpieczenia: |P45,
przyciski IP65. Gniazdo zasilajgce. Uziemione,
trojfazowe, 16 A. Bezpiecznik w szafce bezpi-
ecznikowej lokalu: 10 A, zwtoczny. Poziom
hatasu LpA (EN31201): 70 dBA.

PODAJNIK PNEUMATYCZNY: Trzy predkosci
i zmienne wartosci cisnienia. Zalecana
wydajnos¢ cisnienia sprezonego powietrza:
5,5 bardw.

NARZEDZIA TNACE: Srednica: 215 mm:
Predkos$¢: 400/200 obr./min.

WAGA NETTO: Urzadzenie: 54 kg. Cylinder
podajnika: 6 kg. Lej podajacy z cylindrem:
12 kg. Pneumatyczny podajnik dociskowy: 11
kg. Reczny podajnik dociskowy: 5 kg. Przys-
tawka rurowa: 5 kg. Podajnik sera zawierajgcy
reczny podajnik dociskowy sera: 21 kg.
Narzedzia tngce: Srednio ok. 1 kg.

NORMY | STANDARDY. Patrz deklaracje
zdolnosci.
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INSTRUGOES DE USO

HALLDERG-400i

(PT)

ATENCAO!

CUTTING HAZARD
| SHARP BLADES!

Tenha cuidado para nao ferir as maos nas
laminas afiadas dos utensilios de corte e
do cilindro de alimentagéo e nas pe¢as em
movimento.

A maquina s6 devera ser instalada por um
técnico qualificado.

Nunca introduza as maos nos acessorios
nem no cilindro de alimentagao A, salvo
para efetuar os procedimentos de limpeza.

Utilize sempre os pildes para as operagées
de corte com auxilio do acessério de 4
tubos.

Nunca introduza as méaos na saida da
magquina quando o cilindro de alimentagédo
estiver baixado e a pega de seguranca
levantada.

O acessorio de mistura, o parafuso de
bloqueio e o acessorio em espiral tém de
ser apertados (no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio) e desapertados
(no sentido dos ponteiros do relégio) com
uma chave.

Pressione sempre o botao de paragem da
maquina antes de instalar ou remover os
utensilios de corte, etc., mesmo quando a
maquina nao estiver a funcionar.

Antes de iniciar as limpezas, desligue a
magquina e retire a ficha da tomada elétrica
ou desligue o interruptor principal.

Quando utilizar o acessoério de 4 tubos,
nunca utilize utensilios de corte de
dimensao superior a 10 mm.

Apenas um técnico qualificado podera abrir
a base da maquina e proceder a sua repa-
racgao. Isto também se aplica a substituicao
do cabo elétrico.

Nao utilize a maquina para cortar alimentos
congelados. Retire todas as partes duras
dos alimentos antes das operagdes de corte
(p- ex., o talo das magas, as partes fibrosas
mais duras dos nabos) para que estas ndo
danifiquem as lIaminas de corte.
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O eletrodoméstico ndo pode ser utilizado
por criangas ou pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e conheci-
mento, exceto sob supervisado ou instrugao
adequadas.

O funcionamento continuo da maquina
nado devera exceder uma hora quando o
controlo de velocidade estiver na posigao
"1". Deixe a maquina repousar durante uma
hora antes de voltar a liga-la.

Quando o controlo de velocidade esta na
posicao "2", esta restri¢gdo nao se aplica.

AO DESEMBALAR

Verifique se nao faltam pegas, se a maquina
funciona corretamente e se nao houve danos
durante o transporte.

As reclamagdes devem ser apresentadas ao
fornecedor no prazo de oito dias.

INSTALACAO

Ligue a maquina a uma tomada elétrica que
seja adequada as especificagdes da maquina.

Retire os utensilios de corte da maquina antes
da instalagao.

Ajuste os pés regulaveis para garantir que a
maquina esta bem apoiada.

Coloque o suporte dos utensilios de corte na
parede, perto da maquina, para maior como-
didade e uma utilizagéo segura.

Verifique se o veio roda no sentido dos
ponteiros do relégio.

Certifique-se de que a maquina para quando
a pega de seguranca ¢ baixada.

Verifique se a maquina para quando o botdo
de bloqueio do alimentador afunilado ou o
acessorio de 4 tubos é rodado no sentido
dos ponteiros do relégio para a posicdo de
desbloqueio, e que a maquina volta a funcionar
quando o botdo é rodado no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio para a posigéo
de bloqueio.

Verifique se a maquina para quando a placa de
alimentacao do acessorio de pressdo manual,
pneumatico ou de queijo é rodada para o lado,
ficando a abertura do cilindro maior do que 60
mm, e que a maquina volta a funcionar quando
a placa é colocada novamente sobre o cilindro
de alimentacéo.

Se a maquina néo estiver a funcionar correta-
mente, sera necessario reparar a avaria antes
de voltar a utilizar a maquina.

VERIFICAR SEMPRE ANTES DE
UTILIZAR

Retire a ficha da tomada elétrica ou acione o
interruptor de isolamento e depois verifique se
o0 cabo elétrico esta em boas condi¢bes e ndo
apresenta fissuras.

COM O ALIMENTADOR MANUAL/ DE
QUEIJO / PNEUMATICO:

Verifique, se com um utensilio de corte
encaixado, ao levantar e rodar a placa de
pressao para fora mais de 60 mm, a maquina
para nos 2 segundos seguintes e se volta
novamente a funcionar depois de a placa de
pressao ser rodada novamente para cima do
alimentador. NOTA! Também se admite uma
abertura inferior a 60 mm.

Certifique-se de que a maquina para quando
a pega de seguranga é baixada durante o
funcionamento.

Se qualquer uma das duas fungdes de segu-
ranga falhar ou se o cabo elétrico apresentar
fissuras, requisite a presenca de um técnico
qualificado ou um eletricista para reparar a
avaria antes de voltar a ligar a maquina a fonte
de alimentagé&o.

Certifique-se de que o veio da placa de pressao
se move livremente. Se o veio oferecer
resisténcia ao movimento é necessario limpa-
lo e lubrifica-lo com algumas gotas de dleo
para maquinas.

Certifiqgue-se de que os utensilios de corte
estdo em boas condigdes e afiados.

Para mais informagdes sobre utensilios de
corte, consulte a pagina 4.

COM O ALIMENTADOR AFUNILADO:

Retire a ficha da tomada elétrica ou acione o
interruptor de isolamento e depois verifique se
0 cabo elétrico esta em boas condigdes e ndo
apresenta fissuras.

Certifique-se de que a maquina, com o utensilio
de corte montado, para dois segundos apds a
pega do alimentador afunilado ser rodada no
sentido dos ponteiro do reldgio, e que inicia
quando a pega é rodada no sentido contrario.

Certifique-se de que a maquina para quando
a pega de seguranga é baixada durante o
funcionamento.

Se a funcéo de segurancga falhar ou se o
cabo elétrico apresentar fissuras, requisite
a presenga de um técnico qualificado ou um
eletricista para reparar a avaria antes de voltar
a ligar a maquina a fonte de alimentagao.

Certifique-se de que os utensilios de corte
estdo em boas condigdes e afiados.

Para mais informagdes sobre utensilios de
corte, consulte a pagina 4.

COM O ACESSORIO DE 4 TUBOS:

Retire a ficha da tomada elétrica ou acione o
interruptor de isolamento e depois verifique se
0 cabo elétrico estd em boas condi¢bes e ndo
apresenta fissuras.

Certifique-se de que a maquina, com o utensilio
de corte montado, para dois segundos apds a
pega do acessorio de 4 tubos ser rodada no
sentido dos ponteiro do reldgio, e que inicia
quando a pega é rodada no sentido contrario.

Certifique-se de que a maquina para quando
a pega de seguranga é baixada durante o
funcionamento.
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Se a fungdo de seguranga falhar ou se o
cabo elétrico apresentar fissuras, requisite
a presenga de um técnico qualificado ou um
eletricista para reparar a avaria antes de voltar
a ligar a maquina a fonte de alimentagao.

Certifique-se de que os utensilios de corte
estdo em boas condigdes e afiados.

Para mais informagOes sobre utensilios de
corte, consulte a pagina 4.

TIPO DE PROCESSAMENTO

Dependendo do tipo de utensilio de corte
selecionado é possivel fatiar, cortar aos
cubos, ralar, triturar, cortar em juliana, fazer
cortes ondulados e cortar batatas fritas com
varias espessuras. Podem ser processados
legumes, frutas, pao seco, queijo, nozes,
cogumelos, etc.

UTILIZADORES

Restaurantes, estabelecimentos de comida
para fora, hospitais, escolas, cadeias de fast
food, empresas de catering, pizarias, navios,
cozinhas industriais de distribuigdo, cozinhas
industriais em instituicdes de apoio, indUstria
de processamento de alimentos, etc.

CAPACIDADE
Até 5000 porgdes por dia e 60 kg por minuto.

UTILIZAR AS CABEGAS DE ALI-
MENTACAO

ALIMENTADOR MANUAL, ERGO LOOP/
ALIMENTADOR DE PRESSAQ PNEUMA-
TICO:

Estes dois alimentadores podem ser utilizados
para todos os tipos de produtos, de pequenas
e grandes dimensdes.

O Cilindro de Alimentagao A, com trés laminas
internas, fixa e divide o produto durante a
preparagdo, e esta otimizado para a prepa-
racao de couves.

ALIMENTADOR MANUAL. ERGO LOOP

O Cilindro de Alimentagao B, com uma parede
interna, esta otimizado para a orientagéo
manual de produtos e empilhamento.

O ALIMENTADOR AFUNILADO:

E utilizado para o corte continuo de grandes
quantidades de produtos redondos, como
batatas, cebolas, etc.

O ACESSORIO DE 4 TUBOS:

Se for utilizado para fatiar produtos alongados
como pepinos, observe a figura.

ALIMENTADOR DE PRESSAQO MANUAL
PARA QUEIJO

O Cilindro de Alimentagéo para Queijo, com
uma parede interna, esta otimizado para
orientar blocos de queijo para a preparagéo
de queijo ralado.
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MONTAGEM E DESMONTAGEM

O CILINDRO DE ALIMENTAGAO (APLI-
CA-SE ATODOS)

Ao montar, baixe a pega de seguranga.

Encaixe o cilindro de alimentagéo nas dobra-
dicas da maquina e baixe-o.

Levante a pega de segurancga.

Ao remover, retire primeiro o acessério de
alimentacéo.

Baixe a pega de seguranca.

Retire o cilindro de alimentagao das dobradigas
da maquina.

O ACESSORIO DE 4 TUBOS
Pressione o botao de paragem.

Ao montar, instale o Cilindro de Alimentagdo
AouB.

Coloque o acessério de 4 tubos no cilindro de
alimentagéo, com o veio no tubo do cilindro
de alimentagéo.

Pressione o acessorio de 4 tubos e rode o
botao de blogueio no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio.

Ao desmontar, rode o botdo de bloqueio no
sentido dos ponteiros do reldgio e retire o
acessorio de 4 tubos.

ACESSORIO DE PRESSAO MANUAL
Pressione o botao de paragem da maquina.

Ao montar, instale o Cilindro de Alimentagdo
AouB.

Eleve a alavanca completamente.

Encaixe o veio do acessério de pressdo manu-
alno tubo do cilindro de alimentagé&o.

Pressione o acessério de pressdo manual
para baixo e rode-0 no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio.

Ao desmontar, pressione o taco de paragem
para baixo, afaste-o do acessorio de pressao
manual rodando no sentido dos ponteiros do
reldgio e retire-o.

ACESSORIO DE PRESSAO PNEUMA-
TICO

Pressione o botao de paragem da maquina.

Ao montar, instale o Cilindro de Alimentagdo A.

Encaixe o veio do acessorio de pressao pneu-
matico no tubo do cilindro de alimentagéo.

Pressione o0 acessorio de pressao pneumatico
para baixo e rode-o no sentido contrario ao dos
ponteiros do relogio.

Encaixe a jung¢éo do tubo compressor no bocal
do acessorio de pressdo pneumatico.

Ajuste o regulador de velocidade da maquina
e do acessorio de pressdo pneumatico em
fungéo dos utensilios de corte usados segundo
as instrugdes especificadas em AJUSTAR O
REGULADOR DE VELOCIDADE.

Ligue o compressor e ajuste a sua pressao de
fornecimento para 5,5 bar. Utilize o compressor
de acordo com as instru¢des do fabricante.

Verifique a presséo do ar no mandémetro. A
pressé@o recomendada é de 5 bar, mas pode
variar de acordo com as necessidades. Se o
manometro indicar um valor diferente, o regu-
lador devera ser puxado primeiro para cima,
seguidamente rodado até indicar aprox. 5 bar
e depois empurrado novamente para baixo.

Ao desmontar, desligue o compressor e separe
ajuncao do tubo compressor do bocal do aces-
sorio de pressdo pneumatico.

Pressione o taco de paragem para baixo,
afaste o acessério de pressdo pneumatico
rodando-o no sentido dos ponteiros do relogio
e retire-o0.

O ALIMENTADOR AFUNILADO
Pressione o botdo de paragem.

Ao montar, instale o cilindro de alimentagao
com dois compartimentos internos.

Coloque o alimentador afunilado no centro do
cilindro alimentador com o veio inserido no
tubo do cilindro.

Pressione o alimentador afunilado e rode o
botdo de blogqueio no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio.

Ao desmontar, rode o botdo de bloqueio no
sentido dos ponteiros do relégio e retire o
alimentador afunilado.

O ALIMENTADOR DE PRESSAO MANU-
AL, PARA QUEIJO

Pressione o botdo de paragem da maquina.

Ao montar, instale o Cilindro para o Triturador
de Queijo.

Eleve a alavanca completamente.

Encaixe o veio do acessério de presséo
manual do Triturador de Queijo no tubo do
cilindro de alimentagéo.

Pressione o acessorio de pressédo manual do
Triturador de Queijo para baixo e rode-o0 no
sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio.

Ao desmontar, pressione o taco de paragem
para baixo, afaste-o do acessorio de pressao
do Triturador de Queijo rodando no sentido dos
ponteiros do reldgio e retire-o.

INSTALACAO DOS UTENSILIOS
DE CORTE E DA BANDEJA

Quando utilizar o alimentador pneumatico,
manual ou 0 alimentador de pressdo manual
para queijo, certifique-se de que a placa de
pressao esta na posigdo superior e afaste-
ado alimentador rodando para a esquerda.
Se o alimentador afunilado ou o acessorio de
4 tubos estiver a ser usado, retire o veio do
encaixe situado na parte de tras da maquina.

Baixe a pega de seguranga e incline o alimen-
tador para trés.
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Caso se preveja a utilizagdo da bandeja, a
placa ejetora é colocada na parte inferior da
bandeja. Garanta que o compartimento de
laminas da maquina foi bem limpo. A bandeja
é depois montada com a placa ejetora em
torno do veio do compartimento de laminas da
maquina. Rode/empurre a placa ejetora para
baixo no seu acoplamento.

Coloque o utensilio de corte selecionado no
veio e rode-o0 de maneira a encaixar com
firmeza na respetiva posicao.

Ao utilizar a Grade de Corte em Cubos ou a
Grade de Fritura: coloque a placa ejetora na
parte inferior da bandeja, que é, por sua vez,
montada em redor do veio do compartimento
de ldminas da maquina. Rode a placa ejetora
para baixo no seu acoplamento. Em seguida,
monte a grade escolhida no veio, seguida do
utensilio de fatiar, garantindo que ambos ficam
na posigao correta.

Fixe 0 acessorio de mistura quando estiver a
utilizar o alimentador afunilado, o parafuso de
bloqueio quando estiver a utilizar o acessorio
de 4 tubos ou 0 acessorio em espiral quando
estiver a utilizar o acessorio de pressao
manual, para queijo ou pneumatico, ao veio
central do utensilio de, corte rodando-os no
sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio
com auxilio de uma chave.

REMOCAO DOS UTENSILIOS
DE CORTE E DA BANDEJA

Desparafuse a tampa de rosca, a manga
de perfuragédo ou o parafuso de bloqueio
para a direita utilizando a chave e retire o(s)
utensilio(s) de corte e a placa ejetora junta-
mente com a bandeja.

AJUSTAR O REGULADOR DE
VELOCIDADE

Normalmente o regulador de velocidade da
maquina esta na posi¢éo "2" para todas as
operagdes de corte, exceto para a operagéo
de corte em cubos. Neste caso, o regulador
de velocidade devera estar na posigdo "1".

Nas operagdes de corte com o acessorio
de pressédo pneumatico, ajuste o regulador
de velocidade da maquina e o acessorio de
pressdo de acordo com a tabela seguinte.

PF= Acessorio de pressao pneumatico.

M = Maquina.

UTENSILIO DE FATIAR

0,5-1,5mMm: ccooovviiiire PF=1.M=2.

2-3 MM i PF=2.M=2.

A—7 MM e PF=3.M=2.

8—14MM: ..ocovevereieieeee PF=3.M=1.

1520 MM oo PF=3.M=1.

UTENSILIO DE FATIAR AC (ALTA CAPA-

CIDADE)

2 MM e PF=2.M=2

3111111 T PF=3.M=2

8-20 MM PF=3.M=
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CORTADOR ONDULADO

2-3MM: i PF=2.M=2.
111111 N PF=3.M=2.
CORTADOR ONDULADO AC (ALTA CA-
PACIDADE)

2-3MM: i, PF=2.M=2.
4-6MM: e, PF=3.M=2.

UTENSILIO PARA CORTAR EM JULIANA

2X2-3X3 MM: ., PF=2.M=2.
2X6 MM: e PF =2. TM=2.
4X4-6X6 MM: ..o PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: .......cccceees PF=3.M=1.

UTENSILIO PARA CORTAR EM JULIANA
AC (ALTA CAPACIDADE)

2x2-2.5x2.5 mm: ............... PF=2.M=2.
2X6 MM: e PF=2.M=2.
4X4-6X6 MM: ...ooveeeee, PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: ................. PF=3.M=1.

PLACAS DE RALAR/TRITURAR

1,5mMm: PF=1.M=2.
2-6 MM PF=2.M=2.
810 mm: PF=3.M=1.

RALADOR FINO

CORTAR EM CUBOS
6x6-25X25 mMmM: .....cveueeeee PF=1.M=2.

CORTAR BATATAS FRITAS
10mMmM: e, PF=1.M=2.

LIMPEZA

Leia todas as instru¢bes antes de iniciar a
limpeza da maquina.

Tenha cuidado para néo ferir as méos nas
l&aminas afiadas e nas pegas em movimento.

ANTES DA LIMPEZA: Desligue sempre a
maquina e retire a ficha da tomada elétrica.
Alternativamente, se a maquina nao tiver ficha,
desligue o interruptor principal. Retire todas as
pecas amoviveis que necessitem de limpeza.

LIMPEZA NA MAQUINA DE LAVAR LOICA:
Todas as pegas amoviveis podem ser lavadas
na maquina, exceto o Alimentador Pneumatico.

LAVAR A MAQ: Utilize sempre liquido da loica.
Tenha cuidado com as trés laminas afiadas no
Cilindro de alimentagéo Al

MATERIAIS DE LIMPEZA: Utilize a escova
fornecida com a maquina ou uma semelhante
para limpar a zona de alimentos. O veio da
lamina, no centro da maquina, pode ser limpo

com um pequeno escovilhdo. Utilize um pano
himido para limpar as outras superficies da
maquina.

DESINFECAO: Utilize alcool isopropilico
(65-70%). O éalcool isopropilico é altamente
inflamavel, pelo que deve ser Utilizado com o
maximo cuidado.

AVISO:

+ Na&o entorne ou pulverize agua nas laterais
da maquina.

+ Nao utilize agua quente ou a ferver.

+ Na&o utilize objetos afiados ou outros objetos
que n&o sejam apropriados para a limpeza
da méaquina.

+ N&o utilize detergentes ou produtos de
limpeza abrasivos.

A EVITAR: Néo utilize esponjas de limpeza
com esfregdo (p. ex., Scotch-Brite™), exceto
se absolutamente necessario.

CONSELHOS SOBRE OS CUIDADOS A
TER:

+ Limpe a maquina imediatamente a seguir a
sua utilizagéo.

+ Seque a maquina imediatamente apds a
limpeza para evitar oxidagao e descoloragao
da superficie

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Para eliminar o risco de danos no motor, a
RG-400i vem equipada com uma protegdo
térmica do motor que desliga a maquina
automaticamente, se a temperatura do motor
for demasiado elevada. A protegao térmica
do motor é automaticamente reposta, o que
significa que a maquina pode ser novamente
ligada depois de o motor arrefecer, o que
demora entre 10 a 30 minutos.

AVARIA: A maquina néo liga ou desliga-se em
funcionamento e néo é possivel voltar a liga-la.

SOLUCAO: Verifique se a ficha esta corre-
tamente encaixada na tomada elétrica ou
desligue o interrutor principal. Pressione o
botdo de arranque. Instale um cilindro e um
acessorio de alimentagéo de acordo com as
instrucdes mencionadas em "Montagem".
Certifiqgue-se de que todos os componentes
estao corretamente montados e que o brago
de seguranca esta levantado. Verifique se os
fusiveis do quadro elétrico local estéo intactos
e tém a amperagem correta. Aguarde alguns
minutos e tente ligar novamente a maquina.
Se a maquina nao funcionar, requisite a inter-
vengao de um técnico qualificado.

AVARIA: Baixa capacidade ou resultados de
corte insatisfatdrios.

SOLUCAO: Certifique-se de que esta a utilizar
o utensilio de corte ou a combinagao de utensi-
lios de corte corretos. Instale o acessorio em
espiral (alimentador de pressdo/manual), o
parafuso de bloqueio (acessorio de 4 tubos) ou
0 acessorio de mistura (alimentador afunilado).
Certifique-se de que o regulador de velocidade
da maquina e o alimentador de presséo pneu-
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matico estao nas posigdes corretas, conforme
indicado na tabela da sec¢do AJUSTAR O
REGULADOR DE VELOCIDADE e de que a
leitura do mandmetro de pressao indica aprox.
5,5 bar. Verifique se o pistdo do alimentador
de pressdo pneumatico esta ajustado para
a velocidade correta. Posi¢do"1" - aprox. 12
segundos/ciclo de pistao, posigdo "2" - aprox. 8
segundos/ciclo de pistéo e posigdo "3" - aprox.
4 segundos/ciclo de pistdo. Caso necessario,
é possivel mandar ajustar a velocidade por
um técnico qualificado. Certifique-se de que
as laminas e as placas de ralar/triturar estéo
em boas condi¢des e afiadas. Pressione os
alimentos para baixo com menos forga.

AVARIA: N&o é possivel retirar o utensilio de
corte.

SOLUGAOQ: Utilize sempre a placa ejetora.
Utilize uma luva grossa de cabedal ou outro
tipo de luva resistente a cortes para remover
o utensilio de corte, rodando-o no sentido dos
ponteiros do reldgio.

AVARIA: Nao é possivel retirar o acessorio de
mistura, o parafuso de bloqueio ou 0 acessorio
em espiral.

SOLUGAOQ: Utilize a chave para desaparafusar
no sentido dos ponteiros do relégio.

ESPECIFICAGOES TECNICAS DA
HALLDE RG-400i

MAQUINA: Motor: Duas velocidades,
1,5/0,9 kW,208 V, trifasico, 60 Hz, 230 V,
trifasico, 50 Hz, 400 V, trifasico, 50 Hz,
415V, trifasico, 50 Hz, com a protegao
do motor configurada para 3,7 A. Trans-
missdo: engrenagem. Sistema de segu-
ranca: trés interruptores de seguranca.
Classe de protegdo: P45, dos botdes IP65.
Tomada elétrica: de ligagdo a terra, trifasica,
16 A. Fusivel no quadro elétrico local: 10 A,
com atraso. Nivel de ruido LpA (EN31201):
70 dBA.

ALIMENTADOR PNEUMATICO: Trés veloci-
dades e pressdes. Capacidade de ar compri-
mido e pressado recomendada: 5,5 bar.

UTENSILIOS: Diametro: 215 mm. Velocidade:
400/200 rpm.

PESOS LIQUIDOS: Maquina. 54 kg. Cilindro
de alimentagéo: 6 kg. Alimentador afunilado
com cilindro: 12 kg. Acessoério de presséo
pneumatico: 11 kg. Acessorio de pressdo
manual: 5 kg. Acessoério de 4 tubos: 5 kg.
Alimentador de Queijoincl. Alimentador de
pressdo manual para queijo: 21 kg. Utensilios
de corte: Em média, aprox. 1 kg.

NORMAS: ver declaragéo de conformidade.
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MHCTPYKLUMA NO
JKCNNYATAUUU

HALLDERG-400i

(RU)

BHUMAHME!

GCUTTING HAZARD

| SHARP BIADES! |

ByabTe OYeHb OCTOPOXHbI, YTOGbI He
NopaHUTb Pykn 06 OCTPbIe Kpas pexyLmx
3MeMeHTOB, LUMMHAP nojayu U NogBum-
XHble YyacTu.

YcTaHOBKa ycTpOWCTBa MOXET Mpom3-
BOAUTLCA TONbKO KBanuuUuMpOBaHHbIM
cneuuanucTom.

Hukorga He 3acoBbiBanTe Bawwm pyku B
nobbie yCTPOMCTBA NOAAYUN MU LUNUHAP
nopaum A, Kpome Kak npv MoWke.

Bcerga ucnonb3yiiTe Tonkatenb Ans
Hapeskn Npy NOMOLUM Hacagku ¢ 4 Tpy6-
Kamu.

He nomelaite PYKu B BbiIXOOAHO€ OTBe-
pcTne YCTPOVICTBa, Korga onyLueH umnuHap
nogayu u nogHATa 3anuparoLlan pydka.

AKTuBaTOp, KpenexHbin BUHT U cnupa-
neBupaHbIA hmKcaTop Aucka cnepyet
3aBUHYMBATb (MOBEPHYB NPOTUB YacoBOW
CTpenku) U oTBUHYMBATL (MO YacoBOM
CTpenke) npy NOMOLUM Krtoya.

Bcerga HaxumanTe KHOMKY OTKIHOY€HWUSA
ycTpocTBa nepep yCTaHOBKOM WUIU
CHSITUEM PEeXyLUUX INIEMEHTOB U T. A., AaXe
€CIN YCTPOMUCTBO He paboTaerT.

Mepen 04UCTKOI OTKIIOUUTE YCTPOWUCTBO U
BbIHLTE BUJIKY U3 PO3ETKM UNK OTKINOUMUTE
pyOMNbHUK.

Mpu ncnonb3oBaHuK Hacapkm ¢ 4 TpyGkamm
He NMpPUMeHsINTe pexylune 3MeMeHThbI
pa3mepom Gonee 10 mm.

MponsBoanTb PeMOHT U OTKpPbIBaTb
Kopnyc yCTPOMCTBa pa3peLluaeTcsl TONbKO
KBanuduumpoBaHHOMY cneuuanmcTy
no TexHun4yeckomy obcnyxuBaHuilo. ITo
KacaeTcsl U 3aMeHbl 3NEKTPUYECKOTO
Kabens.

He ucnonb3yite yctponcrtBo Ans
06paboTKM 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB.
Ynanute Bce TBepAble 4acTUlbl U3
npoaykToB nepen obpaboTtkomn (Hanp.,
AGNOYHbIE KOCTOYKU, TBepAble 4YacTu
KanycTbl U T. n.) Bo usbexaHue nospe-
KOEHUA PEXYLYMX NOBEPXHOCTEN.
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JlaHHOe yCTPOWCTBO He [ONXHO
ucnonb3oBatbCA AeTbMU UMK nNUUaMu C
orpaHu4YeHHbIMN hU3MYECKMMM, CEHCOop-
HbIMU NN YMCTBEHHbIMU CcnocooHoCTAMMU
Wnn nmuamum ¢ HepAoOCTAaTOYHbIM ONMbLITOM
o6palyeHusi ¢ NoA06HbLIMKM YCTPOWCTBaMM,
€CI1 UM He o6ecneyveHbl COOTBETCTBYHOLUE
VMHCTPYKLMKN MU NPUCMOTP.

Korpa nepekniovatenb CKOPOCTU yCTaHO-
BNeH B nonoxeHue "1" mawmHa MoxeT
paboTaTb HenpepbIBHO Ha MPOTAXKEHUMU
makcumym 1 yaca. Caenaite nepepbiB B
paboTe mMaluMHbLI B TeYEHME Yaca npexae,
4YeM HavaTb paboTy cHoBa.

Korpaa nepekntoyarenb CKOPOCTU yCTaHOBTIEH
B NonoxeHue "2", MalumMHa MoxeT paboTaTtb
HenpepbIBHO U HUKaKUe OrpaHMYeHus no
BpeMeHU paboThbl He MPUMEHSIOTCS.

PACIMAKOBKA

Ybeautecb, 4TO BCe Aetanu Obinu gocta-
BIEHbI, YCTPOCTBO paboTaeT HOpMarbHO,
M Npu NepeBO3Ke HE BO3HMKIO HUKAKMX
NOBPEXOEHUN.

O nobbIx HegocTaTkax HeObXoAMMO B TEYEHME
BOCbMW AHeW yBeLOMMUTb NOCTaBLyMKa
YCTPOWCTBA.

YCTAHOBKA

lNogknoumTe YCTPOMCTBO K UCTOYHUKY NUTaHUS,
KOTOpBbI i COOTBETCTBYET YCTPONCTBY.

CHUMUTE pexyLimi aneMeHT nepeg ycTa-
HOBKOW YCTPOWCTBA.

OTperynupyiiTe onopbl Takum o06pasom, 4Tobbl
YCTPONCTBO BbIN0 3ahMKCMPOBAHO YCTONYMBO.

preI'IVITe aepxarenb And pexyLmx aNieMeHToB
Ha CTEeHe psiAoM C YCTPOMCTBOM Ans yaobHoro
1 6e30nacHOro UCMonb30BaHus.

Y6eaunTtecs, 4To Ban BpallaeTcs No 4acoBom
cTperke.

Y6eautechb, 4To yCTpOl;ICTBO OTKINK4aeTca npu
onycKkaHuu 3anuparoLlero pblyara.

Y6eauTecb, YTO YCTPOWCTBO OTKIHOYAETCS,
Korga 3anuparlias pyyka 3arpy3oyHon
BOPOHKM UMW Hacaaku ¢ 4 Tpy6kamu noBepHyTa
M0 YaCOBOW CTPENKE B OTKPbLITOE MONOXKEHNE,
M YTO YCTPOMCTBO CHOBA BKMKOYAETCS, KOraa
3anvpalouwas pyyka noBepHyTa NpoTus
4aCoBOW CTPENKY B 3aKPLITOE MONOXEHWE.

Ybeautecb, YTO YCTPOWCTBO OTKIKOYaETCS,
Korga TonkaTenb BbIABWXHOMO YCTPOMCTBA
MHEBMAaTUYECKON MM PYYHON Nofaun coipa
MOBEPHYT TaK, YTO OTBEPCTUE LMNMUHApPA
nogauv 6onee 60 MM, M YTO YCTPONCTBO CHOBA
BKITIOYaeTCs, korga nnactuHa 3ajBuHYTa
0bpaTHO Hag LMnMHAPOM nojauu.

Ecnu ycTporcTBO He (hyHKLMOHUPYET JOMKHbBIM
06pasom, ero HeobxoaUMOo OCMOTPETL Nepes
1CMOMNb30BaHNEM.

BCErgA NPOBEPAWTE NEPEQ
UCNOJNIb3OBAHUEM

/3BnekuTe BUNKY U3 PO3ETKM CETU MUTaHUS
UNU OTKITIOYUTE PyOUIbHIK, 3aTEM NPOBEPLTE
COCTOsIHWE kabens nuTaHus 1 LenocTHOCTb
CTOPOHbI.

C YCTPOWCTBOM MOJAYN — PYYHOW /
CbIPA / THEBMATUYECKOWN:

Y6eauTech, 4TO YCTPOWCTBO C YCTAHOBMEHHBIM
PEXYLUMM 3MIEMEHTOM OTKIHOHaeTCs yepes 2
CeKyHAbl NOCHe TOro, KaK TonKaTesb BblABUHYT
B CTOPOHY 6ornee, Yyem Ha 60 MM, 1 cHoBa
BK/IOY@ETCH nocfie TOro, Kak TonkaTenb
3aABMWHYTa Hag yCTPOWCTBOM MNojauu.
BHUMAHWE! MeHee 60 mm gonyctumo.

Y6eaunTecs, 4To paboTaloLiee YCTPOMCTBO
OTKIMIOYaETCA NpM OMNycKaHWUW 3anupatoLLei
PYYKM.

Ecnun nobas 13 aByx 3aWMTHLIX YHKLMUA He
BbINOITHAETCS MW Kabenb MUTaHUSA MOBPEXAEH,
obpaTtutecb k KBanUpUUUPOBAHHOMY
creumanmcTy no TeXHUYECKOMY 06CTYXKMBaHUIO
UNW CNeLnanucTy-anekTpuKy Ans yCTpaHeHus
HEWCNPABHOCTU, Mpexae 4YeM CHOBa
MOAKITKYUTb YCTPOMCTBO K CETU MUTAHWS.

Ybegutech, YTO KOHLIEBOW Ban TonkaTtens
BpaLlaeTcs cBoboaHo. EcnvBan He BpaLaeTcs
cBoboaHo, cnegyeT TWaTenbHO O4YUCTUTL €ro
1 CMa3aTb HECKOMNbBKMMM KannsiMi MalUMHHOTO
macna.

Y6eautechb, Y4TO pexylime 3neMeHThl
HaXOJATCSA B XOPOLLEM COCTOSHUAN U HAaTOYeHbI.

NHdopmauma o pexywux aneMmeHTax
npuBeaeHa Ha cTp. 4.

C 3ArPY30YHOWM BOPOHKOMW:

W3BnekuTe BUJTKY U3 PO3ETKN CETU NUTaHUA
Unn OTKNK4nTe py6VIJ'IbHVIK, 3aTeM nposepbTe
COCTOsiHME kabens nUTaHus WU LenoCTHOCTb
CTOPOHbI.

lNpoBepbTe, YTO MaLLMHA MPY YCTaHOBMEHHOM
pexyLLeM ANCKe OCTaHaABNMBAETCA HE NO3AHee
2-X CeKyHA nocrne noBopoTa PYKOATKK
KpenmneHms yCTpoicTBa HeNpepbIBHON NOAaYM
M0 YaCcoBOW CTPETKE 1 HaYMHaeT paboTy nocne
MOBOPOTa PyKOSATKM 0BpaTHO.

Y6eautecs, 4To paboTaloLiee YCTPOMCTBO
OTKIIOYAETCA NpMW OMyCKaHWUW 3anupatoLLeit
PYYKM.

Ecnu TexHuyeckas (hyHKLMS He BhINOSHSETCS
UM kabernb NUTaHWS NOBPEXAEH, 00paTUTech
K KBanM@UUMPOBAHHOMY CNeLuanucTy
Mo TEXHWYECKOMY OOCNYXUBAHUIO UK
CneumanncTy-aNiekTpUKy Anst ycTpaHeHus
HeucnpaBHOCTMU, NMPexXae YeM CHOBa
MOAKMIOYMTb YCTPOWCTBO K CETU MUTaHMS.

Y6eautecb, YTO pexylime 3M€MEHThI
HaXOASTCS B XOPOLLEM COCTOSIHWM U HATOYEHbI.

WHpopmaumsa o pexylmx anemeHTax
npuBeseHa Ha cTp. 4.

C HACAKOW C 4 TPYEKAMM:

/3BnekuTe BUMKY M3 PO3ETKW CETU MUTaHWS
WK OTKIKOYMUTE PYOUIIbHUK, 3aTeM NPOBEPLTE
COCTOsIHWE kabens nUTaHus U LEenoCcTHOCTb
CTOPOHbI.

MpoBepbTe, YTO MaLLVHA NPU YCTAHOBIIEHHOM
PEXYLLEM [/ Cke OCTaHaBNMBAETCA He No3aHee
2-X CeKyHA mocrne noBopoTa pyKoATKM
KpenneHus yCTpoicTea ¢ 4Ms TpyGamu noaaum
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1o YaCOBO CTPErKE W HaYMHaeT paboTy nocre
NoBOPOTa PYKOATKM 0BpaTHO

Y6eputech, 4to paboTatoliee yCTPOWCTBO
OTKMIOYaeTCs Npu ONycKaHuW 3anupatoLlen

PYYKM.

Ecnu TexHuyeckas (byHKLI,VIﬂ He BbINONTHAETCA
1nu kabenb NuTaHua noBpexaeH, OGpaTVITer
K KBaJ'II/IdI)VILI,VIpOBaHHOMy cneunanuncrty
no TeXHNn4ecKomy O6CJ'Iy)KVIBaHIMO nnn
cneunanucTy-anekTpuky ond yctpaHeHua
HeuncnpaBHOCTU, npexae 4emMm CHOBa
NOAKIIOYUTD yCTpOl71CTBO K CETU NUTaHKUA.

Y6eantechb, YTO pexyuiMe 3MeMeHThb
HaXOMATCS B XOPOLUEM COCTOAHUM U HATOUEHI.

NHdopmaumna o pexywmnx anemeHTax
npueefeHa Ha cTp. 4.

TUMN OBPABOTKHU

Hapeska nomTukamu, kybukamu, usmernsieHme
Ha Tepke, Hape3ka COMTOMKOW U BOMHUCTbIMU
NOMTUKaMu, Hapeska KapTodenbHbIX
4YNNcoB., pasHbIX pa3mepos,B 3aBUCUMOCTU OT
BblGpaHHOro pexyLuero anemexTa. O6pabotka
oBolen, GpykToB, cyxoro xneba, ceipa,
opexoB, rpuboB 1 T. 4.

MONb30OBATENMU

PecTopaHbl, KyxHu, 6ONbHWULbI, LUKOMbI, MYHKTbI
ObICTPOro NWUTaHUsA, NyHKTbI OOLLECTBEHHOMO
nuTaHus, NuuLepuun, cyga, LueHTpanbHble
KYXHW, KYXHWU yYpexneHuii, npeanpusatus
NULLEBOV NPOMBILLNIEHHOCTU U T. A.

OBBEM
[o 5000 nopuwii B aeHb 1 60 kI B MUHYTY.

UCMNONb30BAHME
YCTPOUCTB NOAAUMU

YCTPOWCTBO PYYHOW MOJAYN, ERGO
LOOP /YCTPOMCTBOMNHEBMATUYECKOW
OOAAYN:

OTW OBa ycTpoWcTBa mogayu MoryT
1CMonb30BaThCs AN BCeX TUMOB NPOAYKTOB,
manbix 1 60MbLUMX pa3MepoB.

LUnnuuap nogaum A ¢ Tpemsi BHYTPEHHUMM
HOXaMU YAEpPXMBAET W pasfenseT npoaykT
B Npouecce Hapesku M upeaneH Ans
LUMHKOBKMKAMYCThI.

YCTPOVICTBO PYYHOW NOJAYM, ERGO
LOOP

UunuHap nogayuum B ¢ ogHoOM BHYyTpeHHen
CTEeHKOW npgeaneH Ans pyvyHonW opueHTauumn
npogykTa v yKnagku ero apyr Ha gpyra.

SArPY304YHAA BOPOHKA:

3arpysoyHas BOpOHKa npefHasHaveHa ans
HenpepbIBHOM 06paboTky NPOAYKTOB KPYrIion
dopMmbl, HanpumMep, kaptodens, nyka u T. n.

HACAJIKA C 4 TPYBKAMMU:

WcnonbayeTca Ana Hapesku NomMTuKamu
OJIMHHBIX MPOAYKTOB, Hanpumep, OrypLos,
CM. PUCYHOK.
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YCTPOWCTBO PYYHOM NOJAYM ONdA
CbIPA

UnnuHap nogayn gns cbipa ¢ OAQHOM
BHYTPEHHEN CTEHKOW ONTMMMU3MPOBaH ANA
opueHTaLwy 6roKoB Cbipa Npy NPUIOTOBNEHWN
TepToro chipa.

CBOPKA U PA3BOPKA

UMnnHAP NOJAYN (MPUMEHAETCA
KO BCEM MOJENAM)

IMpu cBopke ONycTUTE 3anMpaloLLmii pblyar.

BcTaBbTe UMnNuHAP nogayn Ha WTUdTHI
YCTPOWCTBA W ONYCTUTE LUNMHAP.

MogHuMUTE 3anupatoLLmnin pblvar.

MpW CHATUM CHayana CHUMWUTE YCTPOICTBO
nogauu.

OnycTtnTe 3anuparoLmii pblyar.

CHMMUTE UMNMHAP NOAAYM CO WTUPTOB
YCTPOWCTBA.

HACALKA C 4 TPYEKAMU
HaxmnTe KHOMKY BbIKMIOYEHNS.

YcTaHaBnmBaeTcs B LnuHAp nogaym A vnm B.

YcTaHoBUTe Hacagky ¢ 4 Tpybkamu B
UMNMHOP NoAaYm Tak, 4ToObl €€ Ban BoLlen
B doukcupytoLlyto Tpy6y LmnuHapa nogavu.

HaxmuTe pykosTky cukcatopa Hacagku ¢ 4
Tpybkamn 1 noBepHUTE €€ NPOTMB YacoBOM
CTpenKu.

lMpn CHATUW NOBEPHWUTE 3anNMPatoLLy0 PyUKY
MO YacoBOWi CTPenkKe W CHUMUTe Hacagaky c 4
Tpy6kamm.

YCTPOWCTBO PYYHOW MOOAYM
HaxmuTe KHOMKY BbIKNIOYEHNS YCTPOMCTBA.

YctaHaBnmBaeTcs B unuHAp nogaymn A vnm B.
MogHMmuTE phivar Jo yrnopa.

YcTaHoBUTE YCTPOMCTBO PYYHOW nodayu B
LMNMHAP Nogaym Tak, YTobbl ero Ban BoOLUen
B (bukcupytowyto Tpyby LmMnuHapa nogayum.

HaxmuTe Ha ycTpoWCTBO pyyHOW mopayun u
MOBEPHUTE €70 MPOTUB YaCOBOWN CTPESKM.

Mpy CHATUM HaXMUTE Ha YNOPHYIO MOAYLLKY,
Ans pa3brnokMpPoOBKM 1 MOBEPHUTE YCTPOMCTBO
PYYHOM nofayn no YacoBOW CTPErKe, 3aTeM
CHUMWUTE €ro.

YCTPOWCTBO MHEBMATUYECKOW
NOJAYM

HaxxmuTe KHOMKY BbIKMKOYEHNS YCTPONCTBA.

YcTaHaBnMBaeTcs B LMIUHAP noaayum A.

YcTaHOBUTE YCTPOWCTBO MHEBMATUYECKOM
nogayn B UMIMHAP nofayn Tak, 4Tobbl ero
Bas BoLUen B hyKCHpyHoLLyto TpyOy umnuHapa
noaauu.

HaxmuTe Ha yCTpOMCTBO MHEBMAaTUYECKOM
noJayn u noBepHUTE ero NpoTMB YacOBOK
CTpEenkKu.

YCTaHOBUTE 3aLLENKMBAIOLLYIOCS COELUHN-
TENbHYI0 FOMOBKY LUNaHra Komnpeccopa

Ha naTpybok yCTpOWCTBa MHEBMATUYECKOW
nogauu.

HacTpoiTe nepeknioyatenu CKOpoOCTM
YCTPOWCTBA U YCTPOWCTBA MHEBMAaTUYECKON
nogayn B COOTBETCTBUM C MCMOMNb3YyEeMbIM
PEXYLLMM 3NIEMEHTOM COIMAacHO UHCTPYKLMAM,
npueeaeHHbIM B pasaene HACTPOWMKA
NEPEKMIOYATENEN CKOPOCTMW.

Bkniounte KomMnpeccop M HacTpounte
[aBneHue nogayu Ha 5,5 6ap. Ucnonb3ayiite
KOMMPEeCCcop B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLIUAMM
npov3BOANTENS.

NpoBepbTe OaBneHWe BO3Aayxa Ha
JaTtynke paBneHus. PekomeHpgyemoe
3HavYyeHNe pgaBlieHNnd BO3[yXa
cocTtaBnseTr npubnusntensHo 5 6ap,Ho
Tekylee Heobxoanmoe 3HavyeHue MoXeT
BapbnpoBaTbCA. Ecnu MaHOMETP NOKa3bIBaeT
[Apyroe AaBnexHune, nogHUMNUTE nepekno4vaTenb,
a 3aTeM NoBepHUTE ero Tak, YTOObl MaHOMETP
nokasan gaenexue okono 5 6ap, nocne yero
CHOBa ONyCTUTE €ro.

Mpn CHATUM OTKMIOYUTE KOMMpeccop,
3aTeM OTCOeAMHUTE 3allenKUBaKLYHCs
COEAMHUTENbHYI TOMOBKY lWaHra
Komnpeccopa oT naTtpybka ycTpoicTea
NHEeBMaTUYECKON nogauu.

TPy CHATUM HXMUTE Ha YMOPHYIO MOAYLUKY,
Ans pastrIoKMPOBKY U MOBEPHUTE YCTPOCTBO
MHEBMaTMYeCKOM NoaaYm No YacoBo CTPerke,
3aTeM CHUMMTE €ro.

3ArPY304YHAA BOPOHKA
HaxxmuTte KHOMKY BbIKITIOHEHMS.

Mpu MOHTaxe YCTaHOBUTE 3arpy3oyvHyto
BOPOHKY C [ABYMS BHYTPEHHUMMU
HanpaBSOLLUMM.

YcTaHoBWTE 3arpy304HY0 BOPOHKY B LIEHTP
LMnuHApa nogaduv Tak, 4tobel ee Ban BoLuen
B (huKkcupytoLLyto Tpy6y umunuHapa nogadu.

HaxmuTe 3arpy3ouHyto BOPOHKY 1 MOBEPHUTE
(huKcaTop NPOTUB YACOBOWN CTPENKM.

MpW CHATAM NOBEPHUTE 3ANMPAIOLLYI0 PYUKY
M0 YaCOBOW CTPESIKE U CHUMMUTE 3arpy304HyH0
BOPOHKY.

YCTPOWCTBO PYYHOW MOOAYN, ChIP
HaxmuTe KHOMKY BbIKMKOYEHWS! yCTPOiACTBa.

YcTaHaBnvBaeTcsa B UWIUHAP nodayvu
U3MENBYUTENS ChIPOPEsKH.

MogHumKTe pblvar go ynopa.

YcTaHOBUTE YCTPOMCTBO PYYHOM mogadvu
CbIPOPE3KU B LIUINMHAP NOAAYM Tak, YTobbl ero
Bar BOLLEN B (hUKCHpYHoLLyto TpyOy LmnuHapa
nogauu.

HaxmuTe Ha yCcTpoWCcTBO py4YHOW nogauun
CbIPOPE3KN 1 MOBEPHUTE €ro NPOTUB YaCcOoBOWA
CTPErkKu.

TPy CHATUM HXMUTE Ha YMOPHYHO NOAYLLKY,
Ans pasbrioK1POBKM U MOBEPHUTE YCTPOMCTBO
nodaym Cblpopeskyl No YacoBoi CTperke, 3aTem
CHUMUTE €ro.
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YCTAHOBKA PEXYLUUX
UHCTPYMEHTOB U NNIOTKA

lMpun Mcnonb3oBaHUM YCTPOMCTBA PYYHOW Uin
nHeBMaTuyeckon nogayn ybeputech, 4To
nnacTvHa Tonkatens HaxoAuTCs B BEPXHEM
MOTOXEHNW, 1 BbIABWHLTE €€ U3 YCTPOIiCTBa
nogayu Bneso. lpyM ncnonb3oBaHum
3arpy3o4yHoOi BOPOHKWM WNW Hacapku
¢ 4 Tpybkamu BbiHbTE Ban W3 ero mecta
COEAMHEHNS C 3adHelN CTOPOHbI YCTPOWCTBA.

OnycTute 3anMparoLLmnin pblyar U HaknoHuTe
YCTPOWCTBO Nofayun Hasag.

Ecnu ucnonb3yete nNoTOK, TO AWCK
cBpacbiBaTenb NOMNOXUTE Ha AHO NMOTKa.
YOocToBEpLTECh, YTO Kamepa HOXa MalLnHbI
MOMHOCTbIO OyulleHa. YcTaHOBUTE NOTOK
BMecTe C Auckom cbpackiBaTenem B
KamMepyHOXa MalluuHbl Tak, YToObl Yepes
oTBepcTue aucka cbpackiBaTtens u notka
npoxoaun Ban MawuHbl. oBopaynsas
NPOTMB YacoBOW CTPErKMW, OMycKanTe BHW3
anckcBpackiBaTtenb 0 ero (uKcaLmm.

YCTaHOBUTE HYXHbIA PEXYLUMA 3NEMEHT Ha
Bar v NPOBEPHMUTE €ro Tak, 4Tobbl OH nonan B
MECTO COefIMHEHUS.

lMpyn ncnonb30BaHWUM HOXEBBLIX PELLETOK (AN
KyOuka 1 ppu): nonoxmTte auck cbpacbiBatens
Ha AHO NOTKa, YCTaHOBWTE NOTOK B Kamepy
HOXa MalwwnHbl. MNoBopayneas nNpoTuBs
4acoBOW CTPenku, onyckanTe BHU3 JUCK
cbpacbiBaTenb 10 ero ukcauuu. YctaHoBuTe
BblOpaHHY0 pelwéTky Ha NOTOK, CBEepXy
YCTaHOBWTE COOTBETCTBYIOLLMI NOAPE3HON HOX
1 ybegutecs, 4To OHW 06a BCTanm no MecTy.

YnocToBepbTeCh, YTO AWUCKM M pelleTka
YyCTaHOBMEHbl NPaBUNbHO U YCTAHOBUTE
¢dunkcaTop. YcTaHOBWTE akTuBaTop Npwu
MCNONb30BaHUN 3arpy304HON BOPOHKMU,
KPENEXHbINA BUHT NPU UCMOMNb30BaHNN HAacaaKu
¢ 4 Tpybkamm, unum cnnpanesuaHbIi ukcaTop
ZMCKa NpU UCMOMb30BaHUM YCTPOWCTBA Py4YHON
nogayun, Nojayn cbipa Unm NHEBMATUYECKOM
nogayun, NoBepHYB MPOTUB YaCOBOW CTPENKM
npY NOMOLLM KIoYa, Ha LEeHTpanbHbIA Ban
pexyLLero anemeHTa.

AEMOHTAX PEXYLIUX
UHCTPYMEHTOB U NNIOTKA

C nomoLLblo KIloYa OTBUHTUTE pe3bboByio
3arnywky, CBepnuibHbIA NaTpoH UNu
CTOMOPHbIN BONT N0 YACOBOI CTPENKE CHAMUTE
PEXYLLMIA UHCTPYMEHT U AUCK cOpackiBaTeNb
BMeCTE C JIOTKOM.

HACTPOMKA
NEPEKNIOYATENEN
CKOPOCTH

lNepeksoyateny CKOPOCTU YCTPOMCTBA OBBbIYHO
YCTaHOBIEHbI B NOMOXeHue "2" ana nmobon
Hape3ku 3a UCKIMOYEHNEM Hapesku Kybrkamu,
npu KOTOPON MepeknyaTtenb CKOPOCTH
[OIMKeH HaxoauTbCs B nonoxeHun"1".
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Mpu paboTe ¢ yCTPOMCTBOM MHEBMATUYECKOM
nogayu ycTaHoOBUTEe nepekfyaTenb
CKOPOCTW YCTPOMCTBA M YCTPOWCTBa NOAaum
B COOTBETCTBMM C TabnuLen, NpuBeLEHHOM
HUXe.

PF = ycTpoicTBO NHEBMATMYECKON NoJauM.
M = ycTponcTBo.

HOX 1A PE3KU NOMTUKAMW

0,5-1,5MM: oo, PF=1.M=2.
2-3 MM: i PF=2.M=2.
4—T MM: oo PF=3.M=2.
814 MM: .o PF=3.M=1.
15-20 MM: oo PF=3.M=1.

B (BbICOKOMNPOW3BOAUTENBLHbIN)
HOX /1A PE3KW NOMTUKAMI

2MM: e PF=2.M=2.
3111111 O PF=3.M=2
8-20 MM:..ecoiiiieceeee, PF=3.M=

HOX ANNA PE3KU BONHUCTBIX
NOMTHKOB

2-3 MM oo PF=2.M=2.
4B MM: oo PF=3.M=2.

BI (BbICOKOMNPOW3BOANTENbHbIN)
HOX ANA PE3KM BONHUCTBIX

NOMTHKOB

2-3MM: oo PF=2.M=2.
4—6 MM: oo, PF=3.M=2.
CONOMKA

2X2-3X3 MM: ...oovvevereiinnene PF=2.M=2.
2X6 MM: ..o PF=2.M=2.
4X4—6X6 MM: .....ocverrerennene PF=3.M=2.
8x8-10x10 MM: ......cceeuveneee PF=3.M=1.

BI (BLICOKOMNPOW3BOAUTENBHbIN)
HOX AN PE3KW CONIOMKOW

2x2-2.5x2.5 mm; ............... PF=2.M=2.
A (S 1] H PF=2.M=2.
4X4—6X6 MM: ....cocovererenene PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: .....cveueeneee PF=3.M=1.
TEPKA [ UBSMENTBMUTENb

TOMM: e, PF=1.M=2.
26 MM: ..o PF=2.M=2.
8—10 MM: oo, PF=3.M=1.

TEPKA MEJTKAA

PELWETKA ANA HAPE3KW KYBEUKAMW
6Xx6—25X25 MM: .......ccvennienne PF=1.M=2.

PELWETKA ONA KAPTOOENA ®PU
TO MM o PF=1.M=2

OYUCTKA

lNepen ouMcTKOWM YCTPOMCTBA BHUMATENbLHO
NpoYnUTaNTe BCE UHCTPYKLIMM.

ByabTe 0CTOPOXHbI, YTOGbI HE MOPAHUTL PYKM
00 oCTpbl€e Ne3BUs U NOABKXKHBIE YaCTU.

MEPEQ OYMCTKOW: Bcerpa oTkniovaiTe
YCTPOWCTBO W U3BNEKanTe BUMKY U3 PO3ETKM.
Ecnu Bunku HeT, nepekniovaiTe pyounbHUK
B NOMOXeHWe "BbiknioveHo". CHuMuTE BCe
CbeMHble getanu, Kotopble Heobxogumo
OYNCTUTb.

MbITLE B MOCYLOMOEYHOW MALUMHE:
Bce cbemHble 4acTM MOXHO MbiTb B
NoCYJOMOEYHON MaLLMHe, KPOMe YCTPOICTBa
NHEeBMaTN4YECKOW noaauun.

MbITBE BPYYHYIO: Bcerga ucnonb3ayite
CpeAcTBa TOMbKO ANS PYYHOW MOWKM.
BynbTe 04eHb OCTOPOXKHBI C TPEMSI OCTPbIMM
BHYTPEHHUMW HOXamu unnuHgpa Al

YNCTALUME CPEACTBA: Wcnonbsynte
LEeTKY, BXOAALYI0 B KOMMNEKT NOCTaBKM
YCTPOWCTBA, UM aHanornyHylo WeTKy Ans
OYMCTKM NOBEPXHOCTEN, CONPUKACAIOLLMXCS C
npoaykTamu. Ban Hoxa B LIEHTpe ycTpoiicTaa
MOXHO OYWUCTUTb C MOMOLLbI0 HeGOMNbLLION
weTku ans ByTeinok. [pyrine noBEpPXHOCTM
YCTPOWCTBa NPOTUPaiiTe BNaXHOMN TKaHbIO.

OE3VNWHOEKUWNA: WcnonbayinTte
nsonponunosbln cnupt (65-70%).
M3onponunoBbii cnupT ABNsAeTcH
NerkoBoCnNNaMeHAWNMCa BelecTBOM,
nMoaToMy C HUM cneayeTt obpawaTbcs
OCTOPOXHO.

BHUMAHWE:

* He nponuBaiTe u He pacnbinanTe Boay
HabOoKOBbIE MOBEPXHOCTW YCTPOWCTBA.

* He ncnonb3yiiTte KMNSLLYIO UK ropsiuyto
BOAY.

* He ucnonb3yiite ocTpble NpeameThl Unm

npeamMeTsbl, He npegHa3Ha4YeHHble OAnAa
YUCTKN.

+ He ucnonbayiite abpasvBHble MotoLLe
CPEACTBA WNN OYUCTUTENN.

HE PEKOMEHAOYETCA: He ucnonbaynte
rybkn ¢ abpa3uBHbIM MOKpbITUEM (Hamp.
Scotch-Brite™). Ucnonbsyinte ux Tonsko B
crnyyae KpaHen HeobxoaMMoCTu.

PEKOMEHOALIMM MO YXOLY:

+ Oyunwante ycTpocTBO cpasy nocne
MCroMNb30BaHWS.

* lpocywunte ycTPOWCTBO HEMEAMEHHO
Mocrne O4UCTKM BO N3BexaHne OKUCTIEHMS 1
BbIL|BETAHWS MOBEPXHOCTH.
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MOUCK U YCTPAHEHME
HEMCNPABHOCTEN

YTobbl yCTPaHWTL ONacHOCTb MOBPEXAEHWS
moTopa, ycTponctBo RG-400i ocHalieHo
TENOBOW 3aLLUMTON, KOTOpPasi aBTOMAaTUYECKU
OTKIIKOYAEeT YCTPOWCTBO, €Cln Temneparypa
MOTOpa CTAHOBUTCS CIULIKOM BbICOKOM.
Tennosas 3awwuTa MoTopa UMEET (PyHKLUMIO
aBTOMaTU4ecKoro cbpoca. ATo 03HAYAET, 4TO
YCTPOWNCTBO MOXHO BKMIOYWATb CHOBAa nocrne
oxnaxgeHws motopa. [ins aToro, kak npasuro,
Tpebyertcs ot 10 o 30 MUHYT.

HEWCMNPABHOCTb: YcTporcTBO He HaumHaeTt
paboTy unu octaHaBNMBaeTCS BO Bpems
00paboTku 1 He BKMOYaETCS.

CMNOCOB YCTPAHEHWA: Ybeautech, 4to
BUIIKA NNOTHO BCTaBMEHa B PO3ETKY CETW
NUTaHWS UINN BKMIOYMTE pyBUnbHUK. Haxmute
KHOTMKY BKITHOYEHWS. YCTaHOBWUTE LUMUHAP
noda4u 1 yCTPOMCTBO NoJaqu B COOTBETCTBUN
C WHCTPYKUWUSMW, NMPUBELEHHbBIMU B
pasgene "Cbopka". YbeauTech, 4TO BCE
3N1eMeHTbl YCTaHOBMEHblI MPaBUMNbHO,
a npefoxpaHuTenbHas pyyka nogHsATa.
Y6eautecb, 4TO NpegoxpaHUTenu B kopobke
Ans npegoxpaHuTeneit, npegHasHa4eHHON
ANS nomMelweHUN, He NOBPeXAeHbl K
COOTBETCTBYHOT 3HAYEHWNIO HOMWUHANBHOTO
ToKka. MMoJoXANTEe HECKONMbKO MUHYT U
nonpobynTe BKNOUUTL yCTpoicTBo. Ecnu
YCTPOWCTBO HE Ha4uHaeT paboTy, BbI30BUTE
KBanuUUMPOBaHHOro cneuuanucta no
TEXHUYECKOMY 0BCIyXMBaHUIO.

HEWCNPABHOCTb: Hwuskasa
NPOM3BOAUTENBHOCTbL UMY
HEeY[OBIETBOPUTENbHbIE PE3yNnbTaThl HAPE3KM.

CMNOCOB YCTPAHEHUA: Y6epnTech, 4Yto
UCMONb3YETCH HYXHOE pexyLlee YCTPOWCTBO
Unu KoOMGUHaLMA pexyLnx yCTpoMCTB.
YcTaHoBUTE cnvpanesuaHbIi domkcaTop aucka
(MHeBMaTUYECKWUIA MM PYYHON TOnKaTenb),
KpenexHbln BUHT (Hacagka ¢ 4 Tpyb6amu)
Ny aKkTMBaTop (3arpy3oyHasi BOPOHKa).
Y6eautecb, 4TO nepekniovaTen CKOpocTu
YCTPOWCTBa U YCTPOWCTBA MHEBMATUYECKON
noAaYun Haxo4aTCcs B NPaBUIbHOM MONOXKEHWN
B COOTBETCTBUM C Tabnuueil, NpuBeaeHHO B
pasgene HACTPOMKA MEPEKMIOYATEIEN
CKOPOCTW, u 4t0 nokasaHWs MaHoMeTpa
cocTaBnsaT okono 5,5 6ap. Y6eautecs,
YTO MOpPLUEHb YCTPOMNCTBA MHEBMATUYECKON
nofaym yCTaHOBNEH Ha NPaBMIbHYO CKOPOCTb.
Monoxexwue "1" — npnbn. 12 cek/Lmnkn NOpLLHS,
nonoxexue"2" — npnbn. 8 cek/Unkn NOPLUHS,
nonoxexue "3" — npubn. 4 cek/LUnKN NOPLUHS.
Mpu Heob6xoaMMOCTUN CKOPOCTb AOMXKHA
ObITb HAacTpoeHa KBanMMULMPOBAHHLIM
cneunanucToM. Yb6eamntecb, YTO HOXEBblE
AUCKN U OWNCKW-TEPKU AN U3MENbYEHUSB
XOpOLLEM COCTOSIHUM 1 HaTOYeHbl. Haxumarite
Ha NPoAYKTbl C MEHbLLEN CUITON.

HEWCMNPABHOCTb: PexyLiunit anemeHT He
CHUMaEeTCS.

CrNOCOB YCTPAHEHWA: Beerpa ncnonbayiite
avck cbpaceiBatens. Vcnonbayinte nepyatku
13 NNOTHON TKaHW UNn Apyrue aHanornyHole
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nepyatku, YTobbl He NMOpPaHWUTL PYKM O HOXM
pPeXyLlero afeMeHTa, CHUMUTE pexyLium
3IIEMEHT, NMOBEPHYB €ro Mo YacoBoii CTPErKe.

HEWCIPABHOCTb: AkTueatop, KpenexHsbin
BUHT UMW CnvpanesnaHbIi ykcaTop Aucka
HE CHUMaeTcs.

CMNOCOBb YCTPAHEHWA: OTBUHTUTE MO
4acoBOIi CTpenke Npy MOMOLLM KMtoya.

TEXHUYECKUE
XAPAKTEPUCTUKHU
YCTPOUCTBA HALLDE RG-400i

YCTPOWICTBO: [IBuratens: [IByXCKOPOCTHOM,
1,5/0,9 kBT, 208 B, TpexdasHbiii, 60 Iy,
230 B, 3 dpasebl, 50 'y, 400 B, 3 dasbl, 50 Iy,
415 B, 3 ¢pasbl, 50 'y, ¢ 3awmTon asuratens
B 3,7 A. Mepepaya: 3ybuatas nepepgava.
Cuctema 6€30nacHOCTU: TPU 3aLMUTHBIX
BbIKNtoYaTens. YpoBeHb 3awmThl: IP45, KHOMKKM
IP65. Po3eTka cetv nUTaHUS: C 3a3eMIEHNEM,
TpexdasHas, 16 A. MNpenoxpaHuTens B kopobke
AnanpenoxpaHuTeneil, npegHasHa4YeHHow Ans
nomewyeHun: 10 A, 3aMefneHHbln. YpoBeHb
wyma: LpA (EN31201): 70 gbA.

YCTPONCTBO MHEBMATUYECKOW
MOOAYN: Tpu ckopocTv nogauu v AaBreHue.
PekomeHayembin 06bem 1 JaBneHue cxaToro
Bo3ayxa: 5,5 6ap.

PEXYLUME QNEMEHTbI: Onametp: 215 mm:
CkopocTb: 400/200 06/MUH.

MACCA HETTO: YcTtpomncTtBoO:
54 kr. UnnuHpp nogaum: 6 kr. 3arpy3oyHas
BOPOHKa C LUMnuHApoM: 12 Kr. YCTpOWCTBO
nHeBMaTuyeckon nogaum: 11 kr. YCTponcTeo
pyuHon nopayu: 5 kr. Hacagka ¢ 4 tTpy6amu:
5 Kr. YCTpOWCTBO Nogaumn Ans cbipa BKIHOYaeT
YCTPOWCTBO PYyYHOMW nofavu Ans coipa:
21 kr. Pexywme anemMeHTbl: B CpeaHeM
npubnmanTensHo 1 kr.

HOPMBbI/CTAHOAPTLI: Cm. geknapauuio
COOTBETCTBUS.
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NAVODILA ZA UPORABO

HALLDERG-400i

(s1)

POZOR!

CUTTING HAZARD
| SHARP BLADES!

Bodite zelo previdni, da si ne poskodujete
rok z ostrimi rezili rezilnega orodja, dozir-
nega valja ali premikajocih se delov.

Stroj sme namesti samo usposobljeni
serviser.

Rok nikoli ne vstavljajte v nobenega od
nastavkov za doziranje ali v dozirni valj A,

razen pri ¢iS€enju.

Zarezanje s Stiricevni vlozek vedno upora-
bite pestile.

Nikoli ne vtikajte rok v izhod stroj, ko je
dozirni valj spuséen in je zaporni rocaj
dvignjen.

Nastavek za meSanje, zaklepni vijak in
nastavek za oblikovanje je treba zategniti
(z vrtenjem v nasprotni smeri urinega
kazalca) in odviti (v smeri urinega kazalca)
s pomocjo kljuca.

Vedno pritisnite gumb za zaustavitev stroja,
preden namestite ali odstranite rezalna
orodja itd., tudi ¢e stroj miruje.

Pred ciS¢enjem izklopite stroj in izvlecite
vti€ iz stenske vti¢nice ali izklopite omrezno
stikalo.

Pri uporabi Stiricevnega vlozka nikoli ne
uporabljajte rezalnih orodij, vecjih od 10
mm.

Samo usposobljen serviser lahko posega v
stroj in odpre njegovo ohisje. To velja tudi
za zamenjavo elektriénega kabla.

Stroja nikoli ne uporabljajte za rezanje
zamrznjenih Zzivil. Pred rezanjem z zZivil
odstranite vse trde dele (npr. peclje jabolk,
lesnate dele repe itd.), da ne poskodujete
rezil.

Tega stroja ne smejo upravljati otroci ali
osebe zzmanjsanimi fizi€nimi, senzori¢nimi
ali dusevnimi sposobnostmi ali osebe, ki
nimajo izkusSenj s takSnimi stroji, razen e
so ustrezno poucene ali pod nadzorom.

Pri nastavljeni hitrosti "1" lahko aparat dela
neprekinjeno maksimalno eno uro. Pred
ponovnim zagonom naj stroj stoji ne deluje
vsaj eno uro.
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Ko je nadzor hitrosti nastavljen na "2", te
omejitve ne veljajo.

ODSTRANITEV EMBALAZE

PrepriCajte se, da so bili dobavljeni vsi deli, da
aparat pravilno deluje in da med prevozom ni
pridlo do poskodb.

Dobavitelja aparata je treba v osmih dneh
obvestiti 0 vseh pomanjkljivosti.

NAMESTITEV

Aparat prikljucite na zanj primerno elektricno
omrezje.

Pred namestitvijo aparata odstranite rezalno
orodje.

Po potrebi ponovno nastavite nastavljive noge,
da se prepriate, da stroj trdno stoji.

Postavite obeSalnik za rezalna orodja na steno
v blizini stroja za priro¢no in varno uporabo.

Preverite, ali se gred vrti v smeri urinega
kazalca.

Preverite, ali se stroj ustavi, ko zaklepni ro¢aj
preklopite navzdol.

Preverite, ali se stroj ustavi, ko je zaklepni
gumb za nastavek dozirnega lijaka ali Stiricevni
vloZek obrnjen v smeri urinega kazalca v
odklenjen polozaj, in ali se stroj znova zazene,
ko je zaklepni gumb obrnjen v nasprotni smeri
urinega kazalca v zaklenjen polozZaj.

Preverite, ali se stroj ustavi, ko je dozirna
ploS€a roénega, pnevmatskega ali nastavka
za potiskanje doziranja sira zasukana vstran,
tako da je odprtina dozirnega valja vecja od 60
mm, in ali se stroj znova zaZene, ko se zasuka
nazaj ¢ez dozirni val].

Ce aparat ne deluje pravilno, je treba napako
odpraviti pred zacetkom uporabe.

PRED UPORABO VEDNO
PREVERITE

Izvlecite vti€ iz vtiCnice ali odprite lo€ilno stikalo
in nato preverite, ali je elektriéni kabel v dobrem
stanju in da na zunaniji strani ni razpokan.

ZROCNIM / SIRNIM / PNEVMATSKIM
DOZIRNIKOM:

Preverite, ali se stroj z names¢enim rezalnim
orodjem ustavi v 2 sekundah, takoj ko je
potisna ploS€a zasukana vstran za veC kot
60 mm, in se ponovno zazZene, ko se potisna
plos¢a zasuka nazaj ¢ez dozirnik. POZOR!
Odobreno je manj kot 60 mm.

Preverite, ali se delovanje stroja ustavi, ¢e
spustite zaporni roca;.

Ce katera od obeh varnostnih funkcij ne deluje,
kot je predvideno, ali Ce je elektriCni kabel
pocen, pokli¢ite kvalificiranega serviserja ali
elektriarja, da odpravi napako, preden stroj
ponovno prikljuite na napajanje.

Preverite, ali gred potisne plosce prosto tecCe.
Ce blok ne deluje prosto, ga previdno odistite in
ga namazite z nekaj kapljicami strojnega olja.

Prepri¢ajte se, da je rezalno orodje ostro in v
dobrem stanju.

Za informacije o rezalnem orodju glejte strani 4.

Z LIJAKOM ZA DOZIRANJE:

Izvlecite vti€ iz vtiCnice ali odprite lo€ilno stikalo
in nato preverite, ali je elektriéni kabel v dobrem
stanju in da na zunaniji strani ni razpokan.

Preverite, ali se stroj z names¢enim rezalnim
orodjem ustavi v dveh sekundah, ko rocaj lijaka
za doziranje obrnete v smeri urinega kazalca,
in se zaZene, ko rocaj obrnete nazaj.

Preverite, ali se delovanje stroja ustavi, ¢e
spustite zaporni rocaj.

Ce varnostna funkcija ne deluje, kot je predvi-
deno, ali Ce je elektrini kabel pocen, poklicite
kvalificiranega serviserja ali elektri¢arja,
da odpravi napako, preden stroj ponovno
priklju¢ite na napajanje.

Prepri¢ajte se, da so rezalna orodja ostra in v
dobrem stanju.

Za informacije o rezalnem orodju glejte strani 4.

S STIRICEVNIM VLOZKOM:

Izvlecite vti¢ iz vti€nice ali odprite locilno stikalo
in nato preverite, ali je elektri¢ni kabel v dobrem
stanju in da na zunanji strani ni razpokan.

Preverite, ali se stroj z names¢enim rezalnim
orodjem ustavi v dveh sekundah, ko rocaj
Stiricevnega vlozka obrnete v smeri urinega
kazalca, in zazene, ko roCaj obrnete nazaj.

Preverite, ali se delovanje stroja ustavi, ¢e
spustite zaporni rocaj.

Ce varnostna funkcija ne deluje, kot je predvi-
deno, ali ¢e je elektrini kabel pocen, poklicite
kvalificiranega serviserja ali elektri¢arja,
da odpravi napako, preden stroj ponovno
prikljucite na napajanje.

Prepri¢ajte se, da so rezalna orodja ostra in v
dobrem stanju.

Za informacije o rezalnem orodju glejte strani 4.

VRSTA PREDELAVE

Z nastavkom je mogoce rezati na rezine, ribati,
strgati, rezati na trakce ali rezati rebrasto na
razli¢ne dimenzije, odvisno od izbranega rezal-
nega orodja. Orodje predela zelenjavo, sadje,
suh kruh, sir, ore$cke, gobice itd.

UPORABNIKI

Restavracije, kuhinje v trgovinah, bolniSnice,
Sole, prodajalne hitre hrane, gostilne, pice-
rije, ladje, osrednje kuhinje, institucionalne
kuhinje itd.

ZMOGLJIVOST

Do 5.000 porcij na dan in 60 kg na minuto.
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UPORABA DOZIRNIKOV
ROCNI DOZIRNIK ERGO LOOP/PNEV-
MATSKI POTISNI DOZIRNIK:

Ta dva dozirnika lahko uporabite z vsemi
vrstami izdelkov, tako velikimi kot tudi majhnimi.

Dozirni valj A s tremi notranjimi nozi fiksirain
razdeli izdelek med pripravoin je optimiziran
za pripravo zelja.

ROCNI DOZIRNIK, ERGO LOOP

Dozirni valj B z notranjo steno je prilagojen za
rocno namestitev in zlaganje izdelkov.

LIJAK ZA DOZRINIK

Uporablja se za neprekinjeno rezanje velikih
koli¢in okroglih Zivil, kot so krompir, €ebula ipd.
STIRICEVASTI VLOZEK:

Uporablja se za rezanje dolgih Zivil, kot je
rezanje kumar na rezine, glejte sliko.

ROCNI POTISNI DOZIRNIK SIRA

Dozirni valj za sir z eno notranjo steno je opti-
miziran za usmerjanje blokov sira za pripravo
naribanega sira.

MONTAZA IN DEMONTAZA
DOZIRNI VALJ (VELJA ZA VSE)

Pri name$&anju zlozite zaporni ro€aj navzdol.

Potisnite dozirni valj na te¢ajne zatie stroja
in ga spustite.

Dvignite zaklepni rocaj.

Pri odstranjevanju najprej odstranite nastavek
za doziranje.

Spustite zaklepni rocaj.
Odstranite dozirni valj s te€ajnih zatiCev stroja.

STIRICEVASTI VLOZEK
Pritisnite gumb za zaustavitev.

Pri montaZi namestite dozirni valj A ali B.

Postavite Stiricevni vioZek v dozirni valj z gredjo
v cev dozirnega valja.

Pritisnite Stiricevni vloZzek navzdol in obrnite
zaklepni gumb v nasprotni smeri urinega
kazalca.

Pri odstranjevanju obrnite zaklepni gumb v
smeri urinega kazalca in odstranite dozirni lijak.

ROCNI POTISNI DOZIRNIK SIRA
Pritisnite gumb za zaustavitev aparata.

Pri montaZi namestite dozirni valj A ali B.
Premaknite rocico do konca navzgor.

Namestite gred ro¢nega nastavka za potisno
doziranje v cev dozirnega valja.

Pritisnite ro€ni nastavek za potisno doziranje in
ga zasukajte v nasprotni smeri urnega kazalca.

Ko ga odstranjujete, pritisnite zavorno plos¢ico
in zavrtite ro¢ni nastavek za potisno doziranje v
smeri urinega kazalca ter ga odstranite.
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PNEVMATSKI POTISNI NASTAVEK ZA
DOZIRANJE

Pritisnite gumb za zaustavitev aparata.

Pri montazi namestite dozirni valj A.

Namestite gred pnevmatskega potisnega
nastavka za doziranje v cev dozirnega valja.

Pritisnite pnevmatski potisni nastavek za
doziranje in ga zasukajte v nasprotni smeri
urnega kazalca.

Potisnite zasko€no spojko cevi kompresorja na
prikljuéek pnevmatskega potisnega nastavka
za doziranje.

Nastavite krmilnike hitrosti aparata in pnev-
matskega potisnega nastavka za doziranje
tako, da ustrezajo uporabljenemu rezalnemu
orodju, kot je dolo¢eno v navodilih pod
naslovom NASTAVITEV KONTROLNIKOV
HITROSTI.

Zazenite kompresor in nastavite njegov
dovodni tlak na 5,5 bara. S kompresorjem
ravnajte v skladu z navodili proizvajalca.

Preverite zracni tlak na manometru. Priporoceni
zradni tlak je 5 barov, vendar se dejanska
zahtevana vrednost lahko razlikuje. Ce
je odgCitek zra¢nega tlaka na manometru
drugacen, povlecite krmilo navzgor in ga nato
obracajte, dokler ni od¢itek manometra 5 barov,
nato pa ga znova pritisnite navzdol.

Ko odstranjujete, izklopite kompresor in nato
odklopite zasko&no spojko cevi kompresorja iz
prikljucka pnevmatskega potisnega nastavka
za doziranje.

Pritisnite zavorno ploscico in zavrtite nastavek
za pnevmatski potisni nastavek za doziranje v
smeri urinega kazalca, nato pa ga odstranite.
LIJAK ZA DOZIRANJE

Pritisnite gumb za zaustavitev.

Pri montazi namestite dovodni valj z dvema
notranjima vodiloma.

Lijak za doziranje postavite na sredino dozir-
nega valja, z gredjo v cev dozirnega valja.

Pritisnite dozirni ljak navzdol in obrnite zaklepni
gumb v nasprotni smeri urinega kazalca.

Pri odstranjevanju obrnite zaklepni gumb v
smeri urinega kazalca in odstranite dozirni lijak.

ROCNI POTISNI DOZIRNIK SIRA
Pritisnite gumb za zaustavitev stroja.

Pri montaZi namestite dozirni valj za rezalnik
sira.

Premaknite rocico do konca navzgor.

Namestite gred roénega nastavka za potisno
doziranje rezalnika sira v cev dozirnega valja.

Pritisnite ro¢ni nastavek za potisno doziranje
rezalnika sira in ga zasukajte v nasprotni smeri
urnega kazalca.

Pri odstranjevanju pritisnite zavorno plos¢ico in
zavrtite nastavek za potisno doziranje rezalnika
sira v smeri urinega kazalca ter ga odstranite.

NAMESTITEV REZILNEGA
ORODJA IN PLADNJA

Med uporabo ro€nega, pnevmatskega dozir-
nika ali roénega dozirnika sira, se prepriCajte,
da je potisna plo$¢a v zgornjem poloZaju in jo
zasukaite iz dozirnika v levo. Ce uporabljate
dozirni lijak ali Stiricevni vlozek, dvignite gred
iz njegovega pritrdiS¢a na zadniji strani aparata.

Spustite zaklepni ro€aj in nagnite dozirnik
nazaj.

Ce boste uporabili pladen;, je ejektorska plodéa
namesSéena na dno pladnja. PrepriCajte se,
da je ohi$je noZa aparata temeljito oc€i¢eno.
Pladenj, ki vsebuje izmetno plos¢o, je nato
namesCen okoli gredi ohi§ja noZa stroja.
Obrnite/potisnite ejektorsko plos€o navzdol v
njeno sklopko.

Izbrano rezalno orodje postavite na gred in
zavrtite rezalno orodje, da se trdno spusti na
svoje mesto.

Pri uporabi reSetke za rezanje na kocke ali
reSetke za cvrtje: ejektorsko ploS¢o postavite
na dno pladnja, ki je nato namescen okoli
gredi ohiSja nozev stroja. Obrnite ejektorsko
plos&o navzdol v njeno sklopko. Nato namestite
izbrano mreZo na gred, nato pa Se rezalnik, pri
Cemer pazite, da se oba pravilno postavita na
svoje mesto.

Zavaruijte nastavek za meSanje, ko uporabljate
dozirni lijak, zaklepni zati¢, ko uporabljate
Stiricevni vloZek, ali nastavek za oblikovanje,
ko uporabljate ro¢ni, sirniali pnevmatski potisni
nastavek za doziranje, tako da jih zavrtite v
nasprotni smeri urinega kazalca s pomocjo
klju¢a na sredinsko gred rezalnega orodja.

ODSTRANITEV REZILNEGA
ORODJA IN PLADNJA

S klju€em odvijte pokrovéek vijaka, vrtalno
puso ali zaklepni vijak v smeri urinega kazalca
in odstranite rezalno orodje/orodja ter izmetno
plosco skupaj s pladnjem.

NASTAVITEV KONTROL Hi-
TROSTI

Kontrola hitrosti stroja je obi¢ajno nastavljena
na polozaj "2" za vsa rezanja razen rezanja
na kocke, ko mora biti kontrola hitrosti v
polozaju "1".

Pri rezanju s pnevmatskim potisnim dozirnikom,
nastavite nadzor hitrosti stroja in nastavek za
potisni dozirnik v skladu z naslednjo tabelo.

PF = Pnevmatski potisni nastavek za doziranje
M = Stroj.

REZALNIK

0,5-1,5mMm: oo PF=1.M=2.
2-3MM: e PF=2.M=2.
4=T MM: e PF=3.M=2.
8—14mMm: ..ccoovovieii PF=3.M=1.
15-20 MM o PF=3.M=1.
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HC (TRDA ZMOGLJIVOST) JULIENNE

211111 PF=2.M=2.
e G 11114 PF=3.M=2
8-20 MM, PF=3. M=

REZALNIK ZA STISKANJE
2-3 MM oo PF=2.M=2.
4B MM: e PF=3.M=2

HC (TRDA ZMOGLJIVOST) REZALNIK ZA

STISKANJE

2-3 MM i PF=2.M=2.
F 3011111 PF=3.M=2.
JULIENNE

2X2-3X3 MM: oo PF=2.M=2.
2X6 MM: v PF=2.M=2
4X4-6X6 MM: ...ooeeernenn PF=3.M=2.
8x8—-10x10 mm: .....coevveeee PF=3.M=1.
HC (TRDA ZMOGLJIVOST) JULIENNE
2x2-2.5x2.5 mm: ............... PF=2.M=2.
2X6 MM: e PF=2.M=2.
4x4-6X6 MM: .....cccveeveneee PF=3.M=2.
8x8-10x10 mm: .....ccvevveeee PF=3.M=1.

STRGALNIK/DROBILNIK

15 MM e PF=1.M=2
26 MM e, PF=2.M=2
810 MM: teveeeeee s PF=3.M=1
FINI STRGALNIK
............................................ PF=1.M=2
ZELO FINO STRGALO
............................................ PF=1.M=2.
STRGALO ZATRDI SIR
............................................ PF=1.M=2.
REZANJE NA KOCKE
BX6=25X25 MM: <.voverern PF=1.M=2.
KROMPIRJEV CIPS/OCVRT
KROMPIRCEK
10 MM e, PF=1.M=2.
CISCENJE

Preden zaénete Cistiti stroj, preberite vsa
navodila.

Pazite, da si rok ne porezete z ostrimi rezili in
gibljivimi deli.

PRED CISCENJEM: Vedno izklopite stroj in
izvlecite napajalni vti¢ iz vtiénice. Ce stroj nima
vtiCnice, izklopite glavno stikalo. Odstranite vse
dele, ki jih Zelite odistiti.

CISCENJE V POMIVALNEM STROJU: Vse

odstranljive dele lahko pomivate v pomivalnem
stroju, razen pnevmatskega dozirnika.

ROCNO CISCENJE: Vedno uporabite sredstvo
za ro¢no pomivanje posode. Pazite na tri ostre
noZe v dozirnem valju Al
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CISTILNA SREDSTVA: Za &iséenje obmodij,
kijer se nahaja hrana uporabite krtaco, ki je
prilozena stroju, ali podobno. Gred noza v
sredini stroja lahko oCistite z majhno $¢etko
za steklenice. Z vlazno krpo obrisite Se druge
povrSine na napravi.

DEZINFEKCIJA: Uporabite izopropilni alkohol
(65-70 %). I1zopropilni alkohol je zelo vnetljiv,
zato bodite previdni pri uporabi.

OPOZORILO:

» Ne polivajte in ne prsite vode po straneh
stroja.

* Ne uporabljajte vrele ali vroCe vode.

» Ne uporabljajte ostrih predmetov ali drugih
predmetov, ki niso namenjeni ¢is¢enju.

» Ne uporabljajte abrazivnih detergentov ali
Cistil.

IZOGIBAJTE SE: Ne uporabljajte Eistilnih gobic

s Cistilnimi blazinicami (npr. Scotch-Brite™),

razen Ce je to nujno potrebno.

NASVET ZA NEGO:
+ Odistite stroj takoj po uporabi.

+ Stroj takoj po ¢i¢enju posusite, da prepredite
oksidacijo in razbarvanje povrsine.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Za odpravo nevarnosti poSkodbe motorja je
RG-400i opremljen s toplotno za$¢ito motorja,
ki samodejno izklopi stroj, ¢e temperatura
motorja postane previsoka. Termi¢na zascita
motorja ima samodejno ponastavitev, kar
pomeni, da lahko stroj ponovno zaZenete, ko
se motor ohladi, kar obi€ajno traja od 10 do
30 minut.

NAPAKA: Stroja ni mogoce zagnati ali se
ustavi med delovanjem in ga ni mogoce znova
zagnati.

RESITEV: Preverite, ali je vti€ pravilno vstav-
lien v vtiCnico ali izkljucite elektricno omreZje.
Pritisnite gumb za zagon. Namestite dozirni
valj in nastavek za doziranje v skladu z navodili
pod “Sestavljanje”. Preverite, ali so vse kompo-
nente pravilno names&ene in ali je varnostna
roka dvignjena. Preverite, ali varovalke v Skatli
z varovalkami za prostore niso pregorele in ali
imajo pravilno vrednost. PoCakajte nekaj minut
in nato poskusite znova zagnati stroj. Ce stroj
ne deluje, pokli¢ite kvalificiranega serviserja.

NAPAKA: Nizka zmogljivost ali slabi rezultati
rezanja.

RESITEV: Prepriajte se, da uporabljate
pravilno rezalno orodje ali kombinacijo rezalnih
orodij. Namestite nastavek za oblikovanje
(nastavek za ro€ni/potisni dozirnik, zaklepni
vijak (8tiricevni vloZek) ali nastavek za meSanje
(dozirni lijak). PrepriCajte se, da sta regulatorja
hitrosti za stroj in pnevmatski potisni dozirnik
v pravilnem poloZaju v skladu s tabelo pod
naslovom NASTAVITEV KONTROL HITROSTI
in da je odCitek na manometru priblizno 5,5
bara. Preverite, ali je dovodni bat pnev-
matskega potisnega dozirnika nastavljen na
pravo hitrost. PoloZaj*1” - priblizno 12 sekund/
batni cikel, polozaj “2” - priblizno 8 sekund/batni

cikel in polozaj “3” - priblizno 4 sekunde/batni
cikel. Po potrebi naj hitrost prilagodi usposo-
bljen servisni mehanik. Preverite, ali so noziin
plosCe strgalnika/rezilnika v dobrem stanju in
ostri. Hrano pritisnite z manjso silo.

NAPAKA: Orodja za rezanje ni mogoce
odstraniti.

RESITEV: Vedno uporabite ejektorsko ploséo.
Uporabite debele usnjene rokavice ali druge
rokavice, ki jih nozi rezalnega orodja ne morejo
prerezati, in zavrtite rezalno orodje v smeri
urinega kazalca, da ga sprostite.

NAPAKA: Nastavka za meSanje, zaklepnega
zapaha ali nastavka za oblikovanje ni mogoce
odstraniti.

RESITEV: S kljuéem ga odvite v smeri urinega
kazalca.

TEHNICNE SPECIFIKACIJE
HALLDE RG-400 i

STROJ: Motor: Dvostopenjski, 1,5/0,9 kW,
208 V, 3-fazni, 60 Hz, 230 V, 3-fazni, 50 Hz,
400 V, 3-fazni, 50 Hz, 415V, 3-fazni, 50 Hz, z
za&Cito motorja, nastavljeno na 3,7 A. Prenos :
zobnik. Varnostni sistem: Tri varnostna stikala.
Stopnja zas¢ite: IP45, gumbi IP65. Napajalna
vti€nica: ozemljena, 3-fazna, 16 A. Varovalka v
omarici z varovalkami za prostor: 10 A, z zaka-
snitvijo. Raven zvoka LpA (EN31201): 70 dBA.

PNEVMATSKI DOZIRNIK: Tri hitrosti in pritisk.
Priporoena zmogljivost in tlak stisnjenega
zraka: 5.5 bar.

ORODJA: Premer: 215 mm. Hitrost: 400/200
rpm.

NETO TEZE: Stroj: 54 kg. Dozirni valj: 6 kg.
Dozimi lijak s cilindrom: 12 kg. Pnevmatski
potisni nastavek za doziranje: 11 kg. Rocni
nastavek za potisno doziranje 5 kg. Stiricevni
vlozek: 5 kg. Dozirnik za sirvkljuéno z ro€nim
dozirnikom sira: 21 kg. Rezalna orodja:
povpreéno priblizno 1 kg.

NORME/STANDARDI: Glej izjavo o skladnosti.
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Fitting the cutting tools

RG-400i

WHEN USING SLICER, CRIMPING SLICER, JULIENNE OR GRATER/SHREDDER

Feed Hopper

S
/

Fié

Agitator device

A Y

Insert Ejector plate

Feed Hopper

A

{

Agitator device

Insert Ejector plate

Manual Push Feeder

\

&

Decoring device

Tray with Ejec&)‘r plate

4-Tube Insert

'

|

J,m‘;bﬁ

Locking bolt

Ejector plate

KNIFE HOUSE

Manual Push Feeder

\

&

Decoring device

*

Tray with Ejector plate

/

4-Tube Insert

/

|

J,m‘;bﬁ

Locking bolt

KNIFE HOUSE

Pneumatic Push Feeder

\

&

Decoring device

¥

WHEN USING DICING GRID OR FRENCH FRIES GRID

Pneumatic Push Feeder

'

&

Decoring device




CUTTING ToOL GUIDE

= Stainless steel

=Aluminium ° = Plastic = Fiberglass reinforced polyamide

@185 mm

CUTTING TOOLS

CC-32S | RG-50S | CC-34 | RG-50 | RG-100 | RG-200 | RG-250 | RG-250diwash | RG-350 | RG-300i | RG-400i Sﬁ?:(:(si(:r
RG-400i

SLICER 0.5 . . . . . . . . . ° . -
1 . . . . . . . . . o . -

15 . . . . . . . . . . . -

2 . . . . . . . . . . . -

3 . . . . . . . . . . . -

4 . . . . . . . . . . . _

5 o . . . . . . . . . . _

6 o . . . . . . . . . . _

7 o . . . . . N . . . . _

8 . . . . . . . . . . . -

9 . . . . . . . . . . . -

10 . . . . . . . . . . . -

HC (HIGH CAPACITY) 2 - - - - - - - - . . . _
SLICER 3 - - - - - - - - . . . _
4 - - - - - - - - . . . _

6 - - - - - - - - . . . _

g - - - - - - - - . o . _

0 - - - - - - - - . . . _

1 - - - - - - - - . o . _

15 - - - - - - - - . o . _

0 - - - - - - - - . o . _

FINE CUT SLICER 14 - - - - - - - - . o . _
15 o . . . o . . . _ - _ _

20 - - - - - - - - . . . _

STANDARD SLICER 20 - - - - - . . . - _ _ _
SOFT SLICER 6 - - . . . . . o o o . _
s - _ . . . o . o o . o _

0 - _ . . . o o . o . o _

1 - - . . . . . . . . o -

15 - - . . . . . . . . . _

CRIMPING SLICER 2 . . . . . . o . - _ _ _
3 o . . . . . . . . o . _

4 . . . . . . . . . o . -

5 . . . . . . . . . o . -

6 . . . . . . . . . o . -

HC (HIGH CAPACITY) 2 - - - - - - - - . . . _
CRIMPING SLICER 3 _ - _ _ _ _ _ _ . . . _
4 - - - - - - - - . . . _



= Stainless steel

= Aluminium ° = Plastic = Fiberglass reinforced polyamide

CUTTING TOOLS
Cheese
] o e o o
RG-400i

JULIENNE CUTTER v . . . . . . . . . . -
2%6 . . . . . . . . . . . -
3x3 . . . . . . . . . . . -
x4 . . . . . . . . . . . -
6x6 - - - - . . . . . . . -
8x8 - - - - . . . . . . . -
10x10 - - - - . . . . . . . _
HC (HIGH CAPACITY) x| - - - - - - - - . . . _
JULIENNE CUTTER ;505 - _ _ _ _ _ _ _ q . . _
2x6 - - - - - - - - . . . -
4x4 - - - - - - - - . . . -
6Xx6 - - - - - - - - . . 0 -
8x8 - - - - - - - - . . 0 -
10x10 - - - - - - - - . . . -
SERRATED SLICER 2 e . . . . . . . . . . -
10 . . . . . . . . . . . -
GRATER/SHREDDER 15 e . . . . . . . . . . _
2 . . . . . . . . . . . -
3 . . . . . . . . . . . -
4 . . . . - - - - - - _ -
45 . . . . . . . . . . . .
6 . . . . . . . . . . . .
8 . . . . . . . . . . . .
10 . . . . . . . . . . . .
FINE GRATER . . . . . . . . . . . -
EXTRA FINE GRATER J o . . . . . . . . . -
HARD CHEESE GRATER . . . . . . . . . . . -
DICING GRID 6x6 - - - - . . . -
8x8 - - . (] . —
L=LOW 10x10 - - . (] . _
X-L = EXTRA LOW | - ) . . . i
L 12x12 - - . ] . -
15x15 - - - - . . . -
L 15x15 - - . ] . -
20x20 - - . . . -
L 20x20 - - - - . . . -
X-L 20x20 - - - - - - - - - -
25x25 - - - - - - - - . . . -
L 25x25 - - - - - - - - . . . -
DICING KIT s - ) . . . )
10 - - . . . _
FRENCH FRIES GRID ~ 10x10 - - - - - - . . o -
FRENCH FRIESKIT 1000 - _ | . . e . _ _ _ )



USER INSTRUCTIONS

HALLDE

CUTTING
TOOLS

(GB)

CAUTION!

Take great care when handling the cutting
tools. They have very sharp blades.

UNPACKING

Check that all parts have been delivered, and
that nothing has been damaged in transit.

The supplier should be notified of any short-
comings within eight days.

CHOOSING CUTTING TOOLS

Read the Cutting Tool Guide on page 2-3.
The guide shows which cutting tool is recom-
mended to use depending on desired result
and which cutting tools are suitable for use
with YOUR vegetable preparation machine.

FITTING THE CUTTING TOOLS

Place the ejector plate on the shaft and turn/
press down the ejector plate into its coupling.

In the RG-300i/RG-400i, the ejector plate is
placed in the tray, which is, in turn, mounted
in the knife housing of the machine. The tray
is always to be mounted when using grids.
When using other cutting tools, use of the tray
is optional. Ensure that the machine’s knife
housing has been cleaned before mounting
the tray.

For dicing, first place a suitable dicing grid,
with the sharp edge of the knives upward,
in the machine so that the recess in the side
of the dicing grid fits into the guide groove of
the machine. Then choose a suitable slicer.
Fit this to the shaft and then turn it so that it
drops into its coupling (cutting tools for that
have a sprint in the center of the cutting tool
tap), or that they goes down firmly at the same
height as the shaft of the machine (the cutting
tool without a sprint).

For slicing, shredding and grating, fit instead
only the selected cutting tool to the shaft and
turn the cutting tool so that it drops into its
coupling (cutting tools for that have a sprint
in the centre of the cutting tool tap), or that
they goes down firmly at the same height
as the shaft of the machine (the cutting tool
without a sprint).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350.
RG-300i AND RG-400i:

On these machines all cutting tools must be
locked with a locking device. These devices

have different names and appearance depen-
ding on machine and accessory to be used.

See page 4-6 for information on which locking
device to use.

Lock the cutting tool by turning the locking
device counter anti-clockwise onto the centre
shaft of the cutting tool. Use the wrench supp-
lied for the final few turns to make sure it locks
securely. Use the same wrench to unlock the
locking device.

MOUNT FRENCH FRIES KIT:

First place the French Fries tool in the machine
so that the knives are positioned at the output
of the machine. Then select the French Fries
Slicer.

+ CC-34 and RG-50:

Place the French Fries Slicer on the shaft
and turn so that it drops into its coupling.

Place the vegetable preparation attachment
on the machine base so that the text “Close
Open” is at 5 o'clock in relation to the outlet
of the machine base and turn the vegetable
preparation attachment clockwise as far as
it will go and it is firmly in position.

+ RG-100:

Place the French Fries Slicer on the shaft
and turn so that it drops into its coupling.

Lower the feed cylinder and turn the locking
knob clockwise to the locked position.

* RG-250 and RG-250 diwash:

Place the French Fries Slicer on the shaft
and turn so that it goes down properly level
with the top of the machine’s shaft.

Fit the decoring device by turning it anti-
clockwise by means of the wrench onto the
centre shaft of the cutting tool.

Lower the feed cylinder and turn the locking
knob clockwise to the locked position.

ATTENTION! The French Fries kit should only
be run with one potato at a time, alternatively
stack 1-3 potatoes in the feed cylinder to get
the best results. The French Fries kit must not
be used with a full feed cylinder.

REMOVING THE CUTTING
TOOLS

Remove the cutting tool/cutting tools and the
ejector plate.

RG-200, RG-250diwash. RG-250 AND
RG-350:

Unscrew the locking device by turning it clock-
wise using the wrench.

Remove the cutting tool/cutting tools and
ejector plate.
RG-300i AND RG-400i:

Unscrew the locking device by turning it clock-
wise using the wrench.

Remove the cutting tool/tools and the ejector
plate and tray.

ALWAYS CHECK

BEFORE USE:

Check that the knife blades, knife blocks and
grater/ shredder plates are intact and are firmly
attached and that the cutting tools are in good
condition.

DURING USE:

Check at regular intervals, as above, that all
the knives are in good condition. Knives can
be damaged and come loose if foreign objects
such as stones enter the machine.

AFTER USE:

Check after cleaning that the cutting tools are in
good condition and that the knife blades, knife
blocks and grater/ shredder plates are intact
and are firmly attached.

CLEANING

STAINLESS STEEL:

These cutting tools can be washed in a dish-
washer.

WARNING:
* Be very careful of the sharp knives!

+ Do not use sodium hypochlorite (chlorine)
or any agent containing this substance.

+ Do not use sharp objects or any objects not
intended for the purpose of cleaning.

+ Do not use abrasive detergents or cleaning
products.

+ Do not use cleaning sponges with scouring
pads (e.g. Scotch-Brite™).

ADVICE ON CARE:

+ Clean the cutting tools immediately after
use. Use a dishwashing brush and hand
dishwashing liquid if it is done by hand.

* Dry them immediately after cleaning and
store them in a well-ventilated place. Do not
put them into drawers.

TIPS:

DICING GRIDS: With the grid still in the
machine, use the brush supplied with your
machine to press out any remains. If any food
is still stuck in the grid, a good idea is to push
out the cubes with a carrot. With the grid still
in the machine, push carefully with a large,
long carrot. Keep the grid in the machine by
placing your fingers on the outer ring of the
grid. Do not push from the underside as this
can damage the grid.

TROUBLE-SHOOTING

FAULT: Strange sounds or noises can be
heard from inside the machine, while using a
cutting tool.

REMEDY: Check that the locking device is
properly tightened. If the machine is not fitted
with a locking device, look for heavy wear
and tear on the cutting tools or machine.

HALLDE e User Instructions



If the cutting tool is damaged it can wobble in
the machine and cause wear. The cutting tool
must then be replaced. Check that the right
combination of tool is being used in accordance
with the list on page 4-6.

FAULT: Poor cutting result.

REMEDY: Check that the knife blades/ knife
balks/ grater/ shredder plates on the cutting
tools are sharp. Check that the right combina-
tion of cutting tool is being used in accordance
with the list on page 4-6.

TECHNICAL SPECIFICATION
DIAMETER: 185/215 mm.

HALLDE e User Instructions




BRUKSANVISNING

HALLDE
SKARVERKTYG

(SE)

VARNING!

Var extra varsam nar du hanterar skarverk-
tygen. Knivarna ar mycket vassa.

UPPACKNING

Kontrollera att alla detaljer finns med samt
att maskinen fungerar och att ingenting har
skadats under transporten. Anmérkningar
skall anmalas till maskinleverantéren inom
atta dagar.

VAL AV SKARVERKTYG

Las skarverktygsguiden pa sidan 2-3. Guiden
visar vilket skarverktyg som rekommenderas
att | anvandas beroende pa onskat resultat.
Samt vilka skarverktyg som passar till DIN
gronsaksskarare.

MONTERA SKARVERKTYGEN

Placera utmatarskivan pa axeln och vrid/
pressa ner utmatarskivan i sin koppling.

| RG-300i och RG-400i placeras utmatar-
skivan i traget som sedan i sin tur monteras i
maskinens knivhus. Traget monteras alltid vid
anvandning av galler. Vid nyttjande av andra
skarverktyg ar anvandningen av traget valfritt.
Sakerstall att maskinens knivhus &r rengjort
innan montering av trag.

Vid tarning placera forst ett passande tarnings-
galler, med knivarnas egg uppat, i maskinen
s& att forsankningen i tarningsgallrets sida
passar in i maskinens styrspar. Valj sedan en
passande skivare. Placera denna pa axeln
och vrid sa att den faller ner, i sin koppling
(de skarverktyg som har en sprint i centrum-
tappen), eller att de aker ner ordentligt i hojd
med Overdelen p& maskinens axel (de som
inte har en sprint).

Vid skivning, strimling och rivning, placera
istéllet endast det valda skarverktyget pa axeln
och vrid skarverktyget sa att det faller ner i sin
koppling. (de skarverktyg som har en sprint i
centrumtappen), eller att de aker ner ordentligt
i h6jd med Gverdelen pa maskinens axel (de
som inte har en sprint).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350.
RG-300i OCH RG-400i:

Pa dessa gronsaksskarare maste alla skivor
alltid lasas med en lasskruv. Lasskruvarna gar
under olika namn och ser olika ut beroende
pa maskin och tillbehdr som skall anvandas.
Sida 4-6 visar vilken typ av l&sskruv som skall
anvandas.

Skivan lases genom att skruva fast lasskruven
moturs pa skarverktygets centrumtapp.

10

Anvand den medféljande nyckeln for att skruva
fast lasskruven den sista biten. Anvand samma
nyckel for att [asa upp lasskruven.

MONTERA POMMES FRITES-KIT:

Placera forst Pommes frites-verktyget sa att
knivarna ar placerade vid utmatningen av
maskinen. Valj sedan den tillhérande Pommes
frites-skivaren.

+ CC-34 och RG-50:

Placera Pommes frites-skivaren p& axeln
och vrid sa att den faller ner i sin koppling.

Placera gronsaksskarartillsatsen pa maskin-
basen sa att texten "Close Open” hamnar
klockan 5 sett fran maskinens utlopp och
pressa darefter gronsaksskarartillsatsen
medurs tills det tar stopp och den sitter fast.

* RG-100:
Placera Pommes frites-skivaren pa axeln
och vrid sa att den faller ner i sin koppling.
Fall ner matarcylindern och vrid lasvredet
medurs till 1ast lage.

+ RG-250 och RG-250 diwash:
Placera Pommes frites-skivaren p& axeln

och vrid sa att den aker ner ordentligt i h6jd
med Gverdelen pa maskinens axel.

Skruva fast borrhylsan moturs pa skarverk-
tygets centrumtapp.

Fall ner matarcylindern och vrid lasvredet
medurs till st lage.

OBS! Pommes Frites-kit skall endast koras
med en potatis at gangen alternativ stapla
1-3 potatisar i matarcylinder for att fa basta
resultat. Pommes Frites-kit skall ej koras med
full matare.

DEMONTERING AV
SKARVERKTYGEN

Avlagsna skarverktyget/skarverktygen samt
utmatarskivan.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 OCH
RG-350:

Skruva loss lasskruven medurs med hjalp av
nyckeln.

Avlagsna skarverktyget/skarverktygen samt
utmatarskivan.
RG-300i OCH RG-400i:

Skruva loss lasskruven medurs med hjélp av
nyckeln.

Avlagsna skarverktyget/skarverktygen samt
utmatarskivan och trag.

KONTROLLERA ALLTID

FORE ANVANDNING:

Kontrollera att knivblad, strimmelbalkar och
rivplatar ar hela och sitter fast ordentligt samt
att skarverktyg i dvrigt ar i gott skick.

UNDER ANVANDNING:

Kontrollera med jamna mellanrum enligt ovan
att det anvanda skarverktyget ar helt. Knivar
kan skadas och lossna om frammande féremal
som stenar eller dylikt hamnar i maskinen.

EFTER ANVANDNING:

Kontrollera efter rengdring att skarverktygen
ar i gott skick och att knivblad, strimmelbalkar
och rivplatar ar hela och sitter fast ordentligt.

RENGORING

ROSTFRITT STAL:
Dessa skarverktyg kan maskindiskas.

VARNING:
* Respektera de mycket vassa knivarna!

+ Anvand inte natruimhypoklorit (Klorin) eller
medel som innehaller detta &mne.

+ Anvand inte skarpa féremal eller foremal inte
avsett for rengoring.

+ Anvand inte rengdringsmedel med slipande
effekt.

+ Anvand inte rengdringssvampar med skur-
nylon (T.ex. Scotch Brite™).

SKOTSELRAD:

+ Rengor skarverktygen omgaende efter
anvandning. Anvand en diskborste och
handdiskmedel om de diskas for hand.

+ Torka dem omgaende efter tvatt och forvara
dem dér luften kan cirkulera fritt. LAgg dem
inte i lador.

TIPS:

TARNINGSGALLER: Lét gallret sitta kvar
i maskinen och anvand den medfdljande
borsten till din maskin for att trycka ut det
som sitter kvar. Om produkterna sitter fast
hart i gallret kan det vara lattare att trycka ut
tarningarna med en morot. Lat da gallret sitta
kvar i maskinen och stdt forsiktigt med en
lang stor morot. Hall fast gallret i maskinen
genom att satta fingrarna pa tarningsgallrets
ytterring. Stét aldrig fran undersidan da det
kan skada gallret.

FELSOKNING

FEL: Oljud hors nar skarverktygen anvands
i maskinen.

ATGARD: Kontrollera att borrhylsan &r ordent-
ligt atdragen. Om maskinen inte &r utrustad
med borrhylsa leta efter uppenbart slitage pa
skérverktyg och maskin. Om skéarverktyget
skadats kan den kasta i maskinen vilket ger
upphov nétning. Verktyget maste da bytas
ut. Kontroller att ratt kombination av verktyg
anvands enligt lista 4-6.

FEL: Daligt skarresultat

ATGARD: Kontrollera att knivbladen/ strim-
melbalkarna/ rivplatarna &r skarpa pa skar-
verktygen. Kontroller att ratt kombination av
skarverktyg anvands enligt lista 4-6.

TEKNISK DATA
DIAMETER: 185/215 mm.
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PRIRUGKY
HALLDE

KRAJECI
NASTROJE

(c2)

POZOR!

Pfi manipulaci s krajecimi nastroji bud'te
velmi opatrni. Maji velmi ostré brity.

VYBALENiI

Ujistéte se, Ze byly doruceny vSechny Casti
a Ze bé&hem piepravy nedoslo k Zadnému
poskozeni. Dodavatel musi byt o jakychkoli
pfipadnych problémech informovan do osmi
dnd.

VOLBA KRAJECIHO NASTROJE

Prectéte si Pravodce krajecimi nastroji
na strané 2-3. PrGvodce ukazuje, ktery
krajeci nastroj je nejvhodnéjsi k dosazeni
pozadovaného vysledku a ktery krajeci nastroj
je vhodny pro pouziti s VASIM zafizenim pro
pfipravu zeleniny.

NASAZENI KRAJECICH
NASTROJU

Umistéte vytlacovaci podnos na hfidel a
zatoCte/zatlacte vytlaCovaci podnos do jeho
spojky.

U RG-300i a RG-400i se deska vyhazovace
umistuje do tacu, ktery je nasledné namon-
tovan do krytu nozl stroje. Tento tac musi
byt pfi pouziti mfizek vZdy namontovan. Pfi
pouziti jinych krajecich nastrojl je pouZziti tacu
nepovinné. NeZ namontujete tac, ujistéte se,
zda je kryt nozu stroje Cisty.

Pfi krajeni na kosticky umistéte vhodnou
mfizku pro krajeni na kosticky ostrou hranou
bfitd vzhlru tak, aby prohlubef na boku
mfizky pro krajeni na kosti¢ky zapadla do
vodici drazky na zafizeni. Poté vyberte vhodny
kraje€. Upevnéte jej na hiidel a otocte jim tak,
aby klesl na svoji spojku (krajeci nastroje s
potiSténym stfedem Cepu krajeciho nastroje)
nebo aby klesl pevné na stejnou vysku s hfideli
zafizeni (krajeci nastroj bez potisku).

V pfipadé krajeni na platky, trhani a strouhani
na hfidel upevnéte pouze vybrany krajeci
nastroj a otoCte jim tak, aby klesl na svoji
spojku (krajeci nastroje s potisténym stfedem
Cepu krajeciho nastroje) nebo aby kles| pevné
na stejnou vysku s hfideli zafizeni (krajeci
nastroj bez potisku).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350.
RG-300i A RG-400i:

U téchto zafizeni musi byt vSechny krajeci
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nastroje uzaméeny pomoci uzamykaciho
zafizeni. Tato zafizeni maji rizné nazvy a také
rzné vypadaji — podle toho, jaké zafizeni a
prisluSenstvi se pouzije.

Informace o tom, jaké uzamykaci zafizeni
pouZzit, naleznete na strané 4-6.

Uzamknéte krajeci nastroj otoenim
uzamykaciho zafizeni proti sméru hodinovych
rucicek na stfedové hfideli krdjeciho nastroje.
Poslednich nékolik oto¢ek provedte pomoci
dodaného francouzského kli¢e, abyste se
ujistili, Ze je v8e fadné upevnéno. K odeméeni
uzamykaciho zafizeni opét pouzijte fran-
couzsky kli¢.

ODSTRANENI KRéJEciCH
NASTROJU

Odeberte krajeci nastroj(e) a vytlacovaci
podnos.
RG-200, RG-250diwash, RG-250 A RG-350:

Odsroubuijte uzamykaci zafizeni pomoci fran-
couzského kli¢e po sméru hodinovych ruci¢ek.

Odeberte krajeci nastroj(e) a vytlacovaci
podnos.
RG-300i A RG-400i:

Odsroubuijte uzamykaci zafizeni pomoci fran-
couzského kli¢e po sméru hodinovych ruci¢ek.

Vyjméte krajeci nastroj(e) a desku vyhazovace
atac.

VZDY ZKONTROLUJTE

PRED POUZITIM:

Zkontrolujte, zda jsou Cepele bfitll, bfitove
prepazky a strouhaciltrhaci desky neposkozené
a dobfe upevnéné a Ze jsou krajeci nastroje v
dobrém stavu.

BEHEM POUZITI:

V pravidelnych intervalech kontrolujte, jak
je uvedeno vyse, Ze jsou vSechny bfity v
dobrém stavu. Pokud do zafizeni vniknou cizi
predméty, jako jsou napfiklad kameny, mize
dojit k poskozeni &i uvolnéni bfit.

PO POUZITI:

Po Cisténi ovérfte, ze jsou krajeci nastroje
v dobrém stavu a ze jsou Cepele bfitd,
bfitové pfepazky a strouhaci/trhaci desky
neposkozené a dobfe upevnéné.

CISTENI
NEREZOVA OCEL:
Tyto krdjeci nastroje Ize myt v mycce.

VAROVANI:

+ Budte velmi opatrni, abyste se nepofezali o
ostré brity!

* Nepouzivejte chlornan sodny (chlér) ani
zadny pfipravek, ktery tuto latku obsahuje.

* NepouzZivejte ostré pfedméty ani zadné
pfedméty, které nejsou ur€eny k Cisténi.

* Nepouzivejte abrazivni Cistici ¢i myci
prostredky.

* NepouZivejte Cistici houby s hrubou stranou
(napf. Scotch-Brite™).

TIPY K UDRZBE:

. Bezprostfevdné po pouziti krajeci nastroje
vyCistéte. Cistite-li nastroje ru¢né, pouzijte
karta¢ a tekuty prostfedek na myti nadobi.

+ |hned po vycisténi nastroje osuste a ulozte je
na dobfe odvétravaném misté. Neumistujte
je do Supliku.

TIPY:

MRIZKY PRO KRAJENi NAKOSTICKY: Pone-
chejte mfiZku v zafizeni a s pomoci kartace
dodaného se zafizenim vytlatte veSkeré
zbytky. Pokud se v mfiZce stale nachazi
zbytky potravin, zkuste kostky vytlait mrkvi.
Ponechejte mfiZku v zafizeni a zbytky opatrné
vytlatte s pomoci velké, dlouhé mrkve. MFiZku
v zafizeni pfidrzujte prsty umisténymi na jeji
vnéjsi okraj. Netlate na mfiZzku ze spodni
strany, protoZe byste ji mohli poskodit.

ODSTRANOVANi PROBLEMU

PROBLEM: Pfi pouziti krajeciho nastroje ze
zafizeni vychazeji zvlastni zvuky.

RESENI: Ujistéte se, Ze je uzamykaci zafizeni
dobfe utazeno. Pokud zafizeni neni vybaveno
uzamykacim zafizenim, hlidejte, jestli se na
krajecich nastrojich nebo zafizeni neobjevuji
znamky vyrazného opotfebeni. Je-li krajeci
nastroj poSkozen, miZe se v zafizeni viklat a
zpUsobovat opotfebeni. V takovém pfipadé je
nutné krajeci nastroj vyménit. Zkontrolujte, zda
je pouzita spravna kombinace nastroju podle
seznamu 4-6.

PROBLEM: SLABY VYSLEDEK KRAJENI.

RESENI: Zkontrolujte, zda jsou &epele bitd /
bfitové pfepazky / strouhaci/trhaci desky na
krajecich nastrojich ostré. Zkontrolujte, zda je
pouzita spravna kombinace krajecich nastroju
podle seznamu 4-6.

TECHNICKE PARAMETRY
PRUMER: 185/215 mm.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

HALLDE

SCHNEIDE-
WERKZEUGE

(DE)

WARNUNG!

Seien Sie sehr vorsichtig mit den Schnei-
dewerkzeugen. Sie haben sehr scharfe
Klingen,

AUSPACKEN

Kontrollieren Sie, ob alle Teile geliefert wurden,
und keine Transportbeschadigung aufgetreten
ist. Der Lieferant ist innerhalb von acht Tagen
von etwaigen Mangeln in Kenntnis zu setzen.

AUSWWAHL DER
SCHNEIDEWERKZEUGE

Lesen Sie den Leitfaden zu den Schneide-
werkzeugen auf Seite 2-3. Der Leitfaden zeigt,
welches Schneidewerkzeug empfohlen wird
abhéngig vom gewilinschten Resultat und
welche Schneidewerkzeuge geeignet fir den
Gebrauch mit IHRER Maschine zur Vorberei-
tung von Gemuse sind.

MONTAGE DER
SCHNEIDEWERKZEUGE

Setzen Sie die Auswurfplatte auf die Welle
und drehen/driicken Sie die Auswurfplatte in
ihre Kupplung.

Die Auswurfplatte wird im RG-300i und
RG-400i im Einsatz platziert, welcher seiner-
seits im Messergehduse der Maschine
angebracht ist. Der Einsatz wird immer dann
angebracht, wenn Gitter benutzt werden.
Sofern Sie andere Schneidewerkzeuge
verwenden, ist der Gebrauch des Einsatzes
optional. Uberpriifen Sie, dass das Messer-
gehause der Maschine gereinigt worden ist,
bevor Sie den Einsatz anbringen.

Beim Wiirfeln: Setzen Sie das geeignete
Wirfelgatter mit der scharfen Kante der
Messer nach oben zeigend ein, so dass der
Fihrungsansatz im Maschinenunterteil in die
Aussparung seitlich am Wiirfelgatter eingefiihrt
wird. Dann wahlen Sie eine geeignete Schnei-
descheibe. Bringen Sie diese auf der Welle an
dann drehen Sie sie derart, dass sie in ihre
Kupplung rutscht (Schneidewerkzeuge haben
dafiir einen Laufer in der Mitte des Schneide-
werkzeugs) oder dass er fest herunter geht auf
die gleiche Hohe wie die Welle der Masche
(Schneidewerkzeug ohne einen Laufer).

Zum Scheibenschneiden, Schnetzeln und
Reiben ist stattdessen nur das jeweilige
Schneidewerkzeug an der Welle anzubringen
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und das Schneidewerkzeug so zu drehen,
dass es in seine Halterung fallt. (Schneide-
werkzeuge haben dafir einen Laufer in der
Mitte des Schneidewerkzeugs) oder dass er
fest herunter geht auf die gleiche Hohe wie die
Welle der Masche (Schneidewerkzeug ohne
einen Laufer).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i UND RG-400i:

Bei diesen Maschinen missen alle Schnei-
dewerkzeuge mit einer Verriegelung arretiert
werden. Diese Verriegelungen haben verschie-
dene Namen und ein unterschiedliches
Aussehen abhéngig von der Maschine und
dem verwendeten Zubehor.

Siehe Seite 4-6 flir weitere Informationen,
welche Verriegelung genutzt werden sollte.

Verriegeln Sie das Schneidewerkzeug, indem
Sie die Verriegelung gegen den Uhrzeigersinn
auf die zentrale Welle des Schneidewerk-
zeugs drehen. Verwenden Sie den Schliissel
fir die wenigen letzten Umdrehungen, um
sicherzugehen, dass es sicher verriegelt ist.
Verwenden Sie den gleichen Schliissel, um
die Verriegelung zu l6sen.

AUSBAU DER
SCHNEIDEWERKZEUGE

Entfernen Sie das/die Schneidewerkzeug/e
und die Auswurfplatte.

RG-200. RG-250DIWASH, RG-250 UND
RG-350:

Entfernen Sie die Verriegelungsvorrichtung
durch Drehen im Uhrzeigersinn mit Hilfe des
Schlissels.

Entfernen Sie das/die Schneidewerkzeug/e
und die Auswurfplatte.

RG-3001 UND RG-400l:
Entfernen Sie die Verriegelungsvorrichtung

durch Drehen im Uhrzeigersinn mit Hilfe des
Schlissels.

Entfernen Sie das Scheidewerkzeug/die
Schneidewerkzeuge sowie die Auswurfplatte
und den Einsatz

IMMER KONTROLLIEREN

VOR DER INBETRIEBNAHME:

Uberpriifen Sie, dass die Klingen der Messer,
die Messerbalken und die Reibe/Schredder-
platten intakt sind und dass die Schneidewerk-
zeuge in gutem Zustand sind.

WAHREND DES GEBRAUCHS:

Uberpriifen Sie in regelmaRigen Abstinden
wie oben erwahnt, dass alle Messer in einem
guten Zustand sind. Messer konnen bescha-
digt werden oder sich ablésen, wenn fremde
Objekte wie Steine in die Maschine gelangen.

NACH DER NUTZUNG:

Uberpriifen Sie nach der Reinigung, dass die
Schneidewerkzeuge in einem guten Zustand
sind und dass die Messerklingen, Messer-
balken und Reibescheiben intakt sind und gut
befestigt.

REINIGUNG
EDELSTAHL:
Diese Schneidewerkzeuge sind spiilmaschinen-
tauglich.
WARNUNG:

Seien Sie vorsichtig mit den scharfen Messern!

Kein Natriumhypochlorit (Chlor) oder irgend ein
anderes Mittel verwenden, das diese Substanz
enthalt.

Keine scharfen Gegensténde fiir die Reinigung
verwenden oder andere Dinge, die nicht fiir den
Zweck der Reinigung vorgesehen sind.

Keine aggressiven Reinigungsmittel oder Reini-
gungsprodukte verwenden.

Keine Reinigungsschwamme mit Scheuer-
flachen (z.B. Scotch-Brite™) verwenden.

PFLEGEHINWEIS:

Die Schneidewerkzeuge unmittelbar nach
Gebrauch reinigen. Verwenden Sie eine
Geschirrspilbirste und ein Handgeschirrspiil-
mittel, wenn sie per Hand abwaschen.

Trocknen Sie die Schneidewerkzeuge unmit-
telbar nach der Reinigung ab und bewahren Sie
sie an einem gut durchliifteten Ort auf. Nicht in
Schubladen ablegen.

TIPPS:

WURFELGITTER: Wihrend sich das Gitter noch
in der Maschine befindet, benutzen Sie die Biirste,
die mit Ihrer Maschine mitgeliefert wurde, um samt-
liche Uberbleibsel zu entfernen. Sollten sich noch
Lebensmittel im Gitter befinden, ist es eine gute
Idee, die Wiirfel mit einer Karotte herauszustoRRen.
Mit dem Gitter immer noch in der Maschine, stoRen
Sie vorsichtig mit einer groen Karotte. Halten Sie
das Gitter in der Maschine, indem Sie lhre Finger
am &uleren Rand des Gitters platzieren. Nicht
von der Unterseite driicken, denn dies kann das
Gitter beschéadigen.

FEHLERSUCHE

FEHLER: Eigenartige Gerausche sind aus der
Maschine zu vernehmen, wahrend ein Schneide-
werkzeug verwendet wird.

MASSNAHMEN: Uberpriifen Sie, dass die
Verriegelung ordnungsgemaR fixiert ist. Wenn
die Maschine nicht mit einer Verriegelungsvor-
richtung ausgestattet ist, schauen Sie nach starker
Abnutzung auf den Schneidewerkzeugen oder der
Maschine. Wenn das Schneidewerkzeug bescha-
digt ist, dann kann es in der Maschine flattern und
Abnutzung verursachen. Das Schneidewerkzeug
muss dann ersetzt werden. Uberpriifen Sie, dass
die richtige Kombination von Werkzeug verwendet
wird in Ubereinstimmung mit der Liste 4-6.

FEHLER: Schlechtes Schneideergebnis.

MASSNAHMEN: Uberpriifen Sie, dass die
Messerklingen/Messerbalken/Reibe/Schredder-
platten auf den Schneidewerkzeugen scharf sind.
Uberpriifen Sie, dass die richtige Kombination von
Schneidewerkzeug verwendet wird in Ubereinstim-
mung mit der Liste 4-6.

TECHNISCHE DATEN

DURCHMESSER 185/215 mm.
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BRUGSANVISNING

HALLDE

SKZAERE-
VERKTOJ

(DK)

ADVARSEL!

Var ekstra forsigtig ved handtering af
skarevarktejk. Knivene er meget skarpe.

UPPACKNING

Kontroller at alle dele er leveret, samt at
maskinen fungerer korrekt. Eventuelle fejl eller
mangler skal anmeldes skriftligt til maskinle-
verandgren, indenfor 8 dage.

VALG AF SKEREVARKTOJ

Se skaereveerktgjsguiden pa side 2-3. Guiden
viser hvilket skeereveerktgj det anbefales at
bruge, for at opna det gnskede resultat. Samt
hvilket skaerevaerktgj der passer til netop din
maskine.

MONTERING AF
SKAREVARKTOJ

Placer teammeskiven pa akslen og drej/tryk den
ned i koblingen.

Ved RG-300i og RG-400i anbringes tamme-
skiven i bakken, som i sin tur monteres i
maskinens knivholder. Bakken skal altid vaere
monteret, nar gitre anvendes. Nar andre
skeere-veerktgjer bruges, er anvendelse af
bakken valgfri. Se efter, at maskinens kniv-
holder er blevet rengjort, far bakken monteres.

Ved terning placeres fgrst et passende
terningsgitter, med knivaeggen opad, i
maskinen saledes at forseenkingen i gitteret
passer i maskinens styrespor. Veelg derefter
en passende kniv. Placer denne pa akslen og
drej den sa den falder ned pa plads (cutting
tools for that have a sprint in the centre of the
cutting tool tap), or that they goes down firmly
at the same height as the shaft of the machine
(the cutting tool without a sprint).

Ved skivning, rivning og strimling placeres
det valgte veerktej pa akslen og drejes, sa det
falder ned pa koblingen (cutting tools for that
have a sprint in the centre of the cutting tool
tap), or that they goes down firmly at the same
height as the shaft of the machine (the cutting
tool without a sprint).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350.
RG-300i OG RG-400i:

Pa disse grentsgsskeerere skal alle skiver altid
lases med en laseskrue. Laseskruerne har
forskellige navne og ser ikke ens ud, athaengigt
af den aktuelle maskine og det tilbehgr der skal
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bruges. Side 4-6 viser hvilken type af laseskrue
der skal anvendes.

Skiven lases ved at spaende laseskruen fast
mod uret pa skaereveerktgjets centertap.
Brug den medfglgende nagle til at spende
skruen helt til. Brug samme nggle til at lasne
skruen igen.

DEMONTERING AF
SKAREVARKTOJ

Afmonter skeerevaerktgjet og tammeskiven.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 OG RG-
350:

Lesn laseskruen med uret, ved hjelp af
ngglen.

Afmonter skeerevaerktgjet og tammeskiven.

RG-300i OG RG-400i:

Losn laseskruen med uret, ved hjelp af
nagglen.

Fjern skeerevaerktgjet/vaerktgjerne og tamme-
skiven og bakken.

KONTROLLER ALTID

FOR ANVENDELSE:

Kontroller at knive, strimmel og riveplader er
hele og spaendt korrekt fast, samt at skaere-
veerktgjet i gvrigt er i god stand.

UNDER ANVENDELSE:

Kontroller med jeevne mellemrum at skaere-
vaerktgjet er i orden, som beskrevet ovenfor.
Knive kan skades og lgsne sig ved kontakt
med fremmedlegemer, sdsom sten, i maskinen.

EFTER ANVENDELSE:

Kontroller efter renggring at skeerevaerktgjet er
i god stand og at knive, strimmel og riveplader
er hele og spaendt fast.

RENGORING

RUSTFRIT STAL:
Disse skeereveerktgjer kan maskinopvaskes.

ADVARSEL:

+ Pas pa de meget skarpe knive!

* Brug aldrig klorholdige produkter til
rengering.

+ Brug aldrig skarpe genstande eller genst-
ande ikke egnet til rengaring.

* Brug aldrig renggringsmidler med slibende
effekt.

* Brug ikke renggringssvampe sasom (som
f.eks. Scotch Brite™).

PLEJE:

* Renger skeaereveerktgjet omgaende efter
brug. Brug en opvaskebgrste og handop-
vaskemiddel ved handopvask.

+ Tar omgéende efter vask og opbevar dem i
god luftcirkulation. Laeg dem ikke i skuffer.

TIPS:

TERNINGSGITTER: LLad gitteret sidde i
maskinen og brug den medfalgende barste til
at trykke eventuelle rester ud af gitteret. Hvis
resterne sidder fast i gitteret kan det vaere
lettere at trykke dem ud med en gulerod. Lad
gitteret sidde i maskinen og sted resterne ud
med en passende stor gulerod. Sted aldrig
nedefra, da dette kan skade gitteret.

FEJLSOGNING

FEJL: Der hgres en mislyd fra skeereveerktgjet
under drift.

AFHJZLPNING: Kontroller at kernebgsningen
er korrekt monteret. Hvis maskinen ikke er
udstyret med en kernebgsning, kontroller da
skeereveerktej og maskine for tegn pa slid.
Hvis skaereveerktgjet er slidt kan det rykke sig
i maskinen og medfare slid. | tilfeelde af dette
skal veerktgjet udskiftes. Kontroller at den
rigtige kombination af veerktgj er monteret.

FEJL: Darligt resultat

AFHJZLPNING: Kontroller at skeereveerktgjet
er skarpt. Kontrolelr at den rigtige kombination
af skeereveerktgj er monteret.

TEKNISKE DATA
DIAMETER: 185/215 mm.
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INSTRUCCIONES DE USO

HALLDE

HERRAMIEN-
TAS DE CORTE

(ES)

iATENCION!

Tenga mucho cuidado al manipular las
herramientas de corte. Tienen cuchillas
muy afiladas.

DESEMBALAJE

Verifiqgue que no falta ninguna pieza y que
nada haya sufrido dafios durante el transporte.
Cualquier posible defecto debera ser notificado
al proveedor en el plazo de ocho dias.

ELECCION DE HERRAMIENTAS
DE CORTE

Lea la Guia de herramientas de corte en la
pagina 2-3. La guia muestra qué herramienta
de corte se recomienda utilizar en funcion del
resultado deseado y qué herramientas de corte
son adecuadas para el uso con SU aparato de
preparacion de verduras.

INSTALACION DE LAS
HERRAMIENTAS DE CORTE

Coloque la placa proyectable en el eje y gire/
presione hacia abajo la placa proyectable en
su acople.

En el RG-300i y RG-400i, la placa proyectable
esta situada en la bandeja, la cual a su vez se
encuentra en el alojamiento de las cuchillas
de la maquina. La bandeja debe montarse
siempre que se utilicen rejillas. El uso de la
bandeja es opcional cuando se utilizan otras
herramientas de corte. Compruebe que el
alojamiento de las cuchillas de la maquina esté
limpio antes de montar la bandeja.

Al cortar en dados: coloque la rejilla para corte
en dados con el borde afilado de las cuchillas
hacia arriba, de modo que el hueco en el lateral
de la rejilla de corte en dados encaje en la
ranura de guia de la base del aparato. A conti-
nuacion, elija un accesorio de corte en rodajas
adecuado. Instalelo en el eje y girelo de modo
que caiga en su acople (herramientas de corte
con elemento de sujecion en el centro de la
llave), o que descienda con firmeza a la misma
altura que el eje del aparato (herramientas de
corte sin ese elemento).

Para cortar en rodajas, en tiras, rallar, coloque
solo la herramienta de corte seleccionada en
el eje y gire la herramienta de corte de manera
que caiga en su acople, (herramientas de corte
con elemento de sujecion en el centro de la
llave), o que descienda con firmeza a la misma

HALLDE e User Instructions

altura que el eje del aparato (herramientas de
corte sin ese elemento).

RG-200. RG-250diwash, RG-250, RG-350
RG-300i Y RG-400i:

En estos aparatos todas las herramientas de
corte deben estar bloqueadas con un dispo-
sitivo de bloqueo. Estos dispositivos tienen
diferentes nombres y apariencia dependiendo
del aparato y el accesorio a utilizar.

Consulte la pagina 4-6 para obtener informa-
cion sobre el dispositivo de bloqueo a utilizar.

Bloquee la herramienta de corte girando el
contador del dispositivo de bloqueo en sentido
contrario a las agujas del reloj en el eje central
de la herramienta de corte. Utilice la llave
inglesa suministrada para las Ultimas vueltas
y asegurese de que quede inmovilizado firme-
mente. Utilice la misma llave para desbloquear
el dispositivo de bloqueo.

DESMONTAJE DE LAS
HERRAMIENTAS DE CORTE

Retire la/s herramienta/s de corte y la placa
proyectable.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 Y RG-350:

Desatornille el dispositivo de bloqueo girandolo
en el sentido de las agujas del reloj utilizando
una llave inglesa.

Retire la/s herramienta/s de corte y la placa
proyectable.

RG-300i Y RG-400i:

Desatornille el dispositivo de bloqueo girandolo
en el sentido de las agujas del reloj utilizando
una llave inglesa.

Retire la/s herramiental/s de corte y la placa
proyectable junto con la bandeja.

COMPROBACIONES
NECESARIAS

ANTES DEL USO:

Compruebe que las palas de cuchilla, las
cuchillas, el rallador y el cortador en tira estén
intactos y firmemente sujetos y que las herra-
mientas de corte estén en buen estado.

DURANTE EL USO:

Compruebe a intervalos regulares, al igual
que anteriormente, que todas las cuchillas
estan en buenas condiciones. Las cuchillas
pueden dafarse y quedar aflojadas si entran
en la maquina objetos extrafios como por
ejemplo, piedras.

DESPUES DEL USO:

Compruebe después de la limpieza que las
herramientas de corte se encuentran en buen
estado y que las palas de cuchilla, las cuchillas,
el rallador y el cortador en tira estén intactos y
firmemente sujetos.

LIMPIEZA

ACERO INOXIDABLE:

Estas herramientas de corte se pueden lavar
en el lavavaijillas.

ADVERTENCIA:
+ iTenga cuidado con las cuchillas afiladas!

* No use hipoclorito de sodio (cloro) u otro
agente que contenga esta sustancia.

+ No utilice objetos afilados ni ninguin objeto
que no esté pensado para la limpieza.

+ No use detergentes o productos de limpieza
abrasivos.

* No use esponjas de limpieza con estropajo
(como Scotch-Brite™)

CONSEJOS SOBRE EL CUIDADO:

+ Lave las herramientas de corte inmedia-
tamente después de su uso. Si lo hace a
mano, utilice un cepillo limpiavaijilla y jabon
liquido para fregar a mano.

+ Séquelas inmediatamente después de
la limpieza y guardelas en un lugar bien
ventilado. No las guarde en cajones.

CONSEJOS:

REJILLA DE CORTE EN DADOS: Sin retirar
la rejilla de la maquina, utilice el cepillo
suministrado con la maquina para extraer los
restos. Si quedasen restos de alimentos en
la rejilla, puede ayudarse de una zanahoria
para empujar los cubos. Sin retirar la rejilla
de la maquina, empuje con cuidado con una
zanahoria grande y larga. Mantenga la rejilla
en la maquina colocando los dedos sobre el
anillo exterior de la rejilla. No empuje desde
abajo ya que podria dafiar la rejilla.

LOCALIZACION DE AVERIAS

FALLO: Se escuchan sonidos o ruidos
extrafos en el interior del aparato, mientras
se uso una herramienta de corte.

SOLUCION: Compruebe que el dispositivo de
bloqueo esté bien ajustado. Si el aparato no
esta equipado con un dispositivo de bloqueo,
busque alguin desgaste en las herramientas de
corte o el aparato. Si la herramienta de corte
esta dafada, puede moverse en la maquina
y causar desgaste. La herramienta de corte
debera sustituirse. Compruebe que se utiliza
la combinacion correcta de herramientas de
acuerdo con la lista 4-6.

FALLO: Resultado de corte deficiente.

SOLUCION: Compruebe que las palas de
cuchilla, las cuchillas, el rallador y el cortador
en tira de las herramientas de corte estén
afilados. Compruebe que se utiliza la combi-
nacion correcta de herramientas de corte de
acuerdo con la lista 4-6.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
DIAMETRO: 185/215 mm.
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KAYTTOOHJE

HALLDE
LEIKKUUTERAT

(FD)

HUOMIO!

Ole erityisen huolellinen kasitellessasi leik-
kuuteria. Niissa on erittdin teravat reunat.

PAKKAUKSEN PURKAMINEN

Tarkista, ettd kaikki osat on toimitettu ja etta
mitaan ei ole vaurioitunut kuljetuksen aikana.
Laitteen toimittajalle on ilmoitettava kaikista
puutteista kahdeksan paivan kuluessa.

LEIKKUUTERIEN VALINTA

Lue leikkuuteraopas sivuilta 2-3. Oppaassa
kerrotaan, mita leikkuuteraa suositellaan
kaytettavaksi haluttua tulosta varten ja mitka
leikkuuterat sopivat kaytettavaksi juuri SINUN
vihannesleikkurissasi.

LEIKKUUTERIEN ASENNUS

Aseta poistolevy akselille ja kdanné/paina
poistolevy alaspain liitdntaansa.

Mallissa RG-300i ja RG-400i poistolevy asete-
taan kaukaloon, joka kiinnitetaan laitteen teré-
koteloon. Kaukalo on kiinnitettava paikoilleen
aina ritil6ita kaytettdessa. Kaukalon kaytt6 on
vapaaehtoista muita leikkuuteria kaytettdessa.
Varmista, etta terakotelo on puhdistettu ennen
kaukalon paikoilleen asentamista.

Laita paloittelua varten ensin sopiva paloit-
teluritila laitteeseen terava reuna ylospain,
siten etta ritilan sivulla oleva syvennys sopii
laitteessa olevaan ohjausuraan. Valitse sitten
sopiva viipalointitera. Sovita se akseliin ja
kaanna sitten niin, etta se putoaa liitintaansa
(leikkuuterat, joissa on merkki leikkuuteran
tapissa), tai niin, ettéd se menee tiukasti alas
samalle korkeudelle kuin laitteen akseli (leik-
kuuterat ilman merkkia).

Sen sijaan viipalointia, raastamista ja silp-
puamista varten aseta vain valittu leikkuutera
akselille ja pydrita leikkuuteraa siten, etté se
putoaa liitdntédanséa (leikkuuterat, joissa on
merkki leikkuuteran tapissa), tai siten, etta se
menee tiukasti alas samalle korkeudelle kuin
laitteen akseli (leikkuuterat ilman merkkia).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350.
RG-300i JA RG-400:

Naissa laitteissa kaikki leikkuuterat on lukittava
lukituslaitteella. Nailla laitteilla on eri nimet
ja ulkonako laitteen ja kaytettavien lisdva-
rusteiden mukaan.

Katso sivulta 4-6 lisatietoja siita, mita lukitu-
slaitetta tulee kayttaa.

16

Lukitse leikkuutera kaantamalla lukituslaitetta
vastapaivaan leikkuuteran keskiakseliin. Kayta
mukana toimitettua jakoavainta viimeisten kier-
rosten kiristmiseen varmistamaan, etta laite
lukkiutuu kunnolla. Kayta samaa jakoavainta
lukituslaitteen avaamiseen.

LEIKKUUTERIEN IRROTUS
Poista leikkuutera/leikkuuterat ja poistolevy.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 JA RG-
350:

Avaa lukituslaite kaantamalla sita jakoavai-
mella myodtapaivaan.

Poista leikkuutera/leikkuuterat ja poistolevy.

RG-300i JA RG-400i:

Avaa lukituslaite kaantamalla sita jakoavai-
mella myodtapaivaan.

Poista leikkuuterd/-terét ja poistolevy seké
kaukalo.

TARKISTA AINA

ENNEN KAYTTOA:

Tarkista, etta leikkuuterat, terdesteet ja raastin-/
silppurilevyt ovat ehjat ja ne on kiinnitetty
tukevasti ja ettd leikkuuterat ovat hyvassa
kunnossa.

KAYTON AIKANA:

Tarkista séénndllisin véliajoin, kuten ylla, etta
leikkuuterat ovat hyvassa kunnossa. Terat
voivat vaurioitua ja irrota, jos laitteeseen
paasee vierasesineita, kuten kivia.

KAYTON JALKEEN:

Tarkista puhdistuksen jélkeen, etta leikkuuterat
ovat hyvasséa kunnossa ja etta terat, teraesteet
jaraastin-/silppurilevyt ovat ehjat ja ne on kiin-
nitetty tukevasti.

PUHDISTUS

RUOSTUMATON TERAS:

Nama leikkuuteréat voidaan pesta astianpesu-
koneessa.

VAROITUS:
* Varo teravia teria.

+ Al kéyta natriumhypokloriittia (klooria) tai
mitdan sita sisaltdvaa valmistetta.

+ Ala kayta terdvia esineita tai mitaan muita
esineitd, joita ei ole tarkoitettu puhdistami-
seen.

+ Ala kéyta hankaavia pesu- tai puhdistusain-
eita.

+ Ala kaytad puhdistukseen hankaussienia
(esim. Scotch-Brite™).

HUOLTO-OHJEET:

* Puhdista leikkuuterat valittomasti kayton
jalkeen. Kayta tiskiharjaa ja nestemaista
astianpesuainetta, jos teet puhdistuksen
kasin.

+ Kuivaa valittdmasti puhdistuksen jélkeer].ja
sailytd hyvin ilmastoidussa paikassa. Ala
laita leikkuuteria laatikoihin.

VINKKEJA:

PALOITTELURITILAT: Kun ritila on viela
laitteessa, kayta laitteen mukana toimitettua
harjaa mahdollisten jdanndsten poistamiseen.
Jos ruokaa on juuttunut ritildan, palat voi
tydntaa pois porkkanalla. Kun ritil on viela
laitteessa, tydonna varovasti suurella, pitkalla
porkkanalla. Pida ritila laitteessa asettamalla
sormesi ritilan ulkoreunalle. Al4 tydnna alapuo-
lelta, koska se voi vahingoittaa ritilaa.

VIANMAARITYS

VIKA: Laitteen sisaltéd kuuluu leikkuuteraa
kaytettdessa outoja dania tai melua.

KORJAUS: Tarkista, ettd lukituslaite on kiris-
tetty kunnolla. Jos laitetta ei ole varustettu luki-
tuslaitteella, etsi kulumia ja vikoja leikkuuterista
tai laitteesta. Jos leikkuutera on vioittunut, se
voi heilauttaa laitetta ja aiheuttaa kulumista.
Leikkuuterd on silloin vaihdettava uuteen.
Tarkista, ettd kdytetddn oikeaa tyokaluyhdis-
telmaa sivujen 4-6 luettelon mukaisesti.

VIKA: Huono leikkuutulos.

KORJAUS: Tarkista, etta terat, terdesteet ja
raastin-/silppurilevyt ovat teravia. Tarkista, etta
kaytetdan oikeaa tyOkaluyhdistelmaa sivujen
4-6 luettelon mukaisesti.

TEKNISET TIEDOT
HALKAISIJA: 185/215 mm.
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MODE D’EMPLOI

HALLDE

ACCESSOIRES
TRANCHANTS

(FR)

ATTENTION'!

Faire trés attention lors de la manipulation
des accessoires tranchants. lls ont des
arétes trés coupantes.

DEBALLAGE

S’assurer que 'appareil est complet et que
rien n’a été endommagé au cours du transport.
Les réclamations doivent étre adressées au
fournisseur de I'appareil dans un délai de
huit jours.

CHOIX DE L’ACCESSOIRE
TRANCHANT CORRECT

Lire le guide des accessoires tranchants a la
page 2-3. Ce guide indique quel accessoire
tranchant est recommandé, selon le résultat
recherché, et quels accessoires tranchants
sont appropriés pour VOTRE appareil.

MISE EN PLACE DES
ACCESSOIRES TRANCHANTS

Placer le plateau répartiteur sur I'axe et le faire
descendre, en le tournant, dans son logement.

Dans le RG-300i et RG-400i, le plateau répar-
titeur est placé dans la cuvette, elle-méme
montée dans le logement du couteau de
I'appareil. La cuvette doit toujours étre montée
lors de I'utilisation de grilles. Lorsque vous
utilisez d’autres outils de coupe, I'utilisation
de la cuvette est facultative. Assurez-vous
que le logement du couteau de I'appareil a été
nettoyé avant de monter la cuvette.

Pour couper des aliments en dés, placer la
grille a macédoine avec I'aréte tranchante des
lames vers le haut, de maniére que I'ergot de
guidage dont est muni le bloc moteur pénétre
dans la rainure située sur le c6té de la grille.
Ensuite choisir le trancheur convenable. Le
mettre sur I'axe et le faire pivoter pour qu'il
s’'emboite dans son logement (pour cela, les
accessoires tranchants ont une saillie) ou qu'il
se trouve correctement a la méme hauteur
que I'axe de I'appareil (pour les accessoires
tranchants sans saillie).

Pour couper des aliments en tranches ou
pour les raper, mettre uniquement 'accessoire
tranchant choisi sur I'axe et faire pivoter
I'accessoire tranchant de maniére qu'il pour
qu'il s’'emboite dans son logement (pour cela,
les accessoires tranchants ont une saillie) ou
qu'il se trouve correctement a la méme hauteur
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que l'axe de I'appareil (pour les accessoires
tranchants sans saillie).

RG-200. RG-250diwash, RG-250. RG-350
RG-300i ET RG-400i:

Pour ces appareils, tous les accessoires tran-
chants doivent étre verrouillés a 'aide d’un
dispositif de vérrouillage. Les dispositifs ont
un nom et un aspect différents, en fonction de
I'appareil et de 'accessoire a utiliser.

A la page 4-6, I'utilisateur peut se renseigner
sur le dispositif de verrouillage a utiliser.

Verrouiller 'accessoire tranchant, en tournant
la plaque du dispositif de verrouillage dans le
sens contraire des aiguilles d’'une montre sur
l'axe central de I'accessoire tranchant. Pour
les tours finaux, utiliser la clé fournie afin de
garantir qu'il sera bien verrouillé. Utiliser la
méme clé pour ouvrir le dispositif de verrouil-
lage.

DEMONTAGE DES
ACCESSOIRES TRANCHANTS

Retirer le ou les accessoires tranchants ainsi
que le plateau répartiteur.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 ET RG-
350
Dévisser le dispositif de verrouillage, en le tour-

nant dans le sens des aiguilles d’'une montre
alaide de la clé.

Retirer le ou les accessoires tranchants ainsi
que le plateau répartiteur.

RG-300i ET RG-400i:

Dévisser le dispositif de verrouillage, en le tour-
nant dans le sens des aiguilles d’'une montre
a l'aide de la clé.

Retirez le ou les accessoires tranchants et le
plateau répartiteur et la cuvette.

CONTROLE DE SECURITE

AVANT L'UTILISATION

Vérifier que les arétes des couteaux et les
rapes sont intactes, que les couteaux et les
rapes sont bien fixés et que les accessoires
tranchants sont en bon état.

PENDANT L'UTILISATION

S’assurer, a intervalles régulieres, que tous
les couteaux sont intacts, en procédant aux
vérifications indiquées ci-dessus. Les couteaux
peuvent s’abimer et se perdre, si des objets
étrangers a l'appareil, tels que les pierres,
entrent dans celui-ci.

APRES L'UTILISATION

Vérifier, aprés le nettoyage de I'appareil, que
les arétes des couteaux et les rapes sont
intactes, que les couteaux et les rapes sont
bien fixés et que les accessoires tranchants
sont en bon état.

NETTOYAGE

ACIER INOXYDABLE :

Ces couteaux peuvent étre lavés dans le
lave-vaisselle.

ATTENTION !

+ Faire tres attention aux couteaux coupants!

+ Ne pas utiliser I'hypochlorite de sodium ou
d’autres produits contenant cette substance.

* Ne pas utiliser d’objets tranchants ou
d’autres objets qui ne sont pas destinés au
nettoyage.

+ Ne pas utiliser de détergents ou de produits
de nettoyage abrasifs.

* Ne pas utiliser d’éponges a récurer avec
une toison abrasive (par exemple Scotch-
Brite™).

CONSEIL D’ENTRETIEN :

* Nettoyer I'appareil immédiatement aprés
I'utilisation. « En cas de lavage a la main,
utiliser une brosse a vaisselle et un détergent
pour vaisselle a la main.

+ Essuyer les couteaux immédiatement aprés
le nettoyage et les garder dans un endroit
bien aéré. Ne pas les mettre dans des tiroirs.

CONSEILS :

COUPE-LEGUMES : Avec le coupe-légumes
toujours dans I'appareil, utiliser la brosse
fournie afin d’éliminer tous les résidus. S'il
reste encore des résidus d'aliments dans le
coupe-légumes, il est possible de les faire sortir
a l'aide d’'une carotte. Avec le coupe-légumes
toujours dans I'appareil, pousser doucement
avec une longue carotte large. Pour maintenir
le coupe-légumes dans 'appareil, placer vos
doigts sur 'anneau extérieur de cet outil. Ne
pas pousser d’en bas car cela peut abimer le
coupe-légumes.

DEPANNAGE

DEFAUT : Lors de I'utilisation d’un accessoire
tranchant, il y a des bruits bizarres.

MESURES : Vérifier que le dispositif de
verrouillage est bien serré. Lorsque I'appareil
n'a pas de dispositif de verrouillage, s’assurer
qu’il 'y pas d’'usure ou d’égratignure sérieuse
sur les accessoires tranchants ou sur I'appareil.
Si un accessoire tranchant est abimé, il peut
trembler dans I'appareil et provoquer une
usure. En ce cas, I'accessoire tranchant doit
étre remplacé. Vérifier que la combinaison
d’accessoires est bonne, conformément a la
liste 4-6.

DEFAUT : mauvais résultats lors de la coupe

MESURES : Vérifier que les arétes des
couteaux et les rapes sont bien coupantes.
Vérifier que la combinaison d’accessoires est
bonne, conformément a la liste 4-6.

CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

DIAMETRE : 185/215 mm.
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OAHrIEZ XPHZHZ

HALLDE

EPrAAEIA
KOMNHZ

(GR)

MPOZOXH!

MNpooéxere 15101TEPWG OTAV XEIPi{eoTE TA
epyaleia kotrAg. O1 AeTrideg Toug gival TTOAD
KOPTEPEG.

AOQAIPEZH ANNO TH
ZYZKEYAZIA

BeBaiwBeite 61 €xouv TTapadoBei 6Aa Ta pépn,
OTI N OUOKEUN AEITOUPYEi OTTWG TTPOOPICETAI, Kal
oI Oev €x€l UTTOOTET {nuia Katd T peTagopd. O
TTPOUNBEUTAG TTPETTEI VO EIBOTTOIEITAI VIO TUXOV
€NATTWUATA EVTOG OKTW NUEPWV.

EMIAOrH EPFTAAEIQN KOMHZ

Avarpé€te atov Odny6 Emidoyng EpyaAciwv
Kotmig atn oeAida 2-3. O 0dnyog oag deiyvel
TT0I0 £PYaAgi0 KOTTAG GUOTAVETAI yIa XpPRAon
avaAoya pE TO €TOUPNTO ATTOTEAECHA Kal TToIa
€PYOAEIa KOTTAG UTTOPEITE VO XPNCIUOTIOIEITE [E
N AIKH ZAZ ouokeun £TTe€epyaaiag AaXavIKwy.

MPOZAPTHZH EPTAAEIQN
KONHZ

TomroBetrioTe TNV TTAGKQ €§aywyng aTov agova
KOl OTPEWTE/TTIEDTE TNV TIPOG TO KATW PETT OTNV
00Ceutn Tng.

210 RG-300i ka1 RG-400i, n TAdKa e§aywyng
eival ToroBeTnuévn 010 BioKO, O OTTOI0G UE TN
o€lpd Tou gival TTpooapTNUEVOG OTn Brikn Tou
paxaipiol TnG unxavng. O diokog TpéTel va
eival TTavTa TpooapTnPéVOS GTav XPNOIPOTTOIEITE
mAéydata. Otav xpnoipotroleite GAAa epyaAeia
KOTTAG, N XPron Tou &ioKou €ival TTPOAIPETIKI.
BeBaiwBeite 611 n BAKN Tou paxaipiol TnG
pNXavAg éxel KaBapIoTel TTPIV TOTTOBETHOETE
10 ioKO.

la kot o€ KUBOoUG: TOTTOBETATTE GTN GUOKEUR
éva katdAAnAo TTAéypa yia Kot o€ KUBoUG pe
TNV KOQTEPH TTAEUPd TwV PaXaIPIWV TTPOG TA
TIAVW, WOTE N EYKOTTT) TTOU UTTAPXEI 0TV TTAEUPd
TOU TTAEYHATOG Va TAIPIAGE! JE TNV EYKOTTT-00nYO
oTn BAon TNG CUOKEUNG. ZTn GUVEXEIQ ETTIAESTE
éva katdAAnAo epyaAeio yia Kot O€ QETEG.
MpocapudoTe T0 gTOV GOV KAl TN CUVEXEIQ
YUPIaTE TO PéXPI Va PTTEl TNV OUZEUEN Tou (yia
autd Tov Adyo Ta epyaAcia kotrrig diaBéTouv
£va €NATAPIO OTO KEVTPO TOU KOXAIOTOUED TOU
epyaheiou KOTTAG), N PéxpP! va katéRel aTabepd
péxp! To Uwog Tou Ggova TG CUOTKEUNG (YIa T
epyaheia KoTg Xwpig EAaTAPIO).

Ma kot o€ @ETeg, WIAG KOWIPo i Tpiyiyo,
TOTTOOETAOTE POVO TO €pyaAeio KOTTHG TNG
emAOyNG 0ag oTov Agova kal yupioTe 10 £T01
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WaTE va PTTEl aTNV UTTOd0XM Tou. (Y10 QUTO TOV
Aoyo ta epyaheia kot g diabéTouv Eva ehatripio
0TO KEVTPO TOU KOXAIOTOUED TOU €pyaAEiou
KOTTAG), 1 MEXP! va KaTEREI oTaBEPE pEXPI TO
Uyog Tou GEova TG CUOKEURAG (Y10 T EpyaAeia
KOTTAG XWwpig EAATAPIO).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i KAl RG-400i:

2€ auTEG TIG OUOKEUEG OAa Ta epyaAgia KOTTHG
TPETTEl va aog@alifovtal pe éva cuoTnua
ac@diiong. Ta cuoTApata autd éxouv
OlaQOPETIKA ovOuaTa KOl EYPAvIaN, avaoya
ME TN CUCKEUR Kal TO £EAPTNHA TTOU TTPOKEITAN
v XPNOIUOTTOINGEI.

Avatpé€te atn oehida 4-6 yia TTEPIOTOTEPEG
TTANPOPOpPIEG OXETIKA pe To oUOTNUA A0PANIoNG
TIOU UTTOPEITE VO XPNOIUOTIOINOETE.

Ac@aAileTe TO gpyaAEio KOTTAG yupidovTdag 1O
oloTnua ao@dahiong apioTepdOTPOPa TTAVW
OTOV KEVTPIKG Gfova Tou epyaAeiou KOTTAG.
Xpnaiyotroigite To YaANKO KA€IDi TTou oUVOdEUE
TN GUOKEUN YIQ TIG TEAIKEG OTPOPEG £TO1 WOTE N
OUOKEUN va ag@aAioel cwaTd. XpnoIPOoTIOIETE
T0 010 KAEIBI yIa va aTTaoPaAieTe TO oUOTNHA
ao@aAiong.

A®AIPEZH TQN EPFAAEIQN
KONMHZ

AgaipéaTe Ta epyaleia KOTTrG/epyaleia kal Tnv
TAGKa £§aywyng.

RG-200, RG-250DIWASH, RG-250 KAl
RG-350:

=eR1dwarte T didTagn aceahiong yupiovidg T
Oe160TpoQa Pe Eva YOANKO KAEIDI.

A@aipéaTe TO epyaleio KOTTAG/TA epyalcia
KOTTAG Kal TNV TTAGKa £€aywyng.

RG-3001 KAl RG-4001:

=¢BidwaTe T diaTagn ao@dAiong yupidovtag T
OeCIO0TPOPA PE EVA YOANIKO KAEIDI.

AoaipéaTe To epyaleio / Ta pyaAeia KOTTAG, TNV
TAAKa £€aywyAg Kai To BioKo.

EAErXETE NANTA

MPIN ANO TH XPHXH:

BeBaiwBeite 811 o1 Aemrideg TWV paxaipiwy,
Ol POVAJEG HaXaIPIV Kal O TPIQTNG/TTAGKES
TPIYINATOC Eival ABIKTES KOI YEPA OTEPEWMEVES
Kal OTI Ta epyaAcia KOTTAG €ival o€ KAAR
KatdoTaan.

KATA TH AIAPKEIA THY XPHZH3:
EAéyxeTe o€ TakTIKG Sla0TAUATA, OTTWG
AVOQEPETAI KOl TTAPOTIAVW, OTI T paXaipIa
eival o€ kaAf katdaTaon. Edv eiloxwproouv atn
ouoKeur &éva owpara, OTrwG yia TTapddelyua
TIETPEG, EVOEXETAI va TTPpoKANBoUv BAGReg oTa
paxaipia kai va xaAapwaouv atré tn 8£an Toug.
META TH XPHZH:

EAéyxete mdvTa petd Tov Kabapiopyd ot Ta
epyoAgia KoTTAG €ival o€ KA KaraoTaon,
OTI Ol AETTidEG TWV paxaIpIWY, Ol HOVADEG
MOXQIPIWV KOl O TPIPTNG/TTAAKEG TPIYINATOG
Oev éxouv utroaTei karrola BAGRN kai ival yepd
OTEPEWEVO.

KAOAPIZMOZ

ANO=EIAQTO AT>AAL

AuTa Ta £pYaAEia KOTTAG TTAEVOVTQI GTO TTAUVTIPIO
METWY.

NPOEIAONOIHYH:

+ MNpoaoéxete Ta aixunpd paxaipia!

* Mn xpnoipotrolgite UTTOXAWPIWOEG VATPIO
(xAwpivn) /) GAAa TTpoidvTa TTOU EPTTEPIEXOUV
auTAv TNV ouaia.

* Mn xpnoiyotroigite auixpnpd avrikeiyeva A
AM\a avTikeipeva Tou dev TTpoopilovTal yia
TOV KaBapIouo.

* Mn xpnoipoTroleiTe SIGBPWTIKG ATTOPPUTTAVTIKG
1l KGBAPIOTIKG TTPOIGVTA.

+ Mn xpnoiyotroigite o@ouyydpia e OKANPEG
em@aveleg (1r.x. Scotch-Brite™).

2YMBOYAEZ A THN ®PONTIAA:

+ KaBapilete Ta epyaAeia KOTIAG AUETWG PETA TN
xpron. MNa TAUoIYo OTOo XEPI, XPNOIMOTTOIEITE
€va oQOUYYyapdakl Kal uypod yia TTAUCIUO
MATWY.

+ ZTEYVWVETE Ta EPYOAEia KOTTAG auéowg PETA
10 TTAUOIYO KOl aTTOBNKEUETE TA OE éva XWPO
TTou aepieTal KaAd. Mnv Ta TotoBeteite o€
oupTtdpia.

2YMBOYAEZ!

MAErTMATA KOMHZ ZE KYBOYZ: Xwpig
va BydAete 1o TAEyUa atmmod Tn OUOKEUR,
XPNOIUOTIOINOTE TNV BOUPTON TTOU CUVODEUE TN
OUOKEUN 00G YIa Va TTIECETE TUXOV UTTOAEIPUATA.
Edv mapayeivouv utroAgippata KoAAnuéva aTo
TAEYUQ, PTTOPEITE va GTTPWYVETE TOUG KUBOUG
pe €va KapoTo. Xwpig va BydAete 10 TAEyUa
OTTO T OUOKEUN, TTIECTE TO TIPOCEKTIKA WE éva
peydaho, pakpu kapdTo. KpatraTe To TAEypa aTn
ouokeun TomoBeTwvTag Ta dAXTUAG oag aTov
eEwtepIkd dakTUAIO TOU TTAEYpaTog. Mnv miEdeTe
aTro TNV E0WTEPIKA TTAEUPA KABWG pTTopEi va
TTpokAnBouv BAABES aTo TTAEy .

ANTIMETQNIZH NPOBAHMATQN

SOAAMA: AxkouyovTal Tepiepyol Axol A
B86pufor atd 10 EOWTEPIKG TNG GUOKEUNG, 6TaV
XPno1PoTIoIEiTE Eva £PYOAEiO KOTTAG.

ANTIMETQMIZH: EAéyEre 6T n diatagn
acpdhiong ival kaAd oeiypévn. Edv n cuokeun
Oev dioBETel didTagn ao@daiiong, eAEyEte OTI
OgV UTTAPXOUV ONUAVTIKG onuadia @Bopdg
oTa epyaAEia KOTIAG | 0Tn CuoKeur. Edv 10
€PYOAEio KOTTAG €ival KATeoTpAPUEVO EVOEXETAI
VO TOAQVTEUETOI TN CUCKEUN Kal VO TIPOKOAEDEI
@Bopég. Ze QUTAV TNV TTEPITITWON TTPETTEI VA
QVTIKATOOTAOETE TO £pyaleio KOTTAG. EAEyETe
OTI XPNOIYOTTOIEITE TOV OWOTO GUVOUAOUO
epyaAciwv Baoer Tng AioTag 4-6.

SOAAMA: Mn IkavoTroINTIKG aTroTeAéguaTa
KOTTAG.

ANTIMETQMIZH: BeBaiwBeite 6T 01 AeTrideg
TWV HOXQIPIWV/OI HOVADEG PaXAIPIWV/OI TRIPTEG
TwV epyaAeiwv KoTAg eival aixunpoi. EAEygTe
OTI XPNOIPOTIOIEITE TOV OWOTO OUVOUAONO
epyaAeiwv KoTTAg Bdoel TG AioTag 4-6.

TEXNIKEZ MPOAIATPA®OEZ
AIAMETPOZ: 185/215 mm.
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UPUTE ZA KORISNIKA

HALLDE

ALATI ZA
REZANJE

(HR)

OPREZ!

Posebno pripazite prilikom rukovanja
alatima za rezanje. Alati za rezanje imaju
vrlo ostre oStrice.

RASPAKIRAVANJE

Provjerite jesu li isporuceni svi dijelovi i da niSta
nije oSteceno u transportu.

Dobavlja¢a treba obavijestiti o svim nedosta-
cima u roku od osam dana.

ODABIR ALATA ZA REZANJE

Za alate za rezanje, vidi stranice 2-3. Vodi¢
prikazuje preporucene alate za rezanje ovisno
0 Zeljenom rezultatu i koji su alati pogodni za
uporabu s VASIM Strojem za pripremu povréa/
Kombiniranim rezaem.

MONTIRANJE ALATA ZA
REZANJE

Postavite izlazni poklopac na osovinu i
okrenite/pritisnite izlazni poklopac u njegovu
spojnicu.

U uredaju RG-300i i RG-400i, izlazni poklopac
stavlja se u pladanj koji se pak montira u
kuéiSte noZa stroja. Pladanj uvijek treba
montirati kad se upotrebljavaju reSetke. Kad se
upotrebljavaju drugi alati za rezanje, upotreba
pladnja nije obvezna. Provjerite da je kuéiste
noZa stroja o€is¢eno prije montiranja pladnja.

Za rezanje na kockice: prvo postavite
odgovarajucu reSetku za rezanje na kockice,
s oStrim rubom nozeva prema gore, u stroju
na nacin da se otvor sa strane reSetke za
rezanje na kockice poklopi s utorom vodice
stroja. Zatim odaberite odgovarajuci rezac.
Montirajte ga na osovinu i zatim ga okrenite
da ude u svoju spojnicu (alati za rezanje za
to imaju rascjepku u sredini ureznice alata za
rezanje), ili da ¢vrsto ude u istoj visini kao i
osovina stroja (alat za rezanje bez rascjepke).

Umjesto toga, za rezanje na kriske, usitnja-
vanje i ribanje montirajte samo odabrani alat
na osovinu tako da ude u svoju spojnicu. (alati
za rezanje za to imaju rascjepku u sredini
ureznice alata za rezanje), ili da €vrsto ude u
istoj visini kao i osovina stroja (alat za rezanje
bez rascjepke).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i | RG-400i:

Na ovim strojevima svi alati za rezanje moraju
biti zaklju€ani uredajem za zakljuavanje. Ovi
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uredaji imaju razliCite nazive i izgled ovisno o
stroju i koriStenom priboru.

Vidjeti stranice 4-6 za informacije koje uredaje
za zakljuCavanije koristiti.

Zaklju€ajte alat za rezanje okretanjem uredaja
za zaklju€avanje u smjeru kazaljke na satu
u sredinu osovine alata za rezanje. Koristite
isporuceni klju€ za posljednjih nekoliko okreta
kako bi osigurali da je Cvrsto zakljuano.
Koristite isti klju¢ kako bi otklju€ali uredaj za
zaklju€avanje.

UKLANJANJE ALATA ZA
REZANJE

Uklonite alat za rezanje/alate i izlazni poklopac.

RG-200. RG-250diwash, RG-250 | RG-350:

Odvrnite uredaj za zaklju¢avanje okretanjem
uredaja u smjeru kazaljke na satu pomocéu
kljuca.

Uklonite alat za rezanje/alate i izlazni poklopac.

RG-300i [ RG-400i:

Odvrnite uredaj za zaklju¢avanje okretanjem
uredaja u smjeru kazaljke na satu pomocéu
kljuca.

Uklonite alat/alate za rezanje te izlazni
poklopac i pladanj

UVIJEK PROVJERITE

PRIJE UPORABE:

Provijerite jesu li ostrice nozeva, zupci noZeva i
ploCe ribeZalsjeckalice Cvrsto priévriceniijesu
li alati za rezanje u dobrom stanju.

ZA VRIJEME UPORABE:

Provijerite u redovitim vremenskim razmacima,
kao $to je gore navedeno, jesu li svi noZevi u
dobrom stanju. NozZevi se mogu oStetiti i postati
labavi ako strani predmeti poput kamenja udu
u stroj.

NAKON UPORABE:

Nakon CiS¢enja provjerite jesu li alati za rezanje
u dobrom stanju te jesu li o$trice nozeva, zupci
nozeva i ploce ribeza/sjeckalice netaknuti i
¢vrsto priCvrscéeni.

CISCENJE
NEHRDAJUCI CELIK:
Ovi alati za rezanje mogu se prati u perilici
posuda.
UPOZORENJE:
» Posebno pripazite na oStre nozeve!
* Nemojte koristiti natrijev hipoklorit (klor) ili

bilo koje drugo sredstvo koje sadrzi ovu
supstancu.

» Nemojte koristiti oStre predmete ili bilo koje
predmete koji nisu namijenjeni za CiS¢enje.

» Nemojte koristiti abrazivne deterdzente ili
sredstva za CiSéenje.

+ Nemojte koristiti spuzve za CiS¢enje s
jastuci¢ima za ribanje (npr. Scotch-Brite™).

SAVJETI O NJEZI:

+ Nakon uporabe odmah ocistite alate za
rezanje. U slu€aju ruénog ¢isc¢enja, koristite
Cetku za pranje posuda i tekucinu za ruéno
pranje posuda.

+ Nakon giS¢enja odmah ih osusite i Cuvajte ih
na dobro prozratenom mjestu. Ne stavljajte
ih u ladice.

SAVJETL:

RESETKE ZA REZANJE NA KOCKICE: S
reSetkom jo§ montiranom u stroju koristite
Cetku isporucenu uz vas$ stroj kako bi istisnuli
sve ostatke. Ukoliko u reSetki ima jo$ osta-
taka hrane, dobra ideja je izgurati van kocke
pomoc¢u mrkve. S reSetkom jo§ montiranom u
stroju, lagano pogurajte velikom, dugackom
mrkvom. DrZite reSetku u stroju stavljajuci svoje
prste na vanjski prsten reSetke. Ne gurajte s
donje strane jer to moze oStetiti reSetku.

RJESAVANJE PROBLEMA

KVAR: Prilikom uporabe alata za rezanje, mogu
se Cuti Cudni zvukovi ili buka u unutradnjosti
stroja.

MJERE OTKLANJANJA: Provjerite je li uredaj
za zakljuGavanje ispravno pritegnut. Ukoliko
stroj nije opremljen uredajem za zaklju¢avanje,
potrazite teza habanja na alatima za rezanje
ili stroju.

Ukoliko je alat za rezanje oStecen, moze
rasklimati stroj i izazvati habanje. U tom slu¢aju
alat za rezanje se mora zamijeniti. Provjerite
koristi li se ispravna kombinacija alata u skladu
s popisom na stranicama 4-6.

KVAR: Slab rezultat rezanja.

MJERE OTKLANJANJA: Provjerite jesu li
ostrice noza

zupci/ploCe ribeZa/sjeckalice na alatima za
rezanje ostri. Provjerite koristi li se ispravna
kombinacija alata za rezanje u skladu s
popisom na stranicama 4-6.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE
HALLDE ALATI ZA REZANJE

PROMJER: 185/215 mm.
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NOTKUNARLEID-
BEININGAR

HALLDE

SKURDAR-
VERKFZRI

(18)

VARUD!

Farid varlega pegar skurdarverkfarin eru
medhoéndlud. bau eru mjog beitt.

UMBUDIR FJARLEGDAR

Geetid pess ad allir hlutar fylgi vélinni og ad
ekkert hafi skemmst i flutningi. Athugasemdir
verda ad hafa borist seljanda innan atta daga.

VAL A SKURDARVERKFZRUM

Lesid Leidbeiningar um skurdarverkfaeri & sidu
2-3. Leidbeiningarnar syna hvada skurdar-
verkfeeri er maelt med ad nota, eftir pvi hvada
arangri er sost eftir og hvada skurdarverkfeeri
henta til notkunar med pinu greenmetis-
skurdarteeki.

SKURDARVERKFARUNUM
KOMID FYRIR

Setjid frarasarskifuna & éxulinn, snuié henni og
prystid henni nidur svo hin festist & sinum stad.

i RG-300i og RG-400i er frarasarskifan sett i
bakkann sem sidan er settur i hnifahus véla-
rinnar. Alltaf skal setja bakkann i pegar ristin
er notud. begar onnur skurdarverkfaeri eru
notud pa er notkun bakkans valkvaed. Gangi®
Ur skugga um ad hnifahus vélarinnar hafi verid
hreinsad adur enn bakkinn er settur i.

Til ad skera i teninga skal koma teningagrind
fyrir pannig ad egg hnifanna visi upp, og
skoran & hlid teningagrindarinnar passi inn
i stilligropina a vélinni. Veljid svo videigandi
skurdarskifu. Setjid hana a 6xulinn og snuid
henni svo hun festist & sinum stad (cutting
tools for that have a sprint in the centre of the
cutting tool tap), or that they goes down firmly
at the same height as the shaft of the machine
(the cutting tool without a sprint).

For slicing, shredding and grating, fit instead
only the selected cutting tool to the shaft and
turn the cutting tool so that it drops into its coup-
ling (cutting tools for that have a sprint in the
centre of the cutting tool tap), or that they goes
down firmly at the same height as the shaft of
the machine (the cutting tool without a sprint).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i OG RG-400i:

i bessum vélum parf ad laesa dllum skurdar-
verkfeerum med laesingarbunadi. Pessi
bunadur hefur mismunandi néfn og utlit eftir
vélum og peim aukahlut sem & ad nota.
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A sidu 4-6 eru upplysingar um hvada lsesing-
arbunad a ad nota.

Leesid skurdarverkfeerinu med pvi ad snla
leesingarbunadinum rangseelis & midjudxul
skurdarverkfeerisins. Notid medfylgjandi
skraflykil til ad herda hann vel. Notid sama
skruflykil til ad losa leesingarbinadinn.

SKURDARVERKFZARI
FJARLAGD

Fjarlaegid skurdarverkfeerid/verkfaerin og
frarasarskifuna.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 OG RG-
350:

Losid leesingarbunad med pvi ad sndia honum
réttseelis med skruflykli.

Fjarlaegid skurdarverkfeerid/verkfaerin og
frarasarskifuna.
RG-300i OG RG-400i:

Losid leesingarbinad med pvi ad snia honum
réttsaelis med skruflykli.

Fjarlaegid skurdarverkfeerid/verkfaerin og
frarasarskifuna og bakkann.

KANNID AVALLT

FYRIR NOTKUN:

Gangid ur skugga um ad hnifsblédin og
skurdarskifur séu i lagi, fest & sinn stad og ad
skurdarverkfeeri séu i g6du astandi.

MEDAN A NOTKUN STENDUR:

Gangid reglulega Ur skugga um ad hnifabu-
nadur sé heill og biti vel. Hnifar geta skemmst
og losnad ef adskotahlutir eins og steinar
komast inn i vélina.

EFTIR NOTKUN:

Gangid ar skugga um ad hnifsbl6din og
skurdarskifur séu i lagi, fest & sinn stad og ad
skurdarverkfzeri séu i godu astandi eftir prif.

PRIF

RYDFRITT STAL:
Pessi skurdarverkfeeri ma setja i upppvottavél.

VIDVORUN:
+ Geetid ykkar a beittum hnifum!

* Notid ekki natriumhypoklérit (klor) eda énnur
efni sem innihalda pad.

+ Notid aldrei beitt verkfeeri vid prif eda dnnur
verkfaeri sem ekki eru atlud fyrir prif.

* Notid ekki feegiefni.

* Notid ekki pvottasvampa med raestipidum
(t.d. Scotch-Brite™).

RAD FYRIR UMHIRDU:

* brifid skurdarverkfeerin strax eftir notkun.
Notid upppvottabursta og upppvottalég ef
pau eru handpvegin.

* burrkid pau strax eftir prif og geymid a vel
loftreestum stad. Ekki setja pau i skaffur.

RADLEGGINGAR:

TENINGARGRINDUR: Medan grindin er enn
i vélinni, notid burstann sem fylgdi vélinni til
ad yta ut 6llum leifum. Ef matur er enn fastur
i grindinni er gott ad yta honum ut med gulrot.
Medan grindin er enn i vélinni, ytid varlega &
hana med storri, langri gulrét. Haldid grindinni
i vélinni med pvi ad prysta med fingrunum a
ytri bran grindarinnar. Ekki prysta ad nedan pvi
pad getur skemmt grindina.

BILANALEIT

BILUN: Skrytin hljé6d heyrast innan ur vélinni
medan skurdarverkfeeri er notad.

LAUSN: Getid pess ad leesingarblnadur sé
laestur. Sé vélin ekki buin leesingarbinadi skal
athuga hvort skurdarverkfaerin eda vélin sé
mjog slitin. Ef skurdarverkfzerid er skemmt
getur pad hrist i vélinni og valdid sliti. bPa parf ad
skipta um skurdarverkfeeri. Gangid ur skugga
um ad rétt samsetning af verkfaerum sé notud
skv. listanum 4-6.

BILUN: Lélegur skurdur.

LAUSN: Gangid ur skugga um ad hnifarnir og
skurdarskifurnar séu heilar og biti vel. Gangid
Ur skugga um ad rétt samsetning af verkfaerum
sé notud skv. listanum 4-6.

TZAKNILEGAR UPPLYSINGAR
PVERMAL: 185/215 mm.
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ISTRUZIONI PER L'USO

HALLDE

UTENSILI DA
TAGLIO

(IT)

ATTENZIONE!

Fare molta attenzione maneggiando gli utensili
da taglio. Le lame sono molto affilate.

ESTRAZIONE DALL’IMBALLO

Controllare la presenza di tutti i componenti,
e che non siano stati danneggiati durante il
trasporto. Eventuali reclami vanno comunicati
al fornitore entro otto giorni.

SCEGLIERE L'UTENSILE DA
TAGLIO

Leggere la guida sugli utensili da taglioa
pagina 2-3. La guida mostra gli utensili consig-
liati a seconda del risultato da ottenere e quali
utensili sono adatti al VOSTRO accessorio per
la preparazione delle verdure.

MONTARE GLI UTENSILI DA
TAGLIO

Montare I'estrattore sul supporto e ruotare,
premendo verso il basso fino a quando si
adatta alla sede.

Nel’lRG-300i e RG-400i, il disco di eiezione
€ posizionato nel vassoio, che a sua volta
montato nell'alloggiamento della lama della
macchina. Il vassoio deve sempre essere
montato quando si usano le griglie. Quando si
usano altri strumenti da taglio, I'uso del vassoio
€ opzionale. Assicurarsi che I'alloggiamento
dellalama della macchina sia stato pulito prima
di montare il vassoio.

Durante il taglio in cubetti: posizionare la griglia
per i cubetti con il bordo tagliente delle lame
verso |'alto, in modo che l'incavo sul lato della
griglia si inserisca nella scanalatura di guida
sulla base dell'apparecchio. Quindi scegliere
una affettatrice adatta. Montarlo sull’albero
e ruotarlo in modo che si appoggi sulla sua
sede (in quel caso I'utensile ha una spina nel
foro centrale), o si blocchi alla stessa altezza
dell'albero (utensile senza spina al centro)

Per affettare, triturare e grattugiare, montare
invece solo l'utensile selezionato sull’'albero e
ruotarlo in modo che si blocchi in sede. (in quel
caso l'utensile ha una spina nel foro centrale),
o si blocchi saldamente alla stessa altezza
dell'albero (utensile senza spina al centro)

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i E RG-400i:

Su questi modelli tutti gli utensili da taglio
devono essere bloccati con un dispositivo di

HALLDE e User Instructions

serraggio. Questi modelli hanno diversi nomi
e aspetto in funzione dell’apparecchio e degli
accessori da utilizzare.

Vedere pagina 4-6 per informazioni su quale
utensile utilizzare per il bloccaggio.

Bloccare I'utensile da taglio ruotando il disposi-
tivo di bloccaggio in senso antiorario sull'albero
centrale dell'utensile da taglio. Utilizzare la
chiave in dotazione per gli ultimi giri e per
assicurare un bloccaggio sicuro. Utilizzare la
stessa chiave per sbloccare il dispositivo di
bloccaggio.

RIMOZIONE DEGLI UTENSILI
DA TAGLIO

Rimuovere |'utensile/utensili da taglio e
I'estrattore.
RG-200, RG-250, RG-350 E RG-400i:

Svitare il dispositivo di bloccaggio in senso
orario utilizzando la chiave.

Rimuovere 'utensile/utensili da taglio e il piat-
tello estrattore.

RIMOZIONE DEGLI UTENSILI

DA TAGLIO

TUTTI GLI APPARECCHLI:
Rimuovere la lama/coltello.

RG-200. RG-250diwash, RG-250 E RG-350:

Svitare la vite di bloccaggio in senso orario
con la chiave.

Rimuovere la lama/coltello.

RG-300i E RG-400i:

Svitare la vite di bloccaggio in senso orario
con la chiave.

Rimuovere I'utensile/utensili da taglio e il disco
di eiezione e il vassoio.

CONTROLLARE SEMPRE

PRIMA DELL'USO:

Controllare che le lame dei coltelli e le piastre
grattugia/trituratore siano intatte e saldamente
fissate e che gli utensili da taglio siano in buone
condizioni.

DURANTE L'USO:

Controllare a intervalli regolari, come sopra,
che i coltelli siano in buone condizioni. Le lame
possono danneggiarsi ed allentarsi se oggetti
estranei, come ad esempio sassolini, sono
presenti all'interno dell’apparecchio.

DOPO L'USO:

Controllare che dopo la pulizia utensili da taglio
siano in buone condizioni e che le lame dei
coltelli e le piastre grattugia/trituratore siano
intatte e saldamente fissate.

PULIZIA

ACCIAIO INOSSIDABILE:

Questi utensili da taglio possono essere lavati
in lavastoviglie.

AVVISO:
+ Fare attenzione alle lame!

+ Non utilizzare ipoclorito di sodio (cloro) o
qualsiasi altro prodotto contenente tale
sostanza.

+ Non usare mai oggetti appuntiti o altri oggetti
non specifici per la pulizia.

+ Non utilizzare detergenti o prodotti per la
pulizia abrasivi.

+ Non utilizzare spugne con pagliette abrasive
(tipo Scotch-Brite™).

NOTE SULLA CURA:

+ Pulire gli utensili subito dopo I'uso. Utilizzare
una spazzola per lavare i piatti e detersivo
per lavaggio stoviglie a mano, se si lava a
mano.

+ Asciugateliimmediatamente dopo la pulizia
e riponeteli in un luogo ventilato. Non mette-
teli nei cassetti.

CONSIGLL:

GRIGLIE PER CUBETT!I: Con la griglia ancora
posizionata nell'apparecchio, utilizzare la spaz-
zola in dotazione per estrarre eventuali resti.
Nel caso resti di cibo siano bloccati nella griglia,
una buona idea & quella di rimuovere i cubetti
utilizzando una carota. Con la griglia ancora
posizionata nell’apparecchio, spingere con
cura utilizzando una carota lunga. Mantenere
la griglia nell’apparecchio, tenendo le dita
sull'anello esterno della griglia. Non spingere
dalla parte inferiore, cid pud danneggiare la

griglia.

RISOLUZIONE PROBLEMI:

GUASTO: L'apparecchio emette strani suoni
o rumori dall'interno durante il funzionamento
con utensile da taglio.

INTERVENTO: Controllare che il dispositivo
di chiusura sia correttamente serrato. Se
I'apparecchio non & dotato di un dispositivo di
serraggio, controllare se siano presenti usura o
danni evidenti agli utensili o all’apparecchio. Se
I'utensile da taglio & danneggiato, puo creare
usura ruotando all'interno dell’apparecchio. In
tal caso occorre sostituire I'utensile da taglio.
Controllare che sia stato scelto il set corretto di
utensili da taglio come indicato nell'elenco 4-6.

GUASTO: Taglio insufficiente.

INTERVENTO: Controllare che le lame dei
coltelli e delle piastre grattugia/trituratore siano
affilate. Controllare che sia stato scelto il set
corretto di utensili da taglio come indicato
nell’elenco 4-6.

DATI TECNICI
DIAMETRO: 185/215 mm.
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GEBRUIKSAANWIJZING

HALLDE

SNIJGEREED-
SCHAPPEN

(NL)

LET OP!

Wees zeer voorzichtig bij het hanteren van de
snijgereedschappen. Ze hebben zeer scherpe
messen.

UITPAKKEN

Controleer of alle onderdelen zijn geleverd en
of er niets is beschadigd tijdens het transport.
De leverancier moet binnen acht dagen in
kennis worden gesteld van eventuele tekort-
komingen.

SNIJGEREEDSCHAPPEN
KIEZEN

Lees de handleiding voor snijgereedschap op
pagina 2-3. De handleiding toont welk snijge-
reedschap wordt aanbevolen afhankelijk van
het gewenste resultaat en welke snijgereed-
schappen geschikt zijn voor gebruik met UW
machine voor groentevoorbereiding.

DE SNIJGEREEDSCHAPPEN
AANBRENGEN

Plaats de uitwerpschijf op de as en draai/druk
de uitwerpschijf in zijn koppeling.

In de RG-300i en RG-400i wordt de uitwerp-
schijf in de bak geplaatst die op zijn beurtin de
mesbehuizing van de machine wordt gemon-
teerd. De bak moet altijd gemonteerd worden
bij gebruik van roosters. Bij gebruik van andere
snijgereedschappen is het gebruik van de bak
optioneel. Zorg ervoor dat de mesbehuizing
van de machine is gereinigd voordat u de bak
monteert.

Voor blokjes maken: plaats eerst een geschikt
blokrooster, met de scherpe rand van de
messen omhoog, in de machine, zodat de
uitsparing in de zijkant van het blokrooster
in de geleidegroef op de machine past. Kies
vervolgens een geschikte snijder. Breng deze
aan op de as en draai deze vervolgens zodat
deze in de koppeling valt (snijgereedschappen
hebben een strook in het midden van de tap
van het snijgereedschap) of zodat deze omlaag
gaat en op dezelfde hoogte vast komt te zitten
als de as van de machine (het snijgereedschap
zonder een strook)

Voor het snijden, hakken en raspen plaatst
u in plaats daarvan alleen het geselecteerde
snijgereedschap op de as en u draait het
snijgereedschap, zodat in zijn koppeling valt.
(snijgereedschappen hebben een strook in het
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midden van de tap van het snijgereedschap) of
zodat deze omlaag gaat en op dezelfde hoogte
vast komt te zitten als de as van de machine
(het snijgereedschap zonder een strook)

RG-200. RG-250diwash, RG-250, RG-350
RG-300i EN RG-400i:

Op deze machines moeten alle snijgereed-
schappen worden vastgezet met een vergren-
deling. Deze apparaten hebben verschillende
namen en zien er anders uit afhankelijk van de
machine en het accessoire dat wordt gebruikt.

Zie pagina 4-6 voor informatie over de te
gebruiken vergrendeling.

Zet het snijgereedschap vast door de vergren-
deling linksom op de middelste as van het
snijgereedschap te draaien. Gebruik de
meegeleverde sleutel voor de laatste paar
slagen om de vergrendeling te voltooien.
Gebruik dezelfde sleutel om de vergrendeling
ongedaan te maken.

DE SNIJGEREEDSCHAPPEN
WEGHALEN

Verwijder het snijgereedschap/de gereed-
schappen en de uitwerpschif.

RG-200. RG-250diwash, RG-250 EN RG-
350:

Schroef de vergrendeling los door deze
rechtsom te draaien met behulp van de sleutel.

Verwijder het snijgereedschap/de gereed-
schappen en de uitwerpschijf.
RG-300i EN RG-400i:

Schroef de vergrendeling los door deze
rechtsom te draaien met behulp van de sleutel.

Verwijder het snijwerktuig/ de snijgereed-
schappen, de uitwerpschijf en de bak.

ALTIJD CONTROLEREN

VOOR GEBRUIK:

Controleer of de messen, mesbalken en rasp/
shredderplaten intact en stevig bevestigd zijn
en dat het snijgereedschap in goede staat
verkeert.

TIJDENS GEBRUIK:

Controleer regelmatig, zoals hierboven, of
alle messen in goede staat verkeren. Messen
kunnen worden beschadigd en los raken als
er vreemde voorwerpen zoals stenen in de
machine komen.

NA GEBRUIK:

Controleer na het reinigen of de snijgereed-
schappen in goede staat zijn en of de messen,
mesbalken en rasp/shredder platen intact en
stevig zijn bevestigd.

REINIGING

ROESTVRIJ STAAL:

Dit snijgereedschap kan worden gewassen in
een vaatwasser.

WAARSCHUWING:

+ Wees zeer voorzichtig met de scherpe
messen!

+ Gebruik geen natriumhypochloriet (chloor)
of een middel dat deze stof bevat.

+ Gebruik geen scherpe voorwerpen of voor-
werpen die niet voor reinigen bedoeld zijn.

+ Gebruik geen schurende of agressieve
schoonmaakmiddelen.

+ Gebruik geen reinigingssponzen met schuur-
blokjes (bijv. Scotch-Brite™).

ADVIES OVER VERZORGING:

+ Maak het snijgereedschap direct na gebruik
schoon. Gebruik een afwasborstel en
handafwasmiddel bij reiniging met de hand.

+ Droog ze direct na het reinigen en bewaar
ze in een goed geventileerde plaats. Plaats
ze niet in lades.

TIPS:

BLOKJESROOSTERS: Gebruik, met het
rooster nog in de machine, de bij uw apparaat
geleverde borstel om resten eruit te drukken.
Als er voedsel nog steeds voedselresten in
het rooster zitten, is het een goed idee om
de blokjes eruit te drukken met een wortel.
Druk, terwijl het rooster nog in de machine
zit, met een grote, lange wortel. Houd het
rooster in de machine door uw vingers op de
buitenste ring van het rooster te zetten. Duw
niet vanaf de onderkant, omdat dit het rooster
kan beschadigen.

PROBLEMEN VERHELPEN

PROBLEEM: Vreemde geluiden of geluiden
uit de machine, tijdens het gebruik van een
snijgereedschap.

OPLOSSING: Controleer of de vergrendeling
goed vastzit. Als de machine niet is uitge-
rust met een vergrendeling, controleer op
zware slijtage van het snijgereedschap of de
machine. Als het snijgereedschap beschadigd
is, kan het in de machine wiebelen en slijtage
veroorzaken. Het snijgereedschap moet dan
worden vervangen. Controleer of de juiste
combinatie gereedschappen wordt gebruikt
overeenkomstig de lijst 4-6.

PROBLEEM: Slechte snijresultaten.

OPLOSSING: Controleer of de messen/
mesbalken/rasp/shredderplaten op de snijge-
reedschappen scherp zijn. Controleer of de
juiste combinatie snijgereedschappen wordt
gebruikt overeenkomstig de lijst 4-6.

TECHNISCHE SPECIFICATIE
DIAMETER: 185/215 mm.
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BRUKSANVISNING

HALLDE

KUTTE-
REDSKAPER

(NO)

FORSIKTIG!

Veer sveert forsiktig under handtering av
kutteredskapene. De har sveert skarpe kniver.

PAKKE UT

Kontroller at alle deler er levert og at ingenting
er blitt skadet under transport. Leverandgren
ma varsles innen atte dager hvis det foreligger
mangler.

VELGE KUTTEREDSKAP

Les Veiledning for kutteredskap pa side 2-3.
Veiledningen viser hvilke kutteredskaper som
anbefales & bruke, avhengig av ensket resultat,
og hvilke kutteredskaper som passer til DIN
grgnnsakskutter.

MONTERE KUTTEREDSKAPENE

Plasser utmatingsplaten pa akselen og vri/trykk
utmatingsplaten ned i koblingen.

| RG-300i og RG-400i er utmatingsplaten
plassert pa brettet, som igjen er montert i
maskinens knivhus. Brettet skal alltid monteres
ved bruk av gitter. Ved bruk av andre kuttered-
skaper, er bruk av brettet valgfritt. Kontroller
at maskinens knivhus er rengjort fgr montasje
av brettet.

Nar du skal lage terninger, ma du farst plassere
et egnet terningsgitter med den skarpe eggen
pa knivene opp, i maskinen slik at sporet pa
siden av gitteret gar inn i sporet pa maskinen.
Velg deretter en egnet skiver. Monter denne
pa akselen og vri den slik at den gar ned i
koblingen (kutteredskaper som har en sprint
midt i kutteredskaptappen), eller slik at de gar
godt ned i samme hgyde som maskinens aksel
(kutteredskap uten sprint)

For skiving, strimling og riving, monter i stedet
kun valgt kutteredskap pa akselen og vri
kutteredskapen slik at det gar ned i koblingen,
(kutteredskaper som har en sprint midt i
kutteredskaptappen), eller slik at de gar godt
ned i samme hgyde som maskinens aksel
(kutteredskap uten sprint)

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i OG RG-400i:

Pa disse maskinene mé all kutteredskap lases
med en lasemekanisme. Disse enhetene har
ulike navn og utseende, avhengig av maskin
og tilbehar som skal benyttes.

Se side 4-6 for informasjon om hvilken lase-
mekanisme som skal brukes.
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Las kutteredskapen ved & vrilasemekanismen
mot urviseren pa kutteredskapens midtre
aksel. Bruk den vedlagte skrungkkelen for de
siste fa omdreiningene slik at den lases godt
fast. Bruk samme skrungkkel for & lase opp
lasemekanismen.

FJERNE KUTTEREDSKAPENE
Fjern kutteredskapen/-e og utmatingsplaten.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 OG RG-
350:

Skru lgs lasemekanismen ved & vri den med
urviseren med skrungkkelen.

Fjern kutteredskapen/-e og utmatingsplaten.

RG-300i OG RG-400i:

Skru lgs lasemekanismen ved & vri den med
urviseren med skrungkkelen.

Fjern kutteredskapen/-e, utmatingsplaten og
brettet.

KONTROLLER ALLTID
FOLGENDE

FOR BRUK:

Kontroller at knivblad, knivbjelker og rivjernpla-
tene er intakt, sitter godt fast og at kuttereds-
kapen er i god stand.

UNDER BRUK:

Kontroller regelmessig, som over, at alle
knivene er i god stand. Knivene kan veere
skadet og lgsne hvis fremmedlegemer som
f.eks. steiner kommer inn i maskinen.

ETTER BRUK:

Etter rengjering ma du kontrollere at kuttered-
skapene er i god stand og at knivblad,
knivbjelker og riviernplatene er intakt og sitter
godt fast.

RENGJORING

RUSTFRITT STAL:

Disse kutteredskapene kan vaskes i oppvask-
maskin.

ADVARSEL:
 Veer sveert forsiktig med de skarpe knivene!

+ Ikke bruk natriumhypokiloritt (klor) eller andre
midler som inneholder dette stoffet.

+ |kke bruk skarpe gjenstander eller andre
gjenstander som ikke er tiltenkt rengjgring.
* Ikke bruk skuremidler eller rengjgringsmidler.

+ lkke bruk vaskesvamper med grov pute
(f.eks. Scotch-Brite™).

RAD OM STELL:

* Rengjer kutteredskapene umiddelbart etter
bruk. Bruk en oppvaskbarste og handopp-
vaskmiddel hvis dette skal gjgres for hand.

* Terk dem umiddelbart etter rengjgring og
oppbevar dem pa et godt ventilert sted. Ikke
legg dem i skuffer.

TIPS:

TERNINGSGITTER: Mens gitteret fortsatt er i
maskinen, bruker du den vedlagte bgrsten for
& trykke ut eventuelle rester. Hvis det fortsatt
sitter fast mat i gitteret, er det lurt & dytte ut
terningene med en gulrot. Mens gitteret fortsatt
er i maskinen, dytter du forsiktig med en stor,
lang gulrot. Hold fast gitteret i maskinen ved
a sette fingrene pa den ytre ringen pa gitteret.
Ikke dytt fra undersiden da dette kan skade
gitteret.

FEILSOKING

FEIL: Rare lyder eller stay fra inne i maskinen
mens du bruker en kutteredskap.

TILTAK: Kontroller at lasemekanismen er
strammet godt til. Hvis maskinen ikke har en
lasemekanisme, ma du se etter kraftig slitasje
pa kutteredskapene eller maskinen. Hvis
kutteredskapen er skadet, kan den vingle i
maskinen og fare til slitasje. Da ma kuttereds-
kapen byttes ut. Kontroller at riktig kombinasjon
av redskap brukes i samsvar med listen 4-6.

FEIL: Darlig kutteresultat.

TILTAK: Kontroller at knivbladene/knivbjelkene/
riviernplatene pa kutteredskapen er skarpe.
Kontroller at riktig kombinasjon av kutteredskap
brukes i samsvar med listen 4-6.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER
DIAMETER: 185/215 mm.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

HALLDE

NARZEDZIA
TNACE

(PL)

OSTRZEZENIE!

Zachowaj nalezytg uwage w obchodzeniu z
narzedziami tngcymi. Narzedzia tngce majg
bardzo ostre ostrza.

ROZPAKOWYWANIE

Sprawdz, czy wszystkie czesci zostaty dostar-
czone i czy podczas transportu zaden element
nie zostat uszkodzony. Dowolne braki lub wady
nalezy zgtosi¢ dostawcy urzgdzenia w terminie
o$miu dni.

DOBOR NARZEDZI TNACYCH

Zapoznaj sie z Przewodnikiem Narzedzi
tngcych na stronie 2-3. W Przewodniku wska-
zano, ktore narzedzie tnace jest zalecane
do osiggniecia pozgdanego wyniku i ktére
narzedzie tngce pasuje do uzycia w TWOIM
urzgdzeniu do przetwarzania warzyw.

MONTAZ NARZEDZI TNACYCH

Umie$¢ tarcze wyrzucajgcg na wale
napedowym, a nastepnie obré¢ i docisnij,
aby osadzi¢ jg na potgczeniu.

W RG-300i i RG-400i dysk wyrzutowy jest
umieszczony w Korytku, ktéra z kolei jest
zamontowane w komorze noza. Korytko musi
by¢ zamontowane podczas uzywania tarcz
kostkujgcych. Podczas korzystania z innych
narzedzi tnagcych korzystanie z korytka jest
opcjonalne.Przed zamontowaniem korytka
upewnij sie, ze komora noza zostata oczys-
zczona.

W celu krojenia w kostke umies$¢ w urzadzeniu
odpowiednig zwrdcong ostrzami do géry
kratke, w taki sposdb, aby wystepy na boku
kratki pasowaty do rowkéw na urzgdzeniu.
Nastepnie dobierz odpowiednig tarcze tnaca.
Osadz jg na wale napedowym i obro¢, aby
osadzi¢ jg na potgczeniu (narzedzia tngce
majg wyttoczenie w centrum tarczy), lub
osadz pewnie na tym samym poziomie co
wat napedowy urzadzenia (narzedzie tngce
bez wyttoczenia).

W celu krojenia w plastry, szatkowania
lub tarcia, zainstaluj na wale napedowym
wytgcznie wybrane narzedzie tnace, a
nastepnie obré¢ je w celu osadzenia na
potaczeniu. (narzedzia thagce majg wyttoczenie
w centrum tarczy) lub osadz pewnie na tym
samym poziomie co wat napedowy urzadzenia
(narzedzie tngce bez wyttoczenia).
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RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i | RG-400i:

Narzedzia tngce tych urzadzen powinny
by¢ zablokowane za pomocg narzedzia do
blokowania. Te narzedzia majg rozne nazwy i
wyglad, zaleznie od urzadzenia i stosowanych
akcesoriow.

Sprawdz na stronie 4-6 w celu uzyskania
informacji na temat doboru narzedzia do
blokowania.

Zablokuj narzedzie tngce poprzez obra-
canie elementu blokujgcego w lewo na wale
narzedzia tngcego. Uzyj dostarczonego w
komplecie klucza, aby pewnie docisng¢/
zablokowac¢ element blokujacy. Uzyj tego
samego klucza aby odkreci¢ element blokujacy.

DEMONTAZ NARZEDZI
TNACYCH

Zdemontuj narzedzie/narzedzia tngce i tarcze
WYrzucajaca.
RG-200, RG-250diwash, RG-250 | RG-350:

Odkre¢ element blokujgcy w prawo za pomocg
klucza.

Zdemontuj narzedzie/narzedzia tngce i tarcze
WYyrzucajaca.

RG-300i | RG-400i:

Odkre¢ element blokujgcy w prawo za pomocg
klucza.

Usun narzedzia tngce, dysk wyrzutowy o raaz
korytko.

ZAWSZE SPRAWDZAJ

PRZED UZYCIEM:

Sprawdz, czy ostrza nozy, belki nozy i tarcze
tnace/rozdrabniajgce sg nieuszkodzone i
pewnie zamocowane, i czy narzedzia tnace
sg w dobrym stanie.

W TRAKCIE PRACY:

W regularnych odstepach czasowych
sprawdzaj, czy noze sg w dobrym stanie.
Noze moga zosta¢ uszkodzone i poluzowac
sie z powodu trafienia do urzadzenia takich
przedmiotéw jak kamienie.

Po czyszczeniu nalezy sprawdzi¢, czy
narzedzia tngce sg w dobrym stanie i czy ostrza
nozy, belki nozy i tarcze tngce/rozdrabniajgce
sg nieuszkodzone i pewnie zamocowane.

CZYSZCZENIE

STAL NIERDZEWNA:
Te narzedzia thgce mozna my¢ w zmywarce.

OSTRZEZENIE:

» Nalezy uwaza¢, aby nie skaleczy¢ sie
ostrzami!

* Nie nalezy uzywa¢ podchlorynu sodu
lub innych $Srodkéw zawierajgcych te
substancje.

+ Nie nalezy uzywac ostrych przedmiotéw ani
innych przedmiotéw nieprzeznaczonych do
czyszczenia.

+ Nie nalezy uzywacé zragcych detergentéw ani
srodkéw czystosci.

* Nie nalezy uzywa¢ gabek $ciernych (np.
Scotch-Brite™).

PORADY:

+ Wyczy$¢ narzedzia tngce natychmiast po
uzyciu. Jezeli myjesz recznie - uzyj szczotki
oraz ptynu do mycia naczyn.

* Osusz je natychmiast po umyciu i
przechowuj w przewiewnym miejscu. Nie
nalezy przechowywaé w szufladach.

WSKAZOWKI:

KRATKI KOSTKUJACE: Przed wybraniem
kratki z urzgdzenia nalezy usung¢ z niej
resztki produktéow za pomocg szczotki, ktéra
jest dostarczana w komplecie z urzadzeniem.
Jezeli w kratce utknety resztki produktéw, do
wycisniecia kostek mozna uzyé np. marchwi.
Delikatnie wycisnij resztki produktéw za
pomocg duzej, dtugiej marchewki. Kratke do
urzgdzenia zaktadaj trzymajgc za krawedz
zewnetrzng kratki. Nie nalezy naciskac¢ kratki
od spodu, poniewaz w ten sposéb mozna jg
uszkodzi€.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM: Podczas uzywania narzegdzia
tngcego z urzadzenia dobiegajg dziwne
odgtosy lub szmery.

ROZWIAZANIE: Sprawdz, czy element
blokujacy jest poprawnie docisniety. Jezel
urzadzenie nie posiada elementu blokujgcego,
sprawdz, czy nie ma oznak ciezkich uszkodzen
mechanicznych na narzedziach tnacych
lub urzadzeniu. Jezeli narzedzie tngce jest
uszkodzone, moze ono trzepotaé w urzgdzeniu
i spowodowaé uszkodzenia. Narzedzie tngce
nalezy wymienié. Sprawdz, czy jest uzywana
odpowiednia kombinacja narzedzi zgodna z
listg 4-6.

PROBLEM: Zte wyniki krojenia.

ROZWIAZANIE: Sprawdz, czy ostrza nozy,
belki nozy i tarcze tnace/rozdrabniajgce
narzedzi tngcych sg ostre. Sprawdz, czy jest
uzywana odpowiednia kombinacja narzedzi
zgodna z listg 4-6.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA
SREDNICA: 185/215 mm.
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INSTRUGOES DE USO

HALLDE

UTENSILIOS
DE CORTE

(PT)

ATENCAO!

Tenha especial cuidado ao manusear os
utensilios de corte. As laminas s&o bastante
afiadas.

AO DESEMBALAR

Verifique se nao faltam pegas e se ndo houve
danos durante o transporte. As reclamagdes
devem ser apresentadas ao fornecedor no
prazo de oito dias.

SELECIONAR UTENSILIOS DE
CORTE

Leia o Guia de utilizagdo dos utensilios de
corte na pagina 2-3. Este guia indica qual o
utensilio de corte recomendado dependendo
do resultado pretendido, assim como quais
os utensilios de corte adequados para a SUA
maquina de preparagado de legumes.

MONTAGEM DOS UTENSILIOS
DE CORTE

Coloque a placa ejetora no veio e rode/pres-
sione para baixo até encaixar.

Na RG-300i e RG-400i, a placa ejetora é colo-
cada na bandeja, que, por sua vez, é montada
no compartimento de laminas da maquina. A
bandeja deve estar sempre montada ao utilizar
grades. Ao utilizar outros utensilios de corte, a
utilizagdo da bandeja é opcional. Garanta que
o compartimento de laminas da maquina foi
limpo antes de montar a bandeja.

Para cortar em cubos, coloque primeiro a
grade de seccionamento em cubos adequada
na maquina com o gume das laminas para
cima, de modo que a ranhura lateral da
grade encaixe na saliéncia-guia existente
na maquina. Depois escolha um utensilio de
fatiar adequado. Coloque este utensilio no
veio e rode-o de maneira a encaixar (este tipo
de utensilios de corte ttm uma ranhura ao
centro) ou pressione-o com firmeza para ficar
amesma altura do veio da maquina (utensilio
de corte sem ranhura)

Para fatiar, triturar e cortar em tiras, instale
apenas o utensilio de corte no veio e rode-o
de maneira a encaixar. (este tipo de utensi-
lios de corte tém uma ranhura ao centro) ou
pressione-o0 com firmeza para ficar a mesma
altura do veio da maquina (utensilio de corte
sem ranhura)
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RG-200. RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i E RG-400i:

Nestas maquinas, todos os utensilios de corte
tém de ser bloqueados com um dispositivo
de bloqueio. Estes dispositivos tém nomes e
formas diferentes dependendo da maquina e
do acessorio utilizado.

Consulte a pagina 4-6 para mais informacdes
sobre o tipo de dispositivo de bloqueio a utilizar.

Bloqueie o utensilio de corte no respetivo veio
central rodando o dispositivo de bloqueio no
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio.
Utilize a chave fornecida para o aperto final
e certificar-se de que o dispositivo esta bem
bloqueado. Utilize a mesma chave para
desbloquear o dispositivo.

DESMONTAGEM DOS
UTENSILIOS DE CORTE

Retire o(s) utensilio(s) de corte e a placa
ejetora.
RG-200, RG-250diwash, RG-250 E RG-350:

Solte o dispositivo de bloqueio com a chave
rodando-o no sentido dos ponteiros do reldgio.

Retire o(s) utensilio(s) de corte e a placa
ejetora.
RG-300i E RG-400i:

Solte o dispositivo de bloqueio com a chave
rodando-o no sentido dos ponteiros do reldgio.

Retire o(s) utensilio(s) de corte e a placa
ejetora e a bandeja.

VERIFICAR SEMPRE

ANTES DE UTILIZAR:

Certifique-se de que todas as laminas, os
travamentos das laminas e placas de ralar/
triturar estdo em boas condigdes e seguras,
assim como os utensilios de corte.

DURANTE A UTILIZACAO:

Verifique em intervalos regulares, conforme
aconselhado acima, de que as laminas estdo
em boas condigdes. Se forem introduzidos
objetos estranhos na maquina (pedras), as
laminas podem danificar-se e soltar-se.

DEPOIS DE UTILIZAR:

Depois de limpar, verifiqgue se os utensilios
de corte estdo em boas condigdes e se as
lAminas, os travamentos das laminas e as
placas de ralar/triturar estéo intactas e firme-
mente fixadas.

LIMPEZA
ACO INOXIDAVEL:

Estes instrumentos de corte podem ser
lavados numa maquina de lavar a loiga.
AVISO:

+ Tenha cuidado com as laminas afiadas!

» Nao utilize hipoclorito de sédio (cloro) ou
qualquer outro agente que contenha essa
substancia.

+ Nao utilize objetos afiados ou outros objetos
que ndo sejam apropriados para a limpeza.

+ Né&o utilize detergentes ou produtos de
limpeza abrasivos.

+ Né&o utilize esponjas com esfregéo (p. ex.,
Scotch-Brite™).

CONSELHOS SOBRE OS CUIDADOS A
TER:

+ Limpe os instrumentos de corte imediata-
mente a seguir a sua utilizagdo. Utilize um
liquido e uma escova da loiga se a limpeza
for realizada a méo.

+ Seque os instrumentos de corte imedia-
tamente ap6s a sua limpeza e guarde-os
num local bem ventilado. Nao os guarde em
gavetas.

DICAS:

GRADES DE SECCIONAMENTO EM CUBOS:
Com a grade ainda na maquina, utilize a
escova fornecida com a maquina para remover
os residuos. Se se mantiver comida presa na
grade, recomenda-se remover os cubos com
uma cenoura. Com a grade ainda na maquina,
empurre cuidadosamente com uma cenoura
comprida e grande. Mantenha a grade na
maquina colocando os dedos sobre o anel
exterior da grade. Nao empurre a partir do lado
interior, pois esta agdo pode danificar a grade.

RESOLUGAO DE PROBLEMAS

AVARIA: Ouvem-se sons e ruidos estranhos
no interior da maquina quando se utiliza um
utensilio de corte.

SOLUCAO: Verifique se o dispositivo de
bloqueio esta devidamente apertado. Se a
maquina néo estiver equipada com um dispo-
sitivo de blogueio, procure sinais de elevado
desgaste e reduza o desgaste nos utensilios
de corte ou na maquina. Se o utensilio de
corte estiver danificado, este pode oscilar na
maquina e causar o seu desgaste. O utensilio
de corte tem de ser substituido. Certifique-se
de que esta a ser utilizada a combinagéo de
utensilios correta, de acordo com a lista 4-6.

AVARIA: Fracos resultados de corte.

SOLUGAO: Verifique se as laminas/os
travamentos das laminas/as placas de ralar/
triturar dos utensilios de corte estéo afiadas.
Certifique-se de que esta a ser utilizada a
combinagéo de utensilios de corte correta, de
acordo com a lista 4-6.

ESPECIFICAGAO TECNICA
DIAMETRO: 185/215 mm.
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PYKOBOACTBO
MOJIb3OBATENA

HALLDE

PEXYLUMUE
SNEMEHTDI

(RU)

BHUMAHME!
Mpn obpalleHny C PexyLumMmn rieMeHTamm
cnepyet cobrioaatb NPeaerbHY0 OCTOPOXHOCTb.
Y pexyLLMX 3NIEMEHTOB O4EHb OCTPbIE Kpasi.

PACNAKOBKA

YbeauTech, YTO BCe AeTanu MOCTaBlEHbl, U
HUYEro He NOBPEXAEHO NPW TPAHCTOPTUPOBKE.
O nobbIx HegocTaTkax HeOOXOANMO B TEYEHUE
BOCbMMW [JHEN yBeAOMWUTb MNOCTaBLiMKa
YCTPOWCTBA.

BblIBOP PEXYLUX INEMEHTOB

Mpoyntante PYyKOoBOACTBO MO pexyLum
anemeHTaM Ha cTpaHuue 2-3. B pykosoacTtee
yKas3aHbl PEKOMEHAYEMbIE PEXYLLNE SMEMEHTHI
B 3aBMCMMOCTM OT HeODXOAMMOro pesynesraTa,
a TaKkkKe pexyliMe aneMeHTbl, nogxoasiime
Aans npumeHeHus Ha BALLEM yctporictee ans
06paboTkM OBOLLEN.

YCTAHOBKA PEXYLUUX
AJIEMEHTOB

YctaHoBute guck cbpaceiBatenb Ha Ban
W NOBEPHUTE M CMerka Haxmute Ha OUCK
cbpacbiBaTenb, YTOObI OH BCTan Ha MeCTo
COEAVHEHNSI.

B RG-300i n RG-400i auck cbpackiBatenb
MOMELLIEH B NOTOK, KOTOPbIN, B CBOK O4Yepesb,
YCTaHOBMEH B KamMepe Hoxa MaluHbl. JToTok
[OMKXEeH BCerga yctaHaBnuMBaTbCs Npu
MCMONb30BaHMU HOXeBblX peléTok. Mpu
paboTe C ApYrMy pexyLumMn uckami, Bbl
MOXETe WCMONb30BaTb NOTOK Kak YA06HbIN
akceccyap. lNepen TeM, kak yCTaHOBUTbL NIOTOK,
YOOCTOBEPLTECH, YTO KamMepa Hoxa MalluHbI
oyuLieHa.

[na Hape3kn Ky6Gukamu: ycTaHOBUTE Ha
YCTPOWCTBO COOTBETCTBYKOLLYK peLlleTky
ANs HapesaHusi Kybukamu oCTpbIMU KpasiMu
BBEpX, TaK, YToObl BbleMKa Ha GOKy pelueTku
BOLUMA B HaNpaBnsoLuii xenob B 0CHOBaHMK
ycTpolicTBa. 3atem BbibepuTe NoaxoasaLumn
HOX AN HAape3aHust NMoMTHKaMu. YCTaHoBUTE
€r0 Ha Ban ¥ NMoBepHUTE Tak, YToObl OH BCTan
Ha MeCTO COoeaVHeHUs (PEeXyLLue 3remMeHThl
cneumanbHo o6paboTaHbl Ana 3TOro), unu
4TOObI OH OMYCTUIICA Ha TY Xe BbICOTY, YTO U
Ban YCTPOWCTBO (ECIN HAa PEXYLLEM 3IEMEHTE
HET OTMETKM)

Ans Hapeskn nomTukamu, kybukamu u ans
06paboTkn Ha Tepke yCTaHOBUTE TOMbKO
BbIOPAHHBIN PEXYLUMA 3NIEMEHT W NOBEPHUTE
€ero, 4tobbl OH BCTan Ha MeCTO COeAUHEHMS.
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(pexyLLMe aneMeHTbI creumarnbHo obpaboTaHbl
ANS 3TOro0), UM 4ToObl OH OMYCTUMCS Ha Ty
e BbICOTY, YTO 1 Ban YCTPOMCTBO (eCru Ha
PEXYLLEM 3IIEMEHTE HET OTMETKM)

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i M RG-400:i:

Ha atux ycTponcTBax BCe pexyliue
3MEMEHTbI AOSKHbI ObITh 3auKCUpoBaHbI
CcnvpaneBuaHbIMK prkcaTopamu, 4t BOPOHOK
RG-350 1 RG-400 ncnonb3ytoTcst akTMBaTopb|,
a ana 4-x 1py6 RG-400 kpenexHblit
6onT. Y atux npucnocobneHuit pasHble
Ha3BaHMs U BHELHUIA BU B 3aBUCKMOCTM OT
1CNonb3yeMOro YCTpONCTBa 1 HacafoK, HO BCe
oHu umetoT JIEBYHO pe3b0y.

WHhopmauus no 1cnosb3yeMbiM KpenexHbIM
MPUCNOCOBNeHMsIM NPUBOANTCS Ha CTp. 4-6.

3admKcupyiTe pexyLLniA aNIEMEHT, NOBEPHYB
KpenexHoe npucrnocobnexne npoT1B 4acoBon
CTPEenKK1, Ha LEeHTPanbLHOM Bany pexyLiero
anemeHTa. Mcnonb3ynTe ko4, BXOAALWMNA B
KOMMNMEKT NOCTaBK, ANs TOro, 4TOObI NNOTHO
3aTAHYTb KpenexHoe npucnocobnexue.
Mcnonb3yiiTe TOT e KoY ANns OTBUHYMBAHMUS
KpenexHoro npmcnocobnexns.

CHATUE PEXYLWUX INNIEMEHTOB

CHMMUTE pexylue 3NeMeHTbl U AUCK
cOpacbiBaTens.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 1 RG-350:
OTBMHTUTE KpenexHoe npucnocobneHue,
NOBEpPHYB €ro no 4acoBOW CTperike npu
MOMOLL KITioYa.

CHUMUTE pexylime 3nemMeHTbl U JUCK
cOpacbiBaTens.

RG-300i U RG-400i:

OTBMHTUTE KpenexHoe npucnocobnexue,
MOBEPHYB €ro No 4YacoBOW CTpenke npu
MOMOLLM KITiova.

CHUMUTE pEexyWnn UHCTPYMEHT, AUCK
cbpacbiBaTerb 1 NOTOK.

BCErgA nNPOBEPAUTE
NEPEN NCMNONb3OBAHUEM:
Y6eautech, 4TO HOXW U TEPKWU/NNACTUHBI ANS
Hapeskn KybukaMu He NOBPEXAEHbBI U NOTHO
3ahMKCUPOBaHbI, @ TaKKe YTO pexyline
3rIeMeHTbl HAXOASTCS B XOPOLLEM COCTOSIHUM.

BO BPEMA NCMONb3OBAHNA:

PerynsipHo (C BbiLueyKa3aHHbIMW MHTEpBanamm)
npoBepsiTe COCTOAHME HOXen. Hoxun moryT
6bITb NOBpexaeHbl W ocnabHyTb, ecnu
MOCTOPOHHWE MpeaMeThl (Hanp. KamHw)
nonagyT B YCTPOWCTBO.

NOCIE NCNONb3OBAHUA:

Mocne ouncTku ybeanTech, 4TO pexyLuune
3rIEMEHTbI B XOPOLLEM COCTOSHUM U YTO HOXU
1 TepKU/NNacTUHbl AN Hapeskun Kybrukamn He
NoBPEXAEHbI 1 NNOTHO 3adUKCUPOBAHDI.

OYUCTKA
HEPXXABEIOUIAA CTAJb:

o1 pexyuwne anemMeHTbl MOXHO MbITb B
MOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

BHUMAHWE:

+ Byasre oueHb 0CTOPOXHBI Npy 06paLLeHnn ¢
OCTpbIMU HOXamm!

* He ncnonb3ynte runoxnoput Hatpus
(xnop) unu cocTaBbl, cogepxalime AaHHOe
BELLECTBO.

* He VICFIOJ'Ib3yI;1Te OCTpble npeaMeTbl Unu
npeagmeTsbl, He npeaHa3Ha4YeHHble Ansa YACTKN.

* He VICI'IOJ'Ib3yI7ITe a6p33VIBHbIe mMowuine
cpeactea nnn o4NCTUTENn.

+ He ucnonb3ayiite rybku ¢ abpasuBHbIM
nokpbITuem (Hanp. Scotch-Brite™).

PEKOMEHOALIMW NO YXOLY:

+ OuuwianTe pexyLume anemMeHTbl cpady nocne
ncnonb3osaHus. Mcnonbsynte weTky Ans
nocyzbl 1 CPEACTBO ANS PYHHOTO MbITbS, €CIN
04KCTKa NPOU3BOAUTCS BPYYUHYIO.

« MNpoTupaiiTe pexywmne anemeHTbl cpasy
nocrne OYUCTKM U XpaHUTe UX B XOPOLIO
nposeTpuBaeMom MecTe. He cywute
pexyluue anemMeHTbl B yCTpoicTBax Ans
aBTOMATUYECKON CYLLKM.

PEKOMEHOALINA:

OYUCTKA PEWETKW ONnA HAPE3KU
KYBUKAMW: Mpu nomowwn BXxoasLlen B
KOMMNIIEKT MOCTaBKW LIETKW yaanute OcTaTku
NPOAYKTOB M3 peLueTku, Npu 3TOM peLueTka
JOJIXHA ocTaBaTbCs YCTAHOBMEHHOW Ha
YCTPOWCTBE (CHATb LMNMHAP NoAauM 1 BEPXHUI
nogpesHon auck). Ecnu Ha peluetke pesanm
[0CTaTO4HO TBEPAbIE MPOAYKTHI, M OHU BCE eLLe
0CTaMCb B HEW, XOPOLMM PELUEHNEM MOXKET
ObITb MX yaaneHue npu nMoMoLM 6onbLIOH K
ANVHHOM MopkoBu. OCTaTKM NMErKo BblAaBUTbL
(nerkumun OBMXEHUAMMW BbIOWTL) C MOMOLLbIO
MOPKOBM, AepXa eé 3a XBOCTOBYH 4acCTb.
Jlerko npuaepxuBaiiTe peLweTky nanbuamm 3a
BHELUHEe KomnbLo. Henb3s npogensiBath 370 €
HWXHEN CTOPOHBI, T.K. MOXXHO NMOBPEANTL TEPKY.

YCTPAHEHME
HEUCNPABHOCTEM

HEWCIMPABHOCTb: CTpaHHble LyMbl M3HYTPK
YCTPOWCTBA NPU MCMONb30BAHUN PEXYLLMX
3MeMeHTOB.

CroCOb YCTPAHEHUA: MpoeepbTe, NNOTHO
NN 3aTSHYTO KpenexHoe npucrnocobneHue.
Ecnu ycTpoicTBO HE OCHALLEHO KpeneXHbIM
npucnocobneHvemM, NpoBepbTE pexyline
3rIeMeHTbI Ha NpeaMeT M3Hoca. [MoBpeXaEHHbIN
PEXYLUMA 3NEMEHT MOXET NPUBECTU K U3HOCY
ycTponcTtea. B aTtom cnyvae pexywwun
3MeMeHT cnepyeT 3ameHuTb. Ybeaurecs,
YTO MCNOnb3yeTcs npaBunbHas kKoMbuHaLus
PEXYLUX 3NIEMEHTOB B COOTBETCTBUMU C
nepeyHem 4-6.

HEWCIMPABHOCTb: HeynoBnetBopuTtenbHbiii
pesynsraT 0bpaboTku.

CNOCOB YCTPAHEHWA: YbepguTtechb, 4To
HOXW/TEPKM/NNAcTUHbI ANst HAape3Kkn Kyoukamu
HaTouyeHbl. YbeauTecb, YTO MCNoOnb3yeTcs
npaBunbHas KOMOUHALMS PEXYLLMX ANIEMEHTOB
B COOTBETCTBUM C NEpPeYHEM 4-6.

TEXHUYECKHUE
XAPAKTEPUCTUKHU
OVAMETP: 185/215 mwm.
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NAVODILA

HALLDE

REZALNO
ORODJE

(s1)

POZOR!

Bodite zelo previdni pri rokovanju rezalnega
orodja, saj ima zelo ostra rezila.

ODSTRANITEV EMBALAZE

PrepriCajte se, da so bili dobavljeni vsi deli
in da med prevozom ni prislo do poskodb.
Dobavitelja je treba v osmih dneh obvestiti o
vseh pomanjkljivostih.

IZBIRANJE REZALNEGA
ORODJA

Preberite navodila za rezalno orodje na 2-3.
strani. V navodilih je navedeno, katero rezalno
orodje je priporo€ljivo uporabiti glede na zeleni
rezultat in katero rezalno orodje je primerno
za uporabo z VASIM aparatom za pripravo
zelenjave.

NAMESTITEV REZALNEGA
ORODJA

Plo3¢o za izmet postavite na blok in jo zavrtite/
potisnite navzdol, tako da zaskodi v poloZaj.

Pri modelu RG-300i in RG-400i je plos¢a za
izmet vstavljena v pladenj, ki je nameScen na
ohi§ju noza naprave. Kadar uporabljate mreZze
morate vedno namestiti pladenj. Pri uporabi
drugih rezalnih orodij je uporaba pladnja
neobvezna. Zagotovite, da je ohiSje noZa
naprave vedno ocis¢eno, preden zacnete z
namestitvijo pladnja.

Pri rezanju na kocke: mrezo za rezanje na
kocke najprej namestite tako, da so ostri robovi
nozev obrnjeni navzgor in da se odprtina na
strani mreze za rezanje na kocke prilega v
vodilni utor na podstavku aparata. Nato izberite
ustrezen rezalnik. Tega namestite na blok in
ga nato zasukajte, tako da zaskoci v polozaj
(rezalno orodje ima za ta namen vgrajen
zaskok na sredini priklju¢ka rezalnega orodja),
ali tako da ga ¢vrsto pomaknete navzdol do
iste viSine bloka aparata (rezalno orodje brez
zaskoka).

Za rezanje, strganje in ribanje namesto tega
na blok namestite samo izbrano rezalno orodje
in ga zasukajte tako, da zasko¢i v polozaj,
(rezalno orodje ima za ta namen vgrajen
zaskok na sredini priklju¢ka rezalnega orodja),
ali tako da ga Cvrsto pomaknete navzdol do
iste viSine bloka aparata (rezalno orodje brez
zaskoka).

HALLDE e User Instructions

RG-200. RG-250diwash, RG-250, RG-350,

NASVET ZA VZDRZEVANJE:

RG-300i IN RG-400i:

Na teh aparatih morajo vsa rezalna orodja biti
pricvr¢ena v polozaj z zaporno napravo. Te
naprave imajo glede na uporabljeni aparat in
opremo razli¢na imena in videz.

Glejte stran 4-6 za informacije o zapornih
napravah, ki jih je treba uporabiti.

Rezalno orodje pri¢vrstite, tako da zaporno
napravo zasukate v levo na sredino bloka
rezalnega orodja. Za nekaj zadnjih zasukov
uporabite dobavljeni klju¢, da zagotovite Evrsto
pritrditev. Za sprostitev rezalnega orodja upora-
bite isti kljuc.

ODSTRANITEV REZALNEGA
ORODJA
Odstranite rezalno orodje in ploS¢o za izmet.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 IN RG-
350:

Zaporno napravo odvijte tako, da jo s klju¢em
zasukate v desno.

Odstranite rezalno orodje in ploS¢o za izmet.

RG-300i IN RG-400i:

Zaporno napravo odvijte tako, da jo s klju¢em
zasukate v desno.

Odstranite rezalno orodje/orodja in plo$¢o za
izmet ter pladen;.

VEDNO PREVERITE

PRED UPORABO:

Prepricajte se, da so nozi, rezila in plos¢e za
ribanje/strganje celi in vrsto pritrjeni ter da je
rezalno orodje v dobrem stanju.

MED UPORABO:

V rednih ¢asovnih intervalih se prepri€ajte,
tako kot zgoraj, da so vsi noZi v dobrem stanju.
NoZi se lahko poSkodujejo in se iztaknejo, ¢e
v aparat vstopijo tuji predmeti, kot so kamni.
PO UPORABI:

Po CiS¢enju se prepri€ajte, da je rezalno orodje
v dobrem stanju in da so noZi, rezila in ploS¢e
za ribanje/strganje celi in Cvrsto pritrjeni.

CISCENJE
NERJAVECE JEKLO:
Tako rezalno orodje je mogoce oprati v pomi-
valnem stroju.
OPOZORILO:

» Vedno bodite pozorni na ostre noze!

* Ne uporabite natrijevega hipoklorita (klor) ali
drugega sredstva, ki vsebuje to snov.

+ Za CiSCenje ne uporabite ostrih predmetov
ali predmetov, ki niso temu namenjeni.

» Ne uporabljajte abrazivnih detergentov ali
Cistilnih sredstev.

» Ne uporabite gobic za ¢iS€enje z grobo
povrsino (npr. Scotch-Brite™).

+ Rezalno orodje ogistite takoj po uporabi. Ce
Cistite na roke, uporabite krtato za pomi-
vanje posode in teko€ino za pranje posode.

+ Rezalno orodje posusite takoj po CiS€enju in
ga shranite v dobro prezratenem prostoru.
Ne shranite ga v predale.

NASVETI:

MREZE ZA REZANJE NA KOCKE: MreZo,
ki mora ostati v aparatu, odistite s krtaco,
ki je bila dobavljena z aparatom, da odstra-
nite vse ostanke. Ce so na mreZi $e vedno
prisotni ostanki zivil, je kocke dobro izti-
sniti s korenckom. Z mrezo $e vedno v
aparatu previdno potisnite z velikim, dolgim
korenc¢kom. Mrezo pridrzite v aparatu, tako
da s prsti primete zunanji obro¢ mreze. Ne
potiskajte s spodnje strani, saj lahko tako
mrezo poSkodujete.

ODPRAVLJANJE NAPAK

OKVARA: Ko je rezalno orodje v uporabi, je
v notranjosti aparata mogocCe slidati ¢udne
zvoke ali hrup.

RESITEV: Prepri¢ajte se, da je zaporna
naprava ustrezno zategnjena. Ce aparat ni
opremljen z zaporno napravo, rezalno orodje
ali aparat preglejte za mo¢no obrabo. Ce je
rezalno orodje poSkodovano, se lahko trese
znotraj aparata in povzroCi obrabo. Rezalno
orodje je posledi¢no treba zamenjati. Preverite,
ali je uporabljena ustrezna kombinacija orodja,
in sicer v skladu s seznamom 4-6.

OKVARA: Slabi rezultati rezanja.

RESITEV: Prepriajte se, da so nozi, rezila,
ploSce za ribanje/strganje na rezalnem orodju
ostri. Preverite, ali je uporabljena ustrezna
kombinacija rezalnega orodja, in sicer v skladu
s seznamom 4-6.

TEHNICNI PODATKI
PREMER: 185/215 mm.
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