USER INSTRUCTIONS

HALLDE CUTTING TOOLS
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CO = Always use together!

Dicing combinations for all Cutting Tools available at hallde.com




Fitting the cutting tools

RG-350
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Fitting the cutting tools

RG-400i

WHEN USING SLICER, CRIMPING SLICER, JULIENNE OR GRATER/SHREDDER
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CUTTING ToOL GUIDE

= Stainless steel

=Aluminium ° = Plastic = Fiberglass reinforced polyamide

@185 mm

CUTTING TOOLS

CC-32S | RG-50S | CC-34 | RG-50 | RG-100 | RG-200 | RG-250 | RG-250diwash | RG-350 | RG-300i | RG-400i Sﬁtzjtsi‘:r
RG-400i

SLICER 0.5 . . . . . . . . . ° . -
1 . . . . . . . . . . . -

15 . . . . . . . . . . . -

2 . . . . . . . . . . . -

3 . . . . . . . . . . . -

4 . . . . . . . . . . . _

5 o . . . . . o . . . . _

6 o . . . . . N . . . . _

7 o . . . . . N . . . . _

8 . . . . . . . . . . . -

9 . . . . . . . . . . . -

10 . . . . . . . . . . . -

HC (HIGH CAPACITY) 2 - - - - - - - - . . . _
SLICER 3 - - - - - - - - . . . _
4 - - - - - - - - . . . _

6 - - - - - - - - . . . _

g - - - - - - - - . o . _

0 - - - - - - - - . . . _

1 - - - - - - - - . o . _

15 - - - - - - - - . o . _

0 - - - - - - - - . o . _

FINE CUT SLICER 14 - - - - - - - - . o . _
15 o . . . o . . . _ - _ _

20 - - - - - - - - . . . _

STANDARD SLICER 20 - - - - - . . . - _ _ _
SOFT SLICER 8 - - . . . . . o o o . _
0 - _ . . . o . o o . o _

1 - _ . . . o o . o . o _

15 - - . . . . . . . . o -

CRIMPING SLICER 2 . . . . . . o . _ _ _ _
3 o . . . . . o . . . o _

4 o . . . . . . . . . . _

5 . . . . . . . . . . . -

6 . . . . . . . . . . . -

HC (HIGH CAPACITY) 2 - - - - - - - - . . . _
CRIMPING SLICER 3 - - - - - - - - . . . _
4 - _ _ _ - - - - . . . _



= Stainless steel

= Aluminium ° = Plastic = Fiberglass reinforced polyamide

CUTTING ToOLS
Cheese
e e e
RG-400i

JULIENNE CUTTER v . . . . . . . . . . _
2%6 . . . . . . . . . . . -
3x3 . . . . . . . . . . . -
Ax4 . . . . . . . . . . . -
6x6 - - - - . . . . . . . -
8x8 - - - - . . . . . . . -
10x10 - - - - . . . . . . . _
HC (HIGH CAPACITY) x| - - - - - - - - . . . _
JULIENNE CUTTER ;505 - _ _ _ _ _ _ _ . . . _
2x6 - - - - - - - - . . . -
4x4 - - - - - - - - . . . -
6x6 - - - - - - - - . . . -
8x8 - - - - - - - - . . . -
10x10 - - - - - - - - . * . -
SERRATED SLICER . . . . . . . . . . . _
GRATER/SHREDDER 15 J J . . . . . . . . . -
2 . . . . . . . . . . . -
3 . . . . . . . . . . . -
4 . . . . - - - - - - - -
45 . . . . . . . . . . . .
6 . . . . . . . . . . . .
8 . . . . . . . . . . . .
10 . . . . . . . . . . . .
FINE GRATER . . . . . . . . . . . -
EXTRA FINE GRATER . . . . . . . . . . . -
HARD CHEESE GRATER J . . . . . . . . . . -
DICING GRID 6x6 - - - - . . . _
8x8 - - . . . -
L=LOwW 10x10 - - . ) . _
X-L = EXTRA LOW | - ) . . . i
L12x12 - - . . . _
15x15 - - - - . . . -
L 15x15 - - . . . —
20x20 - - . (] . —
L 20x20 - - - - . . . _
X-L 20x20 - - - - - - - - - -
25x25 - - - - - - - - . . . -
L 25x25 - - - - - - - - . . . -
FRENCH FRIESGRID ~ 10x10 - - - - _ _ R . N ~
FRENCHFRIESKIT 1000 - - R . . . R . i} _ i} _



USER INSTRUCTIONS

HALLDE

CUTTING
TOOLS

(GB)

CAUTION!

Take great care when handling the cutting
tools. They have very sharp blades.

UNPACKING

Check that all parts have been delivered, and
that nothing has been damaged in transit.

The supplier should be notified of any short-
comings within eight days.

CHOOSING CUTTING TOOLS

Read the Cutting Tool Guide on page 2-3.
The guide shows which cutting tool is recom-
mended to use depending on desired result
and which cutting tools are suitable for use
with YOUR vegetable preparation machine.

FITTING THE CUTTING TOOLS

Place the ejector plate on the shaft and turn/
press down the ejector plate into its coupling.

In the RG-300i/RG-400i, the ejector plate is
placed in the tray, which is, in turn, mounted
in the knife housing of the machine. The tray
is always to be mounted when using grids.
When using other cutting tools, use of the tray
is optional. Ensure that the machine’s knife
housing has been cleaned before mounting
the tray.

For dicing, first place a suitable dicing grid,
with the sharp edge of the knives upward,
in the machine so that the recess in the side
of the dicing grid fits into the guide groove of
the machine. Then choose a suitable slicer.
Fit this to the shaft and then turn it so that it
drops into its coupling (cutting tools for that
have a sprint in the center of the cutting tool
tap), or that they goes down firmly at the same
height as the shaft of the machine (the cutting
tool without a sprint).

For slicing, shredding and grating, fit instead
only the selected cutting tool to the shaft and
turn the cutting tool so that it drops into its
coupling (cutting tools for that have a sprint
in the centre of the cutting tool tap), or that
they goes down firmly at the same height
as the shaft of the machine (the cutting tool
without a sprint).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350.
RG-300i AND RG-400i:

On these machines all cutting tools must be
locked with a locking device. These devices

have different names and appearance depen-
ding on machine and accessory to be used.

See page 4-6 for information on which locking
device to use.

Lock the cutting tool by turning the locking
device counter anti-clockwise onto the centre
shaft of the cutting tool. Use the wrench supp-
lied for the final few turns to make sure it locks
securely. Use the same wrench to unlock the
locking device.

MOUNT FRENCH FRIES KIT:

First place the French Fries tool in the machine
so that the knives are positioned at the output
of the machine. Then select the French Fries
Slicer.

+ CC-34 and RG-50:

Place the French Fries Slicer on the shaft
and turn so that it drops into its coupling.

Place the vegetable preparation attachment
on the machine base so that the text “Close
Open” is at 5 o'clock in relation to the outlet
of the machine base and turn the vegetable
preparation attachment clockwise as far as
it will go and it is firmly in position.

+ RG-100:

Place the French Fries Slicer on the shaft
and turn so that it drops into its coupling.

Lower the feed cylinder and turn the locking
knob clockwise to the locked position.

* RG-250 and RG-250 diwash:

Place the French Fries Slicer on the shaft
and turn so that it goes down properly level
with the top of the machine’s shaft.

Fit the decoring device by turning it anti-
clockwise by means of the wrench onto the
centre shaft of the cutting tool.

Lower the feed cylinder and turn the locking
knob clockwise to the locked position.

ATTENTION! The French Fries kit should only
be run with one potato at a time, alternatively
stack 1-3 potatoes in the feed cylinder to get
the best results. The French Fries kit must not
be used with a full feed cylinder.

REMOVING THE CUTTING
TOOLS

Remove the cutting tool/cutting tools and the
ejector plate.

RG-200, RG-250diwash. RG-250 AND
RG-350:

Unscrew the locking device by turning it clock-
wise using the wrench.

Remove the cutting tool/cutting tools and
ejector plate.
RG-300i AND RG-400i:

Unscrew the locking device by turning it clock-
wise using the wrench.

Remove the cutting tool/tools and the ejector
plate and tray.

ALWAYS CHECK

BEFORE USE:

Check that the knife blades, knife blocks and
grater/ shredder plates are intact and are firmly
attached and that the cutting tools are in good
condition.

DURING USE:

Check at regular intervals, as above, that all
the knives are in good condition. Knives can
be damaged and come loose if foreign objects
such as stones enter the machine.

AFTER USE:

Check after cleaning that the cutting tools are in
good condition and that the knife blades, knife
blocks and grater/ shredder plates are intact
and are firmly attached.

CLEANING

STAINLESS STEEL:

These cutting tools can be washed in a dish-
washer.

WARNING:
* Be very careful of the sharp knives!

+ Do not use sodium hypochlorite (chlorine)
or any agent containing this substance.

+ Do not use sharp objects or any objects not
intended for the purpose of cleaning.

+ Do not use abrasive detergents or cleaning
products.

+ Do not use cleaning sponges with scouring
pads (e.g. Scotch-Brite™).

ADVICE ON CARE:

+ Clean the cutting tools immediately after
use. Use a dishwashing brush and hand
dishwashing liquid if it is done by hand.

* Dry them immediately after cleaning and
store them in a well-ventilated place. Do not
put them into drawers.

TIPS:

DICING GRIDS: With the grid still in the
machine, use the brush supplied with your
machine to press out any remains. If any food
is still stuck in the grid, a good idea is to push
out the cubes with a carrot. With the grid still
in the machine, push carefully with a large,
long carrot. Keep the grid in the machine by
placing your fingers on the outer ring of the
grid. Do not push from the underside as this
can damage the grid.

TROUBLE-SHOOTING

FAULT: Strange sounds or noises can be
heard from inside the machine, while using a
cutting tool.

REMEDY: Check that the locking device is
properly tightened. If the machine is not fitted
with a locking device, look for heavy wear
and tear on the cutting tools or machine.

HALLDE e User Instructions



If the cutting tool is damaged it can wobble in
the machine and cause wear. The cutting tool
must then be replaced. Check that the right
combination of tool is being used in accordance
with the list on page 4-6.

FAULT: Poor cutting result.

REMEDY: Check that the knife blades/ knife
balks/ grater/ shredder plates on the cutting
tools are sharp. Check that the right combina-
tion of cutting tool is being used in accordance
with the list on page 4-6.

TECHNICAL SPECIFICATION
DIAMETER: 185/215 mm.

HALLDE e User Instructions




BRUKSANVISNING

HALLDE
SKARVERKTYG

(SE)

VARNING!

Var extra varsam nar du hanterar skarverk-
tygen. Knivarna ar mycket vassa.

UPPACKNING

Kontrollera att alla detaljer finns med samt
att maskinen fungerar och att ingenting har
skadats under transporten. Anmérkningar
skall anmalas till maskinleverantéren inom
atta dagar.

VAL AV SKARVERKTYG

Las skarverktygsguiden pa sidan 2-3. Guiden
visar vilket skarverktyg som rekommenderas
att | anvandas beroende pa onskat resultat.
Samt vilka skarverktyg som passar till DIN
gronsaksskarare.

MONTERA SKARVERKTYGEN

Placera utmatarskivan pa axeln och vrid/
pressa ner utmatarskivan i sin koppling.

| RG-300i och RG-400i placeras utmatar-
skivan i traget som sedan i sin tur monteras i
maskinens knivhus. Traget monteras alltid vid
anvandning av galler. Vid nyttjande av andra
skarverktyg ar anvandningen av traget valfritt.
Sakerstall att maskinens knivhus &r rengjort
innan montering av trag.

Vid tarning placera forst ett passande tarnings-
galler, med knivarnas egg uppat, i maskinen
s& att forsankningen i tarningsgallrets sida
passar in i maskinens styrspar. Valj sedan en
passande skivare. Placera denna pa axeln
och vrid sa att den faller ner, i sin koppling
(de skarverktyg som har en sprint i centrum-
tappen), eller att de aker ner ordentligt i hojd
med Overdelen p& maskinens axel (de som
inte har en sprint).

Vid skivning, strimling och rivning, placera
istéllet endast det valda skarverktyget pa axeln
och vrid skarverktyget sa att det faller ner i sin
koppling. (de skarverktyg som har en sprint i
centrumtappen), eller att de aker ner ordentligt
i h6jd med Gverdelen pa maskinens axel (de
som inte har en sprint).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350.
RG-300i OCH RG-400i:

Pa dessa gronsaksskarare maste alla skivor
alltid lasas med en lasskruv. Lasskruvarna gar
under olika namn och ser olika ut beroende
pa maskin och tillbehdr som skall anvandas.
Sida 4-6 visar vilken typ av l&sskruv som skall
anvandas.

Skivan lases genom att skruva fast lasskruven
moturs pa skarverktygets centrumtapp.

10

Anvand den medféljande nyckeln for att skruva
fast lasskruven den sista biten. Anvand samma
nyckel for att [asa upp lasskruven.

MONTERA POMMES FRITES-KIT:

Placera forst Pommes frites-verktyget sa att
knivarna ar placerade vid utmatningen av
maskinen. Valj sedan den tillhérande Pommes
frites-skivaren.

+ CC-34 och RG-50:

Placera Pommes frites-skivaren p& axeln
och vrid sa att den faller ner i sin koppling.

Placera gronsaksskarartillsatsen pa maskin-
basen sa att texten "Close Open” hamnar
klockan 5 sett fran maskinens utlopp och
pressa darefter gronsaksskarartillsatsen
medurs tills det tar stopp och den sitter fast.

* RG-100:
Placera Pommes frites-skivaren pa axeln
och vrid sa att den faller ner i sin koppling.
Fall ner matarcylindern och vrid lasvredet
medurs till 1ast lage.

+ RG-250 och RG-250 diwash:
Placera Pommes frites-skivaren p& axeln

och vrid sa att den aker ner ordentligt i h6jd
med Gverdelen pa maskinens axel.

Skruva fast borrhylsan moturs pa skarverk-
tygets centrumtapp.

Fall ner matarcylindern och vrid lasvredet
medurs till st lage.

OBS! Pommes Frites-kit skall endast koras
med en potatis at gangen alternativ stapla
1-3 potatisar i matarcylinder for att fa basta
resultat. Pommes Frites-kit skall ej koras med
full matare.

DEMONTERING AV
SKARVERKTYGEN

Avlagsna skarverktyget/skarverktygen samt
utmatarskivan.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 OCH
RG-350:

Skruva loss lasskruven medurs med hjalp av
nyckeln.

Avlagsna skarverktyget/skarverktygen samt
utmatarskivan.
RG-300i OCH RG-400i:

Skruva loss lasskruven medurs med hjélp av
nyckeln.

Avlagsna skarverktyget/skarverktygen samt
utmatarskivan och trag.

KONTROLLERA ALLTID

FORE ANVANDNING:

Kontrollera att knivblad, strimmelbalkar och
rivplatar ar hela och sitter fast ordentligt samt
att skarverktyg i dvrigt ar i gott skick.

UNDER ANVANDNING:

Kontrollera med jamna mellanrum enligt ovan
att det anvanda skarverktyget ar helt. Knivar
kan skadas och lossna om frammande féremal
som stenar eller dylikt hamnar i maskinen.

EFTER ANVANDNING:

Kontrollera efter rengdring att skarverktygen
ar i gott skick och att knivblad, strimmelbalkar
och rivplatar ar hela och sitter fast ordentligt.

RENGORING

ROSTFRITT STAL:
Dessa skarverktyg kan maskindiskas.

VARNING:
* Respektera de mycket vassa knivarna!

+ Anvand inte natruimhypoklorit (Klorin) eller
medel som innehaller detta &mne.

+ Anvand inte skarpa féremal eller foremal inte
avsett for rengoring.

+ Anvand inte rengdringsmedel med slipande
effekt.

+ Anvand inte rengdringssvampar med skur-
nylon (T.ex. Scotch Brite™).

SKOTSELRAD:

+ Rengor skarverktygen omgaende efter
anvandning. Anvand en diskborste och
handdiskmedel om de diskas for hand.

+ Torka dem omgaende efter tvatt och forvara
dem dér luften kan cirkulera fritt. LAgg dem
inte i lador.

TIPS:

TARNINGSGALLER: Lét gallret sitta kvar
i maskinen och anvand den medfdljande
borsten till din maskin for att trycka ut det
som sitter kvar. Om produkterna sitter fast
hart i gallret kan det vara lattare att trycka ut
tarningarna med en morot. Lat da gallret sitta
kvar i maskinen och stdt forsiktigt med en
lang stor morot. Hall fast gallret i maskinen
genom att satta fingrarna pa tarningsgallrets
ytterring. Stét aldrig fran undersidan da det
kan skada gallret.

FELSOKNING

FEL: Oljud hors nar skarverktygen anvands
i maskinen.

ATGARD: Kontrollera att borrhylsan &r ordent-
ligt atdragen. Om maskinen inte &r utrustad
med borrhylsa leta efter uppenbart slitage pa
skérverktyg och maskin. Om skéarverktyget
skadats kan den kasta i maskinen vilket ger
upphov nétning. Verktyget maste da bytas
ut. Kontroller att ratt kombination av verktyg
anvands enligt lista 4-6.

FEL: Daligt skarresultat

ATGARD: Kontrollera att knivbladen/ strim-
melbalkarna/ rivplatarna &r skarpa pa skar-
verktygen. Kontroller att ratt kombination av
skarverktyg anvands enligt lista 4-6.

TEKNISK DATA
DIAMETER: 185/215 mm.
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PRIRUGKY
HALLDE

KRAJECI
NASTROJE

(c2)

POZOR!

Pfi manipulaci s krajecimi nastroji bud'te
velmi opatrni. Maji velmi ostré brity.

VYBALENiI

Ujistéte se, Ze byly doruceny vSechny Casti
a Ze bé&hem piepravy nedoslo k Zadnému
poskozeni. Dodavatel musi byt o jakychkoli
pfipadnych problémech informovan do osmi
dnd.

VOLBA KRAJECIHO NASTROJE

Prectéte si Pravodce krajecimi nastroji
na strané 2-3. PrGvodce ukazuje, ktery
krajeci nastroj je nejvhodnéjsi k dosazeni
pozadovaného vysledku a ktery krajeci nastroj
je vhodny pro pouziti s VASIM zafizenim pro
pfipravu zeleniny.

NASAZENI KRAJECICH
NASTROJU

Umistéte vytlacovaci podnos na hfidel a
zatoCte/zatlacte vytlaCovaci podnos do jeho
spojky.

U RG-300i a RG-400i se deska vyhazovace
umistuje do tacu, ktery je nasledné namon-
tovan do krytu nozl stroje. Tento tac musi
byt pfi pouziti mfizek vZdy namontovan. Pfi
pouziti jinych krajecich nastrojl je pouZziti tacu
nepovinné. NeZ namontujete tac, ujistéte se,
zda je kryt nozu stroje Cisty.

Pfi krajeni na kosticky umistéte vhodnou
mfizku pro krajeni na kosticky ostrou hranou
bfitd vzhlru tak, aby prohlubef na boku
mfizky pro krajeni na kosti¢ky zapadla do
vodici drazky na zafizeni. Poté vyberte vhodny
kraje€. Upevnéte jej na hiidel a otocte jim tak,
aby klesl na svoji spojku (krajeci nastroje s
potiSténym stfedem Cepu krajeciho nastroje)
nebo aby klesl pevné na stejnou vysku s hfideli
zafizeni (krajeci nastroj bez potisku).

V pfipadé krajeni na platky, trhani a strouhani
na hfidel upevnéte pouze vybrany krajeci
nastroj a otoCte jim tak, aby klesl na svoji
spojku (krajeci nastroje s potisténym stfedem
Cepu krajeciho nastroje) nebo aby kles| pevné
na stejnou vysku s hfideli zafizeni (krajeci
nastroj bez potisku).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350.
RG-300i A RG-400i:

U téchto zafizeni musi byt vSechny krajeci
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nastroje uzaméeny pomoci uzamykaciho
zafizeni. Tato zafizeni maji rizné nazvy a také
rzné vypadaji — podle toho, jaké zafizeni a
prisluSenstvi se pouzije.

Informace o tom, jaké uzamykaci zafizeni
pouZzit, naleznete na strané 4-6.

Uzamknéte krajeci nastroj otoenim
uzamykaciho zafizeni proti sméru hodinovych
rucicek na stfedové hfideli krdjeciho nastroje.
Poslednich nékolik oto¢ek provedte pomoci
dodaného francouzského kli¢e, abyste se
ujistili, Ze je v8e fadné upevnéno. K odeméeni
uzamykaciho zafizeni opét pouzijte fran-
couzsky kli¢.

ODSTRANENI KRéJEciCH
NASTROJU

Odeberte krajeci nastroj(e) a vytlacovaci
podnos.
RG-200, RG-250diwash, RG-250 A RG-350:

Odsroubuijte uzamykaci zafizeni pomoci fran-
couzského kli¢e po sméru hodinovych ruci¢ek.

Odeberte krajeci nastroj(e) a vytlacovaci
podnos.
RG-300i A RG-400i:

Odsroubuijte uzamykaci zafizeni pomoci fran-
couzského kli¢e po sméru hodinovych ruci¢ek.

Vyjméte krajeci nastroj(e) a desku vyhazovace
atac.

VZDY ZKONTROLUJTE

PRED POUZITIM:

Zkontrolujte, zda jsou Cepele bfitll, bfitove
prepazky a strouhaciltrhaci desky neposkozené
a dobfe upevnéné a Ze jsou krajeci nastroje v
dobrém stavu.

BEHEM POUZITI:

V pravidelnych intervalech kontrolujte, jak
je uvedeno vyse, Ze jsou vSechny bfity v
dobrém stavu. Pokud do zafizeni vniknou cizi
predméty, jako jsou napfiklad kameny, mize
dojit k poskozeni &i uvolnéni bfit.

PO POUZITI:

Po Cisténi ovérfte, ze jsou krajeci nastroje
v dobrém stavu a ze jsou Cepele bfitd,
bfitové pfepazky a strouhaci/trhaci desky
neposkozené a dobfe upevnéné.

CISTENI
NEREZOVA OCEL:
Tyto krdjeci nastroje Ize myt v mycce.

VAROVANI:

+ Budte velmi opatrni, abyste se nepofezali o
ostré brity!

* Nepouzivejte chlornan sodny (chlér) ani
zadny pfipravek, ktery tuto latku obsahuje.

* NepouzZivejte ostré pfedméty ani zadné
pfedméty, které nejsou ur€eny k Cisténi.

* Nepouzivejte abrazivni Cistici ¢i myci
prostredky.

* NepouZivejte Cistici houby s hrubou stranou
(napf. Scotch-Brite™).

TIPY K UDRZBE:

. Bezprostfevdné po pouziti krajeci nastroje
vyCistéte. Cistite-li nastroje ru¢né, pouzijte
karta¢ a tekuty prostfedek na myti nadobi.

+ |hned po vycisténi nastroje osuste a ulozte je
na dobfe odvétravaném misté. Neumistujte
je do Supliku.

TIPY:

MRIZKY PRO KRAJENi NAKOSTICKY: Pone-
chejte mfiZku v zafizeni a s pomoci kartace
dodaného se zafizenim vytlatte veSkeré
zbytky. Pokud se v mfiZce stale nachazi
zbytky potravin, zkuste kostky vytlait mrkvi.
Ponechejte mfiZku v zafizeni a zbytky opatrné
vytlatte s pomoci velké, dlouhé mrkve. MFiZku
v zafizeni pfidrzujte prsty umisténymi na jeji
vnéjsi okraj. Netlate na mfiZzku ze spodni
strany, protoZe byste ji mohli poskodit.

ODSTRANOVANi PROBLEMU

PROBLEM: Pfi pouziti krajeciho nastroje ze
zafizeni vychazeji zvlastni zvuky.

RESENI: Ujistéte se, Ze je uzamykaci zafizeni
dobfe utazeno. Pokud zafizeni neni vybaveno
uzamykacim zafizenim, hlidejte, jestli se na
krajecich nastrojich nebo zafizeni neobjevuji
znamky vyrazného opotfebeni. Je-li krajeci
nastroj poSkozen, miZe se v zafizeni viklat a
zpUsobovat opotfebeni. V takovém pfipadé je
nutné krajeci nastroj vyménit. Zkontrolujte, zda
je pouzita spravna kombinace nastroju podle
seznamu 4-6.

PROBLEM: SLABY VYSLEDEK KRAJENI.

RESENI: Zkontrolujte, zda jsou &epele bitd /
bfitové pfepazky / strouhaci/trhaci desky na
krajecich nastrojich ostré. Zkontrolujte, zda je
pouzita spravna kombinace krajecich nastroju
podle seznamu 4-6.

TECHNICKE PARAMETRY
PRUMER: 185/215 mm.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

HALLDE

SCHNEIDE-
WERKZEUGE

(DE)

WARNUNG!

Seien Sie sehr vorsichtig mit den Schnei-
dewerkzeugen. Sie haben sehr scharfe
Klingen,

AUSPACKEN

Kontrollieren Sie, ob alle Teile geliefert wurden,
und keine Transportbeschadigung aufgetreten
ist. Der Lieferant ist innerhalb von acht Tagen
von etwaigen Mangeln in Kenntnis zu setzen.

AUSWWAHL DER
SCHNEIDEWERKZEUGE

Lesen Sie den Leitfaden zu den Schneide-
werkzeugen auf Seite 2-3. Der Leitfaden zeigt,
welches Schneidewerkzeug empfohlen wird
abhéngig vom gewilinschten Resultat und
welche Schneidewerkzeuge geeignet fir den
Gebrauch mit IHRER Maschine zur Vorberei-
tung von Gemuse sind.

MONTAGE DER
SCHNEIDEWERKZEUGE

Setzen Sie die Auswurfplatte auf die Welle
und drehen/driicken Sie die Auswurfplatte in
ihre Kupplung.

Die Auswurfplatte wird im RG-300i und
RG-400i im Einsatz platziert, welcher seiner-
seits im Messergehduse der Maschine
angebracht ist. Der Einsatz wird immer dann
angebracht, wenn Gitter benutzt werden.
Sofern Sie andere Schneidewerkzeuge
verwenden, ist der Gebrauch des Einsatzes
optional. Uberpriifen Sie, dass das Messer-
gehause der Maschine gereinigt worden ist,
bevor Sie den Einsatz anbringen.

Beim Wiirfeln: Setzen Sie das geeignete
Wirfelgatter mit der scharfen Kante der
Messer nach oben zeigend ein, so dass der
Fihrungsansatz im Maschinenunterteil in die
Aussparung seitlich am Wiirfelgatter eingefiihrt
wird. Dann wahlen Sie eine geeignete Schnei-
descheibe. Bringen Sie diese auf der Welle an
dann drehen Sie sie derart, dass sie in ihre
Kupplung rutscht (Schneidewerkzeuge haben
dafiir einen Laufer in der Mitte des Schneide-
werkzeugs) oder dass er fest herunter geht auf
die gleiche Hohe wie die Welle der Masche
(Schneidewerkzeug ohne einen Laufer).

Zum Scheibenschneiden, Schnetzeln und
Reiben ist stattdessen nur das jeweilige
Schneidewerkzeug an der Welle anzubringen
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und das Schneidewerkzeug so zu drehen,
dass es in seine Halterung fallt. (Schneide-
werkzeuge haben dafir einen Laufer in der
Mitte des Schneidewerkzeugs) oder dass er
fest herunter geht auf die gleiche Hohe wie die
Welle der Masche (Schneidewerkzeug ohne
einen Laufer).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i UND RG-400i:

Bei diesen Maschinen missen alle Schnei-
dewerkzeuge mit einer Verriegelung arretiert
werden. Diese Verriegelungen haben verschie-
dene Namen und ein unterschiedliches
Aussehen abhéngig von der Maschine und
dem verwendeten Zubehor.

Siehe Seite 4-6 flir weitere Informationen,
welche Verriegelung genutzt werden sollte.

Verriegeln Sie das Schneidewerkzeug, indem
Sie die Verriegelung gegen den Uhrzeigersinn
auf die zentrale Welle des Schneidewerk-
zeugs drehen. Verwenden Sie den Schliissel
fir die wenigen letzten Umdrehungen, um
sicherzugehen, dass es sicher verriegelt ist.
Verwenden Sie den gleichen Schliissel, um
die Verriegelung zu l6sen.

AUSBAU DER
SCHNEIDEWERKZEUGE

Entfernen Sie das/die Schneidewerkzeug/e
und die Auswurfplatte.

RG-200. RG-250DIWASH, RG-250 UND
RG-350:

Entfernen Sie die Verriegelungsvorrichtung
durch Drehen im Uhrzeigersinn mit Hilfe des
Schlissels.

Entfernen Sie das/die Schneidewerkzeug/e
und die Auswurfplatte.

RG-3001 UND RG-400l:
Entfernen Sie die Verriegelungsvorrichtung

durch Drehen im Uhrzeigersinn mit Hilfe des
Schlissels.

Entfernen Sie das Scheidewerkzeug/die
Schneidewerkzeuge sowie die Auswurfplatte
und den Einsatz

IMMER KONTROLLIEREN

VOR DER INBETRIEBNAHME:

Uberpriifen Sie, dass die Klingen der Messer,
die Messerbalken und die Reibe/Schredder-
platten intakt sind und dass die Schneidewerk-
zeuge in gutem Zustand sind.

WAHREND DES GEBRAUCHS:

Uberpriifen Sie in regelmaRigen Abstinden
wie oben erwahnt, dass alle Messer in einem
guten Zustand sind. Messer konnen bescha-
digt werden oder sich ablésen, wenn fremde
Objekte wie Steine in die Maschine gelangen.

NACH DER NUTZUNG:

Uberpriifen Sie nach der Reinigung, dass die
Schneidewerkzeuge in einem guten Zustand
sind und dass die Messerklingen, Messer-
balken und Reibescheiben intakt sind und gut
befestigt.

REINIGUNG
EDELSTAHL:
Diese Schneidewerkzeuge sind spiilmaschinen-
tauglich.
WARNUNG:

Seien Sie vorsichtig mit den scharfen Messern!

Kein Natriumhypochlorit (Chlor) oder irgend ein
anderes Mittel verwenden, das diese Substanz
enthalt.

Keine scharfen Gegensténde fiir die Reinigung
verwenden oder andere Dinge, die nicht fiir den
Zweck der Reinigung vorgesehen sind.

Keine aggressiven Reinigungsmittel oder Reini-
gungsprodukte verwenden.

Keine Reinigungsschwamme mit Scheuer-
flachen (z.B. Scotch-Brite™) verwenden.

PFLEGEHINWEIS:

Die Schneidewerkzeuge unmittelbar nach
Gebrauch reinigen. Verwenden Sie eine
Geschirrspilbirste und ein Handgeschirrspiil-
mittel, wenn sie per Hand abwaschen.

Trocknen Sie die Schneidewerkzeuge unmit-
telbar nach der Reinigung ab und bewahren Sie
sie an einem gut durchliifteten Ort auf. Nicht in
Schubladen ablegen.

TIPPS:

WURFELGITTER: Wihrend sich das Gitter noch
in der Maschine befindet, benutzen Sie die Biirste,
die mit Ihrer Maschine mitgeliefert wurde, um samt-
liche Uberbleibsel zu entfernen. Sollten sich noch
Lebensmittel im Gitter befinden, ist es eine gute
Idee, die Wiirfel mit einer Karotte herauszustoRRen.
Mit dem Gitter immer noch in der Maschine, stoRen
Sie vorsichtig mit einer groen Karotte. Halten Sie
das Gitter in der Maschine, indem Sie lhre Finger
am &uleren Rand des Gitters platzieren. Nicht
von der Unterseite driicken, denn dies kann das
Gitter beschéadigen.

FEHLERSUCHE

FEHLER: Eigenartige Gerausche sind aus der
Maschine zu vernehmen, wahrend ein Schneide-
werkzeug verwendet wird.

MASSNAHMEN: Uberpriifen Sie, dass die
Verriegelung ordnungsgemaR fixiert ist. Wenn
die Maschine nicht mit einer Verriegelungsvor-
richtung ausgestattet ist, schauen Sie nach starker
Abnutzung auf den Schneidewerkzeugen oder der
Maschine. Wenn das Schneidewerkzeug bescha-
digt ist, dann kann es in der Maschine flattern und
Abnutzung verursachen. Das Schneidewerkzeug
muss dann ersetzt werden. Uberpriifen Sie, dass
die richtige Kombination von Werkzeug verwendet
wird in Ubereinstimmung mit der Liste 4-6.

FEHLER: Schlechtes Schneideergebnis.

MASSNAHMEN: Uberpriifen Sie, dass die
Messerklingen/Messerbalken/Reibe/Schredder-
platten auf den Schneidewerkzeugen scharf sind.
Uberpriifen Sie, dass die richtige Kombination von
Schneidewerkzeug verwendet wird in Ubereinstim-
mung mit der Liste 4-6.

TECHNISCHE DATEN

DURCHMESSER 185/215 mm.
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BRUGSANVISNING

HALLDE

SKZAERE-
VERKTOJ

(DK)

ADVARSEL!

Var ekstra forsigtig ved handtering af
skarevarktejk. Knivene er meget skarpe.

UPPACKNING

Kontroller at alle dele er leveret, samt at
maskinen fungerer korrekt. Eventuelle fejl eller
mangler skal anmeldes skriftligt til maskinle-
verandgren, indenfor 8 dage.

VALG AF SKEREVARKTOJ

Se skaereveerktgjsguiden pa side 2-3. Guiden
viser hvilket skeereveerktgj det anbefales at
bruge, for at opna det gnskede resultat. Samt
hvilket skaerevaerktgj der passer til netop din
maskine.

MONTERING AF
SKAREVARKTOJ

Placer teammeskiven pa akslen og drej/tryk den
ned i koblingen.

Ved RG-300i og RG-400i anbringes tamme-
skiven i bakken, som i sin tur monteres i
maskinens knivholder. Bakken skal altid vaere
monteret, nar gitre anvendes. Nar andre
skeere-veerktgjer bruges, er anvendelse af
bakken valgfri. Se efter, at maskinens kniv-
holder er blevet rengjort, far bakken monteres.

Ved terning placeres fgrst et passende
terningsgitter, med knivaeggen opad, i
maskinen saledes at forseenkingen i gitteret
passer i maskinens styrespor. Veelg derefter
en passende kniv. Placer denne pa akslen og
drej den sa den falder ned pa plads (cutting
tools for that have a sprint in the centre of the
cutting tool tap), or that they goes down firmly
at the same height as the shaft of the machine
(the cutting tool without a sprint).

Ved skivning, rivning og strimling placeres
det valgte veerktej pa akslen og drejes, sa det
falder ned pa koblingen (cutting tools for that
have a sprint in the centre of the cutting tool
tap), or that they goes down firmly at the same
height as the shaft of the machine (the cutting
tool without a sprint).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350.
RG-300i OG RG-400i:

Pa disse grentsgsskeerere skal alle skiver altid
lases med en laseskrue. Laseskruerne har
forskellige navne og ser ikke ens ud, athaengigt
af den aktuelle maskine og det tilbehgr der skal
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bruges. Side 4-6 viser hvilken type af laseskrue
der skal anvendes.

Skiven lases ved at spaende laseskruen fast
mod uret pa skaereveerktgjets centertap.
Brug den medfglgende nagle til at spende
skruen helt til. Brug samme nggle til at lasne
skruen igen.

DEMONTERING AF
SKAREVARKTOJ

Afmonter skeerevaerktgjet og tammeskiven.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 OG RG-
350:

Lesn laseskruen med uret, ved hjelp af
ngglen.

Afmonter skeerevaerktgjet og tammeskiven.

RG-300i OG RG-400i:

Losn laseskruen med uret, ved hjelp af
nagglen.

Fjern skeerevaerktgjet/vaerktgjerne og tamme-
skiven og bakken.

KONTROLLER ALTID

FOR ANVENDELSE:

Kontroller at knive, strimmel og riveplader er
hele og spaendt korrekt fast, samt at skaere-
veerktgjet i gvrigt er i god stand.

UNDER ANVENDELSE:

Kontroller med jeevne mellemrum at skaere-
vaerktgjet er i orden, som beskrevet ovenfor.
Knive kan skades og lgsne sig ved kontakt
med fremmedlegemer, sdsom sten, i maskinen.

EFTER ANVENDELSE:

Kontroller efter renggring at skeerevaerktgjet er
i god stand og at knive, strimmel og riveplader
er hele og spaendt fast.

RENGORING

RUSTFRIT STAL:
Disse skeereveerktgjer kan maskinopvaskes.

ADVARSEL:

+ Pas pa de meget skarpe knive!

* Brug aldrig klorholdige produkter til
rengering.

+ Brug aldrig skarpe genstande eller genst-
ande ikke egnet til rengaring.

* Brug aldrig renggringsmidler med slibende
effekt.

* Brug ikke renggringssvampe sasom (som
f.eks. Scotch Brite™).

PLEJE:

* Renger skeaereveerktgjet omgaende efter
brug. Brug en opvaskebgrste og handop-
vaskemiddel ved handopvask.

+ Tar omgéende efter vask og opbevar dem i
god luftcirkulation. Laeg dem ikke i skuffer.

TIPS:

TERNINGSGITTER: LLad gitteret sidde i
maskinen og brug den medfalgende barste til
at trykke eventuelle rester ud af gitteret. Hvis
resterne sidder fast i gitteret kan det vaere
lettere at trykke dem ud med en gulerod. Lad
gitteret sidde i maskinen og sted resterne ud
med en passende stor gulerod. Sted aldrig
nedefra, da dette kan skade gitteret.

FEJLSOGNING

FEJL: Der hgres en mislyd fra skeereveerktgjet
under drift.

AFHJZLPNING: Kontroller at kernebgsningen
er korrekt monteret. Hvis maskinen ikke er
udstyret med en kernebgsning, kontroller da
skeereveerktej og maskine for tegn pa slid.
Hvis skaereveerktgjet er slidt kan det rykke sig
i maskinen og medfare slid. | tilfeelde af dette
skal veerktgjet udskiftes. Kontroller at den
rigtige kombination af veerktgj er monteret.

FEJL: Darligt resultat

AFHJZLPNING: Kontroller at skeereveerktgjet
er skarpt. Kontrolelr at den rigtige kombination
af skeereveerktgj er monteret.

TEKNISKE DATA
DIAMETER: 185/215 mm.

HALLDE e User Instructions



INSTRUCCIONES DE USO

HALLDE

HERRAMIEN-
TAS DE CORTE

(ES)

iATENCION!

Tenga mucho cuidado al manipular las
herramientas de corte. Tienen cuchillas
muy afiladas.

DESEMBALAJE

Verifiqgue que no falta ninguna pieza y que
nada haya sufrido dafios durante el transporte.
Cualquier posible defecto debera ser notificado
al proveedor en el plazo de ocho dias.

ELECCION DE HERRAMIENTAS
DE CORTE

Lea la Guia de herramientas de corte en la
pagina 2-3. La guia muestra qué herramienta
de corte se recomienda utilizar en funcion del
resultado deseado y qué herramientas de corte
son adecuadas para el uso con SU aparato de
preparacion de verduras.

INSTALACION DE LAS
HERRAMIENTAS DE CORTE

Coloque la placa proyectable en el eje y gire/
presione hacia abajo la placa proyectable en
su acople.

En el RG-300i y RG-400i, la placa proyectable
esta situada en la bandeja, la cual a su vez se
encuentra en el alojamiento de las cuchillas
de la maquina. La bandeja debe montarse
siempre que se utilicen rejillas. El uso de la
bandeja es opcional cuando se utilizan otras
herramientas de corte. Compruebe que el
alojamiento de las cuchillas de la maquina esté
limpio antes de montar la bandeja.

Al cortar en dados: coloque la rejilla para corte
en dados con el borde afilado de las cuchillas
hacia arriba, de modo que el hueco en el lateral
de la rejilla de corte en dados encaje en la
ranura de guia de la base del aparato. A conti-
nuacion, elija un accesorio de corte en rodajas
adecuado. Instalelo en el eje y girelo de modo
que caiga en su acople (herramientas de corte
con elemento de sujecion en el centro de la
llave), o que descienda con firmeza a la misma
altura que el eje del aparato (herramientas de
corte sin ese elemento).

Para cortar en rodajas, en tiras, rallar, coloque
solo la herramienta de corte seleccionada en
el eje y gire la herramienta de corte de manera
que caiga en su acople, (herramientas de corte
con elemento de sujecion en el centro de la
llave), o que descienda con firmeza a la misma
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altura que el eje del aparato (herramientas de
corte sin ese elemento).

RG-200. RG-250diwash, RG-250, RG-350
RG-300i Y RG-400i:

En estos aparatos todas las herramientas de
corte deben estar bloqueadas con un dispo-
sitivo de bloqueo. Estos dispositivos tienen
diferentes nombres y apariencia dependiendo
del aparato y el accesorio a utilizar.

Consulte la pagina 4-6 para obtener informa-
cion sobre el dispositivo de bloqueo a utilizar.

Bloquee la herramienta de corte girando el
contador del dispositivo de bloqueo en sentido
contrario a las agujas del reloj en el eje central
de la herramienta de corte. Utilice la llave
inglesa suministrada para las Ultimas vueltas
y asegurese de que quede inmovilizado firme-
mente. Utilice la misma llave para desbloquear
el dispositivo de bloqueo.

DESMONTAJE DE LAS
HERRAMIENTAS DE CORTE

Retire la/s herramienta/s de corte y la placa
proyectable.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 Y RG-350:

Desatornille el dispositivo de bloqueo girandolo
en el sentido de las agujas del reloj utilizando
una llave inglesa.

Retire la/s herramienta/s de corte y la placa
proyectable.

RG-300i Y RG-400i:

Desatornille el dispositivo de bloqueo girandolo
en el sentido de las agujas del reloj utilizando
una llave inglesa.

Retire la/s herramiental/s de corte y la placa
proyectable junto con la bandeja.

COMPROBACIONES
NECESARIAS

ANTES DEL USO:

Compruebe que las palas de cuchilla, las
cuchillas, el rallador y el cortador en tira estén
intactos y firmemente sujetos y que las herra-
mientas de corte estén en buen estado.

DURANTE EL USO:

Compruebe a intervalos regulares, al igual
que anteriormente, que todas las cuchillas
estan en buenas condiciones. Las cuchillas
pueden dafarse y quedar aflojadas si entran
en la maquina objetos extrafios como por
ejemplo, piedras.

DESPUES DEL USO:

Compruebe después de la limpieza que las
herramientas de corte se encuentran en buen
estado y que las palas de cuchilla, las cuchillas,
el rallador y el cortador en tira estén intactos y
firmemente sujetos.

LIMPIEZA

ACERO INOXIDABLE:

Estas herramientas de corte se pueden lavar
en el lavavaijillas.

ADVERTENCIA:
+ iTenga cuidado con las cuchillas afiladas!

* No use hipoclorito de sodio (cloro) u otro
agente que contenga esta sustancia.

+ No utilice objetos afilados ni ninguin objeto
que no esté pensado para la limpieza.

+ No use detergentes o productos de limpieza
abrasivos.

* No use esponjas de limpieza con estropajo
(como Scotch-Brite™)

CONSEJOS SOBRE EL CUIDADO:

+ Lave las herramientas de corte inmedia-
tamente después de su uso. Si lo hace a
mano, utilice un cepillo limpiavaijilla y jabon
liquido para fregar a mano.

+ Séquelas inmediatamente después de
la limpieza y guardelas en un lugar bien
ventilado. No las guarde en cajones.

CONSEJOS:

REJILLA DE CORTE EN DADOS: Sin retirar
la rejilla de la maquina, utilice el cepillo
suministrado con la maquina para extraer los
restos. Si quedasen restos de alimentos en
la rejilla, puede ayudarse de una zanahoria
para empujar los cubos. Sin retirar la rejilla
de la maquina, empuje con cuidado con una
zanahoria grande y larga. Mantenga la rejilla
en la maquina colocando los dedos sobre el
anillo exterior de la rejilla. No empuje desde
abajo ya que podria dafiar la rejilla.

LOCALIZACION DE AVERIAS

FALLO: Se escuchan sonidos o ruidos
extrafos en el interior del aparato, mientras
se uso una herramienta de corte.

SOLUCION: Compruebe que el dispositivo de
bloqueo esté bien ajustado. Si el aparato no
esta equipado con un dispositivo de bloqueo,
busque alguin desgaste en las herramientas de
corte o el aparato. Si la herramienta de corte
esta dafada, puede moverse en la maquina
y causar desgaste. La herramienta de corte
debera sustituirse. Compruebe que se utiliza
la combinacion correcta de herramientas de
acuerdo con la lista 4-6.

FALLO: Resultado de corte deficiente.

SOLUCION: Compruebe que las palas de
cuchilla, las cuchillas, el rallador y el cortador
en tira de las herramientas de corte estén
afilados. Compruebe que se utiliza la combi-
nacion correcta de herramientas de corte de
acuerdo con la lista 4-6.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
DIAMETRO: 185/215 mm.
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KAYTTOOHJE

HALLDE
LEIKKUUTERAT

(FD)

HUOMIO!

Ole erityisen huolellinen kasitellessasi leik-
kuuteria. Niissa on erittdin teravat reunat.

PAKKAUKSEN PURKAMINEN

Tarkista, ettd kaikki osat on toimitettu ja etta
mitaan ei ole vaurioitunut kuljetuksen aikana.
Laitteen toimittajalle on ilmoitettava kaikista
puutteista kahdeksan paivan kuluessa.

LEIKKUUTERIEN VALINTA

Lue leikkuuteraopas sivuilta 2-3. Oppaassa
kerrotaan, mita leikkuuteraa suositellaan
kaytettavaksi haluttua tulosta varten ja mitka
leikkuuterat sopivat kaytettavaksi juuri SINUN
vihannesleikkurissasi.

LEIKKUUTERIEN ASENNUS

Aseta poistolevy akselille ja kdanné/paina
poistolevy alaspain liitdntaansa.

Mallissa RG-300i ja RG-400i poistolevy asete-
taan kaukaloon, joka kiinnitetaan laitteen teré-
koteloon. Kaukalo on kiinnitettava paikoilleen
aina ritil6ita kaytettdessa. Kaukalon kaytt6 on
vapaaehtoista muita leikkuuteria kaytettdessa.
Varmista, etta terakotelo on puhdistettu ennen
kaukalon paikoilleen asentamista.

Laita paloittelua varten ensin sopiva paloit-
teluritila laitteeseen terava reuna ylospain,
siten etta ritilan sivulla oleva syvennys sopii
laitteessa olevaan ohjausuraan. Valitse sitten
sopiva viipalointitera. Sovita se akseliin ja
kaanna sitten niin, etta se putoaa liitintaansa
(leikkuuterat, joissa on merkki leikkuuteran
tapissa), tai niin, ettéd se menee tiukasti alas
samalle korkeudelle kuin laitteen akseli (leik-
kuuterat ilman merkkia).

Sen sijaan viipalointia, raastamista ja silp-
puamista varten aseta vain valittu leikkuutera
akselille ja pydrita leikkuuteraa siten, etté se
putoaa liitdntédanséa (leikkuuterat, joissa on
merkki leikkuuteran tapissa), tai siten, etta se
menee tiukasti alas samalle korkeudelle kuin
laitteen akseli (leikkuuterat ilman merkkia).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350.
RG-300i JA RG-400:

Naissa laitteissa kaikki leikkuuterat on lukittava
lukituslaitteella. Nailla laitteilla on eri nimet
ja ulkonako laitteen ja kaytettavien lisdva-
rusteiden mukaan.

Katso sivulta 4-6 lisatietoja siita, mita lukitu-
slaitetta tulee kayttaa.
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Lukitse leikkuutera kaantamalla lukituslaitetta
vastapaivaan leikkuuteran keskiakseliin. Kayta
mukana toimitettua jakoavainta viimeisten kier-
rosten kiristmiseen varmistamaan, etta laite
lukkiutuu kunnolla. Kayta samaa jakoavainta
lukituslaitteen avaamiseen.

LEIKKUUTERIEN IRROTUS
Poista leikkuutera/leikkuuterat ja poistolevy.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 JA RG-
350:

Avaa lukituslaite kaantamalla sita jakoavai-
mella myodtapaivaan.

Poista leikkuutera/leikkuuterat ja poistolevy.

RG-300i JA RG-400i:

Avaa lukituslaite kaantamalla sita jakoavai-
mella myodtapaivaan.

Poista leikkuuterd/-terét ja poistolevy seké
kaukalo.

TARKISTA AINA

ENNEN KAYTTOA:

Tarkista, etta leikkuuterat, terdesteet ja raastin-/
silppurilevyt ovat ehjat ja ne on kiinnitetty
tukevasti ja ettd leikkuuterat ovat hyvassa
kunnossa.

KAYTON AIKANA:

Tarkista séénndllisin véliajoin, kuten ylla, etta
leikkuuterat ovat hyvassa kunnossa. Terat
voivat vaurioitua ja irrota, jos laitteeseen
paasee vierasesineita, kuten kivia.

KAYTON JALKEEN:

Tarkista puhdistuksen jélkeen, etta leikkuuterat
ovat hyvasséa kunnossa ja etta terat, teraesteet
jaraastin-/silppurilevyt ovat ehjat ja ne on kiin-
nitetty tukevasti.

PUHDISTUS

RUOSTUMATON TERAS:

Nama leikkuuteréat voidaan pesta astianpesu-
koneessa.

VAROITUS:
* Varo teravia teria.

+ Al kéyta natriumhypokloriittia (klooria) tai
mitdan sita sisaltdvaa valmistetta.

+ Ala kayta terdvia esineita tai mitaan muita
esineitd, joita ei ole tarkoitettu puhdistami-
seen.

+ Ala kéyta hankaavia pesu- tai puhdistusain-
eita.

+ Ala kaytad puhdistukseen hankaussienia
(esim. Scotch-Brite™).

HUOLTO-OHJEET:

* Puhdista leikkuuterat valittomasti kayton
jalkeen. Kayta tiskiharjaa ja nestemaista
astianpesuainetta, jos teet puhdistuksen
kasin.

+ Kuivaa valittdmasti puhdistuksen jélkeer].ja
sailytd hyvin ilmastoidussa paikassa. Ala
laita leikkuuteria laatikoihin.

VINKKEJA:

PALOITTELURITILAT: Kun ritila on viela
laitteessa, kayta laitteen mukana toimitettua
harjaa mahdollisten jdanndsten poistamiseen.
Jos ruokaa on juuttunut ritildan, palat voi
tydntaa pois porkkanalla. Kun ritil on viela
laitteessa, tydonna varovasti suurella, pitkalla
porkkanalla. Pida ritila laitteessa asettamalla
sormesi ritilan ulkoreunalle. Al4 tydnna alapuo-
lelta, koska se voi vahingoittaa ritilaa.

VIANMAARITYS

VIKA: Laitteen sisaltéd kuuluu leikkuuteraa
kaytettdessa outoja dania tai melua.

KORJAUS: Tarkista, ettd lukituslaite on kiris-
tetty kunnolla. Jos laitetta ei ole varustettu luki-
tuslaitteella, etsi kulumia ja vikoja leikkuuterista
tai laitteesta. Jos leikkuutera on vioittunut, se
voi heilauttaa laitetta ja aiheuttaa kulumista.
Leikkuuterd on silloin vaihdettava uuteen.
Tarkista, ettd kdytetddn oikeaa tyokaluyhdis-
telmaa sivujen 4-6 luettelon mukaisesti.

VIKA: Huono leikkuutulos.

KORJAUS: Tarkista, etta terat, terdesteet ja
raastin-/silppurilevyt ovat teravia. Tarkista, etta
kaytetdan oikeaa tyOkaluyhdistelmaa sivujen
4-6 luettelon mukaisesti.

TEKNISET TIEDOT
HALKAISIJA: 185/215 mm.
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MODE D’EMPLOI

HALLDE

ACCESSOIRES
TRANCHANTS

(FR)

ATTENTION'!

Faire trés attention lors de la manipulation
des accessoires tranchants. lls ont des
arétes trés coupantes.

DEBALLAGE

S’assurer que 'appareil est complet et que
rien n’a été endommagé au cours du transport.
Les réclamations doivent étre adressées au
fournisseur de I'appareil dans un délai de
huit jours.

CHOIX DE L’ACCESSOIRE
TRANCHANT CORRECT

Lire le guide des accessoires tranchants a la
page 2-3. Ce guide indique quel accessoire
tranchant est recommandé, selon le résultat
recherché, et quels accessoires tranchants
sont appropriés pour VOTRE appareil.

MISE EN PLACE DES
ACCESSOIRES TRANCHANTS

Placer le plateau répartiteur sur I'axe et le faire
descendre, en le tournant, dans son logement.

Dans le RG-300i et RG-400i, le plateau répar-
titeur est placé dans la cuvette, elle-méme
montée dans le logement du couteau de
I'appareil. La cuvette doit toujours étre montée
lors de I'utilisation de grilles. Lorsque vous
utilisez d’autres outils de coupe, I'utilisation
de la cuvette est facultative. Assurez-vous
que le logement du couteau de I'appareil a été
nettoyé avant de monter la cuvette.

Pour couper des aliments en dés, placer la
grille a macédoine avec I'aréte tranchante des
lames vers le haut, de maniére que I'ergot de
guidage dont est muni le bloc moteur pénétre
dans la rainure située sur le c6té de la grille.
Ensuite choisir le trancheur convenable. Le
mettre sur I'axe et le faire pivoter pour qu'il
s’'emboite dans son logement (pour cela, les
accessoires tranchants ont une saillie) ou qu'il
se trouve correctement a la méme hauteur
que I'axe de I'appareil (pour les accessoires
tranchants sans saillie).

Pour couper des aliments en tranches ou
pour les raper, mettre uniquement 'accessoire
tranchant choisi sur I'axe et faire pivoter
I'accessoire tranchant de maniére qu'il pour
qu'il s’'emboite dans son logement (pour cela,
les accessoires tranchants ont une saillie) ou
qu'il se trouve correctement a la méme hauteur
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que l'axe de I'appareil (pour les accessoires
tranchants sans saillie).

RG-200. RG-250diwash, RG-250. RG-350
RG-300i ET RG-400i:

Pour ces appareils, tous les accessoires tran-
chants doivent étre verrouillés a 'aide d’un
dispositif de vérrouillage. Les dispositifs ont
un nom et un aspect différents, en fonction de
I'appareil et de 'accessoire a utiliser.

A la page 4-6, I'utilisateur peut se renseigner
sur le dispositif de verrouillage a utiliser.

Verrouiller 'accessoire tranchant, en tournant
la plaque du dispositif de verrouillage dans le
sens contraire des aiguilles d’'une montre sur
l'axe central de I'accessoire tranchant. Pour
les tours finaux, utiliser la clé fournie afin de
garantir qu'il sera bien verrouillé. Utiliser la
méme clé pour ouvrir le dispositif de verrouil-
lage.

DEMONTAGE DES
ACCESSOIRES TRANCHANTS

Retirer le ou les accessoires tranchants ainsi
que le plateau répartiteur.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 ET RG-
350
Dévisser le dispositif de verrouillage, en le tour-

nant dans le sens des aiguilles d’'une montre
alaide de la clé.

Retirer le ou les accessoires tranchants ainsi
que le plateau répartiteur.

RG-300i ET RG-400i:

Dévisser le dispositif de verrouillage, en le tour-
nant dans le sens des aiguilles d’'une montre
a l'aide de la clé.

Retirez le ou les accessoires tranchants et le
plateau répartiteur et la cuvette.

CONTROLE DE SECURITE

AVANT L'UTILISATION

Vérifier que les arétes des couteaux et les
rapes sont intactes, que les couteaux et les
rapes sont bien fixés et que les accessoires
tranchants sont en bon état.

PENDANT L'UTILISATION

S’assurer, a intervalles régulieres, que tous
les couteaux sont intacts, en procédant aux
vérifications indiquées ci-dessus. Les couteaux
peuvent s’abimer et se perdre, si des objets
étrangers a l'appareil, tels que les pierres,
entrent dans celui-ci.

APRES L'UTILISATION

Vérifier, aprés le nettoyage de I'appareil, que
les arétes des couteaux et les rapes sont
intactes, que les couteaux et les rapes sont
bien fixés et que les accessoires tranchants
sont en bon état.

NETTOYAGE

ACIER INOXYDABLE :

Ces couteaux peuvent étre lavés dans le
lave-vaisselle.

ATTENTION !

+ Faire tres attention aux couteaux coupants!

+ Ne pas utiliser I'hypochlorite de sodium ou
d’autres produits contenant cette substance.

* Ne pas utiliser d’objets tranchants ou
d’autres objets qui ne sont pas destinés au
nettoyage.

+ Ne pas utiliser de détergents ou de produits
de nettoyage abrasifs.

* Ne pas utiliser d’éponges a récurer avec
une toison abrasive (par exemple Scotch-
Brite™).

CONSEIL D’ENTRETIEN :

* Nettoyer I'appareil immédiatement aprés
I'utilisation. « En cas de lavage a la main,
utiliser une brosse a vaisselle et un détergent
pour vaisselle a la main.

+ Essuyer les couteaux immédiatement aprés
le nettoyage et les garder dans un endroit
bien aéré. Ne pas les mettre dans des tiroirs.

CONSEILS :

COUPE-LEGUMES : Avec le coupe-légumes
toujours dans I'appareil, utiliser la brosse
fournie afin d’éliminer tous les résidus. S'il
reste encore des résidus d'aliments dans le
coupe-légumes, il est possible de les faire sortir
a l'aide d’'une carotte. Avec le coupe-légumes
toujours dans I'appareil, pousser doucement
avec une longue carotte large. Pour maintenir
le coupe-légumes dans 'appareil, placer vos
doigts sur 'anneau extérieur de cet outil. Ne
pas pousser d’en bas car cela peut abimer le
coupe-légumes.

DEPANNAGE

DEFAUT : Lors de I'utilisation d’un accessoire
tranchant, il y a des bruits bizarres.

MESURES : Vérifier que le dispositif de
verrouillage est bien serré. Lorsque I'appareil
n'a pas de dispositif de verrouillage, s’assurer
qu’il 'y pas d’'usure ou d’égratignure sérieuse
sur les accessoires tranchants ou sur I'appareil.
Si un accessoire tranchant est abimé, il peut
trembler dans I'appareil et provoquer une
usure. En ce cas, I'accessoire tranchant doit
étre remplacé. Vérifier que la combinaison
d’accessoires est bonne, conformément a la
liste 4-6.

DEFAUT : mauvais résultats lors de la coupe

MESURES : Vérifier que les arétes des
couteaux et les rapes sont bien coupantes.
Vérifier que la combinaison d’accessoires est
bonne, conformément a la liste 4-6.

CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

DIAMETRE : 185/215 mm.
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OAHrIEZ XPHZHZ

HALLDE

EPrAAEIA
KOMNHZ

(GR)

MPOZOXH!

MNpooéxere 15101TEPWG OTAV XEIPi{eoTE TA
epyaleia kotrAg. O1 AeTrideg Toug gival TTOAD
KOPTEPEG.

AOQAIPEZH ANNO TH
ZYZKEYAZIA

BeBaiwBeite 61 €xouv TTapadoBei 6Aa Ta pépn,
OTI N OUOKEUN AEITOUPYEi OTTWG TTPOOPICETAI, Kal
oI Oev €x€l UTTOOTET {nuia Katd T peTagopd. O
TTPOUNBEUTAG TTPETTEI VO EIBOTTOIEITAI VIO TUXOV
€NATTWUATA EVTOG OKTW NUEPWV.

EMIAOrH EPFTAAEIQN KOMHZ

Avarpé€te atov Odny6 Emidoyng EpyaAciwv
Kotmig atn oeAida 2-3. O 0dnyog oag deiyvel
TT0I0 £PYaAgi0 KOTTAG GUOTAVETAI yIa XpPRAon
avaAoya pE TO €TOUPNTO ATTOTEAECHA Kal TToIa
€PYOAEIa KOTTAG UTTOPEITE VO XPNCIUOTIOIEITE [E
N AIKH ZAZ ouokeun £TTe€epyaaiag AaXavIKwy.

MPOZAPTHZH EPTAAEIQN
KONHZ

TomroBetrioTe TNV TTAGKQ €§aywyng aTov agova
KOl OTPEWTE/TTIEDTE TNV TIPOG TO KATW PETT OTNV
00Ceutn Tng.

210 RG-300i ka1 RG-400i, n TAdKa e§aywyng
eival ToroBeTnuévn 010 BioKO, O OTTOI0G UE TN
o€lpd Tou gival TTpooapTNUEVOG OTn Brikn Tou
paxaipiol TnG unxavng. O diokog TpéTel va
eival TTavTa TpooapTnPéVOS GTav XPNOIPOTTOIEITE
mAéydata. Otav xpnoipotroleite GAAa epyaAeia
KOTTAG, N XPron Tou &ioKou €ival TTPOAIPETIKI.
BeBaiwBeite 611 n BAKN Tou paxaipiol TnG
pNXavAg éxel KaBapIoTel TTPIV TOTTOBETHOETE
10 ioKO.

la kot o€ KUBOoUG: TOTTOBETATTE GTN GUOKEUR
éva katdAAnAo TTAéypa yia Kot o€ KUBoUG pe
TNV KOQTEPH TTAEUPd TwV PaXaIPIWV TTPOG TA
TIAVW, WOTE N EYKOTTT) TTOU UTTAPXEI 0TV TTAEUPd
TOU TTAEYHATOG Va TAIPIAGE! JE TNV EYKOTTT-00nYO
oTn BAon TNG CUOKEUNG. ZTn GUVEXEIQ ETTIAESTE
éva katdAAnAo epyaAeio yia Kot O€ QETEG.
MpocapudoTe T0 gTOV GOV KAl TN CUVEXEIQ
YUPIaTE TO PéXPI Va PTTEl TNV OUZEUEN Tou (yia
autd Tov Adyo Ta epyaAcia kotrrig diaBéTouv
£va €NATAPIO OTO KEVTPO TOU KOXAIOTOUED TOU
epyaheiou KOTTAG), N PéxpP! va katéRel aTabepd
péxp! To Uwog Tou Ggova TG CUOTKEUNG (YIa T
epyaheia KoTg Xwpig EAaTAPIO).

Ma kot o€ @ETeg, WIAG KOWIPo i Tpiyiyo,
TOTTOOETAOTE POVO TO €pyaAeio KOTTHG TNG
emAOyNG 0ag oTov Agova kal yupioTe 10 £T01
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WaTE va PTTEl aTNV UTTOd0XM Tou. (Y10 QUTO TOV
Aoyo ta epyaheia kot g diabéTouv Eva ehatripio
0TO KEVTPO TOU KOXAIOTOUED TOU €pyaAEiou
KOTTAG), 1 MEXP! va KaTEREI oTaBEPE pEXPI TO
Uyog Tou GEova TG CUOKEURAG (Y10 T EpyaAeia
KOTTAG XWwpig EAATAPIO).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i KAl RG-400i:

2€ auTEG TIG OUOKEUEG OAa Ta epyaAgia KOTTHG
TPETTEl va aog@alifovtal pe éva cuoTnua
ac@diiong. Ta cuoTApata autd éxouv
OlaQOPETIKA ovOuaTa KOl EYPAvIaN, avaoya
ME TN CUCKEUR Kal TO £EAPTNHA TTOU TTPOKEITAN
v XPNOIUOTTOINGEI.

Avatpé€te atn oehida 4-6 yia TTEPIOTOTEPEG
TTANPOPOpPIEG OXETIKA pe To oUOTNUA A0PANIoNG
TIOU UTTOPEITE VO XPNOIUOTIOINOETE.

Ac@aAileTe TO gpyaAEio KOTTAG yupidovTdag 1O
oloTnua ao@dahiong apioTepdOTPOPa TTAVW
OTOV KEVTPIKG Gfova Tou epyaAeiou KOTTAG.
Xpnaiyotroigite To YaANKO KA€IDi TTou oUVOdEUE
TN GUOKEUN YIQ TIG TEAIKEG OTPOPEG £TO1 WOTE N
OUOKEUN va ag@aAioel cwaTd. XpnoIPOoTIOIETE
T0 010 KAEIBI yIa va aTTaoPaAieTe TO oUOTNHA
ao@aAiong.

A®AIPEZH TQN EPFAAEIQN
KONMHZ

AgaipéaTe Ta epyaleia KOTTrG/epyaleia kal Tnv
TAGKa £§aywyng.

RG-200, RG-250DIWASH, RG-250 KAl
RG-350:

=eR1dwarte T didTagn aceahiong yupiovidg T
Oe160TpoQa Pe Eva YOANKO KAEIDI.

A@aipéaTe TO epyaleio KOTTAG/TA epyalcia
KOTTAG Kal TNV TTAGKa £€aywyng.

RG-3001 KAl RG-4001:

=¢BidwaTe T diaTagn ao@dAiong yupidovtag T
OeCIO0TPOPA PE EVA YOANIKO KAEIDI.

AoaipéaTe To epyaleio / Ta pyaAeia KOTTAG, TNV
TAAKa £€aywyAg Kai To BioKo.

EAErXETE NANTA

MPIN ANO TH XPHXH:

BeBaiwBeite 811 o1 Aemrideg TWV paxaipiwy,
Ol POVAJEG HaXaIPIV Kal O TPIQTNG/TTAGKES
TPIYINATOC Eival ABIKTES KOI YEPA OTEPEWMEVES
Kal OTI Ta epyaAcia KOTTAG €ival o€ KAAR
KatdoTaan.

KATA TH AIAPKEIA THY XPHZH3:
EAéyxeTe o€ TakTIKG Sla0TAUATA, OTTWG
AVOQEPETAI KOl TTAPOTIAVW, OTI T paXaipIa
eival o€ kaAf katdaTaon. Edv eiloxwproouv atn
ouoKeur &éva owpara, OTrwG yia TTapddelyua
TIETPEG, EVOEXETAI va TTPpoKANBoUv BAGReg oTa
paxaipia kai va xaAapwaouv atré tn 8£an Toug.
META TH XPHZH:

EAéyxete mdvTa petd Tov Kabapiopyd ot Ta
epyoAgia KoTTAG €ival o€ KA KaraoTaon,
OTI Ol AETTidEG TWV paxaIpIWY, Ol HOVADEG
MOXQIPIWV KOl O TPIPTNG/TTAAKEG TPIYINATOG
Oev éxouv utroaTei karrola BAGRN kai ival yepd
OTEPEWEVO.

KAOAPIZMOZ

ANO=EIAQTO AT>AAL

AuTa Ta £pYaAEia KOTTAG TTAEVOVTQI GTO TTAUVTIPIO
METWY.

NPOEIAONOIHYH:

+ MNpoaoéxete Ta aixunpd paxaipia!

* Mn xpnoipotrolgite UTTOXAWPIWOEG VATPIO
(xAwpivn) /) GAAa TTpoidvTa TTOU EPTTEPIEXOUV
auTAv TNV ouaia.

* Mn xpnoiyotroigite auixpnpd avrikeiyeva A
AM\a avTikeipeva Tou dev TTpoopilovTal yia
TOV KaBapIouo.

* Mn xpnoipoTroleiTe SIGBPWTIKG ATTOPPUTTAVTIKG
1l KGBAPIOTIKG TTPOIGVTA.

+ Mn xpnoiyotroigite o@ouyydpia e OKANPEG
em@aveleg (1r.x. Scotch-Brite™).

2YMBOYAEZ A THN ®PONTIAA:

+ KaBapilete Ta epyaAeia KOTIAG AUETWG PETA TN
xpron. MNa TAUoIYo OTOo XEPI, XPNOIMOTTOIEITE
€va oQOUYYyapdakl Kal uypod yia TTAUCIUO
MATWY.

+ ZTEYVWVETE Ta EPYOAEia KOTTAG auéowg PETA
10 TTAUOIYO KOl aTTOBNKEUETE TA OE éva XWPO
TTou aepieTal KaAd. Mnv Ta TotoBeteite o€
oupTtdpia.

2YMBOYAEZ!

MAErTMATA KOMHZ ZE KYBOYZ: Xwpig
va BydAete 1o TAEyUa atmmod Tn OUOKEUR,
XPNOIUOTIOINOTE TNV BOUPTON TTOU CUVODEUE TN
OUOKEUN 00G YIa Va TTIECETE TUXOV UTTOAEIPUATA.
Edv mapayeivouv utroAgippata KoAAnuéva aTo
TAEYUQ, PTTOPEITE va GTTPWYVETE TOUG KUBOUG
pe €va KapoTo. Xwpig va BydAete 10 TAEyUa
OTTO T OUOKEUN, TTIECTE TO TIPOCEKTIKA WE éva
peydaho, pakpu kapdTo. KpatraTe To TAEypa aTn
ouokeun TomoBeTwvTag Ta dAXTUAG oag aTov
eEwtepIkd dakTUAIO TOU TTAEYpaTog. Mnv miEdeTe
aTro TNV E0WTEPIKA TTAEUPA KABWG pTTopEi va
TTpokAnBouv BAABES aTo TTAEy .

ANTIMETQNIZH NPOBAHMATQN

SOAAMA: AxkouyovTal Tepiepyol Axol A
B86pufor atd 10 EOWTEPIKG TNG GUOKEUNG, 6TaV
XPno1PoTIoIEiTE Eva £PYOAEiO KOTTAG.

ANTIMETQMIZH: EAéyEre 6T n diatagn
acpdhiong ival kaAd oeiypévn. Edv n cuokeun
Oev dioBETel didTagn ao@daiiong, eAEyEte OTI
OgV UTTAPXOUV ONUAVTIKG onuadia @Bopdg
oTa epyaAEia KOTIAG | 0Tn CuoKeur. Edv 10
€PYOAEio KOTTAG €ival KATeoTpAPUEVO EVOEXETAI
VO TOAQVTEUETOI TN CUCKEUN Kal VO TIPOKOAEDEI
@Bopég. Ze QUTAV TNV TTEPITITWON TTPETTEI VA
QVTIKATOOTAOETE TO £pyaleio KOTTAG. EAEyETe
OTI XPNOIYOTTOIEITE TOV OWOTO GUVOUAOUO
epyaAciwv Baoer Tng AioTag 4-6.

SOAAMA: Mn IkavoTroINTIKG aTroTeAéguaTa
KOTTAG.

ANTIMETQMIZH: BeBaiwBeite 6T 01 AeTrideg
TWV HOXQIPIWV/OI HOVADEG PaXAIPIWV/OI TRIPTEG
TwV epyaAeiwv KoTAg eival aixunpoi. EAEygTe
OTI XPNOIPOTIOIEITE TOV OWOTO OUVOUAONO
epyaAeiwv KoTTAg Bdoel TG AioTag 4-6.

TEXNIKEZ MPOAIATPA®OEZ
AIAMETPOZ: 185/215 mm.
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UPUTE ZA KORISNIKA

HALLDE

ALATI ZA
REZANJE

(HR)

OPREZ!

Posebno pripazite prilikom rukovanja
alatima za rezanje. Alati za rezanje imaju
vrlo ostre oStrice.

RASPAKIRAVANJE

Provjerite jesu li isporuceni svi dijelovi i da niSta
nije oSteceno u transportu.

Dobavlja¢a treba obavijestiti o svim nedosta-
cima u roku od osam dana.

ODABIR ALATA ZA REZANJE

Za alate za rezanje, vidi stranice 2-3. Vodi¢
prikazuje preporucene alate za rezanje ovisno
0 Zeljenom rezultatu i koji su alati pogodni za
uporabu s VASIM Strojem za pripremu povréa/
Kombiniranim rezaem.

MONTIRANJE ALATA ZA
REZANJE

Postavite izlazni poklopac na osovinu i
okrenite/pritisnite izlazni poklopac u njegovu
spojnicu.

U uredaju RG-300i i RG-400i, izlazni poklopac
stavlja se u pladanj koji se pak montira u
kuéiSte noZa stroja. Pladanj uvijek treba
montirati kad se upotrebljavaju reSetke. Kad se
upotrebljavaju drugi alati za rezanje, upotreba
pladnja nije obvezna. Provjerite da je kuéiste
noZa stroja o€is¢eno prije montiranja pladnja.

Za rezanje na kockice: prvo postavite
odgovarajucu reSetku za rezanje na kockice,
s oStrim rubom nozeva prema gore, u stroju
na nacin da se otvor sa strane reSetke za
rezanje na kockice poklopi s utorom vodice
stroja. Zatim odaberite odgovarajuci rezac.
Montirajte ga na osovinu i zatim ga okrenite
da ude u svoju spojnicu (alati za rezanje za
to imaju rascjepku u sredini ureznice alata za
rezanje), ili da ¢vrsto ude u istoj visini kao i
osovina stroja (alat za rezanje bez rascjepke).

Umjesto toga, za rezanje na kriske, usitnja-
vanje i ribanje montirajte samo odabrani alat
na osovinu tako da ude u svoju spojnicu. (alati
za rezanje za to imaju rascjepku u sredini
ureznice alata za rezanje), ili da €vrsto ude u
istoj visini kao i osovina stroja (alat za rezanje
bez rascjepke).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i | RG-400i:

Na ovim strojevima svi alati za rezanje moraju
biti zaklju€ani uredajem za zakljuavanje. Ovi
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uredaji imaju razliCite nazive i izgled ovisno o
stroju i koriStenom priboru.

Vidjeti stranice 4-6 za informacije koje uredaje
za zakljuCavanije koristiti.

Zaklju€ajte alat za rezanje okretanjem uredaja
za zaklju€avanje u smjeru kazaljke na satu
u sredinu osovine alata za rezanje. Koristite
isporuceni klju€ za posljednjih nekoliko okreta
kako bi osigurali da je Cvrsto zakljuano.
Koristite isti klju¢ kako bi otklju€ali uredaj za
zaklju€avanje.

UKLANJANJE ALATA ZA
REZANJE

Uklonite alat za rezanje/alate i izlazni poklopac.

RG-200. RG-250diwash, RG-250 | RG-350:

Odvrnite uredaj za zaklju¢avanje okretanjem
uredaja u smjeru kazaljke na satu pomocéu
kljuca.

Uklonite alat za rezanje/alate i izlazni poklopac.

RG-300i [ RG-400i:

Odvrnite uredaj za zaklju¢avanje okretanjem
uredaja u smjeru kazaljke na satu pomocéu
kljuca.

Uklonite alat/alate za rezanje te izlazni
poklopac i pladanj

UVIJEK PROVJERITE

PRIJE UPORABE:

Provijerite jesu li ostrice nozeva, zupci noZeva i
ploCe ribeZalsjeckalice Cvrsto priévriceniijesu
li alati za rezanje u dobrom stanju.

ZA VRIJEME UPORABE:

Provijerite u redovitim vremenskim razmacima,
kao $to je gore navedeno, jesu li svi noZevi u
dobrom stanju. NozZevi se mogu oStetiti i postati
labavi ako strani predmeti poput kamenja udu
u stroj.

NAKON UPORABE:

Nakon CiS¢enja provjerite jesu li alati za rezanje
u dobrom stanju te jesu li o$trice nozeva, zupci
nozeva i ploce ribeza/sjeckalice netaknuti i
¢vrsto priCvrscéeni.

CISCENJE
NEHRDAJUCI CELIK:
Ovi alati za rezanje mogu se prati u perilici
posuda.
UPOZORENJE:
» Posebno pripazite na oStre nozeve!
* Nemojte koristiti natrijev hipoklorit (klor) ili

bilo koje drugo sredstvo koje sadrzi ovu
supstancu.

» Nemojte koristiti oStre predmete ili bilo koje
predmete koji nisu namijenjeni za CiS¢enje.

» Nemojte koristiti abrazivne deterdzente ili
sredstva za CiSéenje.

+ Nemojte koristiti spuzve za CiS¢enje s
jastuci¢ima za ribanje (npr. Scotch-Brite™).

SAVJETI O NJEZI:

+ Nakon uporabe odmah ocistite alate za
rezanje. U slu€aju ruénog ¢isc¢enja, koristite
Cetku za pranje posuda i tekucinu za ruéno
pranje posuda.

+ Nakon giS¢enja odmah ih osusite i Cuvajte ih
na dobro prozratenom mjestu. Ne stavljajte
ih u ladice.

SAVJETL:

RESETKE ZA REZANJE NA KOCKICE: S
reSetkom jo§ montiranom u stroju koristite
Cetku isporucenu uz vas$ stroj kako bi istisnuli
sve ostatke. Ukoliko u reSetki ima jo$ osta-
taka hrane, dobra ideja je izgurati van kocke
pomoc¢u mrkve. S reSetkom jo§ montiranom u
stroju, lagano pogurajte velikom, dugackom
mrkvom. DrZite reSetku u stroju stavljajuci svoje
prste na vanjski prsten reSetke. Ne gurajte s
donje strane jer to moze oStetiti reSetku.

RJESAVANJE PROBLEMA

KVAR: Prilikom uporabe alata za rezanje, mogu
se Cuti Cudni zvukovi ili buka u unutradnjosti
stroja.

MJERE OTKLANJANJA: Provjerite je li uredaj
za zakljuGavanje ispravno pritegnut. Ukoliko
stroj nije opremljen uredajem za zaklju¢avanje,
potrazite teza habanja na alatima za rezanje
ili stroju.

Ukoliko je alat za rezanje oStecen, moze
rasklimati stroj i izazvati habanje. U tom slu¢aju
alat za rezanje se mora zamijeniti. Provjerite
koristi li se ispravna kombinacija alata u skladu
s popisom na stranicama 4-6.

KVAR: Slab rezultat rezanja.

MJERE OTKLANJANJA: Provjerite jesu li
ostrice noza

zupci/ploCe ribeZa/sjeckalice na alatima za
rezanje ostri. Provjerite koristi li se ispravna
kombinacija alata za rezanje u skladu s
popisom na stranicama 4-6.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE
HALLDE ALATI ZA REZANJE

PROMJER: 185/215 mm.
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NOTKUNARLEID-
BEININGAR

HALLDE

SKURDAR-
VERKFZRI

(18)

VARUD!

Farid varlega pegar skurdarverkfarin eru
medhoéndlud. bau eru mjog beitt.

UMBUDIR FJARLEGDAR

Geetid pess ad allir hlutar fylgi vélinni og ad
ekkert hafi skemmst i flutningi. Athugasemdir
verda ad hafa borist seljanda innan atta daga.

VAL A SKURDARVERKFZRUM

Lesid Leidbeiningar um skurdarverkfaeri & sidu
2-3. Leidbeiningarnar syna hvada skurdar-
verkfeeri er maelt med ad nota, eftir pvi hvada
arangri er sost eftir og hvada skurdarverkfeeri
henta til notkunar med pinu greenmetis-
skurdarteeki.

SKURDARVERKFARUNUM
KOMID FYRIR

Setjid frarasarskifuna & éxulinn, snuié henni og
prystid henni nidur svo hin festist & sinum stad.

i RG-300i og RG-400i er frarasarskifan sett i
bakkann sem sidan er settur i hnifahus véla-
rinnar. Alltaf skal setja bakkann i pegar ristin
er notud. begar onnur skurdarverkfaeri eru
notud pa er notkun bakkans valkvaed. Gangi®
Ur skugga um ad hnifahus vélarinnar hafi verid
hreinsad adur enn bakkinn er settur i.

Til ad skera i teninga skal koma teningagrind
fyrir pannig ad egg hnifanna visi upp, og
skoran & hlid teningagrindarinnar passi inn
i stilligropina a vélinni. Veljid svo videigandi
skurdarskifu. Setjid hana a 6xulinn og snuid
henni svo hun festist & sinum stad (cutting
tools for that have a sprint in the centre of the
cutting tool tap), or that they goes down firmly
at the same height as the shaft of the machine
(the cutting tool without a sprint).

For slicing, shredding and grating, fit instead
only the selected cutting tool to the shaft and
turn the cutting tool so that it drops into its coup-
ling (cutting tools for that have a sprint in the
centre of the cutting tool tap), or that they goes
down firmly at the same height as the shaft of
the machine (the cutting tool without a sprint).

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i OG RG-400i:

i bessum vélum parf ad laesa dllum skurdar-
verkfeerum med laesingarbunadi. Pessi
bunadur hefur mismunandi néfn og utlit eftir
vélum og peim aukahlut sem & ad nota.
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A sidu 4-6 eru upplysingar um hvada lsesing-
arbunad a ad nota.

Leesid skurdarverkfeerinu med pvi ad snla
leesingarbunadinum rangseelis & midjudxul
skurdarverkfeerisins. Notid medfylgjandi
skraflykil til ad herda hann vel. Notid sama
skruflykil til ad losa leesingarbinadinn.

SKURDARVERKFZARI
FJARLAGD

Fjarlaegid skurdarverkfeerid/verkfaerin og
frarasarskifuna.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 OG RG-
350:

Losid leesingarbunad med pvi ad sndia honum
réttseelis med skruflykli.

Fjarlaegid skurdarverkfeerid/verkfaerin og
frarasarskifuna.
RG-300i OG RG-400i:

Losid leesingarbinad med pvi ad snia honum
réttsaelis med skruflykli.

Fjarlaegid skurdarverkfeerid/verkfaerin og
frarasarskifuna og bakkann.

KANNID AVALLT

FYRIR NOTKUN:

Gangid ur skugga um ad hnifsblédin og
skurdarskifur séu i lagi, fest & sinn stad og ad
skurdarverkfeeri séu i g6du astandi.

MEDAN A NOTKUN STENDUR:

Gangid reglulega Ur skugga um ad hnifabu-
nadur sé heill og biti vel. Hnifar geta skemmst
og losnad ef adskotahlutir eins og steinar
komast inn i vélina.

EFTIR NOTKUN:

Gangid ar skugga um ad hnifsbl6din og
skurdarskifur séu i lagi, fest & sinn stad og ad
skurdarverkfzeri séu i godu astandi eftir prif.

PRIF

RYDFRITT STAL:
Pessi skurdarverkfeeri ma setja i upppvottavél.

VIDVORUN:
+ Geetid ykkar a beittum hnifum!

* Notid ekki natriumhypoklérit (klor) eda énnur
efni sem innihalda pad.

+ Notid aldrei beitt verkfeeri vid prif eda dnnur
verkfaeri sem ekki eru atlud fyrir prif.

* Notid ekki feegiefni.

* Notid ekki pvottasvampa med raestipidum
(t.d. Scotch-Brite™).

RAD FYRIR UMHIRDU:

* brifid skurdarverkfeerin strax eftir notkun.
Notid upppvottabursta og upppvottalég ef
pau eru handpvegin.

* burrkid pau strax eftir prif og geymid a vel
loftreestum stad. Ekki setja pau i skaffur.

RADLEGGINGAR:

TENINGARGRINDUR: Medan grindin er enn
i vélinni, notid burstann sem fylgdi vélinni til
ad yta ut 6llum leifum. Ef matur er enn fastur
i grindinni er gott ad yta honum ut med gulrot.
Medan grindin er enn i vélinni, ytid varlega &
hana med storri, langri gulrét. Haldid grindinni
i vélinni med pvi ad prysta med fingrunum a
ytri bran grindarinnar. Ekki prysta ad nedan pvi
pad getur skemmt grindina.

BILANALEIT

BILUN: Skrytin hljé6d heyrast innan ur vélinni
medan skurdarverkfeeri er notad.

LAUSN: Getid pess ad leesingarblnadur sé
laestur. Sé vélin ekki buin leesingarbinadi skal
athuga hvort skurdarverkfaerin eda vélin sé
mjog slitin. Ef skurdarverkfzerid er skemmt
getur pad hrist i vélinni og valdid sliti. bPa parf ad
skipta um skurdarverkfeeri. Gangid ur skugga
um ad rétt samsetning af verkfaerum sé notud
skv. listanum 4-6.

BILUN: Lélegur skurdur.

LAUSN: Gangid ur skugga um ad hnifarnir og
skurdarskifurnar séu heilar og biti vel. Gangid
Ur skugga um ad rétt samsetning af verkfaerum
sé notud skv. listanum 4-6.

TZAKNILEGAR UPPLYSINGAR
PVERMAL: 185/215 mm.
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ISTRUZIONI PER L'USO

HALLDE

UTENSILI DA
TAGLIO

(IT)

ATTENZIONE!

Fare molta attenzione maneggiando gli utensili
da taglio. Le lame sono molto affilate.

ESTRAZIONE DALL’IMBALLO

Controllare la presenza di tutti i componenti,
e che non siano stati danneggiati durante il
trasporto. Eventuali reclami vanno comunicati
al fornitore entro otto giorni.

SCEGLIERE L'UTENSILE DA
TAGLIO

Leggere la guida sugli utensili da taglioa
pagina 2-3. La guida mostra gli utensili consig-
liati a seconda del risultato da ottenere e quali
utensili sono adatti al VOSTRO accessorio per
la preparazione delle verdure.

MONTARE GLI UTENSILI DA
TAGLIO

Montare I'estrattore sul supporto e ruotare,
premendo verso il basso fino a quando si
adatta alla sede.

Nel’lRG-300i e RG-400i, il disco di eiezione
€ posizionato nel vassoio, che a sua volta
montato nell'alloggiamento della lama della
macchina. Il vassoio deve sempre essere
montato quando si usano le griglie. Quando si
usano altri strumenti da taglio, I'uso del vassoio
€ opzionale. Assicurarsi che I'alloggiamento
dellalama della macchina sia stato pulito prima
di montare il vassoio.

Durante il taglio in cubetti: posizionare la griglia
per i cubetti con il bordo tagliente delle lame
verso |'alto, in modo che l'incavo sul lato della
griglia si inserisca nella scanalatura di guida
sulla base dell'apparecchio. Quindi scegliere
una affettatrice adatta. Montarlo sull’albero
e ruotarlo in modo che si appoggi sulla sua
sede (in quel caso I'utensile ha una spina nel
foro centrale), o si blocchi alla stessa altezza
dell'albero (utensile senza spina al centro)

Per affettare, triturare e grattugiare, montare
invece solo l'utensile selezionato sull’'albero e
ruotarlo in modo che si blocchi in sede. (in quel
caso l'utensile ha una spina nel foro centrale),
o si blocchi saldamente alla stessa altezza
dell'albero (utensile senza spina al centro)

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i E RG-400i:

Su questi modelli tutti gli utensili da taglio
devono essere bloccati con un dispositivo di
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serraggio. Questi modelli hanno diversi nomi
e aspetto in funzione dell’apparecchio e degli
accessori da utilizzare.

Vedere pagina 4-6 per informazioni su quale
utensile utilizzare per il bloccaggio.

Bloccare I'utensile da taglio ruotando il disposi-
tivo di bloccaggio in senso antiorario sull'albero
centrale dell'utensile da taglio. Utilizzare la
chiave in dotazione per gli ultimi giri e per
assicurare un bloccaggio sicuro. Utilizzare la
stessa chiave per sbloccare il dispositivo di
bloccaggio.

RIMOZIONE DEGLI UTENSILI
DA TAGLIO

Rimuovere |'utensile/utensili da taglio e
I'estrattore.
RG-200, RG-250, RG-350 E RG-400i:

Svitare il dispositivo di bloccaggio in senso
orario utilizzando la chiave.

Rimuovere 'utensile/utensili da taglio e il piat-
tello estrattore.

RIMOZIONE DEGLI UTENSILI

DA TAGLIO

TUTTI GLI APPARECCHLI:
Rimuovere la lama/coltello.

RG-200. RG-250diwash, RG-250 E RG-350:

Svitare la vite di bloccaggio in senso orario
con la chiave.

Rimuovere la lama/coltello.

RG-300i E RG-400i:

Svitare la vite di bloccaggio in senso orario
con la chiave.

Rimuovere I'utensile/utensili da taglio e il disco
di eiezione e il vassoio.

CONTROLLARE SEMPRE

PRIMA DELL'USO:

Controllare che le lame dei coltelli e le piastre
grattugia/trituratore siano intatte e saldamente
fissate e che gli utensili da taglio siano in buone
condizioni.

DURANTE L'USO:

Controllare a intervalli regolari, come sopra,
che i coltelli siano in buone condizioni. Le lame
possono danneggiarsi ed allentarsi se oggetti
estranei, come ad esempio sassolini, sono
presenti all'interno dell’apparecchio.

DOPO L'USO:

Controllare che dopo la pulizia utensili da taglio
siano in buone condizioni e che le lame dei
coltelli e le piastre grattugia/trituratore siano
intatte e saldamente fissate.

PULIZIA

ACCIAIO INOSSIDABILE:

Questi utensili da taglio possono essere lavati
in lavastoviglie.

AVVISO:
+ Fare attenzione alle lame!

+ Non utilizzare ipoclorito di sodio (cloro) o
qualsiasi altro prodotto contenente tale
sostanza.

+ Non usare mai oggetti appuntiti o altri oggetti
non specifici per la pulizia.

+ Non utilizzare detergenti o prodotti per la
pulizia abrasivi.

+ Non utilizzare spugne con pagliette abrasive
(tipo Scotch-Brite™).

NOTE SULLA CURA:

+ Pulire gli utensili subito dopo I'uso. Utilizzare
una spazzola per lavare i piatti e detersivo
per lavaggio stoviglie a mano, se si lava a
mano.

+ Asciugateliimmediatamente dopo la pulizia
e riponeteli in un luogo ventilato. Non mette-
teli nei cassetti.

CONSIGLL:

GRIGLIE PER CUBETT!I: Con la griglia ancora
posizionata nell'apparecchio, utilizzare la spaz-
zola in dotazione per estrarre eventuali resti.
Nel caso resti di cibo siano bloccati nella griglia,
una buona idea & quella di rimuovere i cubetti
utilizzando una carota. Con la griglia ancora
posizionata nell’apparecchio, spingere con
cura utilizzando una carota lunga. Mantenere
la griglia nell’apparecchio, tenendo le dita
sull'anello esterno della griglia. Non spingere
dalla parte inferiore, cid pud danneggiare la

griglia.

RISOLUZIONE PROBLEMI:

GUASTO: L'apparecchio emette strani suoni
o rumori dall'interno durante il funzionamento
con utensile da taglio.

INTERVENTO: Controllare che il dispositivo
di chiusura sia correttamente serrato. Se
I'apparecchio non & dotato di un dispositivo di
serraggio, controllare se siano presenti usura o
danni evidenti agli utensili o all’apparecchio. Se
I'utensile da taglio & danneggiato, puo creare
usura ruotando all'interno dell’apparecchio. In
tal caso occorre sostituire I'utensile da taglio.
Controllare che sia stato scelto il set corretto di
utensili da taglio come indicato nell'elenco 4-6.

GUASTO: Taglio insufficiente.

INTERVENTO: Controllare che le lame dei
coltelli e delle piastre grattugia/trituratore siano
affilate. Controllare che sia stato scelto il set
corretto di utensili da taglio come indicato
nell’elenco 4-6.

DATI TECNICI
DIAMETRO: 185/215 mm.
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GEBRUIKSAANWIJZING

HALLDE

SNIJGEREED-
SCHAPPEN

(NL)

LET OP!

Wees zeer voorzichtig bij het hanteren van de
snijgereedschappen. Ze hebben zeer scherpe
messen.

UITPAKKEN

Controleer of alle onderdelen zijn geleverd en
of er niets is beschadigd tijdens het transport.
De leverancier moet binnen acht dagen in
kennis worden gesteld van eventuele tekort-
komingen.

SNIJGEREEDSCHAPPEN
KIEZEN

Lees de handleiding voor snijgereedschap op
pagina 2-3. De handleiding toont welk snijge-
reedschap wordt aanbevolen afhankelijk van
het gewenste resultaat en welke snijgereed-
schappen geschikt zijn voor gebruik met UW
machine voor groentevoorbereiding.

DE SNIJGEREEDSCHAPPEN
AANBRENGEN

Plaats de uitwerpschijf op de as en draai/druk
de uitwerpschijf in zijn koppeling.

In de RG-300i en RG-400i wordt de uitwerp-
schijf in de bak geplaatst die op zijn beurtin de
mesbehuizing van de machine wordt gemon-
teerd. De bak moet altijd gemonteerd worden
bij gebruik van roosters. Bij gebruik van andere
snijgereedschappen is het gebruik van de bak
optioneel. Zorg ervoor dat de mesbehuizing
van de machine is gereinigd voordat u de bak
monteert.

Voor blokjes maken: plaats eerst een geschikt
blokrooster, met de scherpe rand van de
messen omhoog, in de machine, zodat de
uitsparing in de zijkant van het blokrooster
in de geleidegroef op de machine past. Kies
vervolgens een geschikte snijder. Breng deze
aan op de as en draai deze vervolgens zodat
deze in de koppeling valt (snijgereedschappen
hebben een strook in het midden van de tap
van het snijgereedschap) of zodat deze omlaag
gaat en op dezelfde hoogte vast komt te zitten
als de as van de machine (het snijgereedschap
zonder een strook)

Voor het snijden, hakken en raspen plaatst
u in plaats daarvan alleen het geselecteerde
snijgereedschap op de as en u draait het
snijgereedschap, zodat in zijn koppeling valt.
(snijgereedschappen hebben een strook in het
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midden van de tap van het snijgereedschap) of
zodat deze omlaag gaat en op dezelfde hoogte
vast komt te zitten als de as van de machine
(het snijgereedschap zonder een strook)

RG-200. RG-250diwash, RG-250, RG-350
RG-300i EN RG-400i:

Op deze machines moeten alle snijgereed-
schappen worden vastgezet met een vergren-
deling. Deze apparaten hebben verschillende
namen en zien er anders uit afhankelijk van de
machine en het accessoire dat wordt gebruikt.

Zie pagina 4-6 voor informatie over de te
gebruiken vergrendeling.

Zet het snijgereedschap vast door de vergren-
deling linksom op de middelste as van het
snijgereedschap te draaien. Gebruik de
meegeleverde sleutel voor de laatste paar
slagen om de vergrendeling te voltooien.
Gebruik dezelfde sleutel om de vergrendeling
ongedaan te maken.

DE SNIJGEREEDSCHAPPEN
WEGHALEN

Verwijder het snijgereedschap/de gereed-
schappen en de uitwerpschif.

RG-200. RG-250diwash, RG-250 EN RG-
350:

Schroef de vergrendeling los door deze
rechtsom te draaien met behulp van de sleutel.

Verwijder het snijgereedschap/de gereed-
schappen en de uitwerpschijf.
RG-300i EN RG-400i:

Schroef de vergrendeling los door deze
rechtsom te draaien met behulp van de sleutel.

Verwijder het snijwerktuig/ de snijgereed-
schappen, de uitwerpschijf en de bak.

ALTIJD CONTROLEREN

VOOR GEBRUIK:

Controleer of de messen, mesbalken en rasp/
shredderplaten intact en stevig bevestigd zijn
en dat het snijgereedschap in goede staat
verkeert.

TIJDENS GEBRUIK:

Controleer regelmatig, zoals hierboven, of
alle messen in goede staat verkeren. Messen
kunnen worden beschadigd en los raken als
er vreemde voorwerpen zoals stenen in de
machine komen.

NA GEBRUIK:

Controleer na het reinigen of de snijgereed-
schappen in goede staat zijn en of de messen,
mesbalken en rasp/shredder platen intact en
stevig zijn bevestigd.

REINIGING

ROESTVRIJ STAAL:

Dit snijgereedschap kan worden gewassen in
een vaatwasser.

WAARSCHUWING:

+ Wees zeer voorzichtig met de scherpe
messen!

+ Gebruik geen natriumhypochloriet (chloor)
of een middel dat deze stof bevat.

+ Gebruik geen scherpe voorwerpen of voor-
werpen die niet voor reinigen bedoeld zijn.

+ Gebruik geen schurende of agressieve
schoonmaakmiddelen.

+ Gebruik geen reinigingssponzen met schuur-
blokjes (bijv. Scotch-Brite™).

ADVIES OVER VERZORGING:

+ Maak het snijgereedschap direct na gebruik
schoon. Gebruik een afwasborstel en
handafwasmiddel bij reiniging met de hand.

+ Droog ze direct na het reinigen en bewaar
ze in een goed geventileerde plaats. Plaats
ze niet in lades.

TIPS:

BLOKJESROOSTERS: Gebruik, met het
rooster nog in de machine, de bij uw apparaat
geleverde borstel om resten eruit te drukken.
Als er voedsel nog steeds voedselresten in
het rooster zitten, is het een goed idee om
de blokjes eruit te drukken met een wortel.
Druk, terwijl het rooster nog in de machine
zit, met een grote, lange wortel. Houd het
rooster in de machine door uw vingers op de
buitenste ring van het rooster te zetten. Duw
niet vanaf de onderkant, omdat dit het rooster
kan beschadigen.

PROBLEMEN VERHELPEN

PROBLEEM: Vreemde geluiden of geluiden
uit de machine, tijdens het gebruik van een
snijgereedschap.

OPLOSSING: Controleer of de vergrendeling
goed vastzit. Als de machine niet is uitge-
rust met een vergrendeling, controleer op
zware slijtage van het snijgereedschap of de
machine. Als het snijgereedschap beschadigd
is, kan het in de machine wiebelen en slijtage
veroorzaken. Het snijgereedschap moet dan
worden vervangen. Controleer of de juiste
combinatie gereedschappen wordt gebruikt
overeenkomstig de lijst 4-6.

PROBLEEM: Slechte snijresultaten.

OPLOSSING: Controleer of de messen/
mesbalken/rasp/shredderplaten op de snijge-
reedschappen scherp zijn. Controleer of de
juiste combinatie snijgereedschappen wordt
gebruikt overeenkomstig de lijst 4-6.

TECHNISCHE SPECIFICATIE
DIAMETER: 185/215 mm.
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BRUKSANVISNING

HALLDE

KUTTE-
REDSKAPER

(NO)

FORSIKTIG!

Veer sveert forsiktig under handtering av
kutteredskapene. De har sveert skarpe kniver.

PAKKE UT

Kontroller at alle deler er levert og at ingenting
er blitt skadet under transport. Leverandgren
ma varsles innen atte dager hvis det foreligger
mangler.

VELGE KUTTEREDSKAP

Les Veiledning for kutteredskap pa side 2-3.
Veiledningen viser hvilke kutteredskaper som
anbefales & bruke, avhengig av ensket resultat,
og hvilke kutteredskaper som passer til DIN
grgnnsakskutter.

MONTERE KUTTEREDSKAPENE

Plasser utmatingsplaten pa akselen og vri/trykk
utmatingsplaten ned i koblingen.

| RG-300i og RG-400i er utmatingsplaten
plassert pa brettet, som igjen er montert i
maskinens knivhus. Brettet skal alltid monteres
ved bruk av gitter. Ved bruk av andre kuttered-
skaper, er bruk av brettet valgfritt. Kontroller
at maskinens knivhus er rengjort fgr montasje
av brettet.

Nar du skal lage terninger, ma du farst plassere
et egnet terningsgitter med den skarpe eggen
pa knivene opp, i maskinen slik at sporet pa
siden av gitteret gar inn i sporet pa maskinen.
Velg deretter en egnet skiver. Monter denne
pa akselen og vri den slik at den gar ned i
koblingen (kutteredskaper som har en sprint
midt i kutteredskaptappen), eller slik at de gar
godt ned i samme hgyde som maskinens aksel
(kutteredskap uten sprint)

For skiving, strimling og riving, monter i stedet
kun valgt kutteredskap pa akselen og vri
kutteredskapen slik at det gar ned i koblingen,
(kutteredskaper som har en sprint midt i
kutteredskaptappen), eller slik at de gar godt
ned i samme hgyde som maskinens aksel
(kutteredskap uten sprint)

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i OG RG-400i:

Pa disse maskinene mé all kutteredskap lases
med en lasemekanisme. Disse enhetene har
ulike navn og utseende, avhengig av maskin
og tilbehar som skal benyttes.

Se side 4-6 for informasjon om hvilken lase-
mekanisme som skal brukes.
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Las kutteredskapen ved & vrilasemekanismen
mot urviseren pa kutteredskapens midtre
aksel. Bruk den vedlagte skrungkkelen for de
siste fa omdreiningene slik at den lases godt
fast. Bruk samme skrungkkel for & lase opp
lasemekanismen.

FJERNE KUTTEREDSKAPENE
Fjern kutteredskapen/-e og utmatingsplaten.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 OG RG-
350:

Skru lgs lasemekanismen ved & vri den med
urviseren med skrungkkelen.

Fjern kutteredskapen/-e og utmatingsplaten.

RG-300i OG RG-400i:

Skru lgs lasemekanismen ved & vri den med
urviseren med skrungkkelen.

Fjern kutteredskapen/-e, utmatingsplaten og
brettet.

KONTROLLER ALLTID
FOLGENDE

FOR BRUK:

Kontroller at knivblad, knivbjelker og rivjernpla-
tene er intakt, sitter godt fast og at kuttereds-
kapen er i god stand.

UNDER BRUK:

Kontroller regelmessig, som over, at alle
knivene er i god stand. Knivene kan veere
skadet og lgsne hvis fremmedlegemer som
f.eks. steiner kommer inn i maskinen.

ETTER BRUK:

Etter rengjering ma du kontrollere at kuttered-
skapene er i god stand og at knivblad,
knivbjelker og riviernplatene er intakt og sitter
godt fast.

RENGJORING

RUSTFRITT STAL:

Disse kutteredskapene kan vaskes i oppvask-
maskin.

ADVARSEL:
 Veer sveert forsiktig med de skarpe knivene!

+ Ikke bruk natriumhypokiloritt (klor) eller andre
midler som inneholder dette stoffet.

+ |kke bruk skarpe gjenstander eller andre
gjenstander som ikke er tiltenkt rengjgring.
* Ikke bruk skuremidler eller rengjgringsmidler.

+ lkke bruk vaskesvamper med grov pute
(f.eks. Scotch-Brite™).

RAD OM STELL:

* Rengjer kutteredskapene umiddelbart etter
bruk. Bruk en oppvaskbarste og handopp-
vaskmiddel hvis dette skal gjgres for hand.

* Terk dem umiddelbart etter rengjgring og
oppbevar dem pa et godt ventilert sted. Ikke
legg dem i skuffer.

TIPS:

TERNINGSGITTER: Mens gitteret fortsatt er i
maskinen, bruker du den vedlagte bgrsten for
& trykke ut eventuelle rester. Hvis det fortsatt
sitter fast mat i gitteret, er det lurt & dytte ut
terningene med en gulrot. Mens gitteret fortsatt
er i maskinen, dytter du forsiktig med en stor,
lang gulrot. Hold fast gitteret i maskinen ved
a sette fingrene pa den ytre ringen pa gitteret.
Ikke dytt fra undersiden da dette kan skade
gitteret.

FEILSOKING

FEIL: Rare lyder eller stay fra inne i maskinen
mens du bruker en kutteredskap.

TILTAK: Kontroller at lasemekanismen er
strammet godt til. Hvis maskinen ikke har en
lasemekanisme, ma du se etter kraftig slitasje
pa kutteredskapene eller maskinen. Hvis
kutteredskapen er skadet, kan den vingle i
maskinen og fare til slitasje. Da ma kuttereds-
kapen byttes ut. Kontroller at riktig kombinasjon
av redskap brukes i samsvar med listen 4-6.

FEIL: Darlig kutteresultat.

TILTAK: Kontroller at knivbladene/knivbjelkene/
riviernplatene pa kutteredskapen er skarpe.
Kontroller at riktig kombinasjon av kutteredskap
brukes i samsvar med listen 4-6.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER
DIAMETER: 185/215 mm.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

HALLDE

NARZEDZIA
TNACE

(PL)

OSTRZEZENIE!

Zachowaj nalezytg uwage w obchodzeniu z
narzedziami tngcymi. Narzedzia tngce majg
bardzo ostre ostrza.

ROZPAKOWYWANIE

Sprawdz, czy wszystkie czesci zostaty dostar-
czone i czy podczas transportu zaden element
nie zostat uszkodzony. Dowolne braki lub wady
nalezy zgtosi¢ dostawcy urzgdzenia w terminie
o$miu dni.

DOBOR NARZEDZI TNACYCH

Zapoznaj sie z Przewodnikiem Narzedzi
tngcych na stronie 2-3. W Przewodniku wska-
zano, ktore narzedzie tnace jest zalecane
do osiggniecia pozgdanego wyniku i ktére
narzedzie tngce pasuje do uzycia w TWOIM
urzgdzeniu do przetwarzania warzyw.

MONTAZ NARZEDZI TNACYCH

Umie$¢ tarcze wyrzucajgcg na wale
napedowym, a nastepnie obré¢ i docisnij,
aby osadzi¢ jg na potgczeniu.

W RG-300i i RG-400i dysk wyrzutowy jest
umieszczony w Korytku, ktéra z kolei jest
zamontowane w komorze noza. Korytko musi
by¢ zamontowane podczas uzywania tarcz
kostkujgcych. Podczas korzystania z innych
narzedzi tnagcych korzystanie z korytka jest
opcjonalne.Przed zamontowaniem korytka
upewnij sie, ze komora noza zostata oczys-
zczona.

W celu krojenia w kostke umies$¢ w urzadzeniu
odpowiednig zwrdcong ostrzami do géry
kratke, w taki sposdb, aby wystepy na boku
kratki pasowaty do rowkéw na urzgdzeniu.
Nastepnie dobierz odpowiednig tarcze tnaca.
Osadz jg na wale napedowym i obro¢, aby
osadzi¢ jg na potgczeniu (narzedzia tngce
majg wyttoczenie w centrum tarczy), lub
osadz pewnie na tym samym poziomie co
wat napedowy urzadzenia (narzedzie tngce
bez wyttoczenia).

W celu krojenia w plastry, szatkowania
lub tarcia, zainstaluj na wale napedowym
wytgcznie wybrane narzedzie tnace, a
nastepnie obré¢ je w celu osadzenia na
potaczeniu. (narzedzia thagce majg wyttoczenie
w centrum tarczy) lub osadz pewnie na tym
samym poziomie co wat napedowy urzadzenia
(narzedzie tngce bez wyttoczenia).
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RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i | RG-400i:

Narzedzia tngce tych urzadzen powinny
by¢ zablokowane za pomocg narzedzia do
blokowania. Te narzedzia majg rozne nazwy i
wyglad, zaleznie od urzadzenia i stosowanych
akcesoriow.

Sprawdz na stronie 4-6 w celu uzyskania
informacji na temat doboru narzedzia do
blokowania.

Zablokuj narzedzie tngce poprzez obra-
canie elementu blokujgcego w lewo na wale
narzedzia tngcego. Uzyj dostarczonego w
komplecie klucza, aby pewnie docisng¢/
zablokowac¢ element blokujacy. Uzyj tego
samego klucza aby odkreci¢ element blokujacy.

DEMONTAZ NARZEDZI
TNACYCH

Zdemontuj narzedzie/narzedzia tngce i tarcze
WYrzucajaca.
RG-200, RG-250diwash, RG-250 | RG-350:

Odkre¢ element blokujgcy w prawo za pomocg
klucza.

Zdemontuj narzedzie/narzedzia tngce i tarcze
WYyrzucajaca.

RG-300i | RG-400i:

Odkre¢ element blokujgcy w prawo za pomocg
klucza.

Usun narzedzia tngce, dysk wyrzutowy o raaz
korytko.

ZAWSZE SPRAWDZAJ

PRZED UZYCIEM:

Sprawdz, czy ostrza nozy, belki nozy i tarcze
tnace/rozdrabniajgce sg nieuszkodzone i
pewnie zamocowane, i czy narzedzia tnace
sg w dobrym stanie.

W TRAKCIE PRACY:

W regularnych odstepach czasowych
sprawdzaj, czy noze sg w dobrym stanie.
Noze moga zosta¢ uszkodzone i poluzowac
sie z powodu trafienia do urzadzenia takich
przedmiotéw jak kamienie.

Po czyszczeniu nalezy sprawdzi¢, czy
narzedzia tngce sg w dobrym stanie i czy ostrza
nozy, belki nozy i tarcze tngce/rozdrabniajgce
sg nieuszkodzone i pewnie zamocowane.

CZYSZCZENIE

STAL NIERDZEWNA:
Te narzedzia thgce mozna my¢ w zmywarce.

OSTRZEZENIE:

» Nalezy uwaza¢, aby nie skaleczy¢ sie
ostrzami!

* Nie nalezy uzywa¢ podchlorynu sodu
lub innych $Srodkéw zawierajgcych te
substancje.

+ Nie nalezy uzywac ostrych przedmiotéw ani
innych przedmiotéw nieprzeznaczonych do
czyszczenia.

+ Nie nalezy uzywacé zragcych detergentéw ani
srodkéw czystosci.

* Nie nalezy uzywa¢ gabek $ciernych (np.
Scotch-Brite™).

PORADY:

+ Wyczy$¢ narzedzia tngce natychmiast po
uzyciu. Jezeli myjesz recznie - uzyj szczotki
oraz ptynu do mycia naczyn.

* Osusz je natychmiast po umyciu i
przechowuj w przewiewnym miejscu. Nie
nalezy przechowywaé w szufladach.

WSKAZOWKI:

KRATKI KOSTKUJACE: Przed wybraniem
kratki z urzgdzenia nalezy usung¢ z niej
resztki produktéow za pomocg szczotki, ktéra
jest dostarczana w komplecie z urzadzeniem.
Jezeli w kratce utknety resztki produktéw, do
wycisniecia kostek mozna uzyé np. marchwi.
Delikatnie wycisnij resztki produktéw za
pomocg duzej, dtugiej marchewki. Kratke do
urzgdzenia zaktadaj trzymajgc za krawedz
zewnetrzng kratki. Nie nalezy naciskac¢ kratki
od spodu, poniewaz w ten sposéb mozna jg
uszkodzi€.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM: Podczas uzywania narzegdzia
tngcego z urzadzenia dobiegajg dziwne
odgtosy lub szmery.

ROZWIAZANIE: Sprawdz, czy element
blokujacy jest poprawnie docisniety. Jezel
urzadzenie nie posiada elementu blokujgcego,
sprawdz, czy nie ma oznak ciezkich uszkodzen
mechanicznych na narzedziach tnacych
lub urzadzeniu. Jezeli narzedzie tngce jest
uszkodzone, moze ono trzepotaé w urzgdzeniu
i spowodowaé uszkodzenia. Narzedzie tngce
nalezy wymienié. Sprawdz, czy jest uzywana
odpowiednia kombinacja narzedzi zgodna z
listg 4-6.

PROBLEM: Zte wyniki krojenia.

ROZWIAZANIE: Sprawdz, czy ostrza nozy,
belki nozy i tarcze tnace/rozdrabniajgce
narzedzi tngcych sg ostre. Sprawdz, czy jest
uzywana odpowiednia kombinacja narzedzi
zgodna z listg 4-6.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA
SREDNICA: 185/215 mm.
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INSTRUGOES DE USO

HALLDE

UTENSILIOS
DE CORTE

(PT)

ATENCAO!

Tenha especial cuidado ao manusear os
utensilios de corte. As laminas s&o bastante
afiadas.

AO DESEMBALAR

Verifique se nao faltam pegas e se ndo houve
danos durante o transporte. As reclamagdes
devem ser apresentadas ao fornecedor no
prazo de oito dias.

SELECIONAR UTENSILIOS DE
CORTE

Leia o Guia de utilizagdo dos utensilios de
corte na pagina 2-3. Este guia indica qual o
utensilio de corte recomendado dependendo
do resultado pretendido, assim como quais
os utensilios de corte adequados para a SUA
maquina de preparagado de legumes.

MONTAGEM DOS UTENSILIOS
DE CORTE

Coloque a placa ejetora no veio e rode/pres-
sione para baixo até encaixar.

Na RG-300i e RG-400i, a placa ejetora é colo-
cada na bandeja, que, por sua vez, é montada
no compartimento de laminas da maquina. A
bandeja deve estar sempre montada ao utilizar
grades. Ao utilizar outros utensilios de corte, a
utilizagdo da bandeja é opcional. Garanta que
o compartimento de laminas da maquina foi
limpo antes de montar a bandeja.

Para cortar em cubos, coloque primeiro a
grade de seccionamento em cubos adequada
na maquina com o gume das laminas para
cima, de modo que a ranhura lateral da
grade encaixe na saliéncia-guia existente
na maquina. Depois escolha um utensilio de
fatiar adequado. Coloque este utensilio no
veio e rode-o de maneira a encaixar (este tipo
de utensilios de corte ttm uma ranhura ao
centro) ou pressione-o com firmeza para ficar
amesma altura do veio da maquina (utensilio
de corte sem ranhura)

Para fatiar, triturar e cortar em tiras, instale
apenas o utensilio de corte no veio e rode-o
de maneira a encaixar. (este tipo de utensi-
lios de corte tém uma ranhura ao centro) ou
pressione-o0 com firmeza para ficar a mesma
altura do veio da maquina (utensilio de corte
sem ranhura)
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RG-200. RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i E RG-400i:

Nestas maquinas, todos os utensilios de corte
tém de ser bloqueados com um dispositivo
de bloqueio. Estes dispositivos tém nomes e
formas diferentes dependendo da maquina e
do acessorio utilizado.

Consulte a pagina 4-6 para mais informacdes
sobre o tipo de dispositivo de bloqueio a utilizar.

Bloqueie o utensilio de corte no respetivo veio
central rodando o dispositivo de bloqueio no
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio.
Utilize a chave fornecida para o aperto final
e certificar-se de que o dispositivo esta bem
bloqueado. Utilize a mesma chave para
desbloquear o dispositivo.

DESMONTAGEM DOS
UTENSILIOS DE CORTE

Retire o(s) utensilio(s) de corte e a placa
ejetora.
RG-200, RG-250diwash, RG-250 E RG-350:

Solte o dispositivo de bloqueio com a chave
rodando-o no sentido dos ponteiros do reldgio.

Retire o(s) utensilio(s) de corte e a placa
ejetora.
RG-300i E RG-400i:

Solte o dispositivo de bloqueio com a chave
rodando-o no sentido dos ponteiros do reldgio.

Retire o(s) utensilio(s) de corte e a placa
ejetora e a bandeja.

VERIFICAR SEMPRE

ANTES DE UTILIZAR:

Certifique-se de que todas as laminas, os
travamentos das laminas e placas de ralar/
triturar estdo em boas condigdes e seguras,
assim como os utensilios de corte.

DURANTE A UTILIZACAO:

Verifique em intervalos regulares, conforme
aconselhado acima, de que as laminas estdo
em boas condigdes. Se forem introduzidos
objetos estranhos na maquina (pedras), as
laminas podem danificar-se e soltar-se.

DEPOIS DE UTILIZAR:

Depois de limpar, verifiqgue se os utensilios
de corte estdo em boas condigdes e se as
lAminas, os travamentos das laminas e as
placas de ralar/triturar estéo intactas e firme-
mente fixadas.

LIMPEZA
ACO INOXIDAVEL:

Estes instrumentos de corte podem ser
lavados numa maquina de lavar a loiga.
AVISO:

+ Tenha cuidado com as laminas afiadas!

» Nao utilize hipoclorito de sédio (cloro) ou
qualquer outro agente que contenha essa
substancia.

+ Nao utilize objetos afiados ou outros objetos
que ndo sejam apropriados para a limpeza.

+ Né&o utilize detergentes ou produtos de
limpeza abrasivos.

+ Né&o utilize esponjas com esfregéo (p. ex.,
Scotch-Brite™).

CONSELHOS SOBRE OS CUIDADOS A
TER:

+ Limpe os instrumentos de corte imediata-
mente a seguir a sua utilizagdo. Utilize um
liquido e uma escova da loiga se a limpeza
for realizada a méo.

+ Seque os instrumentos de corte imedia-
tamente ap6s a sua limpeza e guarde-os
num local bem ventilado. Nao os guarde em
gavetas.

DICAS:

GRADES DE SECCIONAMENTO EM CUBOS:
Com a grade ainda na maquina, utilize a
escova fornecida com a maquina para remover
os residuos. Se se mantiver comida presa na
grade, recomenda-se remover os cubos com
uma cenoura. Com a grade ainda na maquina,
empurre cuidadosamente com uma cenoura
comprida e grande. Mantenha a grade na
maquina colocando os dedos sobre o anel
exterior da grade. Nao empurre a partir do lado
interior, pois esta agdo pode danificar a grade.

RESOLUGAO DE PROBLEMAS

AVARIA: Ouvem-se sons e ruidos estranhos
no interior da maquina quando se utiliza um
utensilio de corte.

SOLUCAO: Verifique se o dispositivo de
bloqueio esta devidamente apertado. Se a
maquina néo estiver equipada com um dispo-
sitivo de blogueio, procure sinais de elevado
desgaste e reduza o desgaste nos utensilios
de corte ou na maquina. Se o utensilio de
corte estiver danificado, este pode oscilar na
maquina e causar o seu desgaste. O utensilio
de corte tem de ser substituido. Certifique-se
de que esta a ser utilizada a combinagéo de
utensilios correta, de acordo com a lista 4-6.

AVARIA: Fracos resultados de corte.

SOLUGAO: Verifique se as laminas/os
travamentos das laminas/as placas de ralar/
triturar dos utensilios de corte estéo afiadas.
Certifique-se de que esta a ser utilizada a
combinagéo de utensilios de corte correta, de
acordo com a lista 4-6.

ESPECIFICAGAO TECNICA
DIAMETRO: 185/215 mm.
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PYKOBOACTBO
MOJIb3OBATENA

HALLDE

PEXYLUMUE
SNEMEHTDI

(RU)

BHUMAHME!
Mpn obpalleHny C PexyLumMmn rieMeHTamm
cnepyet cobrioaatb NPeaerbHY0 OCTOPOXHOCTb.
Y pexyLLMX 3NIEMEHTOB O4EHb OCTPbIE Kpasi.

PACNAKOBKA

YbeauTech, YTO BCe AeTanu MOCTaBlEHbl, U
HUYEro He NOBPEXAEHO NPW TPAHCTOPTUPOBKE.
O nobbIx HegocTaTkax HeOOXOANMO B TEYEHUE
BOCbMMW [JHEN yBeAOMWUTb MNOCTaBLiMKa
YCTPOWCTBA.

BblIBOP PEXYLUX INEMEHTOB

Mpoyntante PYyKOoBOACTBO MO pexyLum
anemeHTaM Ha cTpaHuue 2-3. B pykosoacTtee
yKas3aHbl PEKOMEHAYEMbIE PEXYLLNE SMEMEHTHI
B 3aBMCMMOCTM OT HeODXOAMMOro pesynesraTa,
a TaKkkKe pexyliMe aneMeHTbl, nogxoasiime
Aans npumeHeHus Ha BALLEM yctporictee ans
06paboTkM OBOLLEN.

YCTAHOBKA PEXYLUUX
AJIEMEHTOB

YctaHoBute guck cbpaceiBatenb Ha Ban
W NOBEPHUTE M CMerka Haxmute Ha OUCK
cbpacbiBaTenb, YTOObI OH BCTan Ha MeCTo
COEAVHEHNSI.

B RG-300i n RG-400i auck cbpackiBatenb
MOMELLIEH B NOTOK, KOTOPbIN, B CBOK O4Yepesb,
YCTaHOBMEH B KamMepe Hoxa MaluHbl. JToTok
[OMKXEeH BCerga yctaHaBnuMBaTbCs Npu
MCMONb30BaHMU HOXeBblX peléTok. Mpu
paboTe C ApYrMy pexyLumMn uckami, Bbl
MOXETe WCMONb30BaTb NOTOK Kak YA06HbIN
akceccyap. lNepen TeM, kak yCTaHOBUTbL NIOTOK,
YOOCTOBEPLTECH, YTO KamMepa Hoxa MalluHbI
oyuLieHa.

[na Hape3kn Ky6Gukamu: ycTaHOBUTE Ha
YCTPOWCTBO COOTBETCTBYKOLLYK peLlleTky
ANs HapesaHusi Kybukamu oCTpbIMU KpasiMu
BBEpX, TaK, YToObl BbleMKa Ha GOKy pelueTku
BOLUMA B HaNpaBnsoLuii xenob B 0CHOBaHMK
ycTpolicTBa. 3atem BbibepuTe NoaxoasaLumn
HOX AN HAape3aHust NMoMTHKaMu. YCTaHoBUTE
€r0 Ha Ban ¥ NMoBepHUTE Tak, YToObl OH BCTan
Ha MeCTO COoeaVHeHUs (PEeXyLLue 3remMeHThl
cneumanbHo o6paboTaHbl Ana 3TOro), unu
4TOObI OH OMYCTUIICA Ha TY Xe BbICOTY, YTO U
Ban YCTPOWCTBO (ECIN HAa PEXYLLEM 3IEMEHTE
HET OTMETKM)

Ans Hapeskn nomTukamu, kybukamu u ans
06paboTkn Ha Tepke yCTaHOBUTE TOMbKO
BbIOPAHHBIN PEXYLUMA 3NIEMEHT W NOBEPHUTE
€ero, 4tobbl OH BCTan Ha MeCTO COeAUHEHMS.
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(pexyLLMe aneMeHTbI creumarnbHo obpaboTaHbl
ANS 3TOro0), UM 4ToObl OH OMYCTUMCS Ha Ty
e BbICOTY, YTO 1 Ban YCTPOMCTBO (eCru Ha
PEXYLLEM 3IIEMEHTE HET OTMETKM)

RG-200, RG-250diwash, RG-250, RG-350,
RG-300i M RG-400:i:

Ha atux ycTponcTBax BCe pexyliue
3MEMEHTbI AOSKHbI ObITh 3auKCUpoBaHbI
CcnvpaneBuaHbIMK prkcaTopamu, 4t BOPOHOK
RG-350 1 RG-400 ncnonb3ytoTcst akTMBaTopb|,
a ana 4-x 1py6 RG-400 kpenexHblit
6onT. Y atux npucnocobneHuit pasHble
Ha3BaHMs U BHELHUIA BU B 3aBUCKMOCTM OT
1CNonb3yeMOro YCTpONCTBa 1 HacafoK, HO BCe
oHu umetoT JIEBYHO pe3b0y.

WHhopmauus no 1cnosb3yeMbiM KpenexHbIM
MPUCNOCOBNeHMsIM NPUBOANTCS Ha CTp. 4-6.

3admKcupyiTe pexyLLniA aNIEMEHT, NOBEPHYB
KpenexHoe npucrnocobnexne npoT1B 4acoBon
CTPEenKK1, Ha LEeHTPanbLHOM Bany pexyLiero
anemeHTa. Mcnonb3ynTe ko4, BXOAALWMNA B
KOMMNMEKT NOCTaBK, ANs TOro, 4TOObI NNOTHO
3aTAHYTb KpenexHoe npucnocobnexue.
Mcnonb3yiiTe TOT e KoY ANns OTBUHYMBAHMUS
KpenexHoro npmcnocobnexns.

CHATUE PEXYLWUX INNIEMEHTOB

CHMMUTE pexylue 3NeMeHTbl U AUCK
cOpacbiBaTens.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 1 RG-350:
OTBMHTUTE KpenexHoe npucnocobneHue,
NOBEpPHYB €ro no 4acoBOW CTperike npu
MOMOLL KITioYa.

CHUMUTE pexylime 3nemMeHTbl U JUCK
cOpacbiBaTens.

RG-300i U RG-400i:

OTBMHTUTE KpenexHoe npucnocobnexue,
MOBEPHYB €ro No 4YacoBOW CTpenke npu
MOMOLLM KITiova.

CHUMUTE pEexyWnn UHCTPYMEHT, AUCK
cbpacbiBaTerb 1 NOTOK.

BCErgA nNPOBEPAUTE
NEPEN NCMNONb3OBAHUEM:
Y6eautech, 4TO HOXW U TEPKWU/NNACTUHBI ANS
Hapeskn KybukaMu He NOBPEXAEHbBI U NOTHO
3ahMKCUPOBaHbI, @ TaKKe YTO pexyline
3rIeMeHTbl HAXOASTCS B XOPOLLEM COCTOSIHUM.

BO BPEMA NCMONb3OBAHNA:

PerynsipHo (C BbiLueyKa3aHHbIMW MHTEpBanamm)
npoBepsiTe COCTOAHME HOXen. Hoxun moryT
6bITb NOBpexaeHbl W ocnabHyTb, ecnu
MOCTOPOHHWE MpeaMeThl (Hanp. KamHw)
nonagyT B YCTPOWCTBO.

NOCIE NCNONb3OBAHUA:

Mocne ouncTku ybeanTech, 4TO pexyLuune
3rIEMEHTbI B XOPOLLEM COCTOSHUM U YTO HOXU
1 TepKU/NNacTUHbl AN Hapeskun Kybrukamn He
NoBPEXAEHbI 1 NNOTHO 3adUKCUPOBAHDI.

OYUCTKA
HEPXXABEIOUIAA CTAJb:

o1 pexyuwne anemMeHTbl MOXHO MbITb B
MOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

BHUMAHWE:

+ Byasre oueHb 0CTOPOXHBI Npy 06paLLeHnn ¢
OCTpbIMU HOXamm!

* He ncnonb3ynte runoxnoput Hatpus
(xnop) unu cocTaBbl, cogepxalime AaHHOe
BELLECTBO.

* He VICFIOJ'Ib3yI;1Te OCTpble npeaMeTbl Unu
npeagmeTsbl, He npeaHa3Ha4YeHHble Ansa YACTKN.

* He VICI'IOJ'Ib3yI7ITe a6p33VIBHbIe mMowuine
cpeactea nnn o4NCTUTENn.

+ He ucnonb3ayiite rybku ¢ abpasuBHbIM
nokpbITuem (Hanp. Scotch-Brite™).

PEKOMEHOALIMW NO YXOLY:

+ OuuwianTe pexyLume anemMeHTbl cpady nocne
ncnonb3osaHus. Mcnonbsynte weTky Ans
nocyzbl 1 CPEACTBO ANS PYHHOTO MbITbS, €CIN
04KCTKa NPOU3BOAUTCS BPYYUHYIO.

« MNpoTupaiiTe pexywmne anemeHTbl cpasy
nocrne OYUCTKM U XpaHUTe UX B XOPOLIO
nposeTpuBaeMom MecTe. He cywute
pexyluue anemMeHTbl B yCTpoicTBax Ans
aBTOMATUYECKON CYLLKM.

PEKOMEHOALINA:

OYUCTKA PEWETKW ONnA HAPE3KU
KYBUKAMW: Mpu nomowwn BXxoasLlen B
KOMMNIIEKT MOCTaBKW LIETKW yaanute OcTaTku
NPOAYKTOB M3 peLueTku, Npu 3TOM peLueTka
JOJIXHA ocTaBaTbCs YCTAHOBMEHHOW Ha
YCTPOWCTBE (CHATb LMNMHAP NoAauM 1 BEPXHUI
nogpesHon auck). Ecnu Ha peluetke pesanm
[0CTaTO4HO TBEPAbIE MPOAYKTHI, M OHU BCE eLLe
0CTaMCb B HEW, XOPOLMM PELUEHNEM MOXKET
ObITb MX yaaneHue npu nMoMoLM 6onbLIOH K
ANVHHOM MopkoBu. OCTaTKM NMErKo BblAaBUTbL
(nerkumun OBMXEHUAMMW BbIOWTL) C MOMOLLbIO
MOPKOBM, AepXa eé 3a XBOCTOBYH 4acCTb.
Jlerko npuaepxuBaiiTe peLweTky nanbuamm 3a
BHELUHEe KomnbLo. Henb3s npogensiBath 370 €
HWXHEN CTOPOHBI, T.K. MOXXHO NMOBPEANTL TEPKY.

YCTPAHEHME
HEUCNPABHOCTEM

HEWCIMPABHOCTb: CTpaHHble LyMbl M3HYTPK
YCTPOWCTBA NPU MCMONb30BAHUN PEXYLLMX
3MeMeHTOB.

CroCOb YCTPAHEHUA: MpoeepbTe, NNOTHO
NN 3aTSHYTO KpenexHoe npucrnocobneHue.
Ecnu ycTpoicTBO HE OCHALLEHO KpeneXHbIM
npucnocobneHvemM, NpoBepbTE pexyline
3rIeMeHTbI Ha NpeaMeT M3Hoca. [MoBpeXaEHHbIN
PEXYLUMA 3NEMEHT MOXET NPUBECTU K U3HOCY
ycTponcTtea. B aTtom cnyvae pexywwun
3MeMeHT cnepyeT 3ameHuTb. Ybeaurecs,
YTO MCNOnb3yeTcs npaBunbHas kKoMbuHaLus
PEXYLUX 3NIEMEHTOB B COOTBETCTBUMU C
nepeyHem 4-6.

HEWCIMPABHOCTb: HeynoBnetBopuTtenbHbiii
pesynsraT 0bpaboTku.

CNOCOB YCTPAHEHWA: YbepguTtechb, 4To
HOXW/TEPKM/NNAcTUHbI ANst HAape3Kkn Kyoukamu
HaTouyeHbl. YbeauTecb, YTO MCNoOnb3yeTcs
npaBunbHas KOMOUHALMS PEXYLLMX ANIEMEHTOB
B COOTBETCTBUM C NEpPeYHEM 4-6.

TEXHUYECKHUE
XAPAKTEPUCTUKHU
OVAMETP: 185/215 mwm.
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NAVODILA

HALLDE

REZALNO
ORODJE

(s1)

POZOR!

Bodite zelo previdni pri rokovanju rezalnega
orodja, saj ima zelo ostra rezila.

ODSTRANITEV EMBALAZE

PrepriCajte se, da so bili dobavljeni vsi deli
in da med prevozom ni prislo do poskodb.
Dobavitelja je treba v osmih dneh obvestiti o
vseh pomanjkljivostih.

IZBIRANJE REZALNEGA
ORODJA

Preberite navodila za rezalno orodje na 2-3.
strani. V navodilih je navedeno, katero rezalno
orodje je priporo€ljivo uporabiti glede na zeleni
rezultat in katero rezalno orodje je primerno
za uporabo z VASIM aparatom za pripravo
zelenjave.

NAMESTITEV REZALNEGA
ORODJA

Plo3¢o za izmet postavite na blok in jo zavrtite/
potisnite navzdol, tako da zaskodi v poloZaj.

Pri modelu RG-300i in RG-400i je plos¢a za
izmet vstavljena v pladenj, ki je nameScen na
ohi§ju noza naprave. Kadar uporabljate mreZze
morate vedno namestiti pladenj. Pri uporabi
drugih rezalnih orodij je uporaba pladnja
neobvezna. Zagotovite, da je ohiSje noZa
naprave vedno ocis¢eno, preden zacnete z
namestitvijo pladnja.

Pri rezanju na kocke: mrezo za rezanje na
kocke najprej namestite tako, da so ostri robovi
nozev obrnjeni navzgor in da se odprtina na
strani mreze za rezanje na kocke prilega v
vodilni utor na podstavku aparata. Nato izberite
ustrezen rezalnik. Tega namestite na blok in
ga nato zasukajte, tako da zaskoci v polozaj
(rezalno orodje ima za ta namen vgrajen
zaskok na sredini priklju¢ka rezalnega orodja),
ali tako da ga ¢vrsto pomaknete navzdol do
iste viSine bloka aparata (rezalno orodje brez
zaskoka).

Za rezanje, strganje in ribanje namesto tega
na blok namestite samo izbrano rezalno orodje
in ga zasukajte tako, da zasko¢i v polozaj,
(rezalno orodje ima za ta namen vgrajen
zaskok na sredini priklju¢ka rezalnega orodja),
ali tako da ga Cvrsto pomaknete navzdol do
iste viSine bloka aparata (rezalno orodje brez
zaskoka).

HALLDE e User Instructions

RG-200. RG-250diwash, RG-250, RG-350,

NASVET ZA VZDRZEVANJE:

RG-300i IN RG-400i:

Na teh aparatih morajo vsa rezalna orodja biti
pricvr¢ena v polozaj z zaporno napravo. Te
naprave imajo glede na uporabljeni aparat in
opremo razli¢na imena in videz.

Glejte stran 4-6 za informacije o zapornih
napravah, ki jih je treba uporabiti.

Rezalno orodje pri¢vrstite, tako da zaporno
napravo zasukate v levo na sredino bloka
rezalnega orodja. Za nekaj zadnjih zasukov
uporabite dobavljeni klju¢, da zagotovite Evrsto
pritrditev. Za sprostitev rezalnega orodja upora-
bite isti kljuc.

ODSTRANITEV REZALNEGA
ORODJA
Odstranite rezalno orodje in ploS¢o za izmet.

RG-200, RG-250diwash, RG-250 IN RG-
350:

Zaporno napravo odvijte tako, da jo s klju¢em
zasukate v desno.

Odstranite rezalno orodje in ploS¢o za izmet.

RG-300i IN RG-400i:

Zaporno napravo odvijte tako, da jo s klju¢em
zasukate v desno.

Odstranite rezalno orodje/orodja in plo$¢o za
izmet ter pladen;.

VEDNO PREVERITE

PRED UPORABO:

Prepricajte se, da so nozi, rezila in plos¢e za
ribanje/strganje celi in vrsto pritrjeni ter da je
rezalno orodje v dobrem stanju.

MED UPORABO:

V rednih ¢asovnih intervalih se prepri€ajte,
tako kot zgoraj, da so vsi noZi v dobrem stanju.
NoZi se lahko poSkodujejo in se iztaknejo, ¢e
v aparat vstopijo tuji predmeti, kot so kamni.
PO UPORABI:

Po CiS¢enju se prepri€ajte, da je rezalno orodje
v dobrem stanju in da so noZi, rezila in ploS¢e
za ribanje/strganje celi in Cvrsto pritrjeni.

CISCENJE
NERJAVECE JEKLO:
Tako rezalno orodje je mogoce oprati v pomi-
valnem stroju.
OPOZORILO:

» Vedno bodite pozorni na ostre noze!

* Ne uporabite natrijevega hipoklorita (klor) ali
drugega sredstva, ki vsebuje to snov.

+ Za CiSCenje ne uporabite ostrih predmetov
ali predmetov, ki niso temu namenjeni.

» Ne uporabljajte abrazivnih detergentov ali
Cistilnih sredstev.

» Ne uporabite gobic za ¢iS€enje z grobo
povrsino (npr. Scotch-Brite™).

+ Rezalno orodje ogistite takoj po uporabi. Ce
Cistite na roke, uporabite krtato za pomi-
vanje posode in teko€ino za pranje posode.

+ Rezalno orodje posusite takoj po CiS€enju in
ga shranite v dobro prezratenem prostoru.
Ne shranite ga v predale.

NASVETI:

MREZE ZA REZANJE NA KOCKE: MreZo,
ki mora ostati v aparatu, odistite s krtaco,
ki je bila dobavljena z aparatom, da odstra-
nite vse ostanke. Ce so na mreZi $e vedno
prisotni ostanki zivil, je kocke dobro izti-
sniti s korenckom. Z mrezo $e vedno v
aparatu previdno potisnite z velikim, dolgim
korenc¢kom. Mrezo pridrzite v aparatu, tako
da s prsti primete zunanji obro¢ mreze. Ne
potiskajte s spodnje strani, saj lahko tako
mrezo poSkodujete.

ODPRAVLJANJE NAPAK

OKVARA: Ko je rezalno orodje v uporabi, je
v notranjosti aparata mogocCe slidati ¢udne
zvoke ali hrup.

RESITEV: Prepri¢ajte se, da je zaporna
naprava ustrezno zategnjena. Ce aparat ni
opremljen z zaporno napravo, rezalno orodje
ali aparat preglejte za mo¢no obrabo. Ce je
rezalno orodje poSkodovano, se lahko trese
znotraj aparata in povzroCi obrabo. Rezalno
orodje je posledi¢no treba zamenjati. Preverite,
ali je uporabljena ustrezna kombinacija orodja,
in sicer v skladu s seznamom 4-6.

OKVARA: Slabi rezultati rezanja.

RESITEV: Prepriajte se, da so nozi, rezila,
ploSce za ribanje/strganje na rezalnem orodju
ostri. Preverite, ali je uporabljena ustrezna
kombinacija rezalnega orodja, in sicer v skladu
s seznamom 4-6.

TEHNICNI PODATKI
PREMER: 185/215 mm.
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