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Food Preparation Machines
Made in Sweden

Szatkownica do sera RG-400i - optymalna
maszyna do wiorkowania duzych ilosci sera

Rozdrabniaj cate bloki sera na raz, usprawniajac produkcje! Szatkownica do sera RG-400i
rozdrabnia do 2,9 tony sera na godzine, jest przyjazna dla uzytkownika i tatwa do czyszczenia -
maszyna i akcesoria w catosci wykonane ze stali nierdzewne;!

Cylinder podawczy zmiesci caty blok sera

Podczas szatkowania sera do maszyny mozna podawac
cate bloki sera bez koniecznosci ich dzielenia na mniej-
sze kawatki. Wysoki cylinder podajacy zapewnia mie-
jsce na bloki sera o dtugosci do 35 cm. Dzwignia genero-
wana przez podajnik Ergo-loop zmniejsza potrzebe
uzycia sity recznej. Optymalne do szatkowania duzych
ilosci seral Do seréw do pizzy i zapiekanek polecamy
nasze wiorki 6 mm lub 8 mm. Ser powinien by¢ dobrze
schtodzony.

Optymalna higiena

Wszystkie zdejmowane czesci sa wykonane ze sta-
li nierdzewnej i dlatego mozna je my¢ w zmywarce.
Powierzchnie maszyny sa gtadkie, z zaokraglonymi
krawedziami i bez zbednych zakamarkéw, w ktérych
moze utknaé ser. Dzieki odlegtosci 150 mm miedzy
maszyng a podtoga, czyszczenie podtogi pod maszyna
jest réwniez tatwe. Dzieki solidnym uchwytom i dwoém
nogom maszyny wyposazonym w solidne kota, mozna
ja tatwo przenosi¢. Szatkownica do sera RG-400i jest

wykonana wytacznie z materiatow dopuszczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Wzorowy system bezpieczenstwa

Szatkownica do sera RG-400i wyposazona jest w dwa
systemy bezpieczenstwa zapobiegajace uruchomie-
niu maszyny, gdy narzedzia sa odstoniete. Aby maszy-
na mogta sie uruchomi¢, cylinder podajnika musi by¢
prawidtowo zamontowany, a podajnik musi znajdowac
sie w prawidtowej pozycji, zakrywajac narzedzie.

Zréwnowazony - oczywiscie!

Nasze tarcze do wiérkdéw sg wyposazone w wymienne
ostrza tnace - ekonomiczny sposéb na zachowan-
ie ostrosci i doskonatych wynikoéw ciecia. Oszczedzaj
pienigdze i chron $rodowisko!

Ultra szybkie
wiorkowanie sera —»

Urzadzenie

Silnik: 1.5/0.9 kW.

208-440V, 3-fazowy, 50-60 Hz.

Przektadnia: bezobstugowa przektadnia zebata.
Uktad zabezpieczajacy: Trzy wytaczniki
bezpieczenstwa.

Klasa ochrony, urzadzenie: IP45.

Klasa ochrony, przyciski: IP65.

Gniazdo zasilajace: Z uziemieniem, 3-fazowe, 16 A.
Poziom hatasu LpA (EN31201): 70 dBA.

Pole magnetyczne: Ponizej 0,4 mikrotesli.

Material

+ Obudowa urzadzenia: Stal nierdzewna.

+ Cylinder podajnika: Stal nierdzewna.

+ Reczna przystawka dociskowa do sera
z Ergo-loop: Stal nierdzewna.

+ Wibrki: Stal nierdzewna.

Podajnik do sera

+ Podajnik sera - Ergo-loop - wykorzystuje
efekt dzwigni.

+ Cylinder podawczy: Pojemnos$¢ ok. 11 litréw.
Wysoko$¢ 350 mm. Srednica 200 mm.

Masa netto

« Urzadzenie bazowe: 63 kg.

+ Podajnik do sera Zawiera
cylinder podawczy: 21 kg

« Widrki: 1kg. « Taca: 1,5 kg.

1870
1880

Wiorki do sera i
« Polecane wymiary:
4.5,6,8110 mm
« Srednica: 215 mm.

« Obroty: 200i 400
obrotéw na minute.

Uzytkownicy

« Restauracje, kuchnie sklepowe,
pizzerie, kuchnie centralne, kuchnie
instytucji, szkoty, szpitale, zaktady
przetworstwa spozywczego, statki,
bary szybkiej obstugi, kuchnie
cateringowe, itp.

We reserve the rights to make changes in design and product range without notice.

Normy

« Dyrektywy: odwiedz hallde.com
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