
Skivare 
•

0.5, 1, 1.5, 2, 3, 4, 5,  

6, 7, 8, 9, 10 mm.

Skivar fasta och mjuka grönsaker, frukter, svampar etc.

Tärnar i kombination med rekommenderade Tärningsgaller.

Skär pommes frites i kombination med Pommes Frites Galler.

Standardskivare

20 mm.

Skivar fasta produkter såsom rotfrukter etc.

Tärnar i kombination med rekommenderade Tärningsgaller.

Finsnittskivare

15 mm.

Skivar fasta och mjuka grönsaker, frukter, svampar etc.

Tärnar i kombination med rekommenderade Tärningsgaller.

Soft Slicer

8, 10, 12, 15 mm.

Skivar mjuka grönsaker, frukter, svamp, etc.

Används föredragsvis för tärning av mjuka produkter  
i kombination med rekommenderade Tärningsgaller.

Räffelskivare
 •

2, 3, 4, 5, 6 mm.

Skär dekorativa räfflade skivor av rödbetor, gurka,  
morötter etc.

Strimlare
 •

2x2, 2x6, 3x3, 4x4, 6x6,  

8x8, 10x10 mm.

Skär strimlor av fasta produkter till soppor, sallader, grytor  
och dekoration etc.

Passar för att skära något böjda pommes frites.

Råkostrivare •

1.5, 2, 3, 4.5, 6, 8, 10 mm.

River morötter och vitkål till råkostsallader. River nötter,  
mandlar och torrt bröd.

Råkostrivare 6 eller 8 mm används vanligtvis för att riva ost  
till pizza samt till riven vitkål.

Finrivare •  River produkter fint, såsom rå potatis till raggmunk och  
bröd till ströbröd.

Hårdostrivare • Idealisk för att riva hårdost såsom parmesan. 

River något grövre än ”Finrivare, Extra fin”.

Finrivare, Extra fin • River produkter mycket fint, såsom rättika finfördelat  
till puré och potatis till en mos.

Tärningsgaller •

6x6, 8x8, 10x10, 12x12,  

15x15, 20x20, 25x25 mm.

Skär tärningar i kombination med en passande typ av skivare. 

Tärnar både hårda och mjuka grönsaker, frukt etc.

Pommes Frites-galler •

10x10 mm.

Skär pommes frites i kombination med Skivare 10 mm eller  
Soft Slicer 10 mm.

På vår hemsida hittar du flera inspirationsvideos!

Skärverktyg till RG-250 
Alla skärverktyg är maskindiskbara.   • = Rostfritt stål.  


