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.- RG-100 |
e A RG-200
RG-250diwash  RG-250

- ’

1000 portioner * 10 kg/min 1000 portioner * 10 kg/mi




Gronsaksskarare

1500 portioner » 15 kg/min RG-300i
RG-400i










TYP AV BEREDNING EIRE

- I TYP AV BEREDNING
T

Skivar, river, rafflar och strimlar i mangder av olika dimensioner.
RG-50 kan dven tarna i olika dimensioner och skdra pommes frites.

. =Antal skdrverktyg

Blandar, mixar, vispar, ror om

och hackar vitskebaserade (] e
beredningar.

700-18000

varv/min.

1_¢
'L=1as

SB-4 RG-50S RG-50

Volym 4 liter. Bereder upp till 80 portioner/dag. Bereder upp till 80 portioner/dag.
Variabel hastighet och puls.



TYP AV BEREDNING

Hackar, mixar, maler, purear,
mosar och finférdelar kott,
aromsmor, desserter, patéer,
soppor etc.

1450/2650

varv/min.

VCB-32

Karlets nettovolym 1,4 liter
2 hastigheter + puls

TYP AV BEREDNING

Gronsakskarartillsats: Skivar, river, rafflar och strimlar i méngder av olika di-
mensioner. CC-34 kan dven tarna i olika dimensioner och skara pommes frites.

Snabbhackstillsats: Hackar, mixar, maler, purear, mosar och finférdelar kott,

aromsmor, desserter, patéer, soppor etc.

¢ © B

500/1450

varv/min.

~fas

CC-328

Bereder upp till 80 portioner/dag.
Karlets nettovolym 1,4 liter.
2 hastigheter - 1 per funktion.

500/800
'1450/2650

varv/min.

1-fas

CC-34

Bereder upp till 80 portioner/dag.
Karlets nettovolym 1,4 liter.
4 hastigheter - 2 per funktion + puls.



TILL DET MEDELSTORA KOKET...

TILL DET MEDELSTORA KOKET

Har du ett kok dar du bereder mat
upp till 1000 gaster per dag?

Behover du kapacitet?
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GRONSAKSSKARARE

TYP AV BEREDNING
Skivar, river, réfflar, strimlar, tdrnar och skar pommes frites i médngder av olika dimensioner.

. = Antal skarverktyg
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1-fas

RG-100 RG-200 RG-250

Bereder upp till 400 portioner/dag Bereder upp till 700 portioner/dag Bereder upp till 1000 portioner/dag




SNABBHACKARE

EEZHE  Typ AV BEREDNING

Hackar, mixar, maler, purear, mosar och finférdelar kott, aromsmor,
-° e [z desserter, patéer, soppor etc.

diwash

Alla ldstagbara delar
till RG-250 diwash
kan rengéras

i diskmaskin.
X e 1500 1500/3000
o varv/min. varv/min.

e ee
ot e,
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RG-250 diwash VCM-41 VCM-42

Bereder upp till 1000 portioner/dag Karlets nettovolym 1,4 liter. Karlets nettovolym 1,4 liter.
1 hastighet + puls 2 hastigheter + puls

=
F
F
=
m
-]
=
m
=
m
F
(7]
-]
%
A
o
A
m
-




TYP AV BEREDNING

Hackar, mixar, maler, purear, mosar och finfoérdelar kott, aromsmor,

desserter, patéer, soppor etc.

1500

varv/min.

VCB-61

Karlets nettovolym 4,3 liter.
1 hastighet + puls

€.st Cut

Ta reda pa hur
mycket tid

e och pengar
du sparar nar

du anvander
HALLDE

VCB-62

Karlets nettovolym 4,3 liter.
2 hastigheter + puls




TILL DET STORRE KOKET

Har du upp till 5000 gaster per dag?

Arbetar du i ett kok dar behov finns
av riktigt hog kapacitet, t.ex. i ett
centralkok eller i produktion?

GRONSAKSSKARARE

T E Strimla

Skar pommes
frites

*LIMOM JHUOQLS 134 1111
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GRONSAKSSKARARE

..‘° [ =%  Manuell
2 \ %, _Matare e

TYP AV BEREDNING

Skivar, river, rafflar,
strimlar, tarnar och
skar pommes frites
i méangder av olika
dimensioner.

o

4-halsmatare
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Trattmatare

RG-300i

RG-350

Bereder upp till 1500 portioner/dag Bereder upp till 3000 portioner/dag




Trattmatare
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Tryckluftsmatare

Ostmatare

Ostrivare
RG-400i

RG-400i

Bereder upp till 5 000 portioner/dag




TILLBEHOR
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RG-100 och RG-200 RG-400i -
* Snedstalld rormatare 2 \\ o Tryckluftsdriven matare '
Anvands for att skdra [angsmala gron- Y Bereder alla typer av produkter, sma som stora. I.HJ
saker som gurka, morétter och purjolok e Varan pressas ner automatiskt med bara ett | =

pa snedden for att fa dekorativa skivor w knapptryck. Arbetsbelastningen och tidsatgdngen
till wok, smorgésar, sallader etc. minimeras.

« Rorinsats inkl. stot . « Ostmatare
Anvénds for kontinuerlig matning av smala, -3 Speciellt framtagen for att rymma hela ostblock, W
langstréckta varor som ska skaras staende, upp till 35 cm. Optimal for att riva stora méngder ost.
till exempel varlok, chili och radisor. —
Rérinstatsen placeras i den inbyggda | RG-300i och RG-400i L.
rérmataren.

« Manuell matare

RG-200, RG-250diwash,
RG-250 och RG-350

« Maskinbord
Ett flexibelt bord, tillverkat
i rostfritt stal, som enkelt
monteras i passande
arbetshojd och far gron-
saksskararen att sta stadigt.
Levereras med en kantin-
hallare och GN kantin 1/1 100. -
Var kantinvagn passar och ar
ett bra alternativ vid maskin-
bordet.

Designen “Ergo-loop” minskar behovet av manuell
kraft vid beredning av alla typer av produkter, sma
som stora.

Trattmatare

Méjliggdr kontinuerlig, hinkvis pafyllning for bered-
ning av framst runda produkter. Kapaciteten blir
mycket hog eftersom maskinen gar konstant och
ar darmed oerhort tidseffektiv.

4-halsmatare

Anvands for att enkelt kunna skéra [dngsmala pro-
dukter staende och runda produkter pa en speciell
ledd. Mataren har fyra rér som ger stod at varor i olika
storlekar, till exempel gurka, purjoldk. Det gar dven
att "bunta ihop” 6rtkryddor, persilja etc.




HAL L D E AR B ETSSTATI O N - forenklar ditt arbete i koket!

« Tillbehorsvagn
for praktisk forvaring

Det idealiska hjdlpmedlet fér ordning

och reda, snabb och enkel hantering av
skarverktyg, matarcylindrar och matare.
Vagnen &r helt i rostfritt stal och har rejala
hjul, varav tva ar lasbara.

Kantinvagn for smidigt flode

Underlattar hanteringen av skurna pro-
dukter som enkelt transporteras vidare
i beredningsprocessen. Kan regleras

i olika hojder och aven féllas upp helt.
Vagnen &r helt i rostfritt stal med fyra
rejala hjul, varav tva ar lasbara.

Ladvagn och Beredningslada inkl. lock

Praktisk for de riktigt stora volymerna.
Ladvagnen ar forsedd med ett rejalt hand-
tag, fyra avvisarhjul, varav tva ar lasbara.
Beredningsladans volym &r 54 liter och ar
staplingsbar med lock pa.

Bassangvagn

Skar gronsakerna direkt nerien lag eller

i vatten for att fa dem krispiga. Basséng-
vagnen ar férsedd med en praktisk avtapp-
ningskran och rymmer 85 liter.

« Gejdervagnar

Den laga varianten har ett praktiskt
hyllplan dér du kan skala och dela
produkter innan beredning, och
ger samtidigt plats for 2x7 GN 1/1.
Den héga modellen
ar anpassad for

16 st GN 1/1.

Bada geider-
vagnarna ar
forsedda med

fyra avvisarhjul,
varav tva ar
lasbara.

Rengoéringsborstar i tva storlekar

Anvands fér rengdring av maskin
och skérverktyg. Bada har grov
borst som &r sarskilt effektivt for
rengdring av Tarningsgaller

och Strimlare.

Praktisk skarverktygshangare

Ger plats for tre skarverktyg

och en snabb &versikt 6ver hela
sortimentet, spar plats och gor
hanteringen séker och bekvdm

- ett effektivt satt att skydda
knivarnas egg fran onddigt slitage.

B i

]
R -

NNNNNAYAYY

SRy
L Nl
i [ g
= N

=
>
F
F
=
m
>
A
w0
m
-]
(7]
4
=
)
=




SKARVERKTYGSGUIDE

HALLDE erbjuder ett brett sortiment av skarverktyg till Grénsaksskérare och Combi Cutters.
Alla skarverktyg har knivar av hogkvalitativt rostfritt stal och &r maskindiskbara.

Skivar harda och mjuka gronsaker, frukter, svampar etc. Tarnar i kombination med rekom-

menderade Tarningsgaller. Skar pommes frites i kombination med Pommes Frites Galler. Ej Ej
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. mm| o5 | 1 | 15 | 2 | 3 [ 4 | 5 | 6 [ 7 | 8 | 9o [ 120 |
CC-32S [ RG-50S v v v v v v v v v v v v
CC-34 [ RG-50 v v v v v v v v v v v v
RG-100 (4 (%4 v (4 v v v v v v v v
RG-200 v v v v v v v v v (%4 v v
RG-250 diwash | RG-250 v v v v v v v v v v v v
RG-350 / RG-300i / RG-400i v v v v v v v v v v v v

HK SKIVARE (HK = H6G KAPACITET)

HK Skivare har dubbla knivar och darmed hogre kapacitet. Skivar harda gronsaker

och frukter, térnar i kombination med rekommenderade Téarningsgaller.
3 s A Skar pommes frites i kombination med Pommes Frites Galler.

RG-350 / RG-300i / RG-400i
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Skivar harda och mjuka Skivar mjuka gronsaker, frukter,

gronsaker, frukter, svampar svamp, etc. Anvands foredragsvis

etc. Tarnari kombination for tarning av mjuka produkter

med rekommenderade i kombination med rekommen- Ej
Tarningsgaller. derade Térningsgaller.

JAINDSOALNYINIYAS

CC-32S / RG-50S v CC-34/ RG-50 4 v v
CC-34/ RG-50 - v - RG-100 4 v v
RG-100 - v - RG-200 4 v v
RG-200 - v - RG-250 diwash [ RG-250 v v v
RG-250 diwash [ RG-250 - v - RG-350 / RG-300i / RG-400i v v v
RG-350 / RG-300i / RG-400i v - v

STANDARDSKIVARE SAGTANDAD SKIVARE

Hall knivarna
vassa!

Hang upp dina skarverktyg pa

Skivar harda/fasta produkter Skar protein som till exempel " " N
som rotfrukter etc. Tarnar tillagad kyckling, salami och HALLDE Skdrverktygshangare!
i kombination med rekom- halloumi. I en lada slits knivarna mot
menderade Tarningsgaller. m“ varann och blir sloa.
[ mm]| 20 €C-325/ RG-505 v Se dver dem regelbundet och
RG-200 v CC-34/ RG-50 v kom ihag att knivblad och
RG-250 diwash [ RG-250 v RG-100 v rakostplatar kan bytas ut.
- RG-200 v Information finns i var
RG-250 diwash / RG-250 v reservdelslista pa hallde.com.
— RG-350 / RG-300i / RG-400i v




RAFFELSKIVARE STRIMLARE

r Skar dekorativa rafflade skivor av rédbetor, Skar dekorativa strimlor av rodbe-
U

gurka, mordtter etc. m tor, gurka, morot etc. Passar for att
\@ skira ndgot béjda pommes frites.
_m'nn.-“-. _mmmmmm—

=

SKARVERKTYGSGUIDE

CC-325 | RG-50S v
d CC-34/ RG-50 -/ -/ -/ ./ - - _
CC-34/RG-50 v v v v v Re100 1o T y y
RG-100 v v v v v R6.200 oo v v .

RG-200 v v v v v
: RG-250 diwash | RG-250 v v v v v RG 250 et | RG-250 v ivivivl v v v
250 diwesh | RG- RG-350 /RG-300i /[RG-400i V V V VvV V v v

RG-350 | RG-300i /RG-400i - ¢ v v

- " (HK = HOG KAPACITET)
HK RAFFELSKIVARE (HK = H6G KAPACITET)

HK Strimlare har dubbla knivar och dérmed hogre
kapacitet. Skar strimlor av fasta produkter till soppor,
sallader, grytor och dekoration etc. Passar for att skdra
pommes frites.

ylead

ST} 771 £ Y R T T
] Roas0/Redo0l/Reow ¥ ¥ ¥ z

RG-350 / RG-300i / RG-400i v (4 v

HK Réffelkivare har dubbla knivar och
darmed hogre kapacitet. Skar dekora-
tiva rafflade skivor av rédbetor, gurka,
mordtter etc.




RAKOSTRIVARE

River morétter och vitkal till rakostsallader. River nétter, mandlar och torrt bréd.
Rakostrivare 6 eller 8 mm anvénds vanligtvis for att riva ost till pizza samt till riven vitkal.
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CC-32S /| RG-50S

CC-34 [ RG-50

RG-100

RG-200

RG-250 diwash /| RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i
Cheese Shredder RG-400i -

ome . [T RGN

River produkter fint,

RS XK~
R R R KX
RS X <K<~
1
AR UE U U U WA N
AR UR U U U WA N
AR UE U U U WA N
AR UR U U U NN

0w
:
<
m
=
2
(7]
74
()
=
=
m

Idealisk for att riva
,‘ . hardost som parmesan.
River nagot grovre

River produkter mycket
fint som réttika finfor-
J delattill puré och

som ra potatis till
) raggmunk och bréd

till strobrod. an “Finrivare, Extra fin”. potatis till mos.
| Fin | |  Hirdost | | Extrafin |

CC-32S /| RG-50S v CC-32S / RG-50S v CC-32S /| RG-50S v
CC-34 [ RG-50 v CC-34 / RG-50 v CC-34 [ RG-50 v
RG-100 v RG-100 v RG-100 v
RG-200 v RG-200 v RG-200 v
RG-250 diwash /| RG-250 v RG-250 diwash /| RG-250 v RG-250 diwash / RG-250 (%4
RG-350 / RG-300i / RG-400i v RG-350 / RG-300i / RG-400i v RG-350 / RG-300i / RG-400i v
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Skar tarningar i kombination med en passande typ av
skivare. Tarnar bade harda och mjuka gronsaker, frukt etc.

10x10

20x20

25x25

Low EXTRA LOW LOow
15x15 20x20 25x25

CC-34/RG-50

RG-100

RG-200

RG-250 diwash | RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i
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RNINGS-KIT

[ mm]
CC-34/ RG-50
RG-100
RG-200
RG-250 diwash | RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i

Kit innehallande Tarningsgaller och

skivare for att skara tarningar av gron-
saker, frukt etc.

//

8x8x8

A VA NI N N N

10x10x10

10x10x10

RN

RG-250 diwash [ RG-250

POMMES FRITES GALLER

Skar pommes frites

i kombination med Skivare 10
mm, HK Skivare 10 mm eller
Soft Slicer 10 mm.

RG-350 / RG-300i / RG-400i

POMMES FRITES-KIT

g

CC-34/ RG-50
RG-100
RG-250 diwash / RG-250

Kitinnehallande Pommes
Frites-skivare och Pommes
Frites-verktyg som anvands
tillsammans for att skara
pommes frites.




6x6 mm

8x8 mm

10x10 mm

12x12 mm

Lagt 12x12 mm
15x15 mm

Lagt 15x15 mm
20%x20 mm

Lagt 20x20 mm
Extra Lagt 2020 mm

6x6 mm

8x8 mm

10x10 mm
12x12 mm
Lagt 12x12 mm
1515 mm
Lagt 15x15 mm
20%x20 mm
Lagt 20x20 mm
25%25 mm
Lagt 25%25 mm

14 mm

14-20 mm

14-20 mm

8mm
8-10 mm
8-10 mm
12 mm
8-10 mm
12-15mm
8-10 mm
12-15mm
8-10 mm
12-15mm

8 mm
8-10 mm
8-10 mm
12 mm
8-10 mm
12-15mm
8-10 mm
15mm

4-6 mm
4-8 mm
4-10 mm
4-10 mm
12 mm
4-10 mm
12-15mm
4-10 mm
12-20 mm
4-10 mm
12-20 mm
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FOLJ 0SS!

Fa tips, inspiration och information!
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Med 6ver 80 &rs erfarenhet och manga viktiga patent &r HALLDE vérldsledande
inom utveckling och tillverkning av saval gronsaksskarare som andra typer av
matberedningsmaskiner for professionell anvandning. Vara produkter saljs

i over 80 lander i hela vérlden.

HALLDE foljer géllande regler fér hygien, sédkerhet och kvalitet.
Alla plastmaterial i HALLDES utrustning ar BPA-fria.
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Forenkla ditt kok

© AB Hillde Maskiner

Food Preparation Machines
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