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Unikalne Szatkownica ze stali
nierdzewnej

Model RG-400i to najwieksze i najbardziej wydajne szatkownica firmy HALLDE, ktére jest w stanie
przetworzy¢ ogromne duze ilosci produktéw: do 5000 porcji dziennie lub 3,6 tony na godzine.
Szeroki wybor narzedzi tnacych: do krojenia w plastry, w kostke, w stupki, w plastry karbowane,
szatkowania, ucierania i krojenia frytek w roznych wymiarach. Dzieki r6znym rodzajom podajnikéw
i duzej liczbie dostepnychakcesoriow urzadzenie jest bardzo elastyczne i mozna je z tatwoscia
dostosowac do potrzeb uzytkownika.

RG-400i jest modelem wolnostojagcym, charakteryzuje sie zwarta budowa, wykonanym ze stali
nierdzewnej, wytrzymata konstrukcja, ergonomicznymi rozwigzaniami i tatwym utrzymaniem
w czystosci. Narzedzia tnace, podajniki oraz akcesoria mozna my¢ w zmywarce. Model RG-400i spetnia
wszelkie wymagania stawiane wobec profesjonalnego urzadzenia dla duzych kuchni, np. w restauracji,
duzych stotéwkach pracowniczych, firmach kateringowych lub jako elementu procesu produkcyjnego.

Doskonate wyniki przetwarzania

RG-400i oferuje szeroki wybor narzedzi
tnacych: do krojenia w plastry, w kostke,

w stupki, w plastry karbowane, szatko-
wania, ucierania i krojenia frytek w réznych
wymiarach, zaréwno z twardych jak

i miekkich produktéw. Narzedzia tnace o
duzej $rednicy 215 mm w potaczeniu

z pojemnym cylindrem podajnika oferuja
mozliwos$¢ przetwarzania duzych ilosci
produktéw. Szybkos$¢ obrotu narzedzi
tnacych jest zoptymalizowana w celu
osiaggniecia maksymalnie efektywnego
ciecia. Noze sg odpowiednio naostrzone,
dzieki czemu dtugo zachowuja ostrosc i sa
dostepne jako czedci zamienne gdy nadejd-
zie czas ich wymiany. Urzadzenie posiada
dwie predkosci - 200 obrotéw na minute

i 400 obrotow na minute.

Maksymalna higiena

Wszystkie zdejmowane czesci sg wykonane
ze stali nierdzewnej i mogg by¢ myte w zmy-
warce. Podstawa urzadzenia, rowniez ze
stali nierdzewnej, posiada gtadkie
powierzchnie i zaokraglone brzegi, co
eliminuje niepotrzebne zagtebienia,

w ktérych mogtyby utknac resztki zywnosci.
Korzystanie z zdejmowanego nierdzew-
nego podajnika wspomaga czyszczenie,
poniewaz mozna go z tatwoscia zdjac

z obudowy noza i umy¢ w zmywarce.

W ten sposéb podstawa urzadzenia unika
kontaktu z przetwarzang zywnoscia. Dzieki
temu, ze odlegto$¢ miedzy urzadzeniem a
podtoga wynosi 150 mm, mozna réwniez
tatwo posprzatac pod spodem. Mocny
uchwyt i solidne kétka na dwoch nogach
urzadzenia umozliwiaja jego tatwe
przestawienie w razie potrzeby. RG-400i
jest wykonane wytacznie z materiatéw
posiadajacych certyfikaty higieniczne.

Wzorowy system bezpieczenstwa

Urzadzenie RG-400i posiada trzy systemy
zabezpieczajace, ktére uniemozliwiaja jego
uruchomienie, gdy ndz jest nieostoniety.
Urzadzenie uruchomi sie wytacznie wtedy,
gdy cylinder podajacy zostanie prawidtowo
zamontowany, a podajnik ustanowiony we
wtasciwym, ostaniajgcym narzedzie tnace,
potozeniu.

4 Rezultat — i filmy inspiracyjne

Maksymalna niezawodnos¢

Mocny silnik zostat zaprojektowany z mysla
o trudnych warunkach eksploatacji i moze
pracowac w trybie ciggtym przez caty dzien
roboczy, na przyktad jako element linii
produkceyjnej, lub stuzy¢ do szybkiego przy-
gotowywania duzych ilosci produktow w
trybie start/stop. RG-400i dysponuje duzym
momentem obrotowym podczas rozruchu
oraz pracy urzadzenia, a narzedzia tnace

sg napedzane bezposrednio przez bezob-
stugowa przektadnie zebatg wykonangw
catosci ze stali. W celu zapewnienia
mozliwie najwyzszej niezawodnosci nie
zastosowano zadnych posrednich paskéw
napedowych, ktére mogtyby ulec zuzyciu
lub zerwac sie.
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RG-400i - gdy wymagania
wobec produkcji sg najwieksze

RG-400i to najwieksze i najbardziej wydajne szatkownica HALLDE,
ktore jest w stanie przetworzy¢ duze ilosci produktow i zostaé efektywnie
wdrozone do procesu produkcji.




Elastyczne przygotowanie do wszelkich potrzeb

W zaleznosci od potrzeb, nalezy dobra¢ odpowiedni rodzaj podajnika z cylindrem, oraz narzedzia tnace z naszej
szerokiej gamy rodzajow i wymiaréw narzedzi. Montaz wszystkich czesci jest bardzo prosty, wystarczy zaledwie
kilka ruchow do zamiany zaréwno podajnika, jak i narzedzia tnacego.

Ktory podajnik utatwia Twoja prace?

Cylinder podawczy A z trzema wewnetrznymi
nozami przytrzymuje i dzieli produkt w trak-
cie obrébki z wykorzystaniem pneumatycznej

przystawki dociskowej, recznej przystawki
dociskowej lub wktadki 4-tulejowe;j.

Cylinder podawczy B z wewnetrznym separa-
torem do uzywania z reczng przystawka
dociskowa i wktadka 4-tulejowa. Jest zopty-
malizowana do recznego ustawiania produk-
tow, spietrzania.

Taca do przygotowywania
potraw pokrojonych
w kostke i frytek

- also facilitates cleaning

W celu utatwienia czyszczenia korytko
umieszcza sie pod podstawg urzadzenia
i w ten sposob zabezpiecza sie ja przed
zabrudzeniem przez przetwarzane pro-
dukty. Po zakonczeniu pracy wystarczy
zdjackorytkozestalinierdzewnejiumydje
wzmywarce. Najlepszahigienadziekizmi-
nimalizowaniu potrzeby recznego mycia
podstawy urzadzenia. Korytko umieszcza
sie pod podstawa urzadzenia i w ten
sposob zabezpiecza ja przed zabrudze-
niem przez przetwarzane produkty. Zmi-
nimalizowana potrzeba recznego mycia
podstawy urzadzenia, korytko mozna
umy¢ w zmywarce.

Korytko jest zawsze uzywane podczas
korzystania z tarczy do kostki lub frytek.
Jest to réwniez zalecane przy przygo-
towywaniu produktéw za pomoca
innych narzedzi tnacych.

Mniejszy N
wysitek I
z “Ergo-
loop”

Podajnik reczny
moze przygotowad
wszystkie rod- ! ‘ ‘

zaje produktow, —

zaréwno duzych,

jak i matych. Konstrukcja uchwytu
+Ergo-loop” zapewnia efekt dzwigni,
ktory redukuje site niezbedna podczas
przygotowywania duzych i twardych
produktéw, takich jak warzywa kor-
zenne, kapusta i ser. W celu szybkiego i
bezpiecznego przygotowania maszyna
zatrzymuije sie, gdy podajnik jest prze-
suwany na bok i uruchamia sie auto-
matycznie, gdy zakrywa otwér cylindra
podajnika. =

przystawka dociskowa

Ciecie
dtugich i
cienkich
produktow

T
M

Aby méc tatwo cig¢ dtugie i cienkie
produkty w poprzek, oraz okragte pro-
dukty w okreslonym kierunku, uzywa si¢
wktadki 4-rurowej. Podajnik ma cztery
rury o nastepujacych $rednicach: 73
mm (dwie rury), 60 mm i 35 mm. Rury
zapewniaja dobre

wsparcie dla produktéw w réznych roz-
miarach, takich jak ogérek i por. katwo
jest tez ,,zebrac” ziota, pietruszke itp.
Razem w tubie. Gdy uzywana jest
wktadka 4-rurowa, maszyna pracuje w
sposob ciagtly, poniewaz obracajace sie
narzedzie tnace jest caty czas przykryte
podajnikiem.

Wktadka
4-tulejowa



Zmniejszaj
obciazenie,
oszczedzaj
czas

Podajnik pneuma-
tyczny moze przygo-
towac wszystkie rodzaje
produktéw, zarébwno
duzych, jak i matych.
Dzieki pneumatycznemu
podajnikowi produkt jest automatycz-
nie dociskany jednym naci$nieciem
przycisku. Obciazenie pracg i czas s
zminimalizowane, a podajnik jest zatem
szczeg6lnie korzystny przy przygtowy-
waniu wiekszych ilosci i przy cieciu
duzych i twardych produktéw. Podobnie
jak w przypadku podajnika recznego,
narzedzie tnace przestaje sie obracad,
gdy podajnik jest przesuwany na bok i
automatycznie uruchamia sie ponownie,
gdy podajnik jest odchylany do tytu. Po-
dajnik pneumatyczny ma trzy predkosci,
ktore mozna zmieniaé w zaleznosci od
tego, co zostanie przygotowane.

Pneumatyczna
przystawka dociskowa

Ciagta praca, zatadunek z
wiaderka

Podajnik do pracy ciagtej umozliwia ciggte
napetnianie przy uzyciu wiaderka w celu
przygotowania gtéwnie okragtych pro-
duktow. Wydajnosé jest bardzo wysoka,
poniewaz maszyna pracuje w sposéb
ciaggty i dlatego jest wyjatkowo wydajna.
RG-400i z lejem zasypowym mozna réw-
niez wiaczy¢ w cigg produkcyjny.

Cylinder podawczy do przystawki do
ciggtego podawania posiada dwie komory

podajace w ksztatcie klina, ktére pomagaja

w dociskaniu produktu do narzedzia
tnacego.

) Przystawka do
cigtego podawania

Wiorkowanie sera w bloku

Podczas szatkowania sera do maszyny
mozna podawac cate bloki sera bez
koniecznosci ich dzielenia na mniejs-

ze kawatki. Wysoki cylinder podajacy
zapewnia miejsce na bloki sera o dtugosci
do 35 cm. Dzwignia generowana przez
podajnik Ergo-loop zmniejsza potrzebe
uzycia sity recznej. Optymalne do szat-
kowania duzych ilosci seral

Do seréw do pizzy i zapiekanek polecamy
nasze wiérki 6 mm lub 8 mm.

Ser powinien by¢ dobrze schtodzony.

Podajnik
do sera



Akcesoria do RG-400i

Wozek do praktycznego
przechowywania akcesoriow _

Wézek umozliwia praktyczne przecho-
wywanie akcesorioéw i narzedzi tnacych.
Jest na nim miejsce na trzy podajniki
razem z przynaleznymi do nich cylindra-
mi podajacymi. Narzedzia tngce mozna
zawiesi¢ na wozku tak, aby uniknaé ich
niepotrzebnego zuzycia i mie¢ wystarc-
zajgco wolnego miejsca. Wozek na
akcesoria to idealna pomoc w utrzyma-
niu porzadku oraz w szybkim, bezpiecz-
nym postugiwaniu sie narzedziamiiich
przenoszeniu. Wozek jest wykonany w
catosci ze stali nierdzewnej i jest wypo=. ™
sazony w solidne koétka, z ktérych dwa u
maja mozliwos¢ blokady.

Wozek ze stali nierdzewnej z
pojemnikiem GN

Wézek zostat zaprojektowany specjalnie z mysla o
wsp6tpracy z urzadzeniami HALLDE - umozliwia proste
przewozenie pocietych produktéw. W komplecie dotaczony
jest pojemnik GN 1/1200 (zgodny z norma gastronomiczna).
Dzieki temu, ze rame przytrzymujaca pojemnik

mozna ustawic na réznej wysokosci, wozek
nadaje sie takze na przyktad do
transportowania workéw ziemni-
akow, kapusty lub cebuli. Wozek
jest wykonany w catosci ze stali
nierdzewnej i jest wyposazony w -1
cztery solidne kétka, z ktérych dwa \1;'.\::\\

maja mozliwosé¢ blokady.

Pojemnik za zywnos$c¢ z wozkiem

Wygodny w przypadku naprawde duzych wolu-
mindw. Wozek jest wyposazony w solidny uchwyt

i cztery kotka samonastawne, z ktérych dwa sg
zamykane na klucz. Objeto$¢ pojemnika do krojenia
zywnosci wynosi 54 litra. Dzieki pokrywie pojemnik
mozna uktadac jeden na drugim.

Wozek na pojemniki gastronomiczne,
niski i wysoki

Nizszy wariant wozka ma praktyczna potke,na ¢
ktérej mozna obierac i wstepnie przygotowaé [

produkty przed obrébka, a jednoczesnie zapew-
nia miejsce dla pojemnikéw 2x7 GN 1/1.

—_——

Jest wyposazony w cztery kotka
samonastawne, z -
ktérych dwa sg blo-
kowane. Wyzszy mo-
del jest przystosowany
do 16 pojemnikéw GN
1/1ijest wyposazony
w cztery kotka samo-
nastawne, z ktérych WJ
dwa sg zamykane na

klucz.

Wézek basenowy

Pokréj warzywa bezposrednio do zalewy lub wody, aby byty
chrupiace.

Wozek basenowy jest wyposazony w praktyczny kranik i ma
pojemnosc 85 litrow.

Sprezarka do pneumatycznej
przystawki dociskowej

Pneumatyczna przystawka dociskowa wymaga do pracy
doprowadzenia sprezonego powietrza. Niewiele kuchni
posiada jednak instalacje
sprezonego powietrza. Dlate-
go w ofercie HALLDE znajduje
sie odpowiednia sprezarka.
Sprezarka jest cicha (ponizej
64 dB(A)) i zamontowana na
wozku z kotkami, co utatwia
jej przenoszenie.

Praktyczny wieszak na narzedzia tnace i Szczotka

Wieszak zapewnia miejsce dla trzech narzedzi. Jest tatwy do zamontowania na $cianie
i zapewnia szybki wglad na to jakie narzedzia mamy do dyspozycji. Pozwala oszczedzi¢
miejsce i sprawia ze praca staje sie bezpieczniejsza. Ponadto efektywnie zabezpiecza noze

tnace przed zuzyciem.

-

Szczotki do czyszczenia w dwdch rozmiarach, do maszyn oraz narzedzi tnacych. Obie maja

grube wtosie i sa skuteczne szczegblnie do czyszczenia tarcz do kostki i stupkow.

AT
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Wysokiej jakosci narzedzia tnace

Wszystkie narzedzia tngce mozna my¢ w zmywarce.

@ Noze oraz ptytki do widrkdéw sg wymienne.

®=Stal nierdzewna.

Plastry

@ 0.5,1,1.5,2,3,4,5,6,
7,8,9,10 mm

Przeznaczone do ciecia twardych i miekkich warzyw, owocéw,
grzybow, itp. Do ciecia w kostke przy zastosowaniu dodatkowej
tarczyz kratka kostkujaca. Do krojenia ziemniakéw na frytki przy
zastosowaniu odpowiedniej tarczyz kratka kostkujaca.

Plastry WW

@ 2,3,4,6,8,10,12, 15,20 mm.

Plastry WW posiadaja dwa ostrza, a co za tym idzie wysoka
wydajnosc¢. Tnie w plastry twarde warzywa i owoce, a takze
w kostke w potaczeniu z tarcza kostkujaca. Tnie frytki w
potaczeniu z tarcza do frytek.

Delikatne plastry
@ 14,20 mm

Przeznaczone do ciecia twardych i miekkich warzyw, owocéw,
grzybow, itp. Mozna cigé w kostke w zestawieniu z odpowiednia
tarcza z kratka kostkujaca.

Plastry do miekkich warzyw

@ 8,10, 12,15 mm

Przeznaczone do ciecia miekkich warzyw, owocéw, grzybdw, itp.
Zalecane do ciecia miekkich produktéw w kostke,

N

b

Plastry karbowane
@ 2,3,4,5,6 mm

Do ciecia w karbowane plastry burakéw, ogorkéw, marchwi, itp.

=

Plastry karbowane WW Plastry karbowane WW majag podwadjne ostrza i odpowiednio

@3456 wieksza wydajnosc. Wytnij dekoracyjne karbowane plasterki
)& 2, omm. burakoéw, ogérkow, marchwi itp.

Stupki Do ciecia w stupki twardych produktéw do zup, satatek,

@ 2x2, 2x6, 3x3, 4x4, 6x6,
8x8, 10x10 mm.

potrawek, dekorowania, itp. Pasuje do ciecia lekko wygietych
czips6w ziemniaczanych/frytek.

Stupki WW

@ 2x2, 2.5x2.5, 2x6, 4x4, 6x6,
8x8, 10x10 mm.

Tna warzywa w stupki do zup, satatek, duszenia, ozdoby, itp.
Nadaja sie do frytek. Stupki WW posiadaja dwa ostrza, a co za
tym idzie wysoka wydajnosc.

Wiorki
@ 1.5,2,3,4.5,6,8,10 mm.

Do szatkowania kapusty i marchwi do suréwek. Rozdrabnia
orzechy, migdaty i suche pieczywo. Tarcza 6 lub 8 mm jest
powszechnie uzywana do ucierania seréw do pizzy

i szatkowania kapusty.

Tarcza do rozdrabniania,
drobna

(]

Do rozdrabniania produktow, takich jak, surowe ziemniaki
na placki ziemniaczane i suchego pieczywa na butke tarta.

Tarcza do twardego sera

@

Idealna do twardego sera, jak parmezan. Produkty sa nieco
grubsze niz przy uzyciu tarczy bardzo drobnej.

Tarcza do rozdrabniania,
bardzo brobna

@

Rozdrabnia produkty na bardzo drobne, jak czarna rzepa,
ziemniaki na puree.

Tarcze do kotski

6x6, 8x8, 10x10, 12x12,
15x15, 20x20 mm

Przeznaczone do ciecia w kostke, uzywane w zestawieniu
z odpowiednia tarcza tnaca. Do krojenia w kostke twardych i
miekkich warzyw, owocow, itp.

Tarcza do frytek «
@ 10x10 mm.

W zestawie z nozem 10 mm kroi ziemniaki na proste frytki.
Plaster WW 10 mm lub plaster do miekkich warzyw 10 mm.
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Urzadzenie

Silnik: 1.5/0.9 kW. Dwie predkosci (200 i 400 obrotéw/minute)
208-440V, 3-fazowy, 50-60 Hz.

« Przektadnia: bezobstugowa przektadnia zebata.

« Uktad zabezpieczajacy: Trzy wytaczniki bezpieczenstwa.

« Klasa ochrony, urzadzenie: IP45.

« Klasa ochrony, przyciski: IP65.

« Gniazdo zasilajace: Z uziemieniem, 3-fazowe, 16 A.

« Poziom hatasu LpA (EN31201): 70 dBA.

» Pole magnetyczne: Ponizej 0,4 mikrotesli.

1210

560

700 590

Materiat

« Obudowa urzadzenia: Stal nierdzewna

«+ Cylinder podajnika: Stal nierdzewna

« Podajniki: Stal nierdzewna

« Tarcze tnace: Stal nierdzewna / Aluminium
« Ostrza narzedzi tnacych: Stal nierdzewna.

Podajniki
Pie¢ rodzaje podajnikdw:

1690

Reczna przystawka dociskowa z Ergo-loop i efektem dzwigni.

« Pneumatyczna przystawka dociskowa: trzy predkosci. g

« Wktadka 4-tulejowa: Srednica 73 mm (2 tuleje), 60 mm oraz 35 mm. b |

«+ Przystawka do ciggtego podawania: Pojemnosc ok. 23 litréw. 3 E :
Wysokos$¢ 350 mm. Srednica 420 mm. 7“

« Podajnik do sera: reczna przystawka dociskowa z uchwytem e = —

Ergo-loop wykorzystujagcym zasade dzwigni 0

Cztery r6zne cylindry podawcze

Pojemnos¢ 9 litréw. Wysoko$¢ 250 mm. Srednica 200 mm: ”

+ Cylinder podawczy A z trzema wewnetrznymi nozami do
pneumatycznej przystawki dociskowej, recznej przystawki 730
ciskowej lub wktadki 4-tulejowe;j.

« Cylinder podawczy B z wewnetrznym separatorem do
neumatycznej przystawki dociskowej, recznej przystawki
ociskowej lub wktadki 4-tulejowej

« Cylinder z wewnetrznymi komorami do pracy z cylindrem
podawczym do pracy ciatej

1100

T

Pojemnos¢ 11 litréw. Wysoko$¢ 350 mm. Srednica 200 mm:
+ Cylindrem podawczym do Podajnik do sera

Narzedzie tnace Masa netto

« Srednica: 215 mm. + Urzadzenie bazowe: 63 kg.

« Obroty: 200 i 400 obrotéw «+ Cylinder podajnika: 6 kg.
na minute. « Podajnik reczny: 7,5 kg.

« Wktad 4-rurowy: 5 kg.

« Podajnik pneumatyczny: 12 kg.

« Lej zcylindrem podajnika: 14,5 kg.

» Podajnik do sera z cylindrem
podawczym: 21 kg

« Narzedzie tnace: 1 kg.

« Taca:1,5kg.

Rodzaj wykonywanych

czynnosci

« Krojenie w plastry, w kostke, w stupki,
szatkowanie i krojenie frytek.

+ Do owocoéw, warzyw, suchego pieczywa,
sera, orzechoéw, grzybow, itp.

Uzytkownicy

Restauracje, kuchnie sklepowe, pizzerie, )
kuchnie centralne, placowki zbiorowego * Dyrektywa:
Zywienia, szkoty, szpitale, zaktady Odwiedz hallde.com.

przetworstwa spozywczego, bary Wybierz produkt i Certyfikat.
szybkiej obstugi, jednostki ptywajace,

kuchnie cateringowe, itp.

Normy
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Zastrzega sie¢ mozliwo$¢ zmian wykonania i asortymentu.
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