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Unik Gronsaksskarare i rostfritt stal

RG-400i dr HALLDES stdrsta och mest effektiva Gronsaksskirare som bereder de riktigt stora volymerna,
upp till 5000 portioner/dag eller 3,6 ton/timme. Skadrverktygsregistret ar brett; skivar, tarnar, strimlar,
river, rafflar och skdar pommes frites i mangder av dimensioner. Det finns ett brett utbud av matare och

tillbehor, allt for att kunna anpassas till olika behov.

RG-400i &r en golvmodell, kompakt i sin form, av hog kvalitét, tillverkad i rostfritt stal, ergonomisk
och mycket latt att rengora. Skarverktyg, matare och tillbehor ar maskindiskbara. RG-400i uppfyller
alla de krav som stélls pa en professionell Gronsaksskarare oberoende av var den anvands;
restauranger, centralkok, industrimiljo, catering eller som en del i ett produktionssystem.

Perfekt skdrresultat

RG-400i har ett brett utbud av skar-
verktyg som skivar, tarnar, strimlar,
river, réfflar och skar pommes frites

i méngder av dimensioner och bere-
der bade harda och mjuka produkter.
Skarverktygens stora diameter pa
215 mm i kombination med de rym-
liga matarcylindrarna innebar att
RG-400i klarar av héga volymer vid
varje pafyllning. Rotationshastigheten
pa skarverktygen ar optimerad for att
skara ett s& jamnt snitt sa effektivt
som mojligt. Knivarna dr andamals-
enligt slipade for att bibehalla skér-
pan lange och finns som reservdelar
nar det ar dags att byta ut. Maskinen
har tva hastigheter - 200 varv/minut
och 400 varv/minut.

Basta hygien

Alla 6sa delar ar tillverkade i rostfritt
stal och dr ddrmed maskindiskbara.
Maskinbasen, dven den i rostfritt stal,
har slata ytor, rundade kanter och
saknar onddiga skrymslen dar mat
kan trdnga in och fastna. Nar det rost-
fria [6stagbara traget anvédnds, under-
lattas rengdringen ytterligare efter-
som det enkelt tas ur knivhuset och
rengdrs i diskmaskin. P4 sa vis halls
sjalva maskinbasen fri fran produkter
som bereds. Tack vare avstandet pa
150 mm mellan maskinen och golvet
ar det latt att gora rent dven pa golvet
under maskinen. Med hjalp av de
rejdla handtagen och att tva av mas-
kinens ben &r forsedda med robusta
hjul &r den latt att forflytta. RG-400i
tillverkas enbart av livsmedelsgod-
kdnda material.

Foredomligt
sakerhetssystem

I RG-400i finns tva sakerhetssystem
som forhindrar att maskinen kan
koras nar skarverktyget ar oskyddat.
For att maskinen ska starta kravs att
matarcylindern ar korrekt monterad
och att mataren ar i ratt position och
tacker skarverktyget.

Titta pa resultat- och inspirationsvideos pa var hemsida, hallde.com =»

Hogsta mojliga driftsdakerhet

Den kraftfulla motorn ar utvecklad
for att klara bade langa slitsamma
beredningsférhallanden d& maski-
nen anvands konstant under hela
arbetsdagar, till exempel i ett
produktionssystem, och dven for
repetitiv beredning med manga
start/ stopp moment. RG-400i har
ett hogt vridmoment under start
och drift och driver skérverktyget
via en underhallsfri kuggvaxel helt
i stal. Har finns inga mellanliggande
remmar som kan slitas eller ga
sonder, allt for att sdkerstalla
hogsta mojliga driftsdkerhet.
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RG-400i - ndr kraven pa
kapacitet ar som storst

RG-400i dr HALLDEs storsta och mest effektiva Gronsaksskirare som
bereder de riktigt stora volymerna och som med fordel kan byggas in
i ett produktionssystem.
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Flexibel beredning for alla behov

Beroende pa vad maskinen ska anvandas till véljs passande typ av matare med tillh6rande cylinder
samt skarverktyg. Alla delar &r latta att montera pa och av, genom bara nagra fa moment har du bytt

bade matare och skarverktyg.

Vilka matare forenklar beredningen for dig?
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Matarcylinder A med tre invandiga knivar som
fixerar och delar upp varan vid beredning och
anvands till Tryckluftsdriven/Manuell matare

och 4-hélsmatare. Ar optimerad fér beredning
av kal.

Matarcylinder B med en skiljevagg anvénds
till Manuell matare och 4-halsmatare. Ar opti-
merad for manuell orientering av produkten,
stapling.

Trag for beredning
av tarningar och pommes
frites

- underlattar dven rengoring

For att forenkla rengdringen placeras
traget i botten pa maskinbasen som

da halls fri fran produkten som bereds.
Né&r beredningen ar klar tas det rostfria
traget enkelt ur maskinen och rengors i
diskmaskin.

Behovet av att rengdra maskinbasen for
hand minimeras darmed, allt for basta
hygien.

Traget anvands alltid vid beredning
med Tarningsgaller och Pommes Frites
Galler. Vid beredning med andra skar-
verktyg ar det en rekommendation.

Minskad

manuell

kraft med |'
"Ergo-loop"

Den manuella i “—!-

mataren bereder alla

typer av produkter, sma som stora.
Designen "Ergo-loop" ger en hdvarms-
effekt vilket minskar behovet av manuell
kraft dven vid beredning av stora och
harda produkter. Fér en snabb och
saker beredning stannar maskinen nér
mataren falls at sidan och startar auto-
matiskt nar den tacker matarcylinderns
Oppning. Anvdands med Matarcylinder
AellerB.

Manuell matare

Skar
langsmala
produkter
staende
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4-halsmataren anvands for att enkelt
kunna skara ldangsmala produkter
stdende och runda produkter pa en
speciell ledd. Mataren har fyra rér med
foljande diameter: 73 mm (2 st), 60 mm
och 35 mm. Réren ger bra stdd at varor
i en mangd olika storlekar, till exempel
gurka och purjoldk. I roren &r det dven
enkelt att "bunta ihop” 6rtkryddor och
persilja etc. Nar 4-halsmataren anvands
gar maskinen kontinuerligt eftersom det
roterande skarverktyget hela tiden ar
tackt av mataren. Anvands med Matar-
cylinder A eller B.
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4-halsmatare



Minimera
arbets-
belastning och
spar tid

Den Tryckluftsdrivna mata- j

ren bereder alla typer av produkter,
sma som stora. Varan pressas ner
automatiskt med bara ett knapptryck.
Arbetsbelastningen och tidsatgangen
minimeras och mataren ar darfor sar-
skilt fordelaktig vid beredning av storre
kvantiteter samt nér stora och harda
produkter ska skaras. Precis som med
den manuella mataren slutar skérverk-
tyget att rotera nar mataren svangs at
sidan och startar automatiskt igen nar
mataren svangs tillbaka. Den Trycklufts-
drivna mataren har tre hastigheter som
kan varieras beroende pa vad som ska
beredas. Anvands med Matarcylinder A.

Tryckluftsdriven matare

Kontinuerlig, hinkvis
pafyllning

Trattmataren maojliggor kontinuerlig,
hinkvis pafyllning fér beredning av framst
runda produkter. Kapaciteten blir mycket
hog eftersom maskinen gér konstant och
ar darmed oerhért tidseffektiv. RG-400i
med Trattmatare kan med fordel placeras
i ett kontinuerligt produktionsflode.

Matarcylindern till Trattmataren ar
utformad med tva matarbas som pressar
produkten ner mot skarverktyget under
beredning.

Trattmatare

Riv hela ostblock

Vid beredning med Ostrivaren far du
smidigt plats med hela ostblock utan
att behdva dela dem i mindre bitar.

Den hoga matarcylindern ger utrymme
for ostblock pa upp till 35 cm. Havarms-
effekten, genererad av Ergo-loop mata-
ren, reducerar behovet av manuell kraft.
Optimal for att riva stora mangder ost!

Rekommenderade Rakostrivare:
4.5, 6,8 och 10 mm. Osten bor vara
valkyld.

Ostmatare



Tillbehor som forenklar tillvaron i koket

Tillbehorsvagn
for praktisk forvaring

Tillbehdrsvagnen erbjuder en
praktisk forvaring av tillbehdr och
skarverktyg. Den ger plats for tre
matare och tva matarcylindrar.

P& vagnen kan skdrverktyg hangas
for att ge fria ytor och undvika
onddigt slitage.

Tillbehdrsvagnen ar det idealiska
hjalpmedlet for att ha ordning
och reda, for snabb och enkel
hantering samt transport. Vagnen
ar helti rostfritt stal och har .
rejala hjul, varav tva ar lasbara. g

Kantinvagn
for smidigt flode

Kantinvagnen placeras framfor Gronsaksskararen under
beredning for att de fardigskurna produkterna enkelt ska
kunna transporteras vidare i beredningsprocessen.

Till vagnen ingér en 1/1-200 gastro-
normkantin. Ramen som haller kan-
tinen kan regleras i olika hojder och
kan aven fallas upp helt, vilket gor
att den ocksa gar utmarkt att anvén-
da for att till exempel transportera
sackar med potatis, kal eller [6k.
Vagnen &r helt i rostfritt stal med fyra
rejala hjul, varav tva ar lasbara.

Ladvagn
och Beredningslada inkl. lock

Praktisk for de riktigt stora volymerna. Ladvagnen ar
forsedd med ett rejalt handtag, fyra avvisarhjul, varav
tva ar lasbara.

Beredningsladans volym &r 54 liter och &r staplings-
bar med lock pa.

Gejdervagn
Lag och Hog

Den ldga modellen har ett praktiskt hyllplan r
dar du kan skala och dela produkter innan
beredning. Ger samtidigt plats for 2x7 GN 1/1.

f
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Den héga modellen
ar anpassad for 16 st
GN 1/1.

Bada vagnarna ar
forsedda med fyra
avvisarhjul, varav
tva &r [asbara.

T

P SNNNNNNY

Bassangvagn

Skar gronsakerna direkt neri en lag eller i vatten for att
fa dem krispiga.

Bassangvagnen ar forsedd med en praktisk avtappnings-
kran och rymmer 85 liter.

v

Kompressor
for tryckluftsdriven matare

Vid anvandning av den tryckluftsdrivna mataren behovs,
precis som namnet antyder, tryckluft. Om tryckluft saknas
i fastigheten ddr maskinen ska anvindas erbjuder HALLDE
en kompressor i tillbehorssortimentet.

Kompressorn ar ljudddmpad A —
(under 64 dBA) och monterad
pa en rullvagn sa att den latt
gar att flytta pa.

Praktisk vagghangare for skarverktyg och rengoringsborstar

Vagghangaren ger plats for tre skdrverktyg och monteras enkelt upp pa véggen. Den ger en
snabb oversikt 6ver hela sortimentet, spar plats och gor hanteringen sdker och bekvam.

Samtidigt ar det ett effektivt sétt att skydda knivarnas egg frdn onddigt slitage.

%

Rengéringsborstar i tva storlekar for rengdring av maskin och skarverktyg. Bada har grov -~
borst som &r sarskilt effektivt for rengéring av Tarningsgaller och Strimlare. A,
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Skarverktyg i hog kvalitet for basta resultat

Alla skérverktyg ar maskindiskbara och har utbytbara knivar och rakostplatar.

= Rostfritt stdl. HK=Hdg kapacitet

Skivare
0.5,1,1.5,2,3,4,5,6,7,8,9, 10 mm.

Skivar fasta och mjuka gronsaker, frukter, svampar etc.
Tarnar i kombination med rekommenderade Tarningsgaller.
Skar Pommes frites i kombination med Pommes Frites Galler.

HK Skivare
2,3,4,6,8,10, 12, 15,20 mm.

HK Skivare har dubbla knivar och darmed hog kapacitet.

Skivar harda gronsaker och frukter, tdrnar i kombination
med rekommenderade Tarningsgaller.

Skar pommes frites i kombination med Pommes Frites Galler.

8,10, 12, 15 mm.

Finsnittskivare Skivar fasta och mjuka grénsaker, frukter, svampar etc.
Tarnar i kombination med rekommenderade Tarningsgaller.

14,20 mm.

Soft Slicer Skivar mjuka gronsaker, frukter, svamp, etc.

Anvénds foredragsvis for tarning av mjuka produkter
i kombination med rekommenderade Tarningsgaller.

3,4,5,6 mm.

Riffelskivare Skar dekorativa rafflade skivor av rodbetor, gurka, morotter etc.
3,4,5,6 mm.
HK Riffelskivare HK Réffelskivare har dubbla knivar och ddrmed hog kapacitet.

Skar dekorativa rafflade skivor av rédbetor, gurka, morétter etc.

Strimlare

2x2, 2x6, 3x3, 4x4, 6x6, 8x8, 10x10 mm.

Skar strimlor av fasta produkter till soppor, sallader, grytor
och dekoration etc.

Passar for att skdra ndgot bdjda Pommes frites.

HK Strimlare

2x2,2.5x2.5, 2x6, 4x4, 6x6, 8x8,
10x10 mm.

HK Strimlare har dubbla knivar och dédrmed hog kapacitet.

Skar strimlor av fasta produkter till soppor, sallader, grytor
och dekoration etc.

Passar for att skdra pommes frites.

Rakostrivare
1.5,2,3,4.5,6,8,10 mm.
Till Ostmataren: 4.5, 6, 8,10 mm.

River mordtter och vitkal till rakostsallader. River nétter,
mandlar och torrt bréd.

Rakostrivare 6 eller 8 mm anvands vanligtvis for att riva ost
till pizza samt till riven vitkal.

Finrivare River produkter fint, sdsom ra potatis till raggmunk och
bréd till strobrod.
Hardostrivare Idealisk for att riva hardost sdsom parmesan.

River nagot grovre an “Finrivare, Extra fin”. &

Finrivare, Extra fin

River produkter mycket fint, sasom rattika finfordelat till puré
och potatis till en mos.

Tarningsgaller

6x6, 8x8, 10x10, 12x12, 15x15,
20x20, 25x25 mm.

Skar tarningar i kombination med en passande typ av skivare.
Tarnar bade harda och mjuka gronsaker, frukt etc.

Pommes Frites-galler
10x10 mm.

Skar Pommes Frites i kombination med Skivare 10 mm,
HK Skivare 10 mm eller Soft Slicer 10 mm. 4




Food Preparation Machines
Made in Sweden

Maskin

Motor: 1.5/0.9 kW. Tva hastigheter (200 och 400 varv/min).
208-440 V, 3-fas, 50-60 Hz.

Transmission: Underhallsfri kuggvéxel.

Sakerhetssystem: Tre sakerhetsbrytare.

Skyddsklass maskin: IP45.

Skyddsklass tryckknappar: IP65.

Vagganslutning: Jordad, 3-fas, 16 A.

Ljudniva LpA (EN31201): 70 dBA.

Magnetfalt: Mindre &n 0,4 mikrotesla.

Material

+ Maskinhus: Rostfritt stal

« Matarcylindrar: Rostfritt stal

+ Matare: Rostfritt stal

« Skarverktygens skivor: Rostfritt stal /Aluminium.
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+ Skarverktygens knivar: Rostfritt knivstal.

Matare

Fem varianter av matare:

+ Manuell matare med Ergo-loop med hdvarmseffekt.

« Tryckluftsmatare: tre hastigheter.

+ 4-hélsmatare med fyra ror: Diameter 73 mm (2 st), 60 mm och 35 mm.
« Trattmatare: Volym ca 23 liter. H6jd 350 mm. Diameter 420 mm.

+ Ostmatare: Manuell matare med Ergo-loop med havarmseffekt.

Fyra olika matarcylindrar:

Volym 9 liter. H6jd 250 mm. Diameter 200 mm:

+ Matarcylinder A med tre invéndig knivar till Manuell matare,
Tryckluftsdriven matare och 4-halsmatare.

» Matarcylinder B med en skiljevagg till Manuell matare,
och 4-halsmatare.

+ En med tvé invdndiga matarbas for trattmataren.

Volym 11 liter. H6jd 350 mm. Diameter 200 mm:
« Matarcylinder till Ostmatare.
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Skarverktyg

« Diameter: 215 mm. « Varvtal: 200 och 400 varv/min.

Typ av beredning Anvandare
« Skivar, tarnar, strimlar, réfflar,
river, skar pommes frites.

+ Bereder frukt, gronsaker, torrt
brod, ost, notter, svamp.

» Restauranger, butikskok,
pizzerior, centralkok,
institutionskok, skolor,
sjukhus, livsmedelsindustrier,
fast food-inrattningar, fartyg,

Nettovikt cateringkok, m.fl.

Maskinbas: 63 kg.
Matarcylinder: 6 kg.

Manuell matare: 7,5 kg.
4-hélsmatare: 5 kg.
Tryckluftsdriven matare: 12 kg.
Trattmatare med matarcylinder: 14,5 kg.
Ostmatare med matarcylinder: 21 kg
Skarverktyg: 1 kg.

Trag: 1,5 kg.

Normer

» Direktiv: Besok hallde.com.
Valj produkt och “Certifikat”

CERTIFIED
r
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AB Hallde Maskiner - Box 1165 164 26 Kista Sverige

« Telefon: 08 587 730 00 « Fax: 08 587 730 30 « hallde.com « info@hallde.com

Med reservation fér &ndringar i utférande och sortiment.

© AB Héllde Maskiner



