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Ostrivare RG-400i - den optimala
maskinen for att riva stora volymer ost

Riv hela ostblock i ett svep och effektivisera din produktion! Ostrivare RG-400i river upp till
2,9 ton ost per timme, ar anvandarvanlig och enkel att rengora - maskin och tillbehor, helt

i rostfritt stal!

Hela ostblock direkt i mataren

Vid beredning med Ostrivaren far du smidigt plats med
hela ostblock utan att behéva dela dem i mindre bitar.
Den héga matarcylindern ger utrymme for ostblock

pa upp till 35 cm. Havarmseffekten, genererad av Er-
go-loop mataren, reducerar behovet av manuell kraft.
Optimal for att riva stora méngder ost! For ost till pizza
och gratédng rekommenderar vi Rakostrivare 6 mm eller
8 mm. Osten bor vara valkyld.

Basta hygien

Alla |8sa delar ar tillverkade i rostfritt stal och &r
darmed maskindiskbara. Maskinbasen har slata ytor,
rundade kanter och saknar onddiga skrymslen dar ost
kan trdnga in och fastna. Tack vare avstandet pa 150
mm mellan maskinen och golvet ar det latt att gora
rent dven pa golvet under maskinen. Med hjalp av

de rejéla handtagen och att tva av maskinens ben ar
forsedda med robusta hjul ar den latt att forflytta.
Ostrivare RG-400i tillverkas enbart av livsmedelsgod-
kanda material.

Foredomligt sakerhetssystem

| Ostrivare RG-400i finns tva sékerhetssystem som for-
hindrar att maskinen kan kéras nar rakostrivaren ar
oskyddad. For att maskinen ska starta kravs att matar-
cylindern ar korrekt monterad och att mataren ar i ratt
position och técker rakostrivaren.

Hallbart sa klart!

Rakostrivarna har utbytbara rakostplatar, vilket in-
nebdr att du kostnadseffektivt kan se till att alltid ha
en skarp egg som ger perfekt skarresultat. Spara bade
pengar och miljo!

Maskin Nettovikt

Motor: 1.5/0.9 kW.
208-440V, 3-fas, 50-60 Hz.
Transmission: Underhallsfri
kuggvaxel.

Sakerhetssystem:
Tre sdkerhetsbrytare.

Skyddsklass maskin: IP45.
Skyddsklass tryckknappar: IP65.
Vagganslutning: Jordad, 3-fas, 16 A.
Ljudnivé LpA (EN31201): 70 dBA.
Magnetfalt: Mindre an 0,4 mikrotesla.

Material
« Maskinhus: Rostfritt stal
+ Matarcylinder: Rostfritt stal

» Manuell matare Ost och Anvéndare
Ergo-loop: Rostfritt stal + Restauranger, butikskok, pizzerior,
« Rakostrivare: Rostfritt stal. centralkok, institutionskok, skolor,

sjukhus, livsmedelsindustrier, fartyg,
fast food-inrattningar, cateringkok,

Ostmatare A
« Manuell matare med Ergo-loop M-t
med havarmseffekt. Normer

+ Matarcylinder: Volym 11 liter.
H6jd 350 mm. Diameter 200 mm.

FOLJ 0SS!
Titta pa videos, fa tips,
inspiration och information! =

+ Maskinbas: 63 kg.

+ Manuell matare Ost
inkl. Ostmatare: 21 kg

+ Rakostrivare: 1 kg.

» Trag: 1,5 kg.

Rakostrivare for ost

+ Rekommenderade dimensioner:
4.5,6,80ch 10 mm !

« Diameter: 215 mm.

« Varvtal: 200 och 400 varv/min.

« Alla rakostrivare ar maskindiskbara,

har platar tillverkade i rostfritt stal och
har utbytbara rakostplatar.

+ Direktiv: Besok hallde.com
Valj produkt och “Certifikat”.
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AB Hallde Maskiner - Box 1165 164 26 Kista Sverige -« Telefon: 08 587 73000 « Fax: 08 587 730 30 « hallde.com - info@hallde.com

Med reservation fér andringar i utférande och sortiment.
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