hallde.com____



https://www.hallde.com/sv/produkter/rg-250/

Ergonomii alla led

Den lutande designen betyder att matarcylindern alltid kommer i ratt vinkel och maskinen blir enkel att
fylla pa. Med hjélp av HALLDE Power Link far du en hdvarmseffekt p& matarplattan- nistan 50 procents
mindre manuell kraft behévs. Fér en friare arbetsstillning har matarplattan ett handtag, HALLDE Ergo-

loop, som gor att du kan jobba med bade vanster och héger hand. Till maskinen rekommenderas vart

héj- och sankbara maskinbord for att ge dig ratt arbetshéjd.

Sékra och snabba pafyllningar

Tack vare en automatisk start och stopp-funktion stannar maski-
nen sa fort matarplattan falls upp. Nar den falls tillbaka startar
maskinen igen och du kan fortséatta arbetet. RG-250 har ocksa
en helmaneformad cylinder som rymmer mer och stérre varor.
Dessa funktioner ar en klar fordel, sarskilt vid stora volymer.

Dubbel siakerhet mot oskyddad kniv

Om matarcylindern avlagsnas bryts strommen helt. Tack vare
denna dubbla sakerhet finns det ingen risk att maskinen gar
igdng nar kniven ar oskyddad.

Utvecklad for basta hygien
RG-250 tillverkas enbart av hygiencertifierade material. Maski-

nen har slata ytor, rundade kanter och saknar onddiga skryms-
len dar mat kan trénga in och fastna.

Enkel rengoring

For snabb rengéring &r alla 6sa delar latta att ta bort for att en-
kelt skolja av masknen. Bade matarplattan och matarcylindern
ar avtagbar och kan rengéras under rinnande vatten.

Bara de basta materialen

Maskinbas, matarcylinder och matarplatta ar allt tillverkat i
robust metall. Till skarverktygens knivblad och rivplatar anvénds
enbart rostfritt stal av hogsta kvalitet.

Tillbehor som forenklar tillvaron i ditt kok

» Maskinbord for god ergonomi

Kan regleras i olika hojdlagen
(hog, medel, lag) for att saker-
stalla en ergonomisk arbetshojd.
Maskinbordet dr designat sa att
det enkelt gér att placera HALLDEs
Kantinvagn framfor.

« Kantinvagn for smidigt flode

Underlattar hanteringen av
skurna produkter som enkelt
transporteras vidare i berednings-
processen.

Kan regleras i olika hojder och
aven fallas upp helt. Vagnen ar
helt i rostfritt stal med fyra rejala
hjul, varav tva &r [asbara.

Rengéringsborstar i tva storlekar

Anvands for rengdring av maskin och
skarverktyg. Bada har grov borst som
ar sarskilt effektivt for rengéring av
Tarningsgaller och Strimlare.

Praktisk skarverktygshangare

Ger plats for tre skarverktyg och en snabb dversikt
over hela sortimentet, spar plats och gor hanterin-
gen sdker och bekvam - ett effektivt satt att skydda
knivarnas egg fran onodigt slitage.

Latt att flytta

Att maskinen ar forhallandevis kompakt ger flera férdelar. Den
tar inte sa mycket plats i koket och det rejala handtaget pa bak-
sidan gor att den ar enkel att flytta.

Hogsta mojliga driftsakerhet

Den kraftfulla motorn har ett hogt viidmoment under start och
drift och driver skarverktyget direkt. Utan remmar eller mellan-
liggande kopplingar. Kraften fran motorn gar via en underhallsfri
kuggvéxel. Det hdr gor RG-250 mycket driftsdker - oavsett vilka
produkter du arbetar med.

Skarverktyg med komplett register

Med vart breda utbud av skarverktyg klarar RG-250 alla tankbara
jobb. Valj sjélv vilka verktyg du behéver for att bli annu effektiva-
re i koket. RG-250 skivar, tarnar, river och strimlar allt fran harda

till mjuka produkter. Knivbladen och rivplatarna ar ut-bytbara sa
du behéver inte kdpa helt nya skarverktyg.

Alltid perfekta skarresultat

Rotationshastigheten pa skarbladen &r optimerad for att skara
jadmna och fina skivor sa effektivt som méjligt. Knivarna ar an-
damalsenligt slipade for att inte bli sléa eller fa udden avbruten.
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Skarverktyg for basta resultat

Alla skarverktyg ar maskindiskbara.  Alla knivar och rakostplatar ar tillverkade i rostfritt stal. @ Har utbytbara knivar / rdkostplatar.
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Skivare Finsnittskivare Soft Slicer
@ 0.5,1,1.5,2,3,4,5,6,7,8,9,10 mm @ 15mm @ 8,10,12,15mm

Skivar mjuka gronsaker, frukter, svamp,
etc. Anvénds foredragsvis for tarning
av mjuka produkter i kombination med
rekommenderade Tarningsgaller.

Skivar fasta och mjuka gronsaker, frukter,
svampar etc. Tarnar i kombination med
rekommenderade Tarningsgaller.

Skivar fasta och mjuka gronsaker, frukter,
svampar etc. Tarnar i kombination med
rekommenderade Tarningsgaller. Skar
pommes frites i kombination med Pommes
Frites Galler.

Standardskivare Raffelskivare Strimlare Sagtandad Skivare
@ 20 mm @ 2,3,4,5,6 mm @ 2x2, 2x6, 3x3, 4x4, 6X6, 8x8, @ 10x10 mm
10x10 mm

Skar protein som till exempel
tillagad kyckling, salami och

Skar dekorativa rafflade skivor
av rddbetor, gurka, mordtter

Skivar fasta produkter sasom

rotfrukter etc. Tarnar i kombi- Skar strimlor av fasta produk-

nation med rekommenderade etc. tertill soppor, sallader, grytor halloumi.
Tarningsgaller. och dekoration etc. Passar for
att skdra nagot béjda pommes
frites.
[ :
K\;. / l . !
\-—I_—_—-‘-"" =

Rakostrivare Finrivare Hardostrivare Finrivare, Extra fin
@ 1.5,2,3,4.5,6,8,10mm @ @ @
River produkter mycket fint,

sasom rattika finfordelat till
puré och potatis till en mos.

Idealisk for att riva hardost
sasom parmesan. River nagot
grovre an "Finrivare, Extra fin”.

River morétter och vitkal till
rakostsallader. River nétter,
mandlar och torrt brod.

River produkter fint, sdésom ra
potatis till raggmunk och brod
till strobrod.

Rakostrivare 6 eller 8 mm an-
vénds vanligtvis for att riva ost
till pizza samt till riven vitkal.
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Pommes Frites-kit
10x10 mm

Tarningsgaller
6x6, 8x8, 10x10, 12x12, 15x15, 20x20 mm

Pommes Frites-galler
@ 10x10 mm

Kit innehallande Pommes
Frites-skivare @ och Pommes
Frites-verktyg som anvénds

Skar tarningar i kombination med en passande typ av skivare.
Tarnar bade harda och mjuka gronsaker, frukt etc.

Skar pommes frites i kombina-
tion med Skivare 10 mm eller
Soft Slicer 10 mm.

Dimension Kombinera med tillsammans for att skara
6x6 mm Skivare 3-6 mm pommes frites.
8x8 mm Skivare 3-8 mm Soft Slicer 8 mm
10x10 mm Skivare 3-10 mm Soft Slicer 8-10 mm
12x12 mm Skivare 3-10 mm Soft Slicer 8-10 mm
12x12 mm Lagt Soft Slicer 12 mm
15x15 mm Skivare 3-10 mm Soft Slicer 8-10 mm
15x15mmLagt  Finsnittskivare 15 mm Soft Slicer 12-15 mm Tﬁrning-kit
20x20 mm Skivare 3-10 mm Soft Slicer 8-10 mm 8x8x8, 10x10x10 mm
20x20 mm Lagt  Finsnittskivare 15 mm Soft Slicer 12-15 mm . . L . . .
- Kit inneh&llande Tarningsgaller och skivare @ fér att skira
20x20 mm Standardskivare 20 mm

Extra Lagt

tarningar av gronsaker, frukt etc.



Food Preparation Machines
Made in Sweden since 1941 E=2

Maskin

Motor: 0.55 kW. En hastighet.

400V, 3-fas, 50 Hz. 230V, 1-fas, 50 Hz.
Transmission: Underhallsfri kuggvaxel.
Sakerhetssystem: Tva sékerhetsbrytare.
Skyddsklass maskin: [P44.
Skyddsklass tryckknappar: IP65.
Vagganslutning: Jordad, 1-fas, 10 A
alternativt jordad 3-fas, 16 A.

Sakring: 10 A, trog.

Ljudniva LpA (EN31201): 72 dBA.
Magnetfélt: Mindre an 0.5 mikrotesla.

Material

» Maskinhus: Eloxerad eller polerad aluminiumlegering.

« Skérverktygens skivor: Rostfritt stal / Aluminium/
Glasfiber forstarkt polyamid

« Skérverktygens knivar: Rostfritt stal.

+ Maskinbord: Rostfritt stal.

« Gastronormkantin: Polycarbonat.

Matare

«+ Cylindrisk matare: Volym 4 liter. H6jd 180 mm.
Diameter 170 mm. En fast 55 mm bred invéndig stodvégg.
« Matarrér med invandig diameter 56 mm.

« Matarplatta med “HALLDE Ergo-loop” égleformat matarhandtag
och “HALLDE PowerLink” lanksystem.

Skarverktyg

« Diameter: 185 mm.
« Varvtal: 350 varv/min (50 Hz).

Typ av beredning
« Skivar, river, réfflar, strimlar, tarnar och skar pommes frites.
« Bereder frukt, gronsaker, torrt bréd, ost, notter, svamp.

Anvandare

« Restauranger, butikskok, pizzerior, salladsbarer, skolor, sjukhus,
dietister, fast food-inrattningar, fartyg, cateringkdk, m.fl.

Nettovikt
» Maskin: 22 kg.
« Skarverktyg: 0.5 kg. Pommes Frites-kit: 0,9 kg.

Normer
« Direktiv: Besok hallde.com. Valj produkt och Certifikat.
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AB Héllde Maskiner - Box 1165 164 26 Kista Sverige -« Telefon: 08 587 73000 « Fax: 08 587 730 30 « hallde.com
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« info@hallde.com

Med reservation for andringar i utférande och sortiment.
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