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Ergonomii alla led

RG-50 ar HALLDEs mest kompakta grénsaksskérare. Den ar utvecklad for det mindre kdket och den kom-
pakta designen gor att RG-50 enkelt gar att stoppa undan och ta fram vid behov. Storleken ar anpassad sa
att maskinen gar att kora direkt pa koksbanken. RG-50 matarplatta falls upp i en bage. Det tillsammans
med maskinens laga héjd mojliggor for en mer skonsam arbetsposition.

Sékra och snabba pafyllningar

Sa fort matarplattan falls upp stannar maskinen. Nar den falls
tillbaka 6ver cylinderns 6ppning startar maskinen igen och du
kan fortsatta arbetet. Denna automatiska start och stopp-
funktion gor att arbetet effektiviseras. En klar férdel, sérskilt vid
stora volymer.

Dubbel sikerhet mot oskyddad kniv

Om matarcylindern avldgsnas bryts strommen helt. Tack vare
denna dubbla sakerhet finns det ingen risk att maskinen gar
igdng nar kniven ar oskyddad.

Utvecklad for basta hygien
RG-50 tillverkas enbart av hygiencertifierade material. Maskinen

har slata ytor, rundade kanter och saknar onddiga skrymslen dar
mat kan Tranga in och fastna.

Enkel rengoring
For snabb rengéring &r alla 6sa delar latta att ta bort for att

enkelt skodlja av maskinen. Skarverktyg och alla l6sa delar gar att
diska i diskmaskin.

Bara de basta materialen

Maskinbasen ar tillverkad av robust ABS-plast. Matarcylinder
och matarplatta ar av stark polycarbonat. Skarverktygen ar
tillverkade i rostfritt stal och till knivbladen anvénds enbart
rostfritt knivstal av hogsta kvalitet.

Tillbehor som forenklar tillvaron i ditt kok

 Rekommenderade
Skarverktygspack

2-pack skarverktyg:
Skivare 4 mm
Rakostrivare 4 mm

4-pack skarverktyg:
Skivare 2 mm
Skivare 4 mm
Rakostrivare 4 mm
Strimlare 2x2 mm

Rengoringsborstar i tva storlekar

Anvénds for rengdring av maskin och
skarverktyg. Bada har grov borst som
ar sarskilt effektivt for rengdring av
Tarningsgaller och Strimlare.
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Praktisk skarverktygshangare

Ger plats for tre skarverktyg och en snabb dversikt
over hela sortimentet, spar plats och gor hanterin-
gen saker och bekvam - ett effektivt sétt att skydda
knivarnas egg fran onodigt slitage.

Vager latt vid flytt

Att maskinen ar liten till storleken ger flera férdelar. Den tar inte
sa mycket plats i koket. Och den ar enkel att flytta. Nagot som
det rejéla handtaget pa sidan forstas ocksa bidrar till.

Hogsta mojliga driftsdakerhet

Den kraftfulla motorn har ett hdgt viidmoment och driver
skarverktygen via en sjalvspannande kuggrem. Motorns has-
tighet ar nedvéxlad vilket gor RG-50 mycket driftsaker - oavsett
vilka produkter du arbetar med.

Skarverktyg med komplett register

Med vart breda utbud av skarverktyg klarar RG-50 alla tédnkbara
jobb. Vélj sjélv vilka verktyg du behéver for att bli annu effekti-
vare i koket. RG-50 skivar, tarnar, réfflar, river och strimlar allt
fran harda till mjuka produkter.

Alltid perfekta skarresultat

Rotationshastigheten pa skarbladen &r optimerad for att skara
jadmna och fina skivor sa effektivt som méjligt. Knivarna ar an-
damalsenligt slipade for att inte bli sléa eller fa udden avbruten.

Resultat- och inspirationsvideos =»



https://www.hallde.com/sv/videos/

Alla skérverktyg ar maskindiskbara.

Skarverktyg for basta resultat

@ Har utbytbara knivar / rakostplatar.

= Rostfritt stal.

Skivare
1,2,4,6 mm

@ 0.5,1.5,3,5,7,8,9,10 mm

Skivar fasta och mjuka gronsaker, frukter, svampar etc.
Tarnar i kombination med rekommenderade Tarningsgaller.
Skar pommes frites i kombination med Pommes Frites Galler.

Finsnittskivare Skivar fasta och mjuka gronsaker, frukter, svampar etc.
@ 15mm Tarnar i kombination med rekommenderade Tarningsgaller.
Soft Slicer Skivar mjuka grénsaker, frukter, svamp, etc.

@ 8,10,12,15mm

Anvénds foredragsvis for tarning av mjuka produkter
i kombination med rekommenderade Tarningsgaller.

Raffelskivare
4 mm
@ 2,3,5,6 mm

Skar dekorativa rafflade skivor av rédbetor, gurka,
morotter etc.

Strimlare
2x2,4x4 mm
@ 2x6, 3x3 mm

Skar strimlor av fasta produkter till soppor, sallader, grytor
och dekoration etc.

Passar for att skdra nagot bdjda pommes frites.

Rakostrivare
2,4,6 mm.
@ 1.5,3,4.5,8,10 mm

River morétter och vitkal till rakostsallader. River notter,
mandlar och torrt brod.

Rakostrivare 6 eller 8 mm anvénds vanligtvis for att riva ost
till pizza samt till riven vitkal.

Finrivare River produkter fint, sdsom ra potatis till raggmunk och
brad till strobrod.

@

Hardostrivare Idealisk for att riva hardost sdsom parmesan.

@ River ndgot grovre &n “Finrivare, Extra fin”.

Finrivare, Extra fin

®

River produkter mycket fint, sdsom réttika finfordelat
till puré och potatis till en mos.

Tarningsgaller

8x8, 10x10, 12x12,
15x15, 20x20 mm

Skar tdrningar i kombination med en passande typ av skivare.
Tarnar bade harda och mjuka gronsaker, frukt etc.

Pommes Frites-kit
@ 10x10 mm

Kit innehallande Pommes Frites-skivare och Pommes Frites-

verktyg som anvands tillsammans for att skdra pommes frites.
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Maskin

Motor: 1.0 kW. En hastighet. 220-240 V, 1-fas, 50-60 Hz.
Transmission: Kuggrem

Sakerhetssystem: Tva sdkerhetsbrytare.

Skyddsklass maskin: IP34.

Vagganslutning: Jordad, 1-fas, 10 A.

Sakring: 10 A, trog.

Ljudniva LpA (EN31201): 76 dBA.

Magnetfalt: Mindre an 15 mikrotesla.

Material

« Maskinhus: ABS-plast.

« Knivhus: Aluminium

» Matare: Polycarbonat och polyamid.
« Utmatarskiva: Acetal.

« Skérverktygens skivor: Rostfritt stal / Aluminium
/ Glasfiberforstarkt polyamid.

« Skarverktygens knivar: Rostfritt knivstal.

Matare

« Matarcylinder: Volym 0,9 liter.
Hojd 185 mm. Diameter 170 mm.
« Matarrdr invandig diameter 53 mm.

Skarverktyg
« Diameter: 185 mm.
« Varvtal: 500 varv/min.

Typ av beredning
« Skivar, river, réfflar, strimlar, tarnar och skar pommes frites.
« Bereder frukt, gronsaker, torrt bréd, ost, nétter, svamp m.m.

Anvandare

+ Restauranger, butikskok, dietkok, salladsbarer, skolor, daghem,
fast food-kok, cateringkdk, m.fl.

Nettovikt
+ Maskin: 8,6 kg.
« Skarverktyg: 0,3 kg. Pommes Frites-kit: 0,9 kg.

Normer
« Direktiv: Besok hallde.com. Valj produkt och Certifikat.
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