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Mate urzadzenie o duzych mozliwosciach

Urzadzenia z serii Combi Cutter firmy HALLDE stanowig
doskonate uniwersalne rozwigzanie dla mniejszych
kuchni. Urzadzenie CC-34 taczy w sobie funkcje ofero-
wane przez urzadzenia typu kuter mikser i urzadzenia
do przygotowywania warzyw. Jest niewielkie i kom-
paktowe, dzieki czemu mozna je tatwo schowac i wyjaé
w razie potrzeby.

HALLDE Speed Selector

Urzadzenie CC-34 ma cztery predkosci: 500 i 800 obr/
min jako urzadzenie do przygotowywania warzyw oraz
1450 2650 obr/min jako kuter-mikser. Urzadzenie
rozpoznaje automatycznie, jaka przystawka jest na
nim zamontowana i samoczynnie dobiera dostepne
predkosci.

Konstrukcja zapewniajaca

maksymalna higiene

Urzadzenie CC-34 jest wykonane wytacznie z mate-
riatdw posiadajacych certyfikaty higieniczne. Posiada
ono gtadkie powierzchnie i zaokraglone brzegi, co eli-
minuje niepotrzebne zagtebienia, w ktérych mogtyby
utknac resztki zywnosci. Wszystkie ruchome czesci
mozna tatwo odtaczyé, co pozwala na ich szybkie
oczyszczenie i tatwe umycie urzadzenia. Wszystkie
ruchome cze$ci mozna umy¢ w zmywarce.

Wytacznie najlepsze materiaty

Podstawa jest wykonana z wytrzymatego tworzywa
ABS, a komora robocza z metalu. Podajnik jest wy-
konany z poliweglanu, a misa ze stali nierdzewne;j.
Ostrza narzedzi tnacych sa produkowane wytacznie
z najwyzszej jakosci nierdzewnej stali nozowe;j.

Maksymalna niezawodnos¢
Mocny silnik dysponuje duzym mo-
mentem obrotowym, a jego predkos$¢
obrotowa zostata zredukowana, dzieki
czemu urzadzenia CC-34 jest bardzo
niezawodne, bez wzgledu na rodzaj
przetwarzanych produktéw. Gdy silnik
potrzebuje wiekszej mocy, zostaje do
niego doprowadzony wiekszy prad, co
pozwala utrzymac rbwnomierna pred-
kosc¢ obrotowa.

Urzadzenie do przygotowywania
warzyw

Podniesienie tarczy dociskowej powoduje
zatrzymanie urzadzenia i umozliwia zata-
dowanie produktu. Zamkniecie tarczy
powoduje ponowne uruchomienie urzad-
zenia i umozliwia kontynuowanie pracy.
Ta funkcja automatycznego wiaczania i
wytaczania pozwala na bardziej wydajna
prace. Jest to niewatpliwa zaleta, szczeg6l-
nie przy przygotowywaniu wiekszych ilosci
produktéw. Podajnik jest wyposazony w rure
podajaca do dtugich, waskich produktéw,
takich jak ogorki i por.

Podwaéjne zabezpieczenie przed
nieostonietym nozem

Usuniecie podajnika powoduje catkowite
odciecie zasilania. Dzieki temu podwdéjnemu
zabezpieczeniu nie jest mozliwe wtaczenie
sie maszyny, gdy noz jest nieostoniety.

Narzedzia tnace do wszystkich
zadan

Dzieki naszej bogatej ofercie narzedzi tna-
cych o $rednicy 185 mm urzadzenie CC-34
rad zi sobie ze wszelkimi mozliwymi zadania-
mi. Urzadzenie CC-34 kroi w plastry, kostki,
wiorki, stupki, plastry karbowane zaréwno
twarde, jak i miekkie produkty.
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4-pak narzedzi tnacych

Akcesoria

2-pak narzedzi tnacych

Kuter-mikser

Misa kutra-miksera ma pojemnos$¢
trzech litréw i posiada szczelng pokry-
we, ktéra umozliwia przygotowywanie
wiekszych ilosci zaréwno ptynnych, jak
i suchych produktéw. Kuter-mikser ma
dwie predkosci robocze: 1450 i 2650
obr/min. Oprécz tego posiada funkcje
natychmiastowego wtaczenia obrotow
maksymalnych. Funkgcja ta zapewnia
lepsza kontrole nad rozdrabnianiem i
mieszaniem produktdw.

Inteligentne rozwigzania

Urzadzenie CC-34 posiada opaten-
towany system zgarniajacy z trzema
ramionami. Utrzymuja one wnetrze
misy i pokrywy w czystosci. Jednoc-
ze$nie podczas obrobki kieruja produkt
w kierunku nozy. Budowa i kat ustawie-
nia nozy w potaczeniu z ramionami
zgarniajacymi sprawiaja, ze produkty sa
przez caty czas przekrecane w misie,
dzieki czemu cata zawarto$¢ zostaje
réwnomiernie rozdrobniona i wymies-
zana. Pozwala to uzyskaé doskonaty
rezultat w krotkim czasie. Ostrza nozy
sa zabkowane, co zwieksza ich odpor-
nos$¢ na zuzycie.
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Wieszak $cienny Szczotka mata i duza



Wszystkie narzedzia tngce mozna my¢ w zmywarce.

Wysokiej jakosci narzedzia tnace

@ Noze oraz ptytki do widrkdéw sg wymienne.

®=Stal nierdzewna.

Plastry
1,2,4,6 mm

@ 0.5,1.5,3,5,7,8,9, 10,15 mm

Przeznaczone do ciecia twardych i miekkich warzyw, owocéw,

grzybow, itp. Do ciecia w kostke przy zastosowaniu dodatkowej
tarczyz kratka kostkujaca. Do krojenia ziemniakéw na frytki przy
zastosowaniu odpowiedniej tarczyz kratka kostkujaca.

Delikatne plastry
@ 15mm

Przeznaczone do ciecia twardych i miekkich warzyw, owocéw,
grzybdw, itp. Mozna cigé w kostke w zestawieniu z odpowiednia
tarcza z kratka kostkujaca.

Plastry do miekkich warzyw

@ 8,10,12,15mm

Przeznaczone do ciecia miekkich warzyw, owocow, grzybow, itp.
Zalecane do ciecia migkkich produktéw w kostke,
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Plastry karbowane
4 mm

Do ciecia w karbowane plastry burakéw, ogérkéw, marchwi, itp. '

@ 2,3,5,6 mm
Stupki Do ciecia w stupki twardych produktéw do zup, satatek,
2%2. 4xd potrawek, dekorowania, itp. Pasuje do ciecia lekko wygietych
X2, 4x&mm czipséw ziemniaczanych/frytek.
@ 2x6,3x3 mm
Wiorki Do szatkowania kapusty i marchwi do suréwek. Rozdrabnia _—
2 4.6 mm orzechy, migdaty i suche pieczywo. Tarcza 6 lub 8 mm
PR .

@ 1.5,3,4.5,8,10 mm

L q.
jest powszechnie uzywana do ucierania seréw do pizzy i £ %1
szatkowania kapusty. " Sy

Tarcza do rozdrabniania,
drobna

@

Do rozdrabniania produktoéw, takich jak, surowe ziemniaki na
placki ziemniaczane i suchego pieczywa na butke tarta.

o =

Tarcza do twardego sera

@

Idealna do twardego sera, jak parmezan. Produkty sa nieco
grubsze niz przy uzyciu tarczy bardzo drobne;j.

&

Tarcza do rozdrabniania,
bardzo brobna

@

Rozdrabnia produkty na bardzo drobne, jak czarna rzepa,
ziemniaki na puree.

Tarcze do kotski

8x8, 10x10, 12x12,
15x15,20x20 mm

Przeznaczone do ciecia w kostke, uzywane w zestawieniu
z odpowiednia tarcza tnaca. Do krojenia w kostke twardych
i miekkich warzyw, owocow, itp.

Zestaw do frytek
@ 10x10 mm

Zestaw zawierajacy plaster do frytek i narzedzie do frytek nalezy
uzywac razem, aby otrzymac frytki. '




Urzadzenie

Silnik: 1000 W. Cztery predkosci. Zasilanie 220-240V,

1-fazowe, 50-60 Hz.

Naped: Pasek zebaty.

Uktad zabezpieczajacy: Dwa wytaczniki bezpieczenstwa.

Stopien ochrony urzadzenia: IP34. oo
Bezpiecznik: 10 A, zwtoczny.

Gniazdo zasilajace: Z uziemieniem, 1-fazowe, 10 A.

Poziom hatasu LpA (EN31201): 76 dB(A) podczas ciecia i 82 dB(A)
podczas siekania.

Pole magnetyczne: Ponizej 0,1 mikrotesli.
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Materiaty

» Obudowa urzadzenia: tworzywo ABS.

Podajnik: Poliweglan i poliamid.

Tarcza wyrzutowa: Tworzywo acetalowe.

Misa: Stal nierdzewna.

Gniazdo nozy: Tworzywo acetalowe.

Pokrywa i ramiona zgarniajace: Tritan.

Tarcze narzedzi tnacych: Stal nierdzewna.

Ostrza narzedzi tnacych i sekcji miksujacej: Stal nozowa nierdzewna.

Pojemnos¢ i wymiary

+ Cylinder podajacy: Pojemnosc 0,9 litrow. Wysokos$¢ 185 mm.
Srednica 170 mm.

+ Rura podajaca o $rednicy wewnetrznej 53 mm.

« Pojemnos$¢ misy: Catkowita - 3 litry. Objetosc¢ ptynu netto: 1,4 litra.

Narzedzia tnace
« Srednica narzedzi tnacych: 185 mm.
« Srednica noza siekajgcego: 170 mm.

+ Predkos$¢ obrotowa: Urzadzenie do przygotowywania
warzyw 500 i 800 obr/min. Kuter-mikser 1450 i 2650 obr/min.
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Rodzaj obrobki

Przystawka do warzyw: Plastry, kostki, wiorki, stupki, frytki | plastry
karbowane. Przetwarza warzywa, owoce, suche pieczywo, ser, 250
orzechy, grzyby, itp.

Przystawka kuter/blender: Siekanie, mielenie, mieszanie i
miksowanie. Przetwarza mieso, ryby, owoce, warzywa, ziota,
orzechow, migdaty, parmezan, czekolade, itp. Przygotowanie sosow,
dressingdw, oliw smakowych, masta czosnkowego, majonezéw,
sosoéw, zup kreméw, mielenie miesa, puree, pasztetdw, itp.

Uzytkownicy

« Restauracje, kuchnie sklepowe, kuchnie dietetyczne, bary satatkowe,
szkoty, przedszkola, bary szybkiej obstugi, kuchnie cateringowe, itp.

Masa netto

« Urzadzenie: 7,3 kg.

» Przystawka do przygotowywania warzyw: 1 kg

» Przystawka kuter-mikser kompl.: 1,5 kg

+ Narzedzia tnace: 0,3 kg. Zestaw do frytek: 0.9 kg.

Normy

« Dyrektywa: Odwiedz hallde.com. Wybierz produkt i Certyfikat. c€ @
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Zastrzega sie mozliwo$¢ zmian wykonania i asortymentu.
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