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WielkoS¢ ma znaczenie

Model RG-100 jest przeznaczony do kuchni o mniejszym obcigzeniu, ktére jednoczesnie potrzebuja jakosci
i mocy duzego profesjonalnego urzadzenia do przygotowywania warzyw. Wielko$¢ urzadzenia RG-100
sprawia, ze mozna je bez problemu ustawié bezposrednio na blacie kuchennym. Pochyta konstrukcja po-
dajnika sprawia, ze znajduje sie on zawsze w odpowiednim potozeniu, a podawanie produktow jest tatwe.

Bezpieczne i szybkie podawanie produktow

Dzieki funkcji automatycznego uruchomienia i zatrzymania
urzadzenie wytacza sie natychmiast po otwarciu tarczy docis-
kowej. Zamkniecie tarczy powoduje ponowne uruchomienie
urzadzenia i umozliwia kontynuowanie pracy. Jest to niewat-
pliwa zaleta, szczegdlnie przy przygotowywaniu duzych ilosci
produktéw.

Podwéjne zabezpieczenie przed
nieostonietym nozem

Odtaczenie podajnika powoduje catkowite odciecie zasilania.
Dzieki temu podwdjnemu zabezpieczeniu nie jest mozliwe
wiaczenie sie urzadzenia, gdy néz jest nieostoniety.

Akcesoria utatwiajace prace w kuchni

« Podajnik do ciecia pod katem
Stuzy do krojenia dtugich i waskich warzyw, 1

takich jak ogdrki, marchew i pory, aby uzyskac
ukos$ne ozdobne plastry do dan z woka, s

kanapek, satatek itp.

\
» Wktadka rurowa w kompl. z Pestle w
Stuzy do ciagtego podawania dtugich i cienkich
warzyw, ktore maja by¢ ciete pod katem,
na przyktad szczypiorku, chilli i rzodkiewki.
Wktadke rurowa umieszcza sie we wbudo-

wanym podajniku rurowym.

» Podstawa pod maszyne dla
lepszej ergonomii — —“1}\
Dzieki podstawie maszyne mozna =
ustawi¢ na trzech réznych wyso-
kosciach (wysoka, Srednia, niska),
aby zawsze zagwarantowac pra-
widtowa ergonomiczna postawe.
Konstrukgja stotu umozliwia tatwe -

umieszczenie wézka transportowego
HALLDE. o

Woézek na pojemniki zapewnia ptynna prace

Utatwia transport przetworzo-

nych produktéw, transportujac je

z tatwoscia do kolejnych etapow
procesu produkcyjnego. Mozna go
dostosowac do réznych wysokosci,

a nawet catkowicie ztozy¢. Wozek jest
w catosci wykonany ze stali nierdze-
wnej, z czterema solidnymi kotami,

z ktérych dwa mozna zablokowac.
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Szczotki do czyszczenia
w dwoch rozmiarach

Stuza do czyszczenia maszyn i narzedzi

tnacych. Oba maja grube wtosie, ktére =
jest szczegolnie skuteczne do czyszczenia

kostek i stupkow.

» Wieszak scienny na narzedzia thace

Zapewnia miejsce na trzy narzedzia tnace i szybki
przeglad catego asortymentu, oszczedzajac miejsce
i czyniac obstuge bezpieczna i wygodna - skuteczny
sposob ochrony krawedzi ostrzy przed niepotrzebnym
zuzyciem.

Konstrukcja zapewniajaca maksymalna higiene

Urzadzenie RG-100 jest wykonane wytacznie z materiatéw
posiadajacych certyfikaty higieniczne. Posiada ono gtadkie
powierzchnie i zaokraglone brzegi, co eliminuje niepotrzebne
zagtebienia, w ktérych mogtyby utknac resztki zywnosci.

tatwe utrzymanie w czystosci

Wszystkie ruchome czesci mozna tatwo odtaczyé, co pozwala
na ich szybkie oczyszczenie i tatwe umycie urzadzenia. Poda-
jnik mozna zdja¢ i umy¢ pod biezaca woda.

Wytacznie najlepsze materiaty

Podstawa, podajnik i tarcza dociskowa sg wykonane z wytrzy-
matego metalu. Ostrza i tarcze sa produkowane wytacznie z
najwyzszej jakosci stali nierdzewne;j.

Niewielka masa utatwia przenoszenie

Fakt, ze urzadzenie jest stosunkowo niewielkie, stanowi o jego
licznych zaletach. Mozna je ustawi¢ na blacie kuchennym.
Nie zajmuje duzo miejsca w kuchni. Daje sie tatwo przenosic.
Przyczyniasiedotegoréwniezduzy uchwytznajdujacysieztytu.

Maksymalna niezawodnos¢

Mocy silnik dysponuje duzym momentem obrotowym podczas
rozruchu oraz pracy urzadzenia, a narzedzia tnace sa naped-
zane bezposrednio. Bez paskéw i elementéw sprzegajacych.
Moc silnika jest przenoszona przez bezobstugowa przektadnie
zebata. Dzieki temu urzadzenie RG-100 jest bardzo niezawodne
- niezaleznie od przetwarzanych produktow.

Petna gama narzedzi tnacych

Dzieki naszej bogatej ofercie narzedzi tnacych urzadzenie RG-
100 radzi sobie ze wszelkimi mozliwymi zadaniami. Kazdy moze
wybraé sam narzedzia, ktére pomoga mu zwiekszy¢ wydajnosc
prac kuchennych. Urzadzenie RG-100 kroi w plastry, w kostke,
uciera i szatkuje zaréwno twarde, jak i miekkie produkty. Os-
trza i tarcze sa wymienne, dzieki czemu nie trzeba kupowa¢é
catkowicie nowych narzedzi tnacych.

Zawsze doskonate
rezultaty ciecia

Predko$¢ obrotowa tarcz
tnacych jest zoptymal-
izowana w taki sposob,

ze pozwala cig¢ produkty
na réwne i cienkie plastry z
najwyzszg mozliwa
skutecznoscia.

Noze sa ﬁ“"
odpowiednio -

naostrzone,
dzieki czemu l
sie nie tepia, aiich :
krawedzie nie wytamuja sie.
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Wszystkie narzedzia tngce mozna my¢é w zmywarce.

Wysokiej jakosci narzedzia tnace

@ Noze oraz ptytki do wiérkédw sa wymienne.

@=Stal nierdzewna.

Plastry Przeznaczone do ciecia twardych i miekkich warzyw, owocow,
grzybow, itp. Do ciecia w kostke przy zastosowaniu dodatkowej
@0s5,1,15,2,3,4,5,6, tarczyz kratka kostkujaca. Do krojenia ziemniakow na frytki przy
7,8,9,10 mm zastosowaniu odpowiedniej tarczyz kratka kostkujaca.
Delikatne plastry Przeznaczone do ciecia twardych i miekkich warzyw, owocéw,
@ 15mm grzybdw, itp. Mozna cigé w kostke w zestawieniu z odpowiednia

tarcza z kratka kostkujaca.

Plastry do miekkich warzyw

@ 8,10,12,15 mm

Przeznaczone do ciecia miekkich warzyw, owocow, grzybow, itp.
Zalecane do ciecia miekkich produktéw w kostke,

Plastry karbowane
@ 2,3,4,5,6mm

Do ciecia w karbowane plastry burakéw, ogdrkdéw, marchwi, itp.

Stupki

@ 2x2, 2x6, 3x3, 4x4, 6x6,
8x8, 10x10 mm.

Do ciecia w stupki twardych produktéw do zup, satatek,
potrawek, dekorowania, itp. Pasuje do ciecia lekko wygietych
czipséw ziemniaczanych/frytek.

Wiorki
@ 1.5,2,3,4.5,6,8,10 mm.

Do szatkowania kapusty i marchwi do suréwek. Rozdrabnia
orzechy, migdaty i suche pieczywo. Tarcza 6 lub 8 mm jest
powszechnie uzywana do ucierania seréw do pizzy

i szatkowania kapusty.

Tarcza do rozdrabniania,
drobna

@

Do rozdrabniania produktow, takich jak, surowe ziemniaki
na placki ziemniaczane i suchego pieczywa na butke tarta.

Tarcza do twardego sera

@

Idealna do twardego sera, jak parmezan. Produkty sa nieco
grubsze niz przy uzyciu tarczy bardzo drobnej.
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Tarcza do rozdrabniania, Rozdrabnia produkty na bardzo drobne, jak czarna rzepa,
bardzobrobrg ziemniaki na puree.
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Tarcze do kotski

6x6, 8x8, 10x10, 12x12,
15x15, 20x20 mm

Przeznaczone do ciecia w kostke, uzywane w zestawieniu
z odpowiednia tarcza tnaca. Do krojenia w kostke twardych
i miekkich warzyw, owocéw, itp.

Zestaw do frytek
@ 10x10 mm

Zestaw zawierajacy plaster do frytek i narzedzie do frytek
nalezy uzywac razem, aby otrzymac frytki. .




Urzadzenie 475
Silnik: 0,25 kW. Jedna predko$¢. Zasilanie 230V, 1-fazowe, 50 Hz. 45
Zasilanie 400V, 3-fazowe, 50 Hz. ™
Naped: Przektadnia planetarna.
Uktad zabezpieczajacy: Dwa wytaczniki bezpieczenstwa. - ~N
Stopien ochrony urzadzenia: IP44.

Stopien ochrony przyciskdw: IP65.

Gniazdo zasilajace: Z uziemieniem, 1-fazowe, 10 A.
Bezpiecznik: 10 A, zwtoczny.

Poziom hatasu LpA (EN31201): 70 dB(A).

Pole magnetyczne: Ponizej 0,5 mikrotesli.

735
495
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Materiaty
» Obudowa urzadzenia: Anodowany i polerowany stop aluminiowy.

« Tarcze narzedzi tnacych: Stal nierdzewna/Aluminium/
Plastik/Poliamid wzmocniony wtéknem szklanym

« Ostrza narzedzi tnacych: Stal nierdzewna.
« Podstawa pod urzadzenie: Stal nierdzewna.
+ Pojemnik: Poliweglan.

Podajniki

+ Cylinder podajacy: Pojemnos¢ 1,65 litra.
Wysokos$¢ 150 mm. Srednica 170 mm.

« Rura podajaca o $rednicy wewnetrznej 56 mm. ‘ 215 ‘

Narzedzia tnace i =
- Srednica: 185 mm. ey
+ Predkos$¢ obrotowa: 350 obr/min.

Rodzaj obrobki
« Plastry, kostki, wiorki, stupki, frytki | plastry karbowane.

» Do owocow, warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechéw,
grzybow, itp.

Uzytkownicy

« Restauracje, kuchnie sklepowe, pizzerie, bary satatkowe, szkoty,
szpitale, bary szybkiej obstugi, jednostki ptywajace, kuchnie
cateringowe, itp.

i = 1
Masa netto L ‘
» Urzadzenie: 16 kg. "'";",'-':- 3 ::E'—'
« Narzedzia tnace: 0,5 kg. Zestaw do frytek: 0,9 kg. =y |

Normy
+ Dyrektywa: Odwiedz hallde.com. Wybierz produkt i Certyfikat.

Zastrzega sie mozliwo$¢ zmian wykonania i asortymentu.
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