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Kompaktowa szatkownica o duzej wydajnosci

RG-250 diwash ma 4-litrowy cylinder podawczy o okragtym przekroju. Pochylona konstrukcja oraz separa-
tor w cylindrze umozliwiaja tatwe dodawanie produktéw (np. pomidoréw, cebuli, papryki itp.) i pozwalaja
na réznorodne, ale spéjne krojenie pod wzgledem kata ciecia. Wbudowany podajnik do dtugich warzyw
utatwia poprzeczne ciecie podtuznych artykutéw spozywczych (np. ogoérka). Wszystkie wyjmowane czesci

RG-250 diwash majace kontakt z zywnoscia mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

Ergonomia i bezpieczenstwo przez caty czas

Pochylona konstrukcja utatwia napetnianie RG-250 diwash
artykutami spozywczymi. Konstrukcja podajnika wykorzys-
tuje efekt dzwigni, utatwiajac przetwarzanie produktéw o
twardszej konsystencji. Zaleca sie, aby maszyna pracowata

na podstawie pod maszyne. Mozliwo$¢ ustawienia na jednej z
trzech wysokosci gwarantuje prawidtowa postawe przy pracy.
Bezpieczenstwo zapewnia automatyczny wytgcznik bezpiec-
zenstwa obstugiwany za pomoca ptyty popychajacej: gdy
ptyte popychacza obraca sie na boki od cylindra podajacego,
silnik jest wytgczany. Ustawienie ptyty popychacza na ot-
worze automatycznie uruchamia maszyne. RG-250 diwash
ma solidny i duzy uchwyt z tytu, ktéry utatwia przenoszenie
maszyny.

Proste czyszczenie dla lepszej higieny

Wszystkie czes$ci RG-250 diwash zostaty pokryte opaten-
towana powtoka, dzieki czemu sa bardzo gtadkie i tatwe do
czyszczenia. Maszyna ma réwne powierzchnie, zaokraglone
krawedzie, bez wgtebien, co zapobiega gromadzeniu sie
resztek warzyw. Wszystkie wyjmowane cze$ci RG-250 diwash
mozna my¢ w zmywarce, a wykonane sg one z certyfiko-
wanych materiatéw higienicznych.

Akcesoria utatwiajace prace w kuchni

» Podstawa pod maszyne dla lepszej ergonomii

Dzieki podstawie maszyne mozna
ustawic¢ na trzech réznych wysokos-
ciach (wysoka, $rednia, niska),

aby zawsze zagwarantowac
prawidtowa ergonomiczna
postawe. Konstrukcja stotu
umozliwia tatwe umieszczenie
wozka transportowego HALLDE.

Woézek na pojemniki zapewnia ptynna prace -~

Utatwia transport przetworzonych
produktéw, transportujac je z
tatwoscia do kolejnych etapow
procesu produkcyjnego. Mozna go
dostosowac do réznych wysokosci,

a nawet catkowicie ztozy¢.

Wézek jest w catosci wykonany ze

stali nierdzewnej, z czterema solidnymi v
kotami, z ktérych dwa mozna zablokowac.

Szczotki do czyszczenia
w dwodch rozmiarach

Stuza do czyszczenia maszyn i narzedzi
tnacych. Oba maja grube wtosie, ktére
jest szczegolnie skuteczne do czyszcze-
nia kostek i stupkow.

» Wieszak scienny na narzedzia thace

Zapewnia miejsce na trzy narzedzia tnace

i szybki przeglad catego asortymentu,
oszczedzajac miejsce i czynigc obstuge
bezpieczna i wygodna - skuteczny sposob
ochrony krawedzi ostrzy przed niepotrzebnym
zuzyciem.

Maksymalna niezawodnos¢

Mocny silnik ma wysoki moment obrotowy w trakcie pracy
i przy starcie. Moc z silnika przekazywana jest przez bezobstu-
gowa przektadnie planetarna.

Narzedzia tnace do kazdego mozliwego zadania
RG-250 diwash moze kroi¢ produkty, zaréwno twarde, jak

i miekkie, na ponad 50 réznych sposobéw - plastry, kostki,
tarcie, wiérki i stupki. Moze nawet cig¢ frytki. Noze i ptytki do
wiorkéw sa wymienne, co gwarantuje ciagta doskonata prace.

Zawsze doskonate rezultaty ciecia

Predko$¢ obrotowa tarcz tnacych jest zoptymalizowana

w taki sposoéb, ze pozwala cig¢ produkty z najwyzsza mozli-
wa skutecznoscia. Noze sg odpowiednio naostrzone, dzieki
czemu sie nie tepia, a ich krawedzie nie wytamuja sie.
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Wszystkie narzedzia tngce mozna my¢ w zmywarce.

Wysokiej jakosci narzedzia tnace

@ Noze oraz ptytki do widrkdéw sg wymienne.

®=Stal nierdzewna.

Plastry Przeznaczone do ciecia twardych i miekkich warzyw, owocéw,
@ 05.1,1.5,2.3.4.5.6 grzybow, itp. Do ciecia w kostke przy zastosowaniu dodatkowej

7'8’ 9’ l’o’m;n e tarczyz kratka kostkujaca. Do krojenia ziemniakéw na frytki przy

M zastosowaniu odpowiedniej tarczyz kratka kostkujaca.
Plastry Standardowe Przeznaczone do ciecia twardych produktow, takich jak
@ 20 mm warzywa korzenne, itp. Mozna cigé w kostke w zestawieniu
’ z odpowiednig tarcza z kratka kostkujaca.

Delikatne plastry Przeznaczone do ciecia twardych i miekkich warzyw, owocéw,
@ 15mm grzybow, itp. Mozna cig¢ w kostke w zestawieniu z odpowiednia

tarcza z kratka kostkujaca.

Plastry do miekkich warzyw

@ 8,10,12,15 mm

Przeznaczone do ciecia miekkich warzyw, owocow, grzybow, itp.
Zalecane do ciecia miekkich produktéw w kostke,

Plastry karbowane
@ 2,3,4,5,6 mm

Do ciecia w karbowane plastry burakéw, ogdrkéw, marchwi, itp.

Stupki

@ 2x2, 2x6, 3x3, 4x4, 66,
8x8, 10x10 mm.

Do ciecia w stupki twardych produktéw do zup, satatek,
potrawek, dekorowania, itp. Pasuje do ciecia lekko wygietych
czipsow ziemniaczanych/frytek.

Wiorki
@ 1.5,2,3,4.5,6,8,10mm.

Do szatkowania kapusty i marchwi do suréwek. Rozdrabnia
orzechy, migdaty i suche pieczywo. Tarcza 6 lub 8 mm jest
powszechnie uzywana do ucierania seréw do pizzy

i szatkowania kapusty.

Tarcza do rozdrabniania,
drobna

Do rozdrabniania produktow, takich jak, surowe ziemniaki
na placki ziemniaczane i suchego pieczywa na butke tarta.

@ = a2
Tarcza do twardego sera Idealna do twardego sera, jak parmezan. Produkty sa nieco
@ grubsze niz przy uzyciu tarczy bardzo drobnej.

Tarcza do rozdrabniania,
bardzo brobna

@

Rozdrabnia produkty na bardzo drobne, jak czarna rzepa,
ziemniaki na puree.

Tarcze do kotski

6x6, 8x8, 10x10, 12x12,
15x15,20x20 mm

Przeznaczone do ciecia w kostke, uzywane w zestawieniu
z odpowiednig tarcza tnaca. Do krojenia w kostke twardych
i miekkich warzyw, owocow, itp.

Tarcza do frytek » W zestawie z nozem 10 mm kroi ziemniaki na proste czipsy.
@ 10x10 mm. o,
SFAS
_
Zestaw do frytek Zestaw zawierajacy plaster do frytek i narzedzie do frytek
@ 10x10 mm nalezy uzywac razem, aby otrzymac frytki. y




Food Preparation Machines
Made in Sweden E=

Urzadzenie

Silnik: 0,55 kW. Jedna predkosc. Zasilanie

380-415V, 3-fazowe, 50 Hz, 220-240 V, 1-fazowe, 50 Hz.
Naped: Bezobstugowa przektadnia zebata.

Uktad zabezpieczajacy: Dwa wytaczniki bezpieczenstwa.
Stopien ochrony urzadzenia: IP44.

Stopien ochrony przyciskdw: IP65.

Gniazdo zasilajace: Z uziemieniem, 1-fazowe, 10 A
albo z uziemieniem, 3-fazowe, 16 A.

Bezpiecznik: 10 A, zwtoczny.

Poziom hatasu LpA (EN31201): 72 dB(A).

Pole magnetyczne: Ponizej 0,5 mikrotesli.

Materiaty

Obudowa maszyny: anodowany lub polerowany stop
aluminium z powtoka organiczna, polimer.

Tarcze narzedzi tnacych: Stal nierdzewna/Aluminium/
Poliamid wzmocniony wtéknem szklanym.

Ostrza narzedzi tnacych: Stal nierdzewna.

Podstawa pod urzadzenie: Stal nierdzewna.

Pojemnik: Poliweglan.

Podajniki
+ Podajnik cylindryczny: Pojemnosc 4 litry.
Wysoko$¢ 180 mm. Srednica 170 mm.
Stata $cianka wewnetrzna o szerokosci 55 mm.
« Rura podajaca o $rednicy wewnetrznej 56 mm.

« Tarcza dociskowa z uchwytem HALLDE Ergo-loop
w ksztatcie pataka i przegubem HALLDE PowerlLink.

Narzedzia tnace
+ Srednica: 185 mm.

« Predkos¢ obrotowa: 350 obr/min (50 Hz).

Rodzaj wykonywanych czynnosci

« Krojenie w plastry, kostke, wiorki, stupki, plastry karbowane,

ucieranie i frytki.
« Do owocodw, warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechéw,
grzybow, itp.

Uzytkownicy
+ Restauracje, kuchnie sklepowe, pizzerie, bary satatkowe,

szkoty, szpitale, kuchnie dietetyczne, bary szybkiej obstugi,

jednostki ptywajace, kuchnie cateringowe, itp.

Masa netto
+ Urzadzenie: 22 kg.
» Narzedzia tnace: 0,5 kg.

Normy

« Pozostate dyrektywy: odwiedz www.hallde.com.
Wybierz produkt i kliknij na Certyfikat.
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AB Hallde Maskiner P.O.Box 1165 SE-16426 Kista Sweden
o Tel: +46 8 587 730 00 « Faks: +46 8 587 730 30 « www.hallde.com . info@hallde.com

Zastrzega sie mozliwo$¢ zmian wykonania i asortymentu.
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