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TILLVERKARE
HÄLLDE

MODELL
SB-4

PRODUKTBESKRIVNING
Blender, 4 liter.

URSPRUNG
Sverige

SPECIFIKATION

SPECIFIKATION TEXT Blendern är utrustad med en 4 liters kanna och tillhörande stöt som effektiviserar beredningstiden. Maskinen 
har ett steglöst hastighets-reglage från 700 till 18 000 varv/min och pulsfunktion. Kannan är gjord av Trogamid® 
och har två handtag. Maskinbasen är placerad bakom kannan och har en inbyggd lockhållare. Säkerhetssys
temet gör att maskinen stoppas när lockhållaren fälls upp. Locket har även en doseringsmatare på 100 ml.

FUNKTION Maskin för att blanda, mixa, hacka och röra om vätskebaserade beredningar.  
Bereder dressingar, örtoljor, såser, redningar, majonnäs, soppor, marinader, efterrätter, milkshakes, cocktails, 
fruktdrinkar, juicer, etc.

KAPACITET 0.2-4 liter/operation, 4 liter kanna.

MATERIAL Maskinbas: aluminiumlegering. Kanna och doserare: Trogamid®. Lock: Polypropen. Stöt: solid Pom-C.
Knivenhet: knivblad i knivstål av högsta kvalitet, underhållsfri axel av rostfritt stål, inkapslade och underhållsfria 
kullager av rostfritt stål.
Drivhjul på kanna och maskinbas: stålförstärkt acetal.

MOTOR 1.35 kW, Steglös hastighet (700 till 18 000 varv/min) och pulsfunktion.
220-240 V, 1-fas, 50/60 Hz. | 120 V, 1-fas, 60 Hz.
Utrustad med självspännande rem. Termiskt motorskydd.

VÄGGANSLUTNING Jordad , 1-fas.

STANDARD EN 12852 + A1:2010. NSF/ANSI Standard 8.

VIKT/VOLYM INNEHÅLL NETTOVIKT ANTAL KOLLI FRAKT VIKT FRAKT VOLYM

SB-4 Maskin 6.3 kg 1 8.5 kg 0.050 m3

SÄKERHET 2014/30/EU, 2014/35/EU, 2006/42/EG, 2011/65/EU, nr 10/2011, 1935/2004CE, SS-EN ISO 26800:2011.

DIREKTIV OCH  
FÖRORDNING CE godkänd. Mekanisk säkerhetsbrytare. Skyddsklass: IP34.

RITNINGAR Ritningarna nedan finns för nedladdning på hallde.com. 


