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USER INSTRUCTIONS
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CAUTION!

The VCM-42 must be installed by a qualified
service mechanic.

Be very careful, especially of your hands,
with sharp knife blades and moving parts.

Always carry the machine by the two
handles on the sides of the machine base
and never by the safety arm.

Never put your hands or fingers into the
bowl or in the feeder tube on the lid.

Before cleaning the machine, always
switch it off by moving the knob into the
“0” position and then removing the power
plug from the wall socket or alternatively
switch off the isolating switch.

Only a qualified service mechanic may
repair the machine and open the machine
housing. This also applies to replacing the
electric cable.

These appliances are not to be operated by
children or persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or persons
lacking experience of such appliances,
unless they are given adequate instruction
or supervision.

UNPACKING

Check that all of the parts have been delivered,
that the machine operates as intended, and
that nothing has been damaged in transit.
The machine supplier should be notified of any
shortcomings within eight days.

INSTALLATION

Remove the knife from the bowl before instal-
lation.

Connect the machine to a mains electricity
supply with specification in accordance with
the details on the data plate on the back of
the machine base.

Check that the shaft rotates anti-clockwise.

Check that the shaft stops rotating 4 seconds
after the safety arm has been turned away
from the centre of the lid.

Check that the machine does not start when
the bowl and lid have been removed but the
safety arm is over the shaft in the centre of
the machine.

If the machine does not perform correctly,
call in a qualified service mechanic to remedy
the fault before taking the machine back into
operation.

ALWAYS CHECK BEFORE USE

That with the bowl, lid and knife fitted, the axle/
shaft stops rotating within 4 seconds after the
safety arm has been turned away from the
centre of the lid. Test this at maximum speed.

That the machine cannot be started with the
bowl, knife and lid removed and with the
safety lever over the shaft in the centre of the
machine.

Remove the plug from the power supply socket
or open the isolating switch, and then check
that the electric cable is in good condition and
is not cracked on the outside.

If the electric cable is damaged or cracked,
or if any of the above safety functions does
not perform as intended, call in a qualified
electrician to remedy the fault before taking
the machine back into operation.

That all visible screws and bolts are securely
tightened.

That the knives are in good condition and
sharp.

TYPE OF PROCESSING

Chops, grinds, mixes and blends minced meat,
aromatic butter, dressing, desserts, purée,
paté, soups etc. Prepares meat, fish, fruit,
vegetables, onions, parsley, nuts, almonds,
parmesan, mushrooms, chocolate, etc.

USERS

Restaurants, shop kitchens, diet kitchens,
bakeries, retirement homes, schools, fast food
outlets, catering, day care centers, salad bars,
pizzerias, ships, central kitchens, institution
kitchens, etc.

CAPACITY

The amount and size of the pieces that can be
processed at one time, and the length of time
the processing takes, depend on the consis-
tency of the foods and on the result desired.

For a good and even result with firm foods such
as meat, cheese, they should first be separated
into pieces of roughly equal size and no larger
than about 4x4x4 cm.

The maximum recommended quantities that
the machine can process at one time are shown
in the list below.

* Meat: 1.3 kg

+ Fish: 1.3 kg

+ Aromatic butter: 1.3 kg

 Parsley: 1 litre

THE SCRAPER

Always have the scraper fitted during all types
of processing since the four scraper blades
slow down the rotation of the food in the bowl
and guide the food toward the centre/cutting
zone of the bowl.

By turning the handle of the scraper back
and forth, the walls of the bowl can easily be
scraped and the food returned to the cutting
zone while the machine is operating.

ASSEMBLING

When assembling the machine, start by moving
the safety arm towards the rear as far as it
will go.

Place the bowl on the machine so that its
guide pin drops into the slots in the top of the
machine.

Fit the knife to the shaft and press it down all
the way.

Place the scraper in the bowl, with its cover
at “6 o’clock”.

Place the lid on the bowl so that the arrow on
the edge of the lid points towards the scraper
handle, and press the lid down so that the
scraper and lid engage.

Lift the safety arm, at the same time turning it
towards the centre of the lid.

DISMANTLING

Start by lifting the safety arm slightly and
turning it towards the rear of the machine until
it is clear of the bowl. Then remove the bowl.

Always leave the knife in place when removing
the bowl, to prevent the bowl contents from
running out through the tube in the centre of
the bowl.

USING THE SPEED CONTROL

When the control lever is in position “O”, the
machine is switched off.

In position “I”, the machine will run conti-
nuously, and in position “II” (VCM-42), the
machine will run continuously at high speed.

In the “PULSE” position, the machine will run
as long as the lever is held in this position.
The PULSE setting is used for short cycles in
which accurate results are needed.

CLEANING

Read all of the instructions before you begin
to clean the machine.

Take great care not to injure your hands on
sharp blades and moving parts.

BEFORE CLEANING: Always switch off the
machine and remove the power supply plug
from the socket or, if the machine does not
have a plug, open the isolating switch. Remove
all the removable parts that are to be cleaned.

REMOVABLE PARTS: All removable parts
are machine washable. Always use hand
dishwashing liquid when washing parts manu-
ally. Be very careful of the sharp knives in the
knife head!

HALLDE « User Instructions



MACHINE: Wipe the machine with a damp
cloth and then wipe it dry.

WARNING:

+ Do not pour or spray water onto the machine.

+ Do not use sodium hypochlorite (chlorine) or
any other agent containing this substance.

» Do not use sharp objects for cleaning or
any objects not intended for the purpose of
cleaning.

+ Do not use abrasive detergents or cleaning
products.

+ Avoid the use of cleaning sponges with
scouring pads (e.g. Scotch-Brite™).

ADVICE ON CARE:

+ Clean the machine immediately after use.
+ Dry the machine immediately after cleaning.

TROUBLE SHOOTING

FAULT: The mixer cannot be started, or stops
while in operation and cannot be restarted.

REMEDY:

+ First, make sure that the scraper system,
lid and bowl is correctly assembled on the
mixer.

+ Inspect the power connections.

* Inspect the fuse box. Check fuse rating and
if any other equipment shares the same fuse.
To prevent the mixer from overheating, the
mixer is fitted with two thermal switches (TCO).
One in the motor and one inside the chassis. If
a switch is triggered it will take around 10-30
minutes before the mixer can be restarted.

+ Let the mixer cool down between batches.
The mixer is not designed for continuous
use.

If the mixer still can’t be restarted, call in a
qualified service technician.

FAULT: Low capacity or poor cutting results.

REMEDY:
+ Inspect the condition of the knives.
* Process a smaller amount.

* Pre-cut to 4x4x4 cm or less for optimum
result.

* Increase or decrease operating time.

+ Use the scraper system for even cutting
result.

TECHNICAL SPECIFICATION
HALLDE VCM-41

CAPACITY AND VOLUME: Gross volume
4 litres. Net volume liquid 1.6 litres.

MACHINE BASE: Motor: 0.55 kW, 100 V,
single phase, 50/60 Hz, 9/8 A. Motor: 0.55 kW,
110-120 V, single phase, 50/60 Hz, 8 A. Motor:
0.55 kW, 230V, single phase, 50/60 Hz, 4.7 A.
Thermal motor protection. Transmission: direct
drive. Safety system: three individual safety
switches and mechanical motor brake. Degree
of protection: IP44. Plug: 10 A, earthed. Fuse
in fuse box for the premises: 10 A, delayed.
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Sound level LpA (EN31201): 72 dBA. Magnetic
field: less than 0.1 microtesla.

CONTROLS AND SPEEDS: 0" = machine
switched off. ”I” = machine runs continuously
at 1500 rpm (50 Hz) or 1 700 rpm (60 Hz). "P”
(pulse) = machine runs at 1 500 rpm (50 Hz)
or 1700 rpm (60 Hz) until the knob is released.

BOWL VOLUME: Gross volume 4 liters. Net
volume liquid 1.6 liters.

NET WEIGHTS: Machine base: 14.8 kg.
Bowl complete with knife, lid and scraper
system: 1.6 kg.

KNIFE: The diameter of the chopping knife
is 190 mm.

NORMS/STANDARDS: NSF STANDARD 8,
see declaration of conformity.

TECHNICAL SPECIFICATION
HALLDE VCM-42

CAPACITY AND VOLUME: Gross volume 4
litres. Net volume liquid 1.6 litres.

MACHINE BASE: Motor: 0.75 kW, 230 V, three
phase, 50 Hz, 2.5/2.0 A. Motor: 0.75/0.37 kW,
400V, three phase, 50 Hz, 1.7/1.4 A. Thermal
motor protection. Transmission: direct drive.
Safety system: three individual safety switches
and mechanical motor brake. Degree of protec-
tion: IP44. Plug: 16 A, earthed. Fuse in the fuse
box for the premises: 10 A, delayed . Sound
level LpA (EN31201): 72 dBA. Magnetic field:
less than 0.1 microtesla.

CONTROLS AND SPEEDS: “0” = machine
switched off. “I” = machine runs continuously
at 1 500 rpm. “II” = machine runs continuously
at 3 000 rpm. “P” (Pulse) = machine runs at
1 500 rpm until the knob is released.

NET WEIGHTS: Machine base: 15.4 kg.
Bowl complete with knife, lid and scraper
system: 1.6 kg.

KNIFE: The diameter of the chopping knife
is 190 mm.

NORMS/STANDARDS: NSF STANDARD 8,
see declaration of conformity.
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VARNING!

VCM-42 skall installeras av en behdorig
fackman.

Akta hinderna for vassa knivar och rérliga
delar.

Bar alltid maskinen i de tva handtagen pa
maskinbasens sidor och aldrig i séker-
hetsarmen.

Stick aldrig ner hénder eller fingrar i karlet
eller i lockets pafyliningsror.

Sténg alltid av maskinen genom att stélla
mandvervredet i lage “0” och darefter dra
ut stickkontakten ur vagguttaget alternativt
sla ifran arbetsbrytaren fore rengoring.

Maskinen far endast repareras och maskin-
huset 6ppnas av en behorig fackman. Detta
galler aven byte av nétkabel.

Denna maskin skall inte anvandas av
barn eller personer med nedsatt motorik,
kognitiv formaga eller handikapp som
utgor fara for anvandaren t.ex. nedsatt
syn eller horsel, utan uppsikt eller tydliga
instruktioner.

UPPACKNING

Kontrollera att alla detaljer finns med samt
att maskinen fungerar och att ingenting har
skadats under transporten. Anmérkningar
skall anmalas till maskinleverantéren inom
atta dagar.

INSTALLATION
Avlagsna kniven ur karlet fore installationen.

Koppla maskinen till ett el-uttag med el-data
som stdmmer 6verens med uppgifterna pa
id-skylten pa maskinbasens baksida.

Kontrollera att axeln roterar moturs.

Kontrollera att axeln slutar att rotera inom 4
sekunder efter det att sakerhetsarmen forts
bort fran lockets centrum.

Kontrollera att maskinen ej kan startas med
kérlet och locket avlagsnat och med sékerhet-
sarmen framsvéngd 6ver axeln i maskinens
centrum.

Vid felfunktion, tillkalla fackman for atgard
innan maskinen tas i bruk.

KONTROLLERA ALLTID FORE
ANVANDNING

Att axel med karl, lock och kniv monterad

slutar att rotera inom 4 sekunder efter det att
sakerhetsarmen forts bort fran lockets centrum.
Testa detta med hogsta hastighet.

Att maskinen inte kan startas med kérlet,
kniven och locket avlagsnat och med saker-
hetsarmen framsvéngd dver axeln i maskinens
centrum.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget alternativt
sla ifran arbetsbrytaren och kontrollera darefter
att elkabeln ar hel och inte har sprickor.

Om elkabeln ej &r hel eller har sprickor, samt
om nagon av ovanstaende sakerhetsfunktioner
ej skulle fungera, skall fackman tillkallas for
atgard innan maskinen tas i bruk.

Att synliga skruvar och bultar ar atdragna.

Att knivarna ar hela och har god skérpa.

TYP AV BEREDNING

Hackar, finférdelar, mixar och blandar fars,
aromsmor, dressing, dessert, puré, paté,
soppor etc. Bereder kott, fisk, frukt, gronsaker,
6k, persilja, nétter, mandel, parmesan, svamp,
choklad, etc.

ANVANDARE

Restauranger, butikskok, dietkdk, bagerier,
hélsohem, sjukhus, skolor, fast food-
inrattningar, cateringkdk, daghem, servicehem,
salladsbarer, pizzerior, fartyg, centralkdk,
institutionskok etc.

KAPACITET

Hur stor mangd och hur stora bitar som kan
beredas per gang samt vilken beredningstid
som kravs, beror pa varans konsistens och pa
vilket resultat som 6nskas.

For ett jamnt och bra resultat bér fasta varor
som kott och ost etc. forst delas i ungefar lika
stora bitar inte stérre an ca 4x4x4 cm.

Nedan anges den maximala méngden som
rekommenderas beredas per gang.

+ Kott: 1,3 kg

+ Fisk: 1,3 kg

* Aromsmor: 1,3 kg

* Persilja: 1 liter

AVSKRAPAREN

Ha alltid avskraparen monterad vid all bered-
ning eftersom de fyra avskraparbladen bromsar
upp varans rotation i karlet och styr in varan
mot karlets centrum/knivzonen.

Genom att féra avskraparens handtag fram
och tillbaka, skrapar man enkelt av karlets
vaggar samt aterfor varan till knivzonen medan
maskinen arbetar.

MONTERING

Vid montering, for sékerhetsarmen bakat tills
det tar stopp.

Placera karlet pa maskinen sa att karlets
styrstift hamnar i sparen pa maskinens ovan-
sida.

Placera kniven pa axeln och for ner kniven helt.

Placera avskraparen i karlet med avskraparens
lock “klockan 6.

Placera locket pa kérlet sa att pilen pa lockets
kant pekar mot avskraparens handtag och
pressa ner locket sa att avskraparen och locket
kopplas ihop.

Lyft sékerhetsarmen och fér samtidigt in den
till lockets centrum.

DEMONTERING

Vid demontering, lyft sdkerhetsarmen en aning
och for den bakat s& att kérlet Idmnas fritt och
avlagsna darefter karlet.

Lat alltid kniven sitta kvar i karlet nar karlet
flyttas sé att inte varan kan rinna ut genom
roret i karlets centrum.

SA HAR ANVANDS
MANOVERVREDET

Med mandvervredet i l1age “0” &r maskinen
avstangd.

| lage “I” gar maskinen kontinuerligt och i lage
“I"” (VCM-42) gar maskinen kontinuerligt pa
hog hastighet.

| lage “PULS” gar maskinen tills vredet slapps.

PULS-laget anvands vid korta moment da ett
exakt resultat dnskas.

RENGORING

Las hela instruktionen innan du borjar rengora
maskinen.

Akta handerna for vassa knivar samt rérliga
delar.

INNAN RENGORING: Sténg alltid av maskinen
och drag ut kontakten alternativt sla ifran
arbetsbrytaren om maskinen inte ar férsedd
med stickkontakt. Ta loss all 16sa delar som
skall rengoras.

LOSADELAR: Alla Idstagbara delar kan diskas
i diskmaskin. Anvand alltid handdiskmedel nar
detaljerna tvattas for hand. Se upp fér de vassa
knivarna pa knivhuvudet!

MASKIN: Vattorka maskinen med en fuktig
trasa och torka darefter av den.

VARNING:

« Hall eller spreja inte vatten pa maskinen.

+ Anvand inte natriumhypoklorit (Klorin) eller
andra medel som innehaller detta amne.

+ Anvand inte skarpa féremal eller foremal inte
avsett for rengdring.

+ Anvand inte rengdringsmedel med slipande
effekt.

UNDVIK: Anvand inte rengdringssvampar med
skurnylon (t.ex. Scotch Brite™) om det inte &r
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absolut ndédvandigt. Detta ruggar upp ytan och
gor den mindre vattenavstétande.

SKOTSELRAD:

* Rengdr maskinen omgaende efter anvand-
ning.
+ Torka maskinen omgaende efter rengdring.

FELSOKNING

FEL: Maskinen startar inte eller stannar under
drift och kan inte aterstartas.

ATGARD:

+ Kontrollera att avskraparen, lock och karl &r
korrekt monterat pa maskin.

+ Kontrollera att stromsladden sitter i ordent-
ligt.

+ Testa annan utrustning i samma uttag.

+ Kontrollera sakringen for vagguttaget.

+ Kontrollera om det finns annan apparatur
kopplade till samma sakringsgrupp.

Eventuellt kan sakringsgruppen vara éverb-
elastad om fler maskiner kors samtidigt pa
samma grupp.

Denna maskin ar utrustad med tva over-
hettningsskydd. Om ett &verhettningsskydd
|6ser ut tar det mellan 10-30 minuter innan
maskinen kan startas igen.

+ Lat maskinen vila mellan portionerna.
Maskinen ar inte konstruerad for kontinuerlig
drift.

Om maskinen fortfarande inte startar tillkalla
en servicetekniker.

FEL: Lag kapacitet eller otillfredsstallande
skarresultat.

ATGARD:

+ Kontrollera skicket pa knivarna.

+ Bearbeta en mindre mangd.

+ Skar till en storlek av 4x4x4 cm eller mindre.
+ Oka eller minska bearbetningstiden i maskin.
+ Anvand avskraparen for ett jgmnare resultat.

TEKNISKA DATA HALLDE VCM-41

KAPACITET OCH VOLYM: Bruttovolym 4 liter.
Nettovolym lattflytande vatska 1,6 liter.

MASKINBAS: Motor: 0,55 kW, 100 V, 1-fas,
50/60 Hz, 9/8 A. Motor: 0,55 kW, 110-120 V,
1-fas, 50/60 Hz, 8 A. Motor: 0,55 kW, 230 V,
1-fas, 50/60 Hz, 4.7 A. Termiskt motorskydd.
Transmission: direktdrift. Sakerhetssystem:
tre individuella brytare samt mekanisk motor-
broms. Skyddsklass: IP44. Stickkontakt: 10
A, jordad. Sakring i lokalens sakringsskap:
10 A, trog. Ljudniva LpA (EN31201): 72 dBA.
Magnetfélt: mindre an 0,1 mikrotesla.

REGLAGE/HASTIGHETER: “0” = maskinen
avstangd. “I” = maskinen arbetar kontinuerligt
med 1 500 varv/minut (50 Hz) alt. 1 700 varv/
minut (60 Hz). “P” (Puls) = maskinen arbetar
med 1 500 varv/minut (50 Hz) alt. 1 700 varv/
minut (60 Hz) tills vredet slapps.
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KARLETS VOLYM: Bruttovolym 4 liter. Netto-
volym lattflytande vatska 1,6 liter.

NETTOVIKTER: Maskinbas: 14,8 kg. Karl
komplett inklusive kniv, lock och avskrapare:
1,6 kg.

KNIV: Hackknivens diameter 190 mm.

NORMER: NSF STANDARD 8, se forsakran
om overensstammelse.

TEKNISKA DATA HALLDE VCM-42

KARLETS VOLYM: Bruttovolym 4 liter. Netto-
volym lattflytande vatska 1.6 liter.

MASKINBAS: Motor: 0,75 kW, 230 V, 3-fas,
50 Hz, 2,5/2,0 A. Motor: 0,75/0.37 kW, 400 V,
3-fas, 50 Hz, 1,7/1,4 A. Termiskt motorskydd.
Transmission: direktdrift. Sakerhetssystem:
tre individuella brytare samt mekanisk motor-
broms. Skyddsklass: IP44. Stickkontakt: 16
A, jordad. Sakring i lokalens sakringsskap:
10 A, trég. Ljudniva LpA (EN31201): 72 dBA.
Magnetfalt: mindre @n 0,1 mikrotesla.

REGLAGE/HASTIGHETER: “0” = maskinen
avstangd. “I” = maskinen arbetar kontinuerligt
med 1 500 varv/minut. “Il” = maskinen arbetar
kontinuerligt med 3000 varv/minut. “P” (Puls)
= maskinen arbetar med 1 500 varv/minut tills
vredet slaps.

NETTOVIKTER: Maskinbas: 15,4 kg. Karl
komplett inklusive kniv, lock och avskrapare:
1,6 kg.

KNIV: Hackknivens diameter 190 mm.

NORMER: NSF STANDARD 8, se forsakran
om dverensstammelse.
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PRIRUGKY
HALLDE
VCM-41/42

(c2)

POZOR!

Instalaci modelu VCM-42 musi provadét
kvalifikovany servisni mechanik.

Pfi manipulaci s ostrymi bfity a pohy-
blivymi €astmi zafizeni bud'te velmi opatrni
- zvlasté naruce.

Pfi pfenaseni zafizeni vzdy drzte za obé
madla po stranach zakladny zafizeni, nikdy
za bezpecnostni rameno.

Nikdy nestrkejte ruce ani prsty do misy
nebo do plniciho valce na viku.

Pred ¢iSténim zafizeni vzdy vypnéte
oto¢enim knofliku do polohy ,,0“ a odpojte
jej od elektrické zasuvky, pfipadné vypnéte
rozpojovaci prepinac.

Opravovat nebo otvirat télo zafizeni smi
pouze kvalifikovany servisni mechanik.
To plati i pro vyménu elektrického kabelu.

Tento spotiebi¢ by nemél byt provo-
zovan détmi nebo osobami s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osobami, kterym chybi
zkuSenosti s takovym zafizenim, pokud
jim nejsou dany odpovidajici pokyny nebo
nejsou pod dohledem.

VYBALENiI

Ujistéte se, Ze byly doru€eny vSechny &asti,
Ze zafizeni funguje tak, jak ma, a ze béhem
pfepravy nedo$lo k Zadnému poskozeni.
Dodavatel zafizeni musi byt o jakychkoli
pfipadnych problémech informovan do osmi
dnd.

INSTALACE
Pfed instalaci vyjméte bfit z misy.
Pfipojte zafizeni k elektrické siti, jejiz specifi-
kace jsou v souladu s informacemi na datovém
Stitku na zadni strané zakladny zafizeni.

Zkontrolujte, zda se hfidel otaci proti sméru
hodinovych rucicek.

Zkontrolujte, zda se hridel pfestane otacet do
4 sekund od chvile, kdy bylo bezpe¢nostni
rameno odklonéno ze stfedu vika.

Zkontrolujte, Ze se zafizeni po odejmuti misy
a vika nespusti, ale bezpe¢nostni rameno je
nad hfideli ve stfedu zafizeni.

Pokud zafizeni nepracuje spravné, obratte
se na kvalifikovaného servisniho mechanika
s zadosti o opravu problému. Teprve poté
zafizeni znovu pouZivejte.

PRED KAZDYM POUZITIM
PROVEDTE KONTROLU

Zkontrolujte, zda s nasazenou misou, vikem a
bfitem se hiidel pfestane otacet do 4 sekund
od chvile, kdy bylo bezpeénostni rameno
odklonéno ze stfedu vika. Toto vyzkousejte pfi
maximalni rychlosti.

Ovéfte, ze zafizeni nelze spustit, kdyz je
vyjmuta misa, bfit a viko a kdyzZ je bezpe¢nostni
paka nad hfideli ve stfedu zafizeni.

Odpojte zastréku od elektrické zasuvky nebo
otevrete rozpojovaci pfepinac. Poté zkontro-
lujte, zda je kabel v dobrém stavu a zda neni
na povrchu porusen.

Je-li elektricky kabel poSkozen &i popraskan,
nebo pokud kterakoli z vySe uvedenych
bezpe&nostnich funkci nefunguje tak, jak ma,
obratte se na kvalifikovaného elektrikare se
zadosti o pomoc. Teprve poté zafizeni znovu
pouzivejte.

Ovéfte, ze jsou vSechny viditeIné Srouby a
matice pevné utazeny.

Zkontrolujte, zda jsou bfity v dobrém stavu a
jsou ostré.

TYP ZPRACOVANI

Kraji, drti, mixuje a micha mleté maso,
aromatické maslo, dresingy, dezerty, pyré,
krémy, polévky atd. Pfipravuje maso, ryby,
ovoce, zeleninu, cibuli, petrzel, ofechy, mandle,
parmezan, houby, ¢okoladu atd.

UZIVATELE

Restaurace, kuchyné v obchodech, dietni
kuchyné, pekarny, domovy pro seniory,
Skoly, rychla obcerstveni, cateringy, centra
peCovatelské sluzby, salatové bary, pizzerie,
lodé&, centralni kuchyné&, kuchyné v ustavech
atd.

KAPACITA

Mnozstvi a velikost kouskd, které Ize zaroven
zpracovat, a doba, kterou bude zpracovani
trvat, zavisi na konzistenci potravin a
pozadovaném vysledku.

Chcete-li dosahnout rovnomérného a dobrého
vysledku u tvrdych potravin, jako je maso a
syr, je tfeba tyto potraviny nejprve nakrajet
na priblizné stejné velké kousky o rozmérech
zhruba 4x4x4 cm.

V nasledujicim seznamu jsou uvedena
doporu€ena maximalni mnozstvi, ktera je
mozné zpracovavat najednou.

* Maso: 1,3 kg

* Ryby: 1,3 kg

+ Aromatické maslo: 1,3 kg

+ Petrzel: 1 litr

STERKA

Stérku méjte nainstalovanou béhem vSech
typU zpracovani, protoze Ctyfi lopatky stérky

zpomaluji otaceni potravin v mise a sméruji
potraviny do stfedu / krajeci oblasti misy.

Pokud chcete snadno setfit stény misy a vratit
potraviny za b&hu zafizeni zpét do kréjeci
oblasti, sta¢i zatoCit rukojeti stérky sem a tam.

SESTAVENI

Sestavovani zahajte tim, ze pfesunete
bezpec€nostni rameno az nadoraz smérem
dozadu.

Umistéte na zafizeni misu tak, aby jeji vodici
vystupky zapadly do otvord v horni &asti
zafizeni.

Nasadte bfit na hfidel a zatlacte jej az dol(.

Umistéte do misy stérku, pfiCemz jeji kryt by
mél byt na ,6 hodinach®.

Uzavfete mistu vikem tak, aby Sipka na okraji
vika ukazovala smérem k rukojeti stérky, a
zatlacte viko dold, aby se stérka a viko spojly.

Zvednéte bezpelnostni rameno a zaroven jej
otocte smérem ke stfedu vika.

ROZLOZENiI

Zacénéte tim, Ze lehce nadzvednete
bezpecénostni rameno a otodite jim smérem k
zadni ¢asti zafizeni, az nebude zasahovat do
misy. Poté odeberte misu.

Pfi odebirani misy vZdy nechejte bfit na
misté, aby nemohl obsah misy vytéct trubici
ve stfedu misy.

POUZITiIi OVLADACE
RYCHLOSTI

KdyzZ je ovladaci paka v poloze 0% je zafizeni
vypnuto.

V poloze ,|“ bude zafizeni nepietrzité spusténo
a v poloze ,II* (VCM-42) bude zafizeni
nepretrzité spusténo s vysokou rychlosti.

V poloze ,PULSE" bude zafizeni spusténo
jen po dobu, kdy bude paka v této poloze
pfidrzena. Nastaveni PULSE se pouZziva ke
kratkym cykldm, kdy je potfeba dosahnout
velmi pfesnych vysledkd.

CISTENI
Pied zahajenim Cidténi zafizeni si nejprve
prectéte vdechny pokyny.

Davejte velky pozor, abyste si neporanili ruce
0 ostré bfity a pohyblivé soucasti.

PRED CISTENIM: Vzdy nejprve vypnéte
zafizeni a odpojte jej od elektrické zasuvky.
Pokud zafizeni nema zastrcku, kterou by bylo
mozné odpoijit, oteviete rozpojovaci prepinac.
Odeberte v8echny odnimatelné sou&asti, které
chcete vycistit.

ODNIMATELNE SOUCASTI Vsechny odnima-
telné soucasti Ize umyvat v mycce. Pfi ruénim
Cisténi jednotlivych dild vzdy pouzijte tekuty
prostiedek na myti nadobi. Budte velmi
opatrni, abyste se nepofezali o ostré bfity v
hlavici noze!
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ZARIZENI: Otfete zafizeni vihkym hadrem a
poté jej otfete do sucha.

VAROVANI:

* Nenalévejte ani nestfikejte vodu do zafizeni.

* Nepouzivejte chlornan sodny (chlér) ani
Zadny roztok, ktery tuto latku obsahuije.

* NepouZivejte k Cidténi ostré pfedméty ani
Zadné pfedméty, které nejsou urceny pfimo
k Cisténi

* Nepouzivejte brusné Cistici ¢i myci
prostredky.

CEMU SE VYHNOUT: Pokud to neni absolutné
nezbytné, nepouZivejte Cistici houby s hrubou
stranou (napf. Scotch-Brite™). DoSlo by ke
zhrubnuti povrchu zafizeni a ten by zacal byt
méné vodoodpudivy.

TIPY K UDRZBE:

+ Vydistéte zafizeni bezprostfedné po pouziti.
* Vysuste zafizeni ihned po vycisténi.

ODSTRANOVANI ZAVAD

PORUCHA: Mixér nelze spustit nebo se
zastavi béhem provozu a nelze jej znovu
spustit.

NAPRAVA:

* Nejprve se ujistéte, ze systém stérace, viko a
nadoba jsou na mixér spravné namontovany.

+ Zkontrolujte pfipojeni napajeni.

+ Zkontrolujte pojistkovou skfifiku. Zkontro-
lujte hodnotu pojistky a zda stejnou pojistku
nesdili jiné zafizeni.

Aby u mixéru nedoslo k pfehfati, je vybaven

dvéma tepelnymi spinaci (TCO). Jeden v

motoru a jeden uvnitf skfiné. Pokud je néktery

spina¢ aktivovan, bude trvat pfiblizné 10-30

minut, neZz mdzZe byt mixér znovu spustén.

» Nechte mixér mezi davkami vychladnout.
Mixér neni uren pro nepfetrzité pouzivani.

Pokud mixér stale nelze spustit, pfivolejte v

kvalifikovaného servisniho technika.

PORUCHA: Nizky vykon nebo Spatné vysledky

sekani.

NAPRAVA:

+ Zkontrolujte stav noz(.

+ Zpracovavejte mensi mnozstvi.

+ Pro optimalni vysledek pfedem nafezejte na
kousky 4x4x4 cm nebo mensi.

+ ZvySte nebo sniZte dobu zpracovani.

+ Pouzijte systém stérae pro rovhomérny
vysledek sekani.

TECHNICKE PARAMETRY
ZARIZENIi HALLDE VCM-41

KAPACITAA OBJEM: Hruby objem 4 litry. Cisty
objem tekutiny 1,6 litru.

ZAKLADNA ZARIZENI: Motor: 0,55 kW, 100 V,
jednofazovy, 50/60 Hz, 9/8 A. Motor: 0,55 kW,
110-120 V, jednofazovy, 50/60 Hz, 8 A. Motor:
0,55 kW, 230 V, jednofazovy, 50/60 Hz, 4,7 A.
Pojistka proti pfehfati motoru. Pfevod: pfimy
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pohon. Bezpecnostni systém: tfi samostatné
bezpelnostni pfepinae a mechanicka brzda
motoru. Stupen ochrany: IP44. Zastréka: 10
A, uzemnéna. Pojistka v pojistkové skiini
v pracovnich prostorach: 10 A, zpozdéna.
Zvukova uroven LpA (EN31201): 72 dBA.
Magnetické pole: méné nez 0,1 uT.

OVLADACI PRVKY A RYCHLOSTI: ,0“ =
zafizeni je vypnuto. | = zafizeni pracuje
nepretrzité rychlosti 1 500 ot./min. (50 Hz) nebo
1 700 ot./min. (60 Hz). "P” (pulz) = zafizeni
pracuje rychlosti 1 500 ot./min. (50 Hz) nebo
1700 ot./min. (60 Hz), dokud neni uvolnén
ovladaci knoflik.

OBJEM MISY: Hruby objem 4 litry. Cisty objem
tekutiny 1,6 litru.

CISTA HMOTNOST: Zakladna zafizeni: 14,8
kg. Misa dopInéna o bfit, viko a stérku: 1,6 kg.

BRIT: Primér krajeciho bfitu je 190 mm.

NORMY/STANDARDY: NSF STANDARD 8,
viz prohlaseni o shodé.

TECHNICKE PARAMETRY
ZARIZENi HALLDE VCM-42

KAPACITAA OBJEM: Hruby objem 4 litry. Cisty
objem tekutiny 1,6 litru.

ZAKLADNA ZARIZENI: Motor: 0,75 kW,
230 V, tfifazovy, 50 Hz, 2,5/2,0 A. Motor:
0,75/0,37 kW, 400 V, tfifazovy, 50 Hz, 1,7/1,4
A. Pojistka proti pfehfati motoru. Pfevod: pfimy
pohon. Bezpe&nostni systém: tfi samostatné
bezpecnostni pfepinate a mechanicka brzda
motoru. Stupefi ochrany: IP44. Zastréka: 16
A, uzemnéna. Pojistka v pojistkové skiini
v pracovnich prostorach: 10 A, zpozdéna.
Zvukova uroven LpA (EN31201): 72 dBA.
Magnetické pole: méné nez 0,1 pT.

OVLADACI PRVKY A RYCHLOSTI: ,0“ =
zarfizeni je vypnuto. ,|* = zafizeni pracuje
nepretrzité rychlosti 1 500 ot./min. ,II* =
zafizeni pracuje nepretrzité rychlosti 3 000
ot./min. "P” (pulz) = zafizeni pracuje rychlosti
1 500 ot./min., dokud neni uvolnén ovladaci
knoflik.

CISTA HMOTNOST: Zakladna zafizeni: 15,4
kg. Misa doplnéna o bfit, viko a stérku: 1,6 kg.

BRIT: Primér krajeciho bfitu je 190 mm.

NORMY/STANDARDY: NSF STANDARD 8,
viz prohlaSeni o shodé.




BEDIENUNGSANLEITUNG
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WARNUNG!

Der VCM-41 oder der VCM-42 darf nur von
einer autorisierten Fachkraft installiert
werden.

Achten Sie darauf, dass Sie sich insbe-
sondere lhre Hande nicht an den scharfen
Messern oder an beweglichen Teilen
verletzen.

Immer die Maschine an den zwei Hand-
griffen an der Seite des Maschinenunter-
teils tragen und niemals am Sicherheit-
sarm.

Stecken Sie niemals lhre Hande in den
Behilter oder in das Einfiillrohr auf dem
Deckel.

Vor der Reinigung ist die Maschine durch
die Stellung des Knopfes auf die Position
0 abzuschalten und der Netzstecker ist
abzuziehen oder der Trennschalter auf
AUS zu stellen.

Nur eine autorisierte Fachkraft darf die
Maschine reparieren und das Maschin-
engehduse 6ffnen. Dies gilt auch fiir den
Austausch des Stromkabel.

Das Gerat darf nicht von Kindern oder
Personen benutzt werden, deren kérper-
liche, sensorische oder geistige Fahig-
keiten eingeschrinkt sind. Personen,
die keine Erfahrung mit solchen Geréten
haben, diirfen sie nur nach hinreichender
Einweisung oder unter Aufsicht benutzen.

AUSPACKEN

Vergewissern Sie sich, dass samtliche Teile
vorhanden und unbeschadigt sind und die
Maschine funktionsfahig ist. Der Maschinen-
lieferant ist innerhalb von acht Tagen von
etwaigen Mangeln in Kenntnis zu setzen.

INSTALLATION

Vor der Installation das Messer aus dem
Behalter entfernen.

Schlielen Sie die Maschine an eine Span-
nungsquelle an, die den Angaben auf dem
Typenschild auf der Riickseite des Maschine-
nunterteils entspricht.

Uberzeugen Sie sich davon, dass die Welle
gegen den Uhrzeigersinn lauft.

Uberzeugen Sie sich davon, dass die Welle 4
Sekunden, nachdem der Sicherheitsarm von
der Mitte des Deckels weg geschwenkt wurde,
stehen bleibt.

Uberzeugen Sie sich davon, dass die
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Maschine nicht anlauft, wenn Behalter und
Deckel entfernt sind, der Sicherheitsarm sich
jedoch uiber der Welle in der Mitte der Maschine
befindet.

Bei fehlerhafter Funktion ist ein Fachmann
zur Fehlerbehebung hinzuzuziehen, bevor die
Maschine in Betrieb genommen wird.

SICHERHEITSKONTROLLE VOR
DER ARBEIT

Kontrollieren, dass bei angebrachtem
Behalter, Deckel und Messer die Achse/Welle
4 Sekunden, nachdem der Sicherheitsarm
von der Mitte des Deckels weg geschwenkt
wurde, stehen bleibt. Dieses bei maximaler
Geschwindigkeit testen.

Kontrollieren Sie, ob die Maschine nicht einge-
schaltet werden kann, wenn Behalter, Messer
und Deckel entfernt sind und der Sicherhe-
itshebel sich tber der Welle in der Mitte der
Maschine befindet.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
oder stellen Sie den Trennschalter auf AUS
und kontrollieren Sie anschlieRend, ob das
Stromkabel in gutem Zustand ist und keine
Bruchstellen aufweist.

Falls das Stromkabel Beschadigungen aufweist
oder eine der oben genannten Sicherheitsfunk-
tionen nicht ordnungsgeman funktioniert, ist
die Maschine von einer Fachkraft instand zu
setzen, bevor sie wieder in Betrieb genommen
wird.

Kontrollieren Sie, ob alle sichtbaren Schrauben
fest angezogen sind.

Uberpriifen den Zustand und die Scharfe der
Messer.

VERARBEITUNGSART

Schneidet, hackt, mixt und mischt Hackfleisch,
Aromabutter, Dressings, Nachspeisen, Plree,
Pastete, Suppen usw. Bereitet Fleisch, Fisch,
Obst, Gemiise, Zwiebeln, Petersilie, Nisse,
Mandeln, Parmesan, Pilze, Schokolade usw.
vor.

ANWENDER

Restaurants, Ladenkichen, Diatkiichen,
Backereien, Seniorenwohnheime, Schulen,
Fast-Food-Einrichtungen, Catering, Kinderta-
gesstatten, Salatbars, Pizzerias, Schiffe, Zentr-
alkiichen, Kiichen von Einrichtungen usw.,

KAPAZITAT

Die Menge und die GroRe der Stiicke, die
zugleich verarbeitet werden kénnen, sowie die
bendétigte Zeit fur die Verarbeitung hangen von
der Zusammensetzung der Lebensmittel und
dem angestrebten Ergebnis ab.

Um ein gutes und gleichmaRiges Ergebnis
fir feste Produkte wie Fleisch oder Kase zu
erzielen, missen diese zuerst in etwa gleich
groRe Teile nicht groler als etwa 4x4x4 cm
zerteilt werden.

Die empfohlenen Hochstmengen, welche
die Maschine verarbeiten kann, sind in der
folgenden Liste angezeigt.

* Fleisch: 1,3 kg

+ Fisch: 1,3 kg

+ Aromabutter: 1,3 kg
* Petersilie: 1 Liter

DER ABSTREICHER

Lassen Sie den Abstreicher wahrend aller
Arten der Verarbeitung stets eingebaut, denn
die drei Klingen des Abstreifers bremsen die
Rotation der Lebensmittel im Behalter ab und
lenken sie in das Zentrum, in die Schneidezone
des Behalters.

Wenn Sie den Handgriff des Abstreicher hin
und her drehen, wahrend die Maschine in
Betrieb ist, konnen der Deckel und die Wande
des Behalters problemlos abgeschabt werden
und die Lebensmittel kénnen zur Schneide-
zone zurtick gelenkt werden.

ZUSAMMENBAU

Beim Zusammenbau der Maschine zunachst
den Sicherheitsarm bis zum Anschlag nach
hinten schwenken.

Stellen Sie den Behalter auf die Maschine, so
dass der Fihrungsstift in die Schlitze auf der
Maschine greift.

Stecken Sie das Messer auf die Welle und
driicken Sie es bis zum Anschlag nach unten.

Setzen Sie den Abstreicher in den Behalter.
Die Abstreicherabdeckung muss sich dabei in
der 6-Uhr-Position befinden.

Setzen Sie den Deckel auf den Behalter, so
dass der Pfeil am Deckelrand zum Abstreicher-
Handgriff zeigt. Driicken Sie den Deckel
nach unten, so dass Abstreicher und Deckel
einrasten.

Heben Sie den Sicherheitsarm an und drehen
Sie ihn gleichzeitig zur Mitte des Deckels.

DEMONTAGE

Heben Sie zunachst den Sicherheitsarm leicht
an und schwenken sie ihn zur Rickseite der
Maschine, bis der Behalter frei zuganglich ist.
Anschliefend den Behalter entfernen.

Entfernen Sie nicht das Messer, wenn Sie den
Behalter entfernen, damit der Behalterinhalt
nicht durch das Rohr in der Behaltermitte
auslauft.

VERWENDUNG DES
DREHZAHLREGLERS

Wenn der Betéatigungshebel sich in Position 0
befindet, ist die Maschine ausgeschaltet.

In Position | 1auft die Maschine kontinuierlich.
In Position II (VCM-42) |auft die Maschine
bestandig mit hoher Drehzahl.
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In Position PULS lauft die Maschine solange
der Hebel in dieser Position gehalten wird. Die
Einstellung PULS wird fur kurze Maschine-
neinsatze verwendet, bei denen genaue
Ergebnisse gewlinscht werden.

REINIGUNG

Lesen Sie die gesamte Anleitung vor Beginn
der Reinigung.

Achten Sie darauf, dass Sie sich ihre Hande
nicht an den scharfen Messern oder an bewe-
glichen Teilen verletzen.

VOR DER REINIGUNG: Immer die Maschine
ausschalten und den Netzstecker ziehen oder,
falls die Maschine keinen Stecker hat, den
Trennschalter 6ffnen. Samtliche abnehmbaren
Teile entfernen, die gereinigt werden sollen.

ABNEHMBARE TEILE: Sémtliche abne-
hmbaren Teile kdnnen in der Spililmaschine
gewaschen werden. Stets Handgeschirrspil-
mittel fir die Handwésche verwenden. Seien
Sie sehr vorsichtig mit den scharfen Messern
am Kopf des Messerwerks!

MASCHINE: Die Maschine mit einem feuchten
Tuch abwischen und dann trocken wischen.

WARNUNG:

+ Kein Wasser auf die Maschine gieRen oder
sprihen.

+ Kein Natriumhypochlorit (Chlor) oder irgen-
dein anderes Mittel verwenden, das diese
Substanz enthalt.

+ Keine scharfen Gegensténde fiir die Reini-
gung verwenden oder andere Dinge, die
nicht fir den Zweck der Reinigung vorge-
sehen sind.

+ Keine aggressiven Reinigungsmittel oder
Reinigungsprodukte verwenden.

VERMEIDEN: Keine Reinigungsschwamme
mit Scheuerflachen (z.B. Scotch-Brite™)
verwenden, wenn nicht absolut notwendig.
Diese rauen die Oberflache an und machen
sie weniger wasserabweisend.

PFLEGEHINWEISE:

+ Die Maschine unmittelbar nach Gebrauch
reinigen.

» Die Maschine unmittelbar nach der Reini-
gung trocknen.

FEHLERSUCHE

FEHLER: Der Mixer kann nicht gestartet
werden oder schaltet sich wahrend der Benut-
zung aus und kann nicht wieder eingeschaltet
werden.

ABHILFE:

+ Vergewissern Sie sich zunachst, dass das
Zerkleinerungssystem, der Deckel und die
Schale korrekt mit dem Mixer verbunden
sind.

+ Untersuchen Sie die elektrischen Verbin-
dungen.

+ Schauen Sie in Ihren Sicherungskasten.
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Uberpriifen Sie die Stérke der Sicherung.
Ist irgendein anderes Gerét (iber dieselbe
Sicherung abgesichert?

Der Mixer ist mit zwei Thermosicherungen
(TCO) ausgestattet, um ihn vor Uberhitzung zu
schiitzen: eine im Motor und eine im Gehause.
Wenn eine dieser Sicherungen ausgeldst hat,
dauert es etwa 10 bis 30 Minuten, bis der Mixer
wieder in Betrieb genommen werden kann.

* Lassen Sie den Mixer zwischen den
Einsatzen abkihlen. Er ist nicht fir den
Dauergebrauch bestimmt.

Wenn der Mixer immer noch nicht einge-
schaltet werden kann, wenden Sie sich an eine
qualifizierte Servicefachkraft.

FEHLER: Geringer Wirkungsgrad oder
schlechte Zerkleinerung.

ABHILFE:
+ Uberpriifen Sie den Zustand der Messer.
+ Bearbeiten Sie eine geringere Menge.

+ Schneiden Sie das Beflillgut vorher in Wiirfel
von 4 cm Kantenldnge oderweniger, um
optimale Ergebnisse zu erzielen.

» Erhdhen oder verringern Sie die Einsatzzeit.

+ Benutzen Sie das Zerkleinerungssystem fiir
eine gleichméassige Zerkleinerung.

TECHNISCHE DATEN HALLDE
VCM-41

KAPAZITAT UND VOLUMEN: Bruttovolumen
4 Liter. Nettovolumen Flussigkeiten 1,6 Liter.

MASCHINENUNTERTEIL: Motor: 0,55 kW,
100V, einphasig, 50/60 Hz, 9/8 A. Motor: 0,55
kW, 110-120 V, einphasig, 50/60 Hz, 8 A.
Motor: 0,55 kW, 230 V, einphasig, 50/60 Hz,
4,7 A. Thermischer Motorschutz. Antrieb: Direk-
tantrieb. Sicherheitssystem: drei getrennte
Sicherheitsschalter und eine mechanische
Motorbremse. Schutzart: IP44. Netzstecker:
10A, geerdet. Sicherung im Sicherungskasten
des betreffenden Raumes: 10 A, trage. Geraus-
chpegel LpA (EN 31201): 72 dBA. Magnetfeld:
weniger als 0,1 Mikrotesla.

GESCHWINDIGKEITSREGELUNG: 0 = Die
Maschine ist ausgeschaltet. | = Die Maschine
lauft standig mit 1500 U/min (50 Hz) oder 1700
U/min (60 Hz). P (Puls) = Die Maschine lauft
mit 1500 U/min (50 Hz) oder 1700 U/min (60
Hz), solange der Schalter betéatigt wird.

BEHALTERVOLUMEN: Bruttovolumen 4 Liter.
Nettovolumen Flussigkeiten 1,6 Liter.

NETTOGEWICHTE: Maschinenunterteil: 14,8
kg. Behélter komplett mit Messer, Deckel und
Abstreicher: 1,6 kg.

MESSER: Der Durchmesser des Schnei-
demessers betragt 190 mm.

NORMEN/STANDARDS: NSF STANDARD 8,
siehe die Konformitatserklarung.

TECHNISCHE DATEN HALLDE
VCM-42

KAPAZITAT UND VOLUMEN: Bruttovolumen
4 Liter. Nettovolumen Flissigkeiten 1,6 Liter.

MASCHINENUNTERTEIL: Motor: 0,75/ kW,
230 V, dreiphasig, 50 Hz, 2,5/2,0 A. Motor:
0,75/0,37 kW, 400V, dreiphasig, 50 Hz, 1,7/1,4
A. Thermischer Motorschutz. Antrieb: Direk-
tantrieb. Sicherheitssystem: drei getrennte
Sicherheitsschalter und eine mechanische
Motorbremse. Schutzart: 1P44. Netzstecker:
16 A, geerdet. Sicherung im Sicherungskasten
des betreffenden Raumes: 10 A, trage. Geraus-
chpegel LpA (EN 31201): 72 dBA. Magnetfeld:
weniger als 0,1 Mikrotesla.

GESCHWINDIGKEITSREGELUNG: 0 = Die
Maschine ist ausgeschaltet. | = Die Maschine
lauft standig mit 1500 U/min. Il = Die Maschine
lauft standig mit 3000 U/min. P (Puls) = Die
Maschine lauft mit 1500 U/min, solange der
Schalter betétigt wird.

NETTOGEWICHTE: Maschinenunterteil: 15,4
kg. Behalter komplett mit Messer, Deckel und
Abstreicher: 1,6 kg.

MESSER: Der Durchmesser des Schnei-
demessers betragt 190 mm.

NORMEN/STANDARDS: NSF STANDARD 8,
siehe die Konformitatserklarung.
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BRUGSANVISNING

HALLDE
VCM-41/42

(DK)

ADVARSEL!

VCM-42 skal installeres af en autoriseret
fagmand.

Pas pa, at haenderne ikke kommer i kontakt
med skarpe knive og bevagelige dele.

Beer altid maskinen i de to handtag pa
maskinhusets sider og aldrig i sikker-
hedsarmen.

Stik aldrig henderne ned i skalen eller i
pafyldningsreret pa laget.

Sluk altid for maskinen ved at stille
omskifte-ren i position ,,0“, og traek
derefter stikket ud af stikkontakten eller
sluk alternativt afbryderen inden rengoring.

Kun en autoriseret fagmand ma reparere
maskinen og abne maskinhuset. Dette
geelder ogsa ved udskiftning af elkablet.

Apparatet ma ikke betjenes af born eller af
personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller af personer, der
mangler erfaring med sadanne anordninger
med mindre de far tilstraekkelig instruktion
eller tilsyn.

Apparatet ma ikke betjenes af bern eller af
personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller af personer, der
mangler erfaring med sadanne anordninger
med mindre de far tilstraekkelig instruktion
eller tilsyn.

UDPAKNING

Kontrollér, at alle dele er der, at maskinen
fungerer, og at intet er beskadiget under
transporten.

Evt. reklamation skal ske til maskinleveran-
daren senest 8 dage efter levering.

INSTALLATION
Fjern kniven fra skalen fer installation.

Tilslut maskinen til en forsyningsspaending
som svarer til den angivne pa typeskiltet,
bagpa maskinen.

Kontroller at akslen roterer mod uret.

Kontroller at akslen stopper indenfor 4
sekunder, efter at sikkerhedsarmen er drejet
veek fra centrum af laget.

Kontroller at maskinen ikke kan startes nar skal
og lag er afmonteret, mens sikkerhedsarmen
er svinget ind over akslen i centrum.

Ved fejlfunktion skal der tilkaldes en autoriseret
fagmand, far maskinen tages i brug.
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KONTROLLER ALTID FOR BRUG

Kontroller at akslen, med skal, 1ag og kniv,
stopper indenfor 4 sekunder efter at sikker-
hedsarmen er drejet veek fra centrum af laget.
Test dette ved max. hastighed.

At maskinen ikke kan starte med skal, lag og
kniv afmonteret og med sikkerhedsarmen i
centrum af maskinen.

Traek stikket ud af kontakten eller sluk for
afbryderen og kontroller derefter at elkablet
ikke har nogen synlige skader.

Ved fejl pa elkablet, eller hvis nogle af oven-
stdende funktioner ikke fungerer, skal der
tilkaldes en autoriseret fagmand, far maskinen
tages i brug.

Kontroller at alle synlige skruer er spaendt
fast til.

Kontroller at knivenheden er hel og skarp.

ANVENDELSE

Hakker, findeler, mikser og blander fars, kryd-
dersmer, dressing, dessert, puré, paté, supper
o.l. Fortilbereder kad, fisk, frugt, grentsager,
lag, persille, ngdder, mandler, parmesan,
svampe, chokolade o.l.

BRUGERE

Restauranter, butikskakkener, disetkakkener,
bagerier, plejehjem, sygehuse, skoler, fast
food restauranter, cateringkekkener, daginsti-
tutioner, salatbarer, pizzeriaer, skibe, central-
kakkener, institutionskakkener etc.

KAPACITET

Hvor stor maengde og hvor store stykker der
kan behandles pr. gang, samt hvilken behand-
ligstid der kraeves, afthanger af produktets
konsistens og pa det gnskede resultat.

For et ensartet og godt resultat bgr faste
produkter, sdsom kad, ost 0.l fgrst deles i lige
store stykker, ikke starre end ca 4x4x4 cm.

Nedenstadende liste angiver de maksimale
maengder der bgr behandles pr. gang.

* Kad: 1,3 kg

+ Fisk: 1,3 kg

* Kryddersmer: 1,3 kg

* Persille: 1 liter

SKRABEREN

Hav altid skraberen monteret under tilbered-
ning, da denne bremser produktets rotation i
skalen og styrer detind mod midten af skalen/
knivzonen.

Ved at fore skraberens handtag frem og
tilbage, skrabes lag og sider af og produktet
fares frem mod kniven, mens maskinen kgrer.

MONTERING

Ved montering fores sikkerhedsarmen helt
bagud til stop.

Placer skalen pa maskinen sa skalens styrestift
falder ned i sporet i toppen af maskinen.

Placer kniven pa akslen og tryk kniven helt ned.

Placer skraberen i skalen med skraberens lag
pa "klokken 6.

Placer laget pa skalen sa pilen pa lagets kant
peger mod skraberens handtag og tryk sa laget
ned, sa skraber og lag kobles sammen.

Loft sikkerhedsarmen og drej den samtidigt ind
mod lagets centrum.

DEMONTERING

Ved demontering lgftes sikkerhedsarmen en
smule og fgres bagud, sa den er fri af skalen.
Derefter afmonteres skalen.

Lad altid kniven blive pa plads nar skalen
flyttes, s& produktet ikke lgber ud gennem raret
i midten af skalen.

HASTIGHEDSREGULERING

Med regulatoren i stilling "0” er maskinen
afbrudt.

| stilling "I” kgrer maskinen kontinuerligt og i stil-
ling "II” (VCM-42) kgrer maskinen kontinuerligt
med hgj hastighed.

| stilling "PULS” karer maskinen til knappen
slippes.

PULS-funktionen bruges til korte cyklusser, for
et optimalt resultat.

RENGORING

Lees hele instruktionen fgr du begynder at
renggre maskinen.

Pas pa, at heenderne ikke kommer i kontakt
med skarpe knive og beveegelige dele.

INDEN RENG@RING: Sluk maskinen og tag
stikket ud af kontakten eller sluk afbryderen.
Fjern alle l@se dele som skal renggres.

LOSE DELE: Alle lgse dele kan vaskes i en
opva-sker. Brug altid handopvask ved manuel
vask. Pas pa skarpe knive i pa knivhovedet.

MASKINE: Tgr maskinen af med en fugtig klud

og ter den derefter af med en ter klud.

ADVARSEL:

* Heeld eller sprgjt aldrig vand pa maskinen.

« Brug aldrig klorholdige produkter til
rengeringen.

« Brug aldrig skarpe eller ikke egnede
produkter til rengaringen.

* Brug aldrig slibende midler.

UNDGA: Brug ikke renggringssvampe som
f.eks. Scotch Brite™, medmindre dette er
absolut ngdvendigt. Disse ger overfladen
mere ru og dermed mindre vandafvisende.
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PLEJE:
* Renger maskinen direkte efter brug.
+ Ter maskinen omgaende efter rengering.

FEJLSOGNING

FEJL: Mixeren starter ikke eller gar i sta under
drift og kan ikke genstartes.

AFHJZELPNING:

+ Kontroller, at skraberen, lag og skal er
korrekt monteret pa mixeren.

+ Kontroller stramforbindelsen.

+ Kontroller sikringsboksen. Kontroller

sikringens maerkekapacitet og eventuelt
andet udstyr, som deler den samme sikring.

For at forhindre mixeren i at overophede, er
den udstyret med to termiske afbrydere (TCO).
En i motoren og en inden i kabinettet. Hvis en
kontakt udlgses, vil det vare ca. 10-30 minutter,
far mixeren kan genstartes.

+ Lad mixeren kele ned mellem partierne.
Mixeren er ikke konstrueret til kontinuerlig
brug.

Hvis mixeren stadig ikke kan genstartes,
kontakt en autoriseret fagmand.

FEJL: Lav kapacitet eller darligt resultat.

AFHJZALPNING:
« Efterse tilstanden af knivene.
+ Behandl mindre maengder.

+ Skeer stykkerne i en stgrrelse pa 4x4x4 cm
eller derunder for at opna et optimalt resultat.

* g eller reducer driftstiden.

+ Brug skraberen for at opna et ensartet
resultat.

TEKNISKE DATA HALLDE
VCM-41

KAPACITET OG VOLUMEN: Bruttovolumen 4
liter. Nettovolumen letflydende vaeske 1,6 liter.

MASKINBASE: Motor: 0,55 kW, 100 V, 1-faset,
50/60 Hz, 9/8 A. Motor: 0,55 kW, 110-120 V,
1-faset, 50/60 Hz, 8 A. Motor: 0,55 kW, 230V,
1-faset, 50/60 Hz, 4.7 A. Termosikring. Trans-
mission: direkte drev. Sikkerhedssystem: tre
individuelle sikkerhedsafbrydere samt meka-
nisk motorbremse. Kapslingsklasse: 1P44.
Veegudtag: 10 A, jordet. Anleegssikring: 10
A, treeg. Stejniveau LpA (EN31201): 72 dBA.
Magnetfelt: mindre end 0,1 mikrotesla.

REGULATOR/HASTIGHEDER: "0” = maskinen
afbrudt. ”I” = maskinen karer kontinuerligt med
1500 o/minut (50 Hz) alt. 1700 o/minut (60
Hz). "P” (Puls) = maskinen karer med 1500
o/minut (50 Hz) alt. 1 700 o/minut (60 Hz) til
knappen slippes.

SKALENS VOLUMEN: Bruttovolumen 4 liter.
Nettovolumen letflydende vaeske 1,6 liter.

NETTOVAGT: Maskinbase: 14,8 kg. Skal
komplet inklusiv kniv, lag og skraber: 1,6 kg.

KNIV: Hakkeknivens diameter 190 mm.

NORMER: NSF STANDARD 8, se konformi-
tetserkleering
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TEKNISKE DATA HALLDE
VCM-42

SKALENS VOLUMEN: Bruttovolumen 4 liter.
Nettovolumen letflydende vaeske 1.6 liter.

MASKINBASE: Motor: 0,75 kW, 230 V, 3-fas,
50 Hz, 2,5/2,0 A. Motor: 0,75/0.37 kW, 400 V,
3-fas, 50 Hz, 1,7/1,4 A. Termosikring. Trans-
mission: direkte drev. Sikkerhedssystem: tre
individuelle afbrydere, samt mekanisk motorb-
remse. Kapslingsklasse: IP44. Stikkontakt: 16
A, jordet. Anlaegssikring: 10 A, traeg. Stgjniveau
LpA (EN31201): 72 dBA. Magnetfelt: mindre
end 0,1 mikrotesla.

REGULATOR/HASTIGHEDER: "0” = maskinen
afbrudt. ”I” = maskinen kerer kontinuerligt med
1500 o/minut. ”II” maskinen kerer kontinuerligt
med 3000 o/min. "P” (Puls) = maskinen karer
med 1500 o/minut til knappen slippes.

NETTOVAGT: Maskinbase: 15,4 kg. Skal
komplet inklusiv kniv, 1ag og skraber: 1,6 kg.

KNIV: Hakkeknivens diameter 190 mm.

NORMER: NSF STANDARD 8, se konformi-
tetserkleering
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INSTRUCCIONES DE USO

HALLDE
VCM-41/42

(ES)

iATENCION!

El VCM-42 debe ser instalado por un
mecanico cualificado.

Tenga mucho cuidado, especialmente con
las manos, al tocar las cuchillas afiladas y
los elementos moviles.

Para trasladar el aparato, utilice siempre
las dos empufaduras situadas en los
laterales de la base y nunca el brazo de
seguridad.

No introduzca nunca las manos ni los
dedos en el recipiente o en el tubo de
alimentador de la tapa.

Antes de limpiar el aparato, apaguelo
siempre moviendo el mando hasta la
posiciéon “O” y extraiga el enchufe de la
pared o, como alternativa, desconecte el
interruptor de trabajo.

Solo el personal técnico cualificado puede
reparar el aparato y abrir la carcasa. Esto
también se aplica a la sustitucion del cable
eléctrico.

Este aparato no debe ser utilizado por
nifios ni personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, ni por
personas que no tengan experiencia con
dichos aparatos, a menos que cuenten
con las instrucciones o la supervision
adecuadas.

DESEMBALAJE

Verifique que no falta ninguna pieza, que el
aparato funciona, y que nada haya sufrido
dafios durante el transporte. Cualquier posible
defecto debera ser notificado al proveedor del
aparato en el plazo de ocho dias.

INSTALACION

Quite la cuchilla del recipiente antes de
proceder a la instalacion.

Enchufe el aparato a una toma de alimentacion
eléctrica principal, que cumpla las especifica-
ciones incluidas en la placa de caracteristicas
de la parte posterior de la base.

Controle que el eje gire en el sentido contrario
a las agujas del reloj.

Compruebe que la rotacion del eje cese en
un plazo de 4 segundos después de que el
brazo de seguridad se haya apartado del
centro de la tapa.

Controle que el aparato no pueda ponerse en
marcha con el recipiente y la tapa quitados,
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y con el brazo de seguridad colocado sobre
el eje central.

En caso de funcionamiento defectuoso del
aparato debera contactarse un técnico profe-
sional cualificado para que arregle el fallo antes
de utilizar de nuevo el aparato.

CONTROL DE SEGURIDAD
ANTES DE USO

Compruebe que con el recipiente, la tapa y la
cuchilla instalados, el eje para de girar cuatro
segundos después de que el brazo de segu-
ridad se haya retirado del centro de la tapa.
Compruébelo a maxima velocidad.

Que el aparato no pueda ponerse en marcha
con el recipiente, las cuchillas y la tapa
quitados, y con el brazo de seguridad colocado
sobre el eje central.

Extraiga el enchufe de la toma de pared o,
como alternativa, desconecte el interruptor
de trabajo, y compruebe después que el cable
eléctrico esté en buen estado y no tenga
grietas.

Si el cable eléctrico estuviera dafiado o tuviera
grietas, y si alguna de las funciones antedichas
no funcionara, péngase en contacto con un
electricista profesional para que arregle la
averia antes de volver a utilizar el aparato.

Que todos los tornillos y tuercas visibles estén
apretados.

Compruebe que las cuchillas estan en buen
estado y afiladas.

TIPOS DE PROCESADO

Corta, pica, bate y mezcla carne picada,
mantequilla aromatizada, alifios, postres,
purés, patés, sopas, etc. Prepara carne,
pescado, fruta, verduras, cebollas, perejil,
nueces, almendras, parmesano, champifiones,
chocolate, etc.

USUARIOS

Restaurantes, tiendas de cocina, cocinas
dietéticas, pastelerias, residencias geriatricas,
escuelas, centros de comida rapida, empresas
de catering, centros de dia, bufés de ensalada,
pizzerias, barcos, cocinas centrales, cocinas
institucionales, etc.

CAPACIDAD

La cantidad y el tamafio de las porciones que
pueden ser procesadas a la vez y la duracion
del tiempo de procesado, dependen de la
consistencia de la comida y del resultado
deseado.

Para un buen resultado igualado con alimentos
solidos como la carne o el queso, primero
debera separarlo en trozos de un tamafio pare-
cido y no mayor a 4x4x4 cm. Las cantidades
maximas que el aparato puede procesar de
una vez se muestran en la lista a continuacion.

+ Carne: 1,3 kg

+ Pescado: 1,3 kg

+ Mantequilla aromatizada: 1,3 kg
+ Perejil: 1 litro

LA ESPATULA

Siempre use la espatula en todos los tipos
de procesado, ya que la espatula de cuatro
palas reduce la velocidad de rotacion de los
alimentos en el recipiente y los guia hacia el
centro y la zona de corte del recipiente.

Si gira el mango de la espatula de adelante
a atras, podra retirar los alimentos de las
paredes del recipiente para devolverlos a la
zona de corte mientras el aparato esta en
funcionamiento.

MONTAJE

Al montar el aparato, comience por llevar el
brazo de seguridad hacia atras hasta el tope.

Coloque el recipiente en el aparato de modo
que el pasador de guia quede situado en la
ranura del lado superior del aparato.

Coloque la cuchilla en el eje y presione hacia
abajo del todo.

Coloque la espatula en el recipiente, en posi-
cion "a las 6”.

Coloque la tapa sobre el recipiente para que la
flecha en el borde de la tapa apunte hacia el
mango de la espatula, y presione la tapa hacia
abajo para que la espatula y la tapa encajen.

Levante el brazo de seguridad mientras lo gira
hacia el centro de la tapa.

DESMONTAJE

Para desmontar el aparato, eleve el brazo
de seguridad un poco y girelo hacia atras de
modo que el recipiente quede libre. Después
retire el recipiente.

Deje siempre la cuchilla en su sitio cuando
retire el recipiente del aparato, a fin de que
no salga producto procesado por el agujero
central del recipiente.

USO DEL CONTROL DE
VELOCIDAD

Con la palanca de control en posicién "O” el
aparato esta desconectado.

nlu

En la posicion “I”, el aparato funciona de forma
ininterrumpida, y en la posicién "Il” (VCM-
42), funciona de forma ininterrumpida a alta
velocidad.

En la posicion “PULSE”, el aparato funciona
hasta que se suelta la palanca. La posicion
“PULSE” se utiliza para ciclos cortos, cuando
se desea un procesado apurado del producto.
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LIMPIEZA

Lea todas las instrucciones antes de empezar
a limpiar el aparato.

Tenga mucho cuidado de no hacerse dafio en
las manos al manipular las cuchillas y partes
moviles.

ANTES DE LALIMPIEZA: Desconecte siempre
el aparato y retire el cable de alimentacion de
la toma o, si el aparato no tuviera enchufe,
desconecte el interruptor de trabajo. Retire
todas las piezas extraibles para limpiarlas.

PIEZAS EXTRAIBLES: Todas las piezas
extraibles son aptas para lavavaijillas. Use
siempre detergente liquido de lavado a mano
para el lavado manual. Tenga cuidado con
los bordes afilados de la parte superior de la
cuchilla.

APARATO: Limpie el aparato con un trapo
humedo y después, termine de secarlo.

ATENCION:
+ No vierta o pulverice agua sobre el aparato.

» No use hipoclorito de sodio (cloro) u otro
agente que contenga esta sustancia.

+ No utilice objetos afilados para la limpieza
ni ningun otro objeto que no esté pensado
para este propésito.

+ No use detergentes o productos de limpieza
abrasivos.

A EVITAR: No use esponjas de limpieza con
estropajo (como Scotch-Brite™) salvo que sea
imprescindible. Esto raspara la superficie y la
hara menos repelente al agua.

CONSEJOS SOBRE EL CUIDADO:

* Limpie el aparato inmediatamente después
de su uso.

+ Seque el aparato inmediatamente después
de limpiarlo.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

FALLO: La batidora no funciona, o se para
durante el funcionamiento y no vuelve a
funcionar.

SOLUCION:

+ Primero asegurese de que el sistema de
espatula, la tapa y el bol estan correcta-
mente acoplados en la batidora.

» Examine las conexiones eléctricas.

+ Examine la caja eléctrica. Compruebe la
capacidad de los fusibles y si hay otro
aparato que comparta el mismo fusible.

Para que la batidora no se caliente demasiado,
esta acoplada a dos interruptores térmicos.
Uno en el motor y otro fuera del chasis. Si se
dispara un interruptor, la batidora no volvera
a funcionar hasta pasados de 10-30 minutos.

+ Deje que la batidora se enfrie entre tandas.
La batidora no ha sido disefiada para un uso
continuo.

Sila batidora no vuelve a funcionar, llame a un
técnico de servicio cualificado.
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FALLO: Poca capacidad o malos resultados
de corte.

SOLUCION:
» Examine la condicion de las cuchillas.
« Triture una cantidad mas pequefa.

* Pre-corte en trozos de 4x4x4 cm o menos
para obtener un mejor resultado.

* Aumente o disminuya el tiempo de funcio-
namiento.

« Utilice el sistema de espatula para obtener
un resultado de corte mas uniforme.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
DE HALLDE VCM-41

CAPACIDAD Y VOLUMEN: Volumen bruto:
4 litros. Volumen liquido neto: 1,6 litros.

BASE DEL APARATO: Motor: 0,55 kW, 100 V,
monofasico, 50/60 Hz, 9/8 A. Motor: 0,55 kW,
110-120 V, monofasico, 50/60 Hz, 8 A. Motor:
0,55 kW, 230 V, monofasico, 50/60 Hz, 4,7 A.
Proteccion térmica del motor. Transmision:
transmision directa. Sistema de seguridad: tres
interruptores de seguridad independientes y
freno mecanico en el motor. Grado de protec-
cion: IP44. Enchufe: 10 A, con toma de tierra.
Fusible de la caja de fusibles de la instalacion
eléctrica: 10 A, retardado. Nivel de ruido LpA
(EN31201): 72 dBA. Campo magnético: menos
de 0,1 microteslas.

MANDOS Y VELOCIDADES: "0" = aparato
desconectado. "I” = el aparato funciona de
forma ininterrumpida a 1.500 rpm (50 Hz) o
a 1.700 rpm (60 Hz). "P” (Pulse) = el aparato
funciona a 1.500 rpm (50 Hz) 0 a 1.700 rpm (60
Hz) hasta que se desactiva el mando.

CAPACIDAD DEL RECIPIENTE: Volumen
bruto: 4 litros. Volumen liquido neto: 1,6 litros.

PESOS NETOS: Base del aparato: 14,8 kg.
Recipiente con cuchilla, tapa y sistema de
arrastre: 1,6 kg.

CUCHILLA: EI diametro de la cuchilla de
picado es de 190 mm.

NORMAS/CRITERIOS: CRITERIO NSF 8,
consulte la declaracién de conformidad.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
DE HALLDE VCM-42

CAPACIDAD Y VOLUMEN: Volumen bruto:
4 litros. Volumen liquido neto: 1,6 litros.

BASE DEL APARATO: Motor: 0,75 kW, 230 V,
trifasico, 50 Hz, 2,5/2,0 A. Motor: 0,75/0,37 kW,
400 V, trifasico, 50 Hz, 1,7/1,4 A. Proteccion
térmica del motor. Transmision: transmision
directa. Sistema de seguridad: tres interrup-
tores de seguridad independientes y freno
mecanico en el motor. Grado de proteccién:
IP44. Enchufe: 16 A, con toma de tierra.
Fusible de la caja de fusibles de la instalacion
eléctrica: 10 A, retardado. Nivel de ruido LpA
(EN31201): 72 dBA. Campo magnético: menos
de 0,1 microteslas.

MANDOS Y VELOCIDADES: "0" = aparato
desconectado. "I” = el aparato funciona de
forma ininterrumpida a 1.500 rpm. "II” = el
aparato funciona de forma ininterrumpida a
3.000 rpm. "P” (Pulse) = el aparato funciona a
1.500 rpm hasta que se desactiva el mando.

PESOS NETOS: Base del aparato: 15,4 kg.
Recipiente con cuchilla, tapa y sistema de
arrastre: 1,6 kg.

CUCHILLA: EI diametro de la cuchilla de
picado es de 190 mm.

NORMAS/CRITERIOS: CRITERIO NSF 8,
consulte la declaracion de conformidad.
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KAYTTOOHJE

HALLDE
VCM-41/42

(FI)

HUOMIO!

VCM-42 on asennutettava valtuutetulla
huoltomekaanikolla.

Ole hyvin varovainen kasitellessasi teravia
ja liikkuvia osia.

Kanna laitetta aina sen rungon molemmilla
sivuilla olevista kahdesta kahvasta, dla
koskaan turvavarresta.

Ala koskaan laita kisidsi tai sormiasi
kulhoon tai kannen sy6ttoputkeen.

Ennen kuin puhdistat laitteen, sammuta
se aina kaantamalla nuppi ”0”-asentoon
ja irrottamalla sitten pistoke pistorasiasta
tai vaihtoehtoisesti avaamalla erotuskytkin.

Vain valtuutettu huoltomekaanikko saa
korjata laitteen ja avata laitteen rungon.
Tama koskee myds sahkokaapelin vaihtoa.

Lapset tai fyysisilta, sensorisilta tai psyyk-
kisiltd ominaisuuksiltaan heikentyneet
henkildt tai henkilot, joilla ei ole riittavaa
kokemusta téllaisten laitteiden kaytosta,
eivat saa kayttaa laitetta ilman asianmu-
kaista ohjeistusta ja valvontaa.

PAKKAUKSEN PURKAMINEN

Tarkista, etta kaikki osat on toimitettu, etta
laite toimii tarkoitetulla tavalla ja ettd mitaan
ei ole vaurioitunut kuljetuksen aikana. Lait-
teen toimittajalle on ilmoitettava puutteista
kahdeksan paivan kuluessa.

ASENNUS
Poista tera kulhosta ennen asennusta.

Liité laite séhkdverkkoon, jonka jannite vastaa
laitteen rungon takana olevaan tyyppikilpeen
merkittya.

Tarkista, etta akseli pyorii vastapaivaan.

Tarkista, ettd akseli pysahtyy 4 sekuntia sen
jalkeen, kun turvavarsi on kaannetty pois
kannen keskustasta.

Tarkista, etta laite ei kéynnisty, kun kulho ja
kansi on poistettu mutta turvavarsi on akselin
paalla laitteen keskustassa.

Jos laite ei toimi oikein, kutsu valtuutettu huol-
tomekaanikko korjaamaan vika ennen laitteen
kayttddnottoa.

TARKISTA AINA ENNEN
KAYTTOA

Tarkista, etta kulho, kansi ja terat asennettuna
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akseli pysahtyy 4 sekunnin kuluessa siita, kun
turvavarsi on kaannetty pois kannen keskus-
tasta. Testaa tdma maksiminopeudella.

Tarkista, ettéd laitetta ei voida kdynnistaa
kulhon, terén ja kannen puuttuessa ja turva-
vivun ollessa akselin p&élla koneen keskella.

Irrota virtapistoke sahkdverkosta tai avaa
erotuskytkin ja tarkista sitten, ettd sahkdjohto
on hyvassé kunnossa eika siind ole murtumia.

Jos sahkojohto on vaurioitunut tai murtunut
tai jos jokin edelld mainituista turvatoimista
ei toimi tarkoitetulla tavalla, kutsu valtuutettu
sahkdasentaja korjaamaan vika, ennen kuin
otat laitteen takaisin kayttoon.

Tarkista, ettd kaikki nakyvat ruuvit ja pultit on
kiristetty kunnolla.

Tarkista, ettd leikkuuterat ovat hyvassa
kunnossa ja teravia.

KAYTTOTAPA

Pilkkoo, jauhaa ja sekoittaa jauhelihaa, maus-
tevoita, kastikkeita, jalkiruokia, soseita, pateita,
keittoja jne. Kasittelee lihaa, kalaa, hedelmia,
vihanneksia, sipulia, persiljaa, pahkindita,
manteleita, parmesaania, sienid, suklaata jne.

KAYTTAJAT

Ravintolat, kauppojen keittiot, dieettikeittiot,
leipomot, vanhainkodit, koulut, pikaruoka-
paikat, pitopalvelut, paivakodit, salaattibaarit,
pitseriat, laivat, keskuskeittit, laitoskeittiot jne.

KAPASITEETTI

Kerralla kasiteltavien palojen maara ja koko
seka kasittelyyn kuluva aika riippuvat elintarvik-
keiden koostumuksesta ja halutusta tuloksesta.

Saadaksesi hyvan ja tasaisen tuloksen kiinteilla
elintarvikkeilla, kuten lihalla ja juustolla, ne on
ensin syyta paloitella suunnilleen yhté suuriksi
paloiksi, joiden koko on enintdan 4 x 4 x 4 cm.

Suositellut enimmaismaarat, joita laite voi
kasitella kerralla, nakyvat alla olevasta listasta.
+ Liha: 1,3 kg

+ Kala: 1,3 kg

+ Maustevoi: 1,3 kg

* Persilja: 1 litra

KAAVIN

Pida kaavin aina asennettuna kaikentyyppisen
kasittelyn aikana, silla nelja kaavinteraa hida-
stavat ruoan pyodrimista kulhossa ja ohjaavat
ruokaa kohti kulhon keskustaal/leikkausosaa.

Kaantamalla kaapimen kahvaa edestakaisin
kulhon seinat voidaan helposti kaapia ja
ruoka palaa leikkausalueelle laitteen ollessa
kaynnissa.

KOKOAMINEN

Kun asennat laitetta, aloita siitdmalla turva-
varsi taaksepain, niin pitkalle kuin se menee.

Aseta kulho laitteeseen siten, etté ohjaustappi
putoaa laitteen yldosassa olevaan aukkoon.

Asenna tera akseliin ja paina alas.

Laita kaavin kulhoon siten, etta sen kansi on
"kello kuudessa”.

Laita kansi kulhoon siten, ettéd nuoli kannen
reunassa osoittaa kohti kaapimen kahvaa,
ja paina kansi alas siten, etta kaavin ja kansi
kiinnittyvat toisiinsa.

Nosta turvavartta ja k&anna sitd samanaikai-
sesti kohti kannen keskustaa.

PURKAMINEN

Aloita nostamalla turvavarsi kevyesti ja kaanta-
malla se kohti laitteen takaosaa, kunnes se on
irti kulhosta. Irrota sitten kulho.

Jéata tera aina paikalleen poistaessasi kulhoa,
jotta estat kulhon sisaltéa valumasta kulhon
keskella olevasta putkesta.

NOPEUDENSAATIMEN KAYTTO

Kun saadin on asennossa "0", laite on kytketty
pois paalta.

Asennossa"I” laite kay jatkuvasti, ja asennossa
"II” (VCM-42) laite toimii jatkuvasti suurella
nopeudella.

Asennossa "PULSE” laite toimii niin kauan,
kuin s&adin pidetdan tdssd asennossa.
PULSE-asetusta kaytetdan lyhyina jaksoina,
kun tarvitaan tarkkoja tuloksia.

PUHDISTUS

Lue kaikki ohjeet, ennen kuin alat puhdistaa
laitetta.

Ole hyvin varovainen, ettet vahingoita kasiasi
kasitellessasi teravia ja likkuvia osia.

ENNEN PUHDISTUSTA: Sammuta aina laite
jairrota virtapistoke pistorasiasta, tai jos pisto-
ketta ei ole, avaa erotuskytkin. Poista kaikki
irrotettavat osat, jotka on puhdistettava.

IRROTETTAVAT OSAT: Kaikki irrotettavat osat
ovat konepestavia. Kayta aina kasitiskiainetta,
kun peset osia kasin. Varo terdosan teravia
teria.

LAITE: Pyyhi laite kostealla liinalla ja kuivaa.

VAROITUS:
« Ala kaada tai suihkuta vetta laitteeseen.

+ Ala kéyta natriumhypokloriittia (kloori) tai
mitaan sita sisaltavaa valmistetta.

+ Ala kaytd puhdistukseen terévia esineitd
alaka esineita, joita ei ole tarkoitettu puhdis-
tamiseen.

+ Al kéyta hankaavia pesu- tai puhdistusain-
eita.

VALTA: Ala kaytad puhdistukseen hankaus-
sienia (esim. Scotch-Brite™), ellei se ole aivan
valttdméatonta. Ne karhentavat pintaa ja tekevat
siitd vAhemman vetté hylkivan.
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HUOLTO-OHJEET:
+ Puhdista laite valittdmasti kayton jéalkeen.

+ Kuivaa laite valittémasti puhdistamisen
jalkeen.

VIANETSINTA

VIKA: Laite ei kaynnisty tai pysahtyy kesken
kayton eika kaynnisty uudelleen.

KORJAUSKEINO:

+ Varmista ensin, ettd kaavin, kansi ja kulho
on asennettu oikein paikoilleen.

+ Tarkasta virtakytkennat.

» Tarkasta sulakkeet. Varmista, ettd sulak-
keiden koko on oikea ja onko samaan sulak-
keeseen kytketty useampi kuin yksi laite.

Laitteen ylikuumenemisen valttamiseksi se on
varustettu kahdella 1ampd6kytkimella (TCO).
Toinen kytkin on moottorissa ja toinen on
rungon sisalld. Jos kytkin laukeaa, laitetta ei
voi kdynnistaa seuraavan 10-30 minuutin
kuluessa.

+ Anna laitteen jadhtya kéasiteltavien erien
vélissa. Laitetta ei ole suunniteltu jatkuvaan
kayttoon.

Jos laite ei edelleenkaan kaynnisty, ota yhteytta
patevaan huoltoasentajaan.

VIKA: Heikko teho tai huono paloittelu

KORJAUSKEINO:

+ Tarkasta terien kunto.

+ Kasittele pienempia eria.

+ Paloittele ainekset 4x4x4 cm:n kokoisiksi
palasiksi tai pienemmiksi palasiksi kasittelyn
helpottamiseksi.

+ Lisaa tai vahenna kasittelyaikaa.

+ Kayta kaavinta apuna varmistaaksesi
tasaisen paloittelun.

HALLDE VCM-41:N
TEKNISET TIEDOT

KAPASITEETTI JATILAVUUS: Bruttotilavuus 4
litraa. Nettotilavuus nesteille 1,6 litraa.

LAITTEEN RUNKO: Moottori: 0,55 kW, 100 V,
yksivaiheinen, 50/60 Hz, 9/8 A. Moottori: 0,55
kW, 110-120 V, yksivaiheinen, 50/60 Hz, 8 A.
Moottori: 0,55 kW, 230 V, yksivaiheinen, 50/60
Hz, 4,7 A. Moottorin Iampdsuoja. Voimansiirto:
suoraveto. Turvajarjestelma: kolme yksittaista
turvakytkintd ja mekaaninen moottorijarru.
Suojausluokka: IP44. Pistoke: 10 A, maadoi-
tettu. Sulake sulaketaulussa: 10 A, viivastetty.
Aanitaso LpA (EN31201): 72 dBA. Magneet-
tikentta: alle 0,1 mikroteslaa.

SAATIMET JANOPEUDET: "0’ = laite kytketty
pois paalta. "I” = laite toimii jatkuvasti nopeu-
della 1 500 rpm (50 Hz) tai 1 700 rpm (60 Hz).
"P” (pulse) = laite toimii nopeudella 1 500 rpm
(50 Hz) tai 1700 rpm (60 Hz), kunnes painike
vapautetaan.

KULHON TILAVUUS: Bruttotilavuus 4 litraa.
Nettotilavuus nesteille 1,6 litraa.
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NETTOPAINOT: Laitteen runko: 14,8 kg.
Kulhokokonaisuus teran, kannen ja kaavinjar-
jestelman kanssa: 1,6 kg.

TERA: Leikkuuterén halkaisija on 190 mm.

NORMIT/STANDARDIT: NSF STANDARD 8,
katso vaatimustenmukaisuusvakuutus.

HALLDE VCM-42:N
TEKNISET TIEDOT

KAPASITEETTI JATILAVUUS: Bruttotilavuus 4
litraa. Nettotilavuus nesteille 1,6 litraa.

LAITTEEN RUNKO: Moottori: 0,75 kW, 230
V, kolmivaiheinen, 50 Hz, 2,5/2,0 A. Moottori:
0,75/0,37 kW, 400 V, kolmivaiheinen, 50 Hz,
1,7/1,4 A. Moottorin [dmpdsuoja. Voimansiirto:
suoraveto. Turvajarjestelma: kolme yksittaista
turvakytkintd ja mekaaninen moottorijarru.
Suojausluokka: IP44. Pistoke: 16 A, maadoi-
tettu. Sulake sulaketaulussa: 10 A, viivastetty.
Aanitaso LpA (EN31201): 72 dBA. Magneet-
tikentta: alle 0,1 mikroteslaa.

SAATIMET JANOPEUDET: "0” = laite kytketty
pois paalta. "I’ = laite toimii jatkuvasti nopeu-
della 1 500 rpm. "II” = laite toimii jatkuvasti
nopeudella 3 000 rpm. "P” (pulse) = laite
toimii nopeudella 1 500 rpm, kunnes painike
vapautetaan.

NETTOPAINOT: Laitteen runko: 15,4 kg.
Kulhokokonaisuus teran, kannen ja kaavinjar-
jestelmén kanssa: 1,6 kg.

TERA: Leikkuuteran halkaisija on 190 mm.

NORMIT/STANDARDIT: NSF STANDARD 8,
katso vaatimustenmukaisuusvakuutus.




MODE D’EMPLOI

HALLDE
VCM-41/42

(FR)

ATTENTION'!

Le VCM-42 doit étre installé par un profes-
sionnel agréé.

Attention de ne pas se couper sur les
couteaux et de ne pas se blesser sur les
piéces en mouvement.

Toujours porter I'appareil par les deux
poignées latérales, jamais par le bras de
sécurité.

Ne jamais mettre les mains ou les
doigts dans le récipient ou la goulotte
d’alimentation du couvercle.

Avant de procéder au nettoyage, toujours
déconnecter I’appareil, en tournant le
sélecteur de vitesse en position « 0 » et en
débranchant ensuite la fiche de la prise
murale ou en coupant l'interrupteur de
service.

Seul un technicien qualifié peut réparer
I'appareil et ouvrir le corps de celui-ci. Ceci
s’applique également au remplacement du
cable électrique.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
des enfants ou des personnes avec des
capacités physiques, sensorielles ou
intellectuelles réduites ou des personnes
sans expérience de ces appareils, a
moins qu’elles ne regoivent une formation
adéquate ou ne soient supervisées.

DEBALLAGE

S’assurer que I'appareil est complet, qu'il
fonctionne et que rien n’a été endommagé au
cours du transport. Les réclamations doivent
étre adressées au fournisseur de I'appareil
dans un délai de huit jours.

INSTALLATION

Avant de procéder a l'installation, retirer le
couteau du récipient.

Brancher I'appareil a une prise de courant
correspondant aux caractéristiques indiquées
sur la fiche signalétique au dos du bloc moteur.

Vérifier que I'axe tourne dans le sens contraire
des aiguilles d’'une montre.

Vérifier que I'axe s'arréte de tourner dans les
4 secondes apres que le bras de sécurité ait
été retiré du centre du couvercle.

Vérifier que I'appareil ne peut pas démarrer,
lorsque le récipient et le couvercle ont
été retirés mais le bras de sécurité pivote
au-dessus de I'axe du centre de I'appareil.
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En cas de fonctionnement non conforme, il
faudra faire appel a un technicien qualifié
pour y remédier avant de mettre I'appareil en
service.

CONTROLE DE SECURITE
AVANT UTILISATION

Vérifier qu'avec le récipient, le couvercle et le
couteau monté, I'axe s'arréte de tourner dans
les 4 secondes aprés que le bras de sécurité
ait été déplacé du centre du couvercle. Réaliser
ce test a la vitesse maximum.

S’assurer que I'appareil ne peut pas démarrer
avec le récipient, le couteau et le couvercle
retirés et avec le bras de sécurité pivoté
au-dessus de 'axe du centre de I'appareil.

Débrancher la prise murale ou fermer
I'interrupteur de service, puis vérifier que le
cable électrique est intact et ne présente pas
de fissures.

Si le cable électrique n’est pas intact ou
présente des fissures, ou si I'une des fonctions
de sécurité ci-dessus ne fonctionne pas, faire
appel a un professionnel pour y remédier, avant
de rebrancher I'appareil au secteur.

S’assurer que les vis et les boulons visibles
sont serrés.

Veiller a ce que les couteaux soient intacts et
bien coupants.

TYPES DE PREPARATION

L'appareil sert a hacher, a moudre, @ mélanger
ou a émulsionner la viande, le beurre aroma-
tisé, les assaisonnements, les desserts, les
purées, les patés, les soupes, etc. Il prépare
la viande, le poisson, les fruits, les légumes,
les oignons, le persil, les noix, les amandes, le
parmesan, les champignons, le chocolat, etc.

UTILISATEURS

Restaurants, traiteurs, cuisines diététiques,
boulangeries-patisseries, maisons de retraite,
écoles, restauration rapide, restauration pour
collectivités, centres d’accueil, saladeries,
pizzerias, navires, cuisines centrales, cuisines
des institutions, etc.

CAPACITE

Les quantités et la taille des morceaux ainsi
que la durée de préparation requise sont
fonction de la consistance du produit et du
résultat souhaité.

Pour obtenir un bon résultat et une bonne
homogénéité de la préparation réalisée, les
produits a chair ferme comme la viande, le
fromage, etc., doivent étre préalablement
découpés en morceaux de méme taille, ne
dépassant pas 4x4x4 cm.

La liste ci-dessous indique la quantité maxi-
male a traiter par remplissage.

* Viande : 1,3 kg
+ Poisson : 1,3 kg

+ Beurre aromatisé : 1,3 kg
* Persil : 1 litre

RACLEUR

Toujours laisser le racleur en place pendant
I'utilisation car ses quatre pales servent a
ralentir la rotation de I'aliment dans le récipient
et ale guider vers le centre/la zone de hachage
du récipient.

En tournant la poignée du racleur vers I'avant
etl'arriére, on peut facilement racler les parois
du récipient et ramener I'aliment dans la zone
de hachage pendant I'utilisation.

MONTAGE

Pour effectuer le montage, faire pivoter le
bras de sécurité vers l'arriére jusqu’a parvenir
en butée.

Placer le récipient sur I'appareil, de sorte que
I'ergot de guidage du récipient se place dans
les logements pratiqués sur le dessus de la
machine.

Placer le couteau sur I'axe et descendre
completement le couteau..

Placer le racleur dans le récipient avec le
couvercle du racleur « a six heures ».

Placer le couvercle sur le récipient de sorte
que la fleche placée sur le champ du couvercle
soit dirigée vers la poignée du racleur, puis
presser le couvercle vers le bas de maniére a
assembler le racleur et le couvercle.

Lever le bras de sécurité en 'amenant en
méme temps au centre du couvercle.

DEMONTAGE

Lors du démontage, lever légérement le bras
de sécurité et 'amener en arriére de maniére a
libérer le récipient. Retirer ensuite le récipient.

Toujours laisser en place le couteau dans le
récipient quand on déplace celui-ci, de sorte
que le contenu ne s’écoule pas par le tube
central du récipient.

UTILISATION DU REGLAGE DE
LA VITESSE

Avec le sélecteur de vitesse en position 0",
I'appareil est arrété.

En position « | », I'appareil fonctionne en
marche continue, et en position « Il » (VCM-
42), il fonctionne en marche continue et a
grande vitesse.

En position « Pulse », I'appareil fonctionne
par intermittence, jusqu’a ce que I'on relache
le sélecteur. La position « Pulse » donne un
fonctionnement par a-coups brefs, quand on
souhaite obtenir un résultat précis.

NETTOYAGE

Avant de commencer a nettoyer I'appareil, lire
toutes les instructions.
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Attention de ne pas se couper sur les couteaux
et de ne pas se blesser sur les piéces en
mouvement.

AVANT DE NETTOYER : Toujours arréter
d’abord I'appareil et débrancher la prise
murale, ou a défaut d’une fiche, couper le
courant & l'aide de linterrupteur de service.
Retirer toutes les pieces amovibles qui doivent
étre nettoyées.

PIECES AMOVIBLES : Toutes les piéces
amovibles peuvent étre lavées dans le lave-
vaisselle. En lavant des piéces a la main,
utiliser toujours un détergent pour vaisselle
a la main. Faire trés attention aux couteaux
coupants dans le fond du bol !

APPAREIL : Essuyer I'appareil avec un chiffon
humide et puis avec un chiffon sec.

ATTENTION!!

+ Ne pas verser ou asperger d’eau sur
I'appareil.

+ Ne pas utiliser I'hypochlorite de sodium ou
d’autres produits contenant cette substance.

» Ne pas utiliser d’objets tranchants pour
nettoyer I'appareil ou d’autres objets qui ne
sont pas prévus ? cet effet.

+ Ne pas utiliser de détergents ou de produits
de nettoyage abrasifs.

A EVITER Ne pas utiliser d'éponges a récurer
avec une toison abrasive (par exemple Scotch-
Brite™), si cela n'est pas absolument néces-
saire. Cela rend la surface plus rude et moins
hydrofuge.

CONSEIL D’ENTRETIEN :

* Nettoyer I'appareil immédiatement apres
['utilisation.

+ Essuyer l'appareil immédiatement aprés le
nettoyage.

DEPANNAGE

DEFAILLANCE : le mélangeur ne peut pas
étre mis en marche ou s’arréte pendant son
fonctionnement et ne peut pas étre redémarré.

SOLUTION :

+ Premiérement, assurez-vous que le systeme
de racloir, le couvercle et le bol sont correc-
tement assemblés sur le mélangeur.

* Inspectez les branchements électriques.

* Inspectez la boite a fusibles. Vérifiez le
calibrage des fusibles et si tout autre équi-
pememnt partage les mémes fusibles.

Pour empécher la surchauffe du mélangeur,
celui-ci est équipé de deux disjoncteurs thermi-
ques (TCO) ; un sur le moteur et un a l'intérieur
du chassis. Si un disjoncteur est enclenché il
faudra attendre environ 10 a 30 minutes avant
de pouvoir redémarrer le mélangeur.

+ Laissez le mélangeur refroidir entre les lots.
Le mélangeur n'est pas congu pour une
utilisation continue.

Si le mélangeur ne peut toujours pas redé-
marrer, contactez un technicien de mainte-
nance qualifié.

HALLDE « User Instructions

DEFAILLANCE : faible capacité ou résultats
de découpe médiocres.

SOLUTION:
* Inspectez I'état des couteaux.
+ Traitez une plus petite quantité.

+ Prédécoupez a 4x4x4 cm ou moins pour des
résultats optimaux.

* Augmentez ou diminuez la durée de
fonctionnement.

+ Utilisez le systéme de racloir pour un résultat
de découpage uniforme.

CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES HALLDE VCM-41

QUANTITES ET VOLUMES : Volume brut du
récipient : 4 litres. Contenance nette du réci-
pient, liquide fluide : 1,6 litre.

BLOC MOTEUR : Moteur : 0,55 kW, 100 V,
monophasé, 50/60 Hz, 9/8 A. Moteur : 0,55
kW, 110 a 120 V, monophasé, 50/60 Hz, 8 A.
Moteur : 0,55 kW, 230 V, monophasé, 50/60
Hz, 4,7/ A. Protection thermique du moteur.
Transmission : entrainement direct. Systéme
de sécurité : trois interrupteurs distincts de
sécurité et frein moteur mécanique. Classe
d’isolation : IP44. Prise : 10 A, prise murale
avec terre. Fusible dans I'armoire a fusibles du
local : 10 A, a action différée. Niveau sonore
LpA (EN31201) : 72 dBA. Champ magnétique
- inférieur a 0,1 microtesla.

REGLAGE DE LA VITESSE : « 0 » = la
machine est hors tension. « | » = la machine
tourne en continu a 1 500 tr/min (50 Hz) ou 1
700 tr/min (60 Hz). « P » (pulse) = la machine
tourne a 1 500 tr/min (50 Hz) ou 1 700 tr/min
(60 Hz) jusqu’a ce que le sélecteur soit relaché.

VOLUME DU RECIPIENT : Volume brut du
récipient : 4 litres. Contenance nette du réci-
pient, liquide fluide : 1,6 litres.

POIDS NETS : Bloc moteur : 14,8 kg. Récipient
complet avec unité de coupe, couvercle et
systéme de raclage : 1,6 kg.

COUTEAU : Diamétre du couteau : 190 mm.

NORMES : NORME NSF 8, cf. déclaration de
la conformité.

CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES HALLDE VCM-42

QUANTITES ET VOLUMES : Volume brut du
récipient : 4 litres. Contenance nette du réci-
pient, liquide fluide : 1,6 litre.

BLOC MOTEUR : Moteur : 0,75/ kW, 230 V,
triphasé, 50 Hz, 2,5/2,0 A. Moteur : 0,75/0,37
kW, 400 V, triphasé, 50 Hz, 1,7/1,4 A. Protec-
tion thermique du moteur. Transmission :
entrainement direct. Systéme de sécurité :
trois interrupteurs distincts de sécurité et frein
moteur mécanique. Classe d’isolation : IP44.
Prise : 16 A, prise murale avec terre. Fusible
dans I'armoire a fusibles du local : 10 A, a
action différée. Niveau sonore LpA (EN31201)
: 72 dBA. Champ magnétique : inférieur a 0,1
microtesla.

REGLAGE DE LA VITESSE : « 0 » = la
machine est hors tension. « | » = la machine
tourne en continu a 1 500 tr/min. « Il » = la
machine tourne en continu a 3 000 tr/min. « P
» (pulse) = la machine tourne a 1 500 tr/min
jusqu’a ce que le sélecteur soit relaché.

POIDS NETS : Bloc moteur : 15,4 kg. Récipient
complet avec unité de coupe, couvercle et
systéme de raclage : 1,6 kg.

COUTEAU : Diamétre du couteau : 190 mm.

NORMES : NORME NSF 8, cf. déclaration de
la conformité.
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OAHrIEZ XPHZHZ

HALLDE
VCM-41/42

(GR)

MPOZOXH!

H eykardoTaon tng VCM-42 8a mpémer va
Tpaypatotroindei amé évav e€eIBIKEUPEVO
TEXVIKO.

MpoaoéxeTe IBINITEPWG VO NV TPAUHOTIOETE
To XépPlO OOG OTI aIXHNPES Aemideg Tou
Hayaiplou Kai Ta KIVOUHEVA PéPN.

MeTagpépeTe TTAVTA TN OUGKEUR aTTo TIg U0
Aafég oTn Bdion TG OUCKEUNG Kal TTOTE AT
ToV Bpayiova ac@aAeiag.

Mnv TomroBeTeite Ta Xépia 1} Ta SAXTUAG oag
aTov kado i aTov KUAIVEpO Tpogodoaiag
TTOU BPiCKETAI OTO KOTTAKI.

ATrevepyoTrolgiTe T OCUOKEUR TTPOTOU
TNV KABApioETE, PETOKIVWVTAG TO KOpBio
otn 0éon «O» ka1 Byddovrag 10 @Ig
Tpopodociag amd Tn mpifa Toixou N
EVAAAOKTIKA ONKWVOVTOG TO S10KOTTH
atmrouévwong.

Moévog évag e8eIdIKEUPEVOG TEXVIKOG
EMTPETETAI VO EMIOKEUAJEI TNV CUOKEUN
KOl va avoiyel To mepiBAnpd tng. Auté
10Ul KAl YIO TNV OVTIKATAOTAON TOU
NAeKTPIKOU KOAwdiou.

AuT n ouokeun &dev Tpémerl va
Xpnoigotroigital amwd moudid [ dropa pe
HEIWPEVEG CWHATIKEG, aIoONTNPIOKESG 1)
SiavonTikég IKAVOTNTEG | TTPOOWTTA TTOU
OTEPOUVTAI EUTTEIPIAG OTIG GUOKEUES OUTEG,
EKTOG €AV £XEI YiVEI ETTAPKNAG EKTTAISEUON 1}
UTTAPXEI ETTOTITEIA.

AOQAIPEZH ANO TH
ZYZKEYAZIA

BeBaiwbeite o011 €xouv TTapadobei OAa Ta
ecaptiuata, 6T N CUCKEUR AcIToupyei owaoTd,
Kai 611 Oev UTTEOTN BAABEG KATA TN PETAPOPA.
O TpounBeuTAG TNG OUOKEUNG TTPETTEI VA
€1I00TTOIEITOI YIa TUXOV EATTWHATA EVTOG OKTW
NUEPWV.

EFKATAZTAZH

MpIv TNV €YKOTAOTOCN aQaIPEDTE TO Waxaipl
oo ToV KAdO.

ZuvOEOTE TN GUOKEUN O€ HIO KEVTPIKT TTApoXn
NAEKTPIKOU peUPATOG PE TTPOdIAYPAPES
TTOU CUPQWVOUV PE TIG TTANPOPOpPIEG TTOU
avaypd@ovTal aTnv TIvVaKida OToIXEiwv TTou
BpiokeTal oTo miow pépog NG PBAong Tng
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 611 0 GEovag TmepIoTPEPETAl
aploTepdoTPOYA.
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BeBaiwBeite 611 0 Gfovag oTapard va
TEPIOTPEPETAI EVTOG 4 BEUTEPOAETITWYV aTTO
TN OTIYUI TTIOU ATTOUAKPUVETE TOV Bpayiova
Q0QAAEIag aTTé TO KEVIPO TOU KOTTOKIOU.

BeBaiwBeite 611 n ouokeuR dev TiBeTal o€
Aeimoupyia xwpig Tov KAd0 Kal TO KOTTAKI 0AAG
pe Tov Bpayiova ac@aAeiag Tavw oTé TOV
afova aTo KEVTPO TNG GUOKEUNG.

Edv n ouokeur| 6ev Acitoupyei owoTd, KaAéoTe
évav eCeIBIKEUNEVO TEXVIKO YO va eTTIOIOPBWOEI
T BAGBN TpoTou Béoete Eavd oe Aeimoupyia
TN OUOKEUT).

AMAPAITHTOI EAErXOl NPIN
TH XPHZH

BeBaiwBeite 611 0 Gfovag aTapard va
TEPIOTPEPETAI EVTOG 4 BEUTEPOAETITWYV ATTO
TNV ATTOPAKEUVON Tou Bpayiova ac@aAeiag
QT TO KEVTPO TOU KATTaKIOU. MpayuaToTToleite
TOV TIAPATIAVW EAEYXO OTN WEYIOTN TaxUTNTa.

BeBaiwBeite 611 n ouokeun Oev TiBETON O€
Aeiroupyia xwpig Tov kAdo, TO paxaipl Kal T0
KOTTAKI OAAG P Tov Bpayiova ao@aAgiag TTavw
aTrd TovV ACova OTO KEVTPO TNG GUCKEUNG.

A@aipéaTe TO @IG TpoYodooiag aTrd Tn TPICa
ONKWOTE TOV SIOKOTITN ATTOPOVWONG, Kal 0TN
OUVEXEIQ EAEYETE OTI TO NAEKTPIKG KAAWDBIO Eival
o€ KaAA KOTAoTOON Kal eV €XEl PWYHES OTO
eCwrepikd Tou TEPIBANMQ.

EAEyETe €dv TO nAekTpIKO KaAwdio €ival
KOTEOTPaUpEVO 1 TTapouoialel pwypég A edv
OTTOIABATIOTE ATTO TIG TTAPATIAVW AEITOUPYiES
aoQaAEiag dev TTPAYPOTOTIOIEITAI KAVOVIKA KAl
KOAEOTE €vav €CEIBIKEUMEVO NAEKTPOAGYO YIa
va emdiopbwael Tn BAGRN TTpoToU BEoETE TN
OUOKEUN O€ Aeimoupyia.

BefBaiwbeite 611 dAeg o1 opatég Bideg Kal
MTTOUAGVIQ gival KOAG O@IyuEva.

BeBaiwbeite 611 T payaipia eivar o€ KaAn
KaTdoTaon Kai aixuned.

EIAH ENEZEPrAZIAZ

KoBel, ahéBer kal avapelyvuel KId, apwuaTikd
BouTupo, Yapivadeg, EmMdOPTIA, TTOUPE, TTATE,
oouTreg, KTA. Emegepydletal kpéag, wapia,
@pouTa, Aaxavikd, Kpeguudia, paivrave,
&npoulg kaptolg, aulydala, mapueldva,
pavITApIa, GOKOAATA KTA.

XPHZITEZ

EoTiatépia, kouliveg kKataoTnudTwy,
KOQETEPIEG, UTTOP, VOOOKOUEID, YNPOKOWEIa,
oxOAgia, eoTiatopia ypriyopou @aynTtou,
eTaIpeieg Tpopodoaiag, TaidikoUg aTabuoug,
MTTOUE pE OaAATEG, TTAOID, KOUCIVES IBPUPATWY
KTA.

XQPHTIKOTHTA

H moodtnta Kai 10 péyeBog TWV KOPUATIWY TTOU
PTTOpEI va €TTECEPYATTEI TAUTOXPOVA N CUTKEUN,
kaBwg Kal n didpkela NG emeCepyaaiag
eCapTwvtal ammd Tn oUOTACN TWV TPOPIUWY KAl
TO ETMOUUNTO OTTOTEAETHO.

MNa va emTeuyBei éva opoioyevéS Kal KaAd
OTTOTEAECUA pE Ta OKANPG TPOQIPA, OTTWG
TO KPEAG, TO TUPI KTA. TTPETTEN TTPWTA VA Ta
TEPOXioETE O OXEDOV I00OHEYEBN KOUPATIA,
¢wg 4x4x4 cm.

O1 péyioTEG OUVIOTWHEVEG TTOCOTNTEG
TTOU UTTOPEI va ETTEEEPYAOTEI N OUCKEUN
TAUTOXPOVWG TTaPATIBEVTAI OTNY TTOPOKATW
AioTa.

+ Kpéag: 1,3 kg

* Yapi 1,3 kg

+ ApwyparTiké BoUtupo: 1,3 kg
* Maivravdg: 1 Aitpo

ZEZTPO

Na éxete TdvTa TTPOCAPTNUEVO TO EEOTPO OF
6Aoug Toug TUTTOUG £TEEEpyaTiag, KaBwg ol
1€00¢€pIG AeTTidEG TOU E€aTpou emBpaduvouv
TNV TEPIOTPOPNA TWV TPOPIUWY OTO PTTOA KOl
odnyouv Ta TPO@IUA TTPOG TO KEVTPO/QWvN
KOTTAG TOU UTTOA.

MeTakivwvTtag Tn AaBA Tou {€oTpou Tpog
Ta TTOW KAl TTPOG T EUTTPAG, PTTOPEITE VA
KaBapifeTe EUKOAQ TO TOIKWATA TOU PTTOA KOl
V0 OUYKEVTPWVETE TO gaynTd oTn {wvn KOTTA,
EVW AEITOUPYEI N CUOKEUNR.

ZYNAPMOAOIHZH

Ortav ouvapyoloyeite Tn OUOKEUR, EEKIVAOTE
METOKIVWVTOG TOV Bpayiova ao@aAsiag Tpog
TO TTiOW PEPOG, OGO TIGEL

TotroBeTAOTE TOV KOO OTN CUCKEUN WE TETOIO
TPOTTO WOTE 01 aKidEG 0dNYOi TOU Va EI0EPXOVTal
OTIG UTTOBOYXEG TTOU BpioKovTal OTO ETTAVW
PEPOG TNG CUOKEUNG.

MpooapudaTe 10 payaipt aTov AEova Kal TTEDTE
TO TTPOG TQ KATW OTO TTEEL.

TomroBetrioTE TO §€OTPO OTOV KABO HE TO
KAAUMMG TOU OTNV «WPa B».

ToTroBETAOTE TO KATIAKI GTOV KAJO HE TETOIO
TPOTIO WOTE TO BEAOG OTNV AKPN TOU KATTAKIOU
va Oeixvel Tpog TN Aapn Tou §aTpou Kal aTn
OUVEXEIQ TTIEDTE TIPOG TO KATW TO XEPOUNI WOTE
10 ££0TPO VO AKOUUTIACEI OTO KATTAKI.

ZnkwoTe Tov Bpaxiova ac@aleiag Kai
TAUTOXPOVO OTPEWTE TOV TIPOG TO KEVTPO TOU
KQTTOKIOU.

ANOZYNAPMOAOIHZH

ZeKIVAOTE ONKWVOVTAS EAAPPWG Tov Bpayiova
aoQaAEiag Kal GTPEPOVTAG TOV TTPOG TO TTIOW
PEPOG TNG CUCKEUAG WOTE VA OTTOUAKPUVOET
a1mé ToV K&dO0. 27N cuveéxela ByaATe Tov KAdo.

Mnv peTakiveite To payaipl 6tav Bydlete Tov
KGado yia va pnv xuBoUv Ta TTEPIEXOUEVA TOU
MTTOA JECW TOU KUAIVOpOU TToU BpioKeETal OTO
KEVTPO TOU KAdOoU.

HALLDE « User Instructions



XPHZH TOY XEIPIZTHPIOY
TAXYTHTQN

‘O1av o YoxAdg Tou xelpioTnpiou BpiokeTal aTn
6éan «O», 16T N OUCKEUN BPICKETOI EKTOG
AeiToupyiag.

2tn Béon «I» n ouokeury Ba AsiToupyei
adidkota, kai otn Béon «ll» (VCM-42), n
ouokeur Ba Acitoupyei adiGkoTa aTn PEYIOTN
TayuTnTa.

21n Béon «PULSE», n ouokeur| Ba Aeitoupyei
yia 600 dIGoTUa TTaPaUével 0 JOXAOG aTn Béon
autr). H pubuion «PULSE» xpnaoiuotolgital
yla cuvtopa Trpoypdupata Asitoupyiag Katd
T oTToia ATTAITOUVTAI AKPIBHA aTTOTEAéTUATA.

KAOGAPIZMOZ

AiaBdoTe TIG 0dnyieg TPOTOU {EKIVAOETE TOV
KaBapIou6 TNG GUCKEUNG.

MpooéxeTe 1IBIITEPWG PNV TPOUUATIOETE TA
XEPIA 0aG OTIG aIXUNPEG AETTIOEG Kal T KIVNTA
HEpN

MPIN TON KAGAPIZMO: AtrevepyoTroleite
TAVTA TN CUOKEUN KAl AQaIPEiTE TO QIG
TpoPodoaiag arméd Tn Tpida, ) v BeV UTTAPXE!
®IG, ONKWVETE TOV BIAKOTITN ATTOPOVWONG.
Agaipeite OAa Ta ATTOOTIWHEVA PEPN TTOU
TIPOKEITAI Va KaBapIoToUV.

AMOZNQMENA MEPH OAa ta ammooTiwyeva
pépn mAEvovTal 010 TAUVTAPIO TIATWV.
XpNOIUOTIoIEITE TTAVTA ATTOPPUTTAVTIKO YIa
TAUGIUO OTO XEPI OTAV TTAEVETE TA PEPN OTO
xépl. Mpoaéxete Ta aixunpd paxaipia Tou
BpiokovTal oTn povada paxaipiwy!

LYZKEYH: KaBapileTe Tn ouokeun e Eva uypo
TTavi Kal 0T GUVEXEID OKOUTTICETE TNV UEXPI va
OTEYVWOEL.

MPOEIAONOIHZH:

* Mn xUvete 1) WekddeTe vepod OTN GUOKEUN).

* Mn xpnoiyoTroigite uTTOXAWPIWSES VATPIO
(xAwpivn) 1) GAa kaBapIoTIKA TTPOIGVTA TTOU
EUTTEPIEXOUV QUTAV TNV ouaia.

* Mn XpnoIPOTIOIEITE AIXUNPG OVTIKEIYEVA R
GAa aVvTIKEIPEVO N XPAOT TwV OTTOIWV OV
TrpoopiCeTal yia Tov kabapiopo.

* Mn xpnoipomoleite OI1ABPWTIKA
QTTOPPUTTAVTIKA 1 KABAPIOTIKG TTPOIOVTa.

AMNO®EYTETE: Mn xpnoipotoleiTe
opouyydpla PE OKANPEG eTIQAVEIEG (TT.X.
Scotch-Brite™), ek16¢ Kal av n XpAon Toug
eival amoAUTWG amapaitnTn. H xpron autwv
TWV TIPOIGVTWY OKANPaAivel TNV ETIQAVEIR Kal
TNV KGvel Aiydtepo adidppoxn.

YYMBOYAEZ INATHN GPONTIAA:

+ KoBapifete TN ouokeur apéowg UETA Tn
xpnon.

* XTEYVWVETE T CUCKEUN OPECWG PETA TOV
KaBapioyo.
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ANTIMETQNIZH
MPOBAHMATQN

ZOAAMA: To pigep dev ptropei va gekivioer N
oTapatd Katd tn SIGpKeIa AsIToupyiag Kal dev
JTTOpEi va Eavapxioel.

EMAYZH:

* Mpwrta, BeBaiwBeite 6TI TO oUCTHHA
ammdgeang, T0 KATTaKI Kal To UTTOA €xouv
oguvappoloynBei owaoTd TTAvw GTO Wigep.

» EAéyEre Tig ouvdéoeig pelpaTog.

* EAéyEte TNV ac@aAeiobikn. EAEyETe TNV
OVOUOOTIKA TIPA TNG a0@AAEIag, KaBwG Kal
€4V XPNOIPOTTOIOUV KI AAAEG GUOKEUEG TNV
idla acpdAeia.

Ma va pnv utrepBeppavOei 1o picep, civai
€odIaopévo e dUo BepuIkoUG BIOKOTITEG
(d1akdTITEG BEPUIKAG aTTOKOTIAG). EVa oTO poTép
Kol T0 GAAo oTov okeAeTd. Edv evepyotroinBei
évag d10KOTTNG Ba xpeiaaTei epiTou 10-30
AETTTG TTPIV PTTOPETEI KOl Eavap)ioer To Pigep.

* AgproTe 10O Higep Kpuwaoel avapeoa oTIg
TapTideg. To piep dev £xel oxediaaTel yia
ouvexn Xpnon.

Edv efakohouBeite va pnv ptopeite va

ETTAVEKKIVAOETE TO HigeP, KAAEDTE EEIBIKEUNEVO

TEXVIKO.

OAAMA: XapnAn amédoon n pelwpéva
QTIOTEAEGATA KOTTAG.

EMIAYZH:
» EAéyEre TNV KatdoTaon Twv AeTTidwv.
o AouAéyTe Pe PIKPOTEPN TTOOATNTA.

o KOWTE €K TV TIPOTEPWV O€E TEPAXIO 4x4x4
€KAT. ) MIKPOTEPQ YIa BEATIOTO ATTOTEAET .

* Au€AoTe N PEIWAOTE TO XPOVO AgiToupyiag.

+ XpnoiyotroioTe 10 oUOTNPA aTTéEEanS yia
OHOIOUOPPO ATTOTEAETHA KOTTAG.

TEXNIKEZ NMPOAIATPA®EZ
THZ VCM-41 THZ HALLDE

XQPHTIKOTHTAKAI OIKOZ.: Meiktdg dykog 4
Aitpa. KaBapdg dykog uypou 1,6 Aitpa.

BAZH ZYZKEYHZ: Kivntipag: 0,55 kW,
100 V, yovogaoikog, 50/60 Hz, 9/8 A. 0,55
kW, 110-120 V, povogaaikog, 50/60 Hz, 8 A.
0,55 W, 230 V, povogaoikog, 50/60 Hz, 4.7
A. O¢ppikr) TpoaTadia KivntApa. Metddoon
Kivnong: direct drive. 00Tnpa ao@aAEiog: TPEIG
EexwpIaToi DIOKOTITEG ATPAAEIAG Kal UNXavIKO
@pévo KivnTApa. BaBudg mpoaoTaociag: 1P44.
®ig: 10 A, yeiwuévo. ACQAAEia aTov TTiVOKQ
aoQaAEIWV TTOU EEUTTNPETEI TIG EYKATAGTAOEIG:
10A, pe kaBuoTépnan. ZTaBun NXNTIKAG Trieang
LpA (EN31201): 72 dBA. MayvnTik6 medio:
MIkpoTEPO atrd 0,1 microtesla.

XEIPIZTHPIA KAI TAXYTHTEZ: «0»= n
OUOKEUN €ival ekTOG AgiToupyiag. «I»=n
ouokeun Aeitoupyei adidkoma oTig 1500
oTPoEG avd Aetrod (50 Hz) ) 1700 oTpogég
ava AeTrto (60 Hz). «P» (TraAuikr Aeimoupyia)
=n ouokeun Asitoupyei oTig 1500 oTpogég avd
AetrTé (50 Hz) ) 1700 otpogég avd Aetrto (60
Hz) péxpi va ameAeuBepwBei To koupio.

OrkKOZ MIMOA: Meikt6g 6ykog 4 Aitpa.
KaBapdg 6ykog uypou 1,6 Aitpa.

KAGAPO BAPOX: Bdon ouokeung: 14,8 kg
Kdadog egotmAiopévog pe paxaipl, katdki Kai
ovloTtnua amogeong: 1,6 kg

MAXAIPI: H d1GueTpog Tou paxaipiod KoTm¢
eivar 190 mm.

MPOTYNA: NSF STANDARD 8, avatpé¢te oTn
dAAwaGN GUUPOPPWANG.

TEXNIKEZ MPOAIATPA®EZ
THZ VCM-42 THZ HALLDE

XQPHTIKOTHTAKAI OTKOZ: Meiktog dykog 4
Aitpa. KaBapdg dykog uypou 1,6 Aitpa.

BAZH XYXKEYHZ: Kivnmipag: 0,75kW, 230
V, 1p19001k6G, 50 Hz, 2,5/2,0 A. Kivntipag:
0,75/0,37 kW, 400 V, Tpipaaikdg, 50 Hz, 1,7/1,4
A. O¢gppikn TpoaTacia KivntApa. Metddoaon
Kivnong: direct drive. ZUoTnua aoQOAEiag: TPEIG
EexwpiaToi JIaKOTITEG A0PAAEIag KOl UNXaviko
@pévo kivnTApa. BaBuodg mpoaoTaciag: 1P44.
®ig: 16 A, yeiwpévo. Aoealeia aTov Trivaka
eAEyyxou TTou e§UTTNPETEI TIG eyKaTaoTdoelg: 10
A, pe kaBuatépnon. ZTd6un NXNTIKAG TTiEong
LpA (EN31201): 72 dBA. MayvnTiké medio:
pIkpdTEPO atd 0,1 microtesla.

XEIPIZTHPIA KAl TAXYTHTEZ: «0»= n
OUOKEUR eival ekTOG Asitoupyiag. «I» = n
ouokeun Aeitoupyei adidkoma otig 1500
OTPOPEG ava AeTTTO. «lI»=n ouakeun AeiToupyei
adidkotra oTig 3000 oTPOPEG avd AeTTTO. «P»
(TToAIKr) AsiToupyia) = n ouoKeun Aeimoupyei
oTig 1500 oTpo@ég ava AeTTé péxp! va
ameAeuBepwBei 0 dIakdTTNG.

KAGAPO BAPOZ: Bdon ouokeung: 15,4 kg
Kd&dog eomAiouévog We paxaipl, Katéki Kal
olUoTtnua amégeong: 1,6 kg

MAXAIPI: H d1GueTpog TOU Waxaipiod KOTIAG
gival 190 mm.

MPOTYNA: NSF STANDARD 8, avatpégte oTn
OAAWGCN GUUPOPPWANG.
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UPUTE ZA KORISNIKA

HALLDE
VCM-41/42

(HR)

OPREZ!

Uredaj VCM-42 mora montirati ovlasteni
serviser.

Budite vrlo oprezni, posebice pripazite
na vase ruke prilikom rukovanja s ostrim
ostricama noza i pokretnim dijelovima.

Uvijek prenosite stroj drzeci ga za dvije
rucke sa strana baze stroja i nikada za
sigurnosnu rucku.

Nikada ne stavljajte ruke ili prste u posudu
ili u cijev za punjenje na poklopcu.

Prije ¢iS€enja stroja, uvijek ga iskljucite
okretanjem rucice u polozaj “O” i zatim
izvucite utikac iz zidne uticnice, ili okrenite
izolacijski prekidac.

Samo ovlasteni serviser smije obavljati
popravke stroja i otvarati kuciste stroja. To
se takoder odnosi i na zamjenu elektricnog
kabela.

Ovim uredajima ne smiju rukovati djeca
ili osobe smanjenih fizi¢kih, osjetilnih
ili mentalnih sposobnosti ili osobe s
nedostatnim iskustvom rada s takvim
uredajima, osim ukoliko im se pruze
odgovarajuce upute ili nadzor.

RASPAKIRAVANJE

Provjerite jesu li isporu€eni svi dijelovi, radi
li stroj u skladu s namjenom i da nista nije
osteéeno u transportu.

Dobavlja¢a stroja treba obavijestiti o svim
nedostacima u roku od osam dana.

MONTAZA
Prije montaze, uklonite noz iz posude.

Prikljugite stroj na elektriénu mreZu sa specifi-
kacijom u skladu s pojedinostima navedenim
na plogici s podacima na poledini baze stroja.

Provjerite vrti li se osovina u smjeru suprotnom
od kazaljke na satu.

Provjerite je li se osovina prestaje rotirati 4
sekunde nakon $to se ukloni sigurnosna ru¢ka
iz sredista poklopca.

Provjerite da se stroj ne pokre¢e kada se
uklone posuda i poklopac, ali je sigurnosna
ru€ka iznad osovine u sredistu stroja.

Ukoliko stroj ne radi ispravno, pozovite
ovlastenog servisera za popravak kvara prije
ponovnog pustanja stroja u rad.
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UVIJEK PROVJERITE
PRIJE UPORABE

Je li se s pri¢vr§¢enom posudom, poklopcem
i nozem, osovina/vratilo prestaje rotirati 4
sekunde nakon §to se ukloni sigurnosna
rucka iz sredista poklopca. Ovo provjerite pri
maksimalnoj brzini.

Da se stroj ne moze pokrenuti s uklonjenom
posudom, nozem i poklopcem i sa sigurnosnom
polugom iznad osovine u sredistu stroja.

Izvucite utika€ iz uti¢nice ili okrenite izolacijski
prekida€ i zatim provjerite je li elektriéni kabel
u dobrom stanju i da nema vanjskih napuklina.

Ukoliko je elektri¢ni kabel o$tecen ili ima
napuklina, ili bilo koja od gore navedenih sigur-
nosnih funkcija ne radi u skladu s namjenom,
pozovite ovlastenog servisera za popravak
kvara prije pustanja stroja u rad.

Da su svi vidljivi vijci i matice Cvrsto pritegnuti.

Pobrinite se da su noZevi u dobrom stanju i
o8tri.

NACIN OBRADE

Sjecka, melje, mijeSa i zamucuje mljeveno
meso, aromatizirani maslac, preljev za salatu,
deserte, pire, pastete, juhe itd. Priprema
meso, ribu, voce, povrée, luk, persin, orasaste
plodove, bademe, parmezan, gljive, Cokoladu,
itd.

KORISNICI

Restorani, trgovine kuhinjama, dijetalne
kuhinje, umirovljeni¢ki domovi, Skole, restorani
brze hrane, catering, centri za dnevnu skrb,
salatni barovi, pizzerije, brodovi, srediSnje
kuhinje, institucionalne kuhinje, itd.

KAPACITET

Koli€ina i veli¢ina komada koji se mogu obraditi
odjednom i potrebno vrijeme obrade ovisi o
konzistenciji hrane i Zeljenom rezultatu.

Za dobar i jednakomjeran rezultat kod krute
hrane kao $to su meso, sir, treba ih prethodno
odvojiti u komade priblizno jednake veli€ine i
ne vece od priblizno 4x4x4 cm.

Maksimalne preporucene koli€ine koje stroj
moze obraditi odjednom prikazane su u donjem
popisu.

* Meso: 1,3 kg.

* Riba: 1,3 kg.

* Aromatizirani maslac: 1,3 kg.

+ Persin: 1 litra.

STRUGALICA

Uvijek pri€vrstite strugalicu za vrijeme svih
nacina obrade buduci da Cetiri oStrice stru-
galice usporavaju rotaciju hrane u posudi i
usmijeravaju hranu prema srediStu/podrucju
rezanja u posudi.

Okretanjem rucke strugalice naprijed natrag
zidovi posude mogu se lagano postrugati i
hrana vratiti u podrucje rezanja u tijeku rada
stroja.

SASTAVLJANJE

Prilikom sastavljanja stroja, po€nite pomi-
canjem sigurnosne rucke prema natrag do
krajnje tocke.

Postavite posudu na stroj na nacin da njezin
zatik vodice ude u utore na vrhu stroja.

Namjestite noz na osovinu i pritisnite ga do
kraja.

Stavite strugalicu u posudu s njezinim
poklopcem na 6 sati.

Stavite poklopac na posudu tako da strjelica
na rubu poklopca pokazuje na rucku struga-
lice i pritisnite poklopac na nacin da se spoje
strugalica i poklopac.

Podignite sigurnosnu rucku i istovremeno ju
okrenite prema sredistu poklopca.

RASTAVLJANJE

Pocnite laganim podizanjem sigurnosne rucke i
okrecite ju prema straznjem dijelu stroja dok se
ne oslobodi od posude. Zatim uklonite posudu.

Prilikom uklanjanja posude, uvijek ostavite noz
na mjestu kako bi sprijecili istiecanje sadrzaja
posude kroz cijev u sredistu posude.

UPORABA
REGULATORA BRZINE

Kada je poluga regulatora u polozaju “O”, stroj
je iskljucen.

U polozaju “I" stroj ¢e raditi neprekidno, a u
polozaju “II” (VCM-42), stroj ée raditi nepre-
kidno pri velikoj brzini.

U polozaju “PULSE” stroj ¢e raditi sve dok se
poluga drzi u polozZaju.

PULSE postavka koristi se za kratke cikluse
koji traze precizne rezultate.

CISCENJE
Prije poCetka Cid¢enja stroja procitajte sve
upute.

Posebno pripazite da ne ozlijedite vase ruke
na ostre ostrice i pokretne dijelove.

PRIJE CISCENJA: Uvijek iskljugite stroj i
izvucite utika€ iz uti¢nice ili, ukoliko stroj nema
utikac, okrenite izolacijski prekida€. Uklonite
sve odvojive dijelove koje treba odistiti.

ODVOJIVIDIJELOVI: Svi odvojivi dijelovi perivi
su u perilici posuda. Prilikom ru€énog pranja
dijelova, uvijek koristite tekucinu za ruéno
pranje posuda. Posebno pripazite na ostre
noZeve u glavi noza!

STROJ: Obrisite stroj vlaznom krpom i zatim
ga osusite.
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UPOZORENUJE:
+ Nemojte polijevati ili Spricati vodu na stro;.

* Nemojte koristiti natrijev hipoklorit (klor) ili
bilo koje drugo sredstvo koje sadrZi ovu
supstancu.

+ Nemojte koristiti oStre predmete za CiS¢enje
ili bilo koje predmete koji nisu namijenjeni za
ciscenje.

+ Nemoijte koristiti abrazivne deterdzente ili

sredstva za CiS¢enje.

Izbjegavajte koriStenje spuzvi za CiS¢enje s

jastuci¢ima za ribanje (npr. Scotch-Brite™).

SAVJETI O NJEZI:

+ Nakon uporabe odmah odistite stro.

+ Nakon uporabe odmah posusite stroj.

RJESAVANJE PROBLEMA

KVAR: MijeSalica se ne moZe pokrenuti ili se
zaustavlja u tijeku rada i ne moze se ponovno
pokrenuti.

MJERE OTKLANJANJA:

* Prvo, pobrinite se da su sustav strugalice.
poklopac i posuda ispravno montirani na
mijeSalicu.

+ Pregledajte prikljucke napajanja.

+ Pregledajte kutiju s osigura¢ima. Provjerite
nazivnu snagu osiguraca i da li bilo koja
druga oprema dijeli isti osigurac.

Za zaStitu od pregrijavanja, mijeSalica je

opremljena dvama termo prekida¢ima (TCO).

Jedan u motoru i jedan unutar kucista. Ako se

prekidac aktivira, trebat ¢e oko 10-30 minuta

prije ponovnog pokretanja mijeSalice.

+ Pustite mijeSalicu da se ohladiizmedu grupa.
MijeSalica nije dizajnirana za neprekidno
koristenje.

Ukoliko se mijeSalica i dalje ne moze pokrenuti,
pozovite ovlastenog servisera.
KVAR: Nizak kapacitet ili slabi rezultati rezanja.

MJERE OTKLANJANJA:
+ Provjerite stanje noZeva.
+ Obradujte manju koli¢inu.

+ Prethodno izrezite komade veli¢ine 4x4x4 ili
manje za optimalne rezultate.

+ Smanijite ili povecajte vrijeme rada.

+ Koristite sustav strugalice za jednakomjerni
rezultat rezanja.

TEHNICKE SPECIFIKACIJE
HALLDE VCM-41

KAPACITET | ZAPREMINA: Bruto zapremina:
4 litre. Neto zapremina tekucine 1,6 litara.

BAZA STROJA: Motor: 0,55 kW, 100 V, jedno-
fazni, 50/60 Hz, 9/8 A. Motor: 0,55 kW, 110-120
V, jednofazni, 50/60 Hz, 8 A. Motor: 0,55 kW,
230 V, jednofazni, 50/60 Hz, 4,7 A. Toplinska
zastita motora. Prijenos: direktni pogon.
Sigurnosni sustav: tri pojedinacna sigurnosna
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prekidaca i mehanicka ko¢nica motora. Stupanj
zastite: IP44. Utikac: 10 A, uzemljen. Osiguraé
u kutiji s osiguracima za prostoriju: 10 A, s
vremenskom odgodom. Razina zvuka LpA
(EN31201): 72 dBA. Magnetsko polje: manje
od 0,1 mikrotesle.

REGULATORI | BRZINE: "0” = stroj je iskljuCen.
"|” = stroj radi neprekidno na 1500 okr/min (50
Hz) ili 1700 okr/min (60 Hz). "P” (pulse) = stroj
radi na 1500 okr/min (50 Hz) ili 1700 okr/min
(60 Hz) do otpustanja rucice.

ZAPREMINA POSUDE: Bruto zapremina 4 litre
Neto zapremina tekucine 1,6 litara.

NETO TEZINE: Baza stroja: 14,8 kg.

Cijela posuda s nozem, poklopcem i sustavom
strugalice: 1,6 kg.

NOZ: Promijer noza za sjeckanje je 190 mm.

NORME/STANDARDI: NSF STANDARD 8,
vidjeti Izjavu o sukladnosti

TEHNICKE SPECIFIKACIJE
HALLDE VCM-42

KAPACITET | ZAPREMINA: Bruto zapremina 4
litre. Neto zapremina tekucine 1,6 litara.

BAZA STROJA: Motor: 0,75 kW, 230 V,
trofazni, 50 Hz 2,5/2,0 A. Motor: 0,75/0,37 kW,
400 V, trofazni, 50 Hz, 1,7/1,4 A. Toplinska
zaStita motora. Prijenos: direktni pogon.
Sigurnosni sustav: tri pojedinacna sigurnosna
prekidaca i mehanicka ko¢nica motora. Stupan;
zastite: IP44. Utikac: 16 A, uzemljen. Osiguraé
u kutiji s osiguracima za prostoriju: 10 A, s
vremenskom odgodom. Razina zvuka LpA
(EN31201): 72 dBA. Magnetsko polje: manje
od 0,1 mikrotesle.

REGULATORI | BRZINE: “0” = stroj je iskljucen.
“I” = stroj radi neprekidno na 1500 okr/min. “II”
= stroj radi neprekidno na 3000 okr/min. “P”
(Pulse) = stroj radi na

1500 okr/min do otpustanja rucice.
NETO TEZINE: Baza stroja: 15,4 kg.

Cijela posuda s nozem, poklopcem i sustavom
strugalice: 1,6 kg.

NOZ: Promijer noza za sjeckanje je 190 mm.

NORME/STANDARDI: NSF STANDARD 8,
vidjeti Izjavu o sukladnosti
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NOTKUNARLEID-
BEININGAR

HALLDE
VCM-41/42

(18)

VARUD:

Adeins loggiltum fagmonnum er heimilt ad
tengja VCM-42.

Varist ad skera ykkur & beittum hnifum og
lausum vélarhlutum.

Lyftid alltaf vélinni upp a badum hand-
fongum a hlidum vélarhussins en aldrei a
oryggisarminum.

Setjid aldrei hendurnar eda fingurna ofan i
skalina eda matarapipuna a lokinu.

Slokkvid alltaf a vélinni med pvi ad snda
takkanum i stédu ,,0“ og taka hana ar
sambandi eda slokkva a straumrofanum
adur en vélin er prifin.

Adeins l6ggiltum fagmonnum er heimilt ad
gera vid vélina og opna vélarhusid. betta a
einnig vid um ad skipta um rafmagnssnuru.

betta taeki er ekki atlad til notkunar af
b6rnum eda einstaklingum med skerta
likamlega, skyn- eda andlega getu eda
skort a reynslu a takjum sem pessu, nema
vidkomandi einstaklingur hafi hlotid full-
nzagjandi leidsogn eda tilsogn um notkun
teekisins.

UMBUDIR FJARLEGDAR

Gatid pess ad allir hlutar fylgi vélinni, ad
vélin sé i lagi og ad ekkert hafi skemmst
i flutningi. Athugasemdir verda ad hafa
borist seljanda innan atta daga.

UPPSETNING
Fjarlaegi® hnifinn ur skalinni fyrir uppsetningu.
Tengid vélina vid rafmagn i samraemi vid
upplysingarnar a kenniplétunni aftan a vélinni.

Gangid ur skugga um ad Oxullinn snuist
rangseelis.

Gaetid pess ad Oxullinn haetti ad sntast innan 4
sekundna eftir ad 6ryggisarminum hefur verid
snuid fra midju loksins.

Gangid ur skugga um ad vélin fari ekki i gang
pegar skalin og lokid hafa verid fjarlaegd en
dryggisarmurinn er yfir 6xlinum i midri vélinni.

Ef vélin virkar ekki rétt ber ad kalla til 16ggiltan
fagmann til ad laga gallann adur en vélin er
tekin aftur i notkun.
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KANNID AVALLT FYRIR
NOTKUN

Geetid pess ad oxullinn heetti ad snuast innan
4 sekundna eftir ad 6ryggisarminum hefur
verid snuid fra midju loksins. Proéfid petta a
hamarkshrada.

Gangid ur skugga um ad vélin fari ekki i gang
pegar skalin, hnifurinn og lokid hafa verid
fiarleegd og dryggisarmurinn er yfir 6xlinum i
midri vélinni.

Takid vélina ur sambandi eda slokkvid a
straumrofa og gangid sidan ur skugga um ad
rafmagnssnuran sé heil og ésprungin.

Ef rafmagnssnuran er ekki heil eda sprungur
eru i henni eda einhverjum af fyrrnefndum
Oryggispattum er abdtavant ber ad kalla til
I6ggiltan rafvirkja til ad laga gallann adur en
vélin er tekin aftur i notkun.

Gangid ur skugga um ad allar skrufur og boltar
séu kirfilega fastir.

Gangid ur skugga um ad hnifarnir sé heilir
og biti vel.

VINNSLUGERDIR

Sker, malar og blandar saman kjothakk,
kryddsmijor, salatsosu, eftirrétti, mauk, keefu
o.s.frv. Vinnur kjot, fisk, avexti, greenmeti,
lauk, steinselju, hnetur, parmesanost, sveppi,
sukkuladi o.s.frv.

NOTENDUR

Veitingastadir, verslunareldhus, métuneyti,
bakari, elliheimili, skélar, skyndibitastadir,
veislupjonustur, dagheimili, salatbarir, pitsus-
tadir, skip, idnadareldhus o.s.frv.

VINNSLUGETA

Vinnslutiminn og pad magn og bitasteerd sem
unnt er ad vinna med i einu er mismunandi
eftir péttleika hraefnisins og peim arangri sem
stefnt er ad.

Jafn og gédur arangur faest med pvi ad hluta
hraefni eins og kjot og fisk fyrst i nokkurn
veginn jafnstora bita, ekki steerri en 4x4X4 sm.

Hamarksmagn hraefnis sem vélin getur unnié
i einu er synt & listanum fyrir nedan.

+ Kjot: 1,3 kilo

* Fiskur: 1,3 kilé

* Kryddsmjoér: 1,3 kild

+ Steinselja: 1 litri

SKAFAN

Hafid skofuna alltaf & pegar vélin er notud par
sem skofublédin fidgur haegja a snuningi pess
sem er i skalinni og beina pvi inn ad midju/
skurdarhluta hennar.

Med pvi ad faera skdfuhandfangid fram og aftur
er audveldlega haegt ad skafa hlidar skalarinnar
og lata matinn faerast inn i skurdarhluta hennar
medan vélin er i gangi.

SAMSETNING

begar vélin er sett saman er byrjad a ad faera
oryggisarminn eins langt aftur og haegt er.

Setjid skalina ofan & vélina pannig ad styripinni
skalarinnar falli inn i rauf efst & vélinni.

Setjid hnifinn & 6xulinn og prystid honum alla
leid nidur.

Setjid skofuna i skalina pannig ad lok hennar
visi & ,klukkan sex".

Setjid lokid a skalina pannig ad 6rin a brun
loksins bendi & skéfuhandfangid, og prystiéd
lokinu nidur svo skafan og lokid festist saman.

Lyfti® 6ryggisarminum um leid og honum er
snuidé ad midju loksins.

LOSUN

Byrjid a ad lyfta 6ryggisarminum &rlitid og snua
honum i &tt ad aftari hluta vélarinnar par til hann
er farinn af skalinni. Fjarleegid svo skalina.

Skiljid avallt hnifinn eftir pegar skalin er fjar-
laegd, til ad hindra ad innihald skalarinnar leki
ut i gegnum rorid i midri skalinni.

NOTKUN HRADASTILLIS

begar styriarmurinn er i stodu ,0“ er slokkt
a vélinni.

i stddunni I vinnur vélin stdBugt 4 litlum hrada
og i stédunni ,II* (VCM-42) st6dugt @ miklum
hrada.

i stodunni ,PULSE“ vinnur vélin medan
arminum er haldié i peirri stédu. Sndgga
hradastillingin (PULSE) er notud fyrir stutta
vinnslu par sem nakvaemni er porf.

PRIF
Lesid allar leidbeiningar adur vélin er prifin.

Varist ad skera hendurnar a beittum hnifum og
lausum vélarhlutum.

FYRIR PRIF Slokkvid avallt & vélinni og takid
hana Ur sambandi eda, ef pad er engin kld,
slokkvid a straumrofanum. Fjarlaegid alla hluta
sem ma fjarleegja og & ad prifa.

HLUTAR SEM MA FJARLZAGJAAIla hluta sem
ma fjarleegja ma setja i upppvottavél. Notid
alltaf upppvottaldég pegar hlutar eru pvegnir
med héndunum. Geettid ykkar a beittum hnifum
i hnifhofoinu!

VEL: Strjukid af vélinni med rékum klit og
purrkid hana svo.

VIDVORUN:

+ Hellid hvorki né 1dié vatni & vélina.

* Notid ekki natriumhypoklérit (klér) eda onnur
efni sem innihalda pad.

+ Notid aldrei beitt verkfeeri vid prif eda dnnur
verkfeeri sem ekki eru atlud fyrir prif.

+ Notid ekki feegiefni.

HALLDE « User Instructions



FORDIST: Notid ekki pvottasvampa med
raestipidum (t.d. Scotch-Brite™) nema pad sé
algjorlega naudsynlegt. Pad yfir yfirbordsfleti
svo peir hrinda sidur vatni fra sér.

RAD FYRIR UMHIRDU:
« prifid vélina strax eftir notkun.
* burrkid vélina strax eftir prif.

BILANALEIT

BILUN: Ekki er haegt ad reesa blandarann eda
ad hann stoppar vid notkun og ekki er haegt ad
setja hann i gang ad nyju.

LAGFARING:

* Fyrst skal ganga ur skugga um ad skofu-
kerfid, lokid og skalin hafi verid rétt sett a
blandarann.

+ Skodadu rafmagnstengingar.

+ Skodadu Oryggjahdlfid. Athugadu steerd
oryggisins og hvort fleiri teeki noti sama
oryggi.

Til ad koma i veg fyrir ad blandarinn ofhitni er

hann med tveimur hitarofum (TCO). Einum

i métornum og einu innan i grindinni. Ef rofi

virkjast tekur pad um 10-30 minutur &adur en

haegt er ad setja blandarann i gang ad nyju.

+ Leyfdu blandaranum ad kélna nidur a
milli framleidslulotna. Blandarinn er ekki
hannadur fyrir stdduga notkun.

Ef samt er ekki haegt ad reesa blandarann ad

nyju skaltu leita til fagmenntads vidgerdaradila.

BILUN: Litil afkastageta eda |élegur skurdur

LAGFARING:
+ Athugadu astand hnifa.
* Blandadu minni skammta.

+ Skerdu i 4x4x4 eda minni steerdir til ad fa
sem besta utkomu.

* Auktu eda minnkadu bléndunartimann.
+ Notadu skoéfukerfid til ad fa jafnan skurd.

TAKNILEGAR UPPLYSINGAR
UM HALLDE VCM-41

VINNSLUGETA OG MAGN: Brattérummal 4
litrar. Nettovokvarammal 1,6 litrar.

VELARHUS: Métor: 0,55 kW, 100 V, einfasa,
50/60 Hz, 9/8 A. Métor: 0,55 kW, 110-120 V,
einfasa, 50/60 Hz, 8 A. Métor: 0,55 kW, 230V,
einfasa, 50/60 Hz, 4,7 A. Hitastyrd motorvorn.
Aflyfirfeersla: beint drif. Oryggiskerfi: prir 6ryg-
gisrofar og mekanisk motorbremsa. Varnar-
flokkur: 1P44. Klo: 10 A, jardtengd. Oryggi i
tofluskap a stadnum: 10 A, treg. Hljédvist LpA
(EN31201): 72 dBA. Segulsvid: minna en 0,1
mikrétesla.

HRADASTILLINGAR: ,0* = slokkt & vél. I =
vél keyrir stédugt & 1.500 sn./min. (50 Hz) eda
1.700 sn./min. (60 Hz). ,P“ (pulse) = vél keyrir
41.500 sn./min. (50 Hz) eda 1.700 sn./min. (60
Hz) par til hnappnum er sleppt.

RUMMAL SKALAR: Bruttérammal 4 litrar.
Nettévokvarammal 1,6 litrar.
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NETTOPYNGD: Vélarhus: 14,8 kild. Skal med
hnif, loki og skofukerfi. 1,6 kilo.

HNIFUR: bvermal hnifsins er 190 mm.

STADLAR: NSF-STADALL 8, sja samraemi-
syfirlysingu.

TAKNILEGAR UPPLYSINGAR
UM HALLDE VCM-42

VINNSLUGETA OG MAGN: Bruttérummal 4
litrar. Nettovokvarummal 1,6 litrar.

VELARHUS: Métor: 0,75 kW, 230 V, priggja
fasa, 50 Hz, 2,5/2,0 A. Métor: 0,75/0,37 kW,
400 V, priggja fasa, 50 Hz, 1,7 A. Hitastyrd
métorvérn. Aflyfirfaersla: beint drif. Oryggiskerfi:
prir éryggisrofar og mekanisk métorbremsa.
Varnarflokkur: 1P44. Klé: 16 A, jardtengd.
Oryggi i tofluskap a stadnum: 10 A, treg. HIjod-
vist LpA (EN31201): 72 dBA. Segulsvid: minna
en 0,1 mikrotesla.

HRADASTILLINGAR: ,0“ = slokkt & vél. I =
vél keyrir stédugt a 1.500 sn./min. II* = vél
keyrir stddugt & 3.000 sn./min. ,P* (pulse) =
vél keyrir & 1.500 sn./min par til hnappnum
er sleppt.

NETTOPYNGD: Vélarhis: 15,4 kil6. Skal med
hnif, loki og skofukerfi. 1,6 kilo.

HNIFUR: bvermal hnifsins er 190 mm.

STADLAR: NSF-STAPALL 8, sja samraemi-
syfirlysingu.
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ISTRUZIONI PER L'USO

HALLDE
VCM-41/42

(1T)

ATTENZIONE!

VCM-42 deve essere installato da un
tecnico qualificato.

Fare molta attenzione alle mani:
nell’apparecchio ci sono parti mobili e
taglienti.

Trasportare I’apparecchio tenendolo
sempre per le due maniglie ai lati della base
e mai per il braccio di sicurezza.

Non mettere la mani o le dita nel cestello
o nel tubo di alimentazione sul coperchio.

Prima di pulire I'apparecchio, spegnerla
sempre spostando il controllo della velo-
cita in posizione “O” e quindi togliere la
spina dalla presa di rete o, in alternativa,
spegnere l'interruttore principale.

Solo un servizio tecnico qualificato puo
eseguire riparazioni ed aprire il basamento
dell’apparecchio. Cio vale anche per la
sostituzione del cavo elettrico.

Questo apparecchio non deve essere
utilizzato da bambini o persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o
da persone prive di esperienza con tali
apparecchi, a meno che abbiano ricevuto
adeguate istruzioni o supervisione.

ESTRAZIONE DALL’IMBALLO

Verificare la presenza di tutti i dettagli, control-
lare il funzionamento dell'apparecchio, e che
non si sia danneggiato durante il trasporto.
Eventuali reclami vanno comunicati al fornitore
entro otto giorni.

INSTALLAZIONE

Rimuovere il coltello dal cestello prima di
eseguire 'installazione.

Collegare I'apparecchio a una presa di
corrente con la tensione compatibile con
i dati indicati sulla taghetta posta sul retro
della base.

Controllare che I'albero ruoti in senso orario.

Verificare che I'albero smetta di ruotare entro
4 secondi da quando il braccio di sicurezza e
stato spostato via dal centro del coperchio.

Verificare che I'apparecchio non si awvii
quando cestello e coperchio sono stati rimossi
ma il braccio di sicurezza si trova in corrispon-
denza dell’albero al centro dell’apparecchio
stesso.

Se I'apparecchio non funziona come indicato,
contattare un tecnico qualificato prima di
utilizzarlo.
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ESEGUIRE SEMPRE IL
CONTROLLO PRIMA
DELL'UTILIZZO

Controllare che con cestello, coperchio e
coltello montati, 'asse smetta di ruotare entro
4 secondi dopo aver spostato il braccio di
sicurezza dalla posizione centrale del coper-
chio. Eseguire questo controllo con il selettore
impostato alla massima velocita.

Controllare che I'apparecchio non possa
essere avviato con cestello, coltello e coper-
chio smontati e con il braccio di sicurezza
posizionato sul centro dell’apparecchio.

Estrarre la spina dalla presa di corrente o
spegnere linterruttore generale e controllare
che il cavo elettrico sia integro e che l'isolante
non abbia crepe visibili.

Se il cavo € danneggiato o0 mostra fessure, o
se una qualsiasi delle sicurezze indicate sopra
non entra in azione, chiamare un elettricista
qualificato per riparare il guasto, prima di riuti-
lizzare I'apparecchio.

Controllare che tutte le viti visibili siano salda-
mente serrate.

Controllare che le lame siano in buone condi-
zioni e affilate.

TIPO DI IMPIEGO

Trita, macina, miscela e amalgama carne
trita, mousse di pesce, burro aromatizzato,
condimenti, maionese, dessert, puré, paté, ecc.
Prepara carne, pesce, frutta, verdura, cipolle,
prezzemolo, noci, mandorle, parmigiano,
funghi, cioccolato ecc.

UTILIZZATORI

Ristoranti, cucine di negozi, cucine dietetiche,
panetterie, case di riposo, scuole, fast food,
catering, centri diurni, insalaterie, pizzerie,
navi, cucine centrali, cucine istituzionali, ecc.

CAPACITA

Quantita, dimensioni e tempi di lavorazione
dipendono dalla consistenza dei generi trattati
e dal risultato desiderato.

Per ottenere un risultato omogeneo, i generi
di una certa consistenza, come carne e
formaggio, vanno prima ridotti in pezzetti di
dimensioni inferiori a 4x4x4 cm.

Le quantita massime consigliate per volta sono
indicate nell’elenco seguente:

» Carne: 1.3 kg

+ Pesce: 1.3 kg

* Burro aromatizzato: 1.3 kg

* Prezzemolo: 1 litro

IL RASCHIATORE

Accertarsi sempre che il raschiatore sia
montato durante tutti i tipi di lavorazione,
poiché le sue quattro lame rallentano la rota-

zione del contenuto guidandolo verso il centro/
zona di taglio del cestello.

Muovendo avanti e indietro I'impugnatura del
raschiatore, & possibile raschiare facilmente
il contenuto dalle pareti del cestello, ricon-
ducendo il contenuto verso la zona di taglio
mentre I'apparecchio & in funzione.

MONTAGGIO

Nel montaggio, iniziare a spostare il braccio di
sicurezza all'indietro fino in fondo.

Posizionare il cestello sull'apparecchio in modo
che le guide si inseriscano nelle tacche poste
sulla parte superiore dell’apparecchio stesso.

Montare il coltello sull'albero e premerlo verso
il basso fino in fondo.

Posizionare il raschiatore nel cestello, con il
coperchio in posizione corrispondente alle
ore 6.

Posizionare il coperchio sul cestello in modo
che la freccia sul bordo del coperchio punti
verso il manico del raschiatore, e premere
il coperchio facendolo combaciare con il
raschiatore.

Sollevare il braccio di sicurezza e nel contempo
ruotarlo verso il centro del coperchio.

SMONTAGGIO

Iniziare sollovando leggermente il braccio
di sicurezza ruotandolo verso il retro
dell'apparecchio fino a quando il coperchio si
libera. Rimuovere il cestello.

Lasciare sempre il coltello in posizione
quando si rimuove il cestello, per evitare che
il contenuto del cestello fuoriesca attraverso il
tubo al centro del cestello stesso.

USARE IL SELETTORE DI
VELOCITA

Quando il selettore € in posizione “O”
I'apparecchio € spento.

In posizione “I” I'apparecchio funziona in
modo continuo e in posizione “lI” (VCM-42)
I'apparecchio funziona in modo continuo ad
alta velocita.

In posizione “PULSE” I'apparecchio funziona
fino a quando il selettore & in quella posizione.
La funzione PULSE é utilizzata per cicli brevi
e per risultati accurati.

PULIZIA

Leggere attentamente le istruzioni prima di
procedere alla pulizia dell’apparecchio..

Fare attenzione a non ferirsi le mani con le
lame affilate e le parti mobili.

PRIMA DELLA PULIZIA: Spegnere sempre
I'apparecchio e togliere la spina di alimen-
tazione dalla presa di corrente o, in caso di
assenza della spina, spegnere l'interruttore.
principale. Rimuovere tutte le parti rimovibili
che devono essere pulite.
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PARTI RIMOVIBILI: Tutte le parti rimovibili
sono lavabili in lavatrice. Utilizzare sempre
detersivo a mano quando si lavano le parti a
mano. Fare molta attenzione alle lame affilate
nel supporto lame.

APPARECCHIO: Passare un panno umido
sull'apparecchio e poi asciugare.
AVVISO:

* Non versare o spruzzare acqua
sull'apparecchio.

» Non utilizzare ipoclorito di sodio (cloro)
0 qualsiasi altro agente contenente tale
sostanza.

+ Non utilizzare oggetti appuntiti per la pulizia
o altri oggetti non destinati ai fini della pulizia.

+ Non utilizzare detergenti abrasivi o prodotti
per la pulizia.

DA EVITARE: Non utilizzare spugne con
pagliette abrasive (tipo Scotch-Brite™) se
non assolutamente necessario. Questo rende
la superficie piu ruvida e meno idrorepellente.
NOTE SULLA CURA:

+ Pulire I'apparecchio subito dopo l'uso.

+ Asciugare I'apparecchio subito dopo la
pulizia.

RISOLUZIONE PROBLEMI

GUASTO: Impossibile avviare I'apparecchio,
o impossibile riavviarlo dopo averlo interrotto.

INTERVENTO:

* In primo luogo, assicurarsi che raschiatore,
coperchio e recipiente siano montati corret-
tamente sul mixer.

+ Controllare I'alimentazione elettrica.

+ Controllare la scatola dei fusibili. Control-
lare il fusibile e verificare se altri dispositivi
condividono lo stesso fusibile.

Per impedire il surriscaldamento, il mixer &
dotato di due interruttori termici (TCO). Uno
si trova sul motore, I'altro all'interno del telaio.
Se viene attivato un interruttore, occorre
attendere circa 10-30 minuti prima di poter
riavviare il mixer.

+ Lasciare raffreddare il mixer tra un lotto e
il successivo. Il mixer non & progettato per
I'uso continuo.

Se il mixer non si riavvia, rivolgersi ad un
tecnico di assistenza qualificato.

GUASTO: Capacita insufficiente o risultati
insoddisfacenti.

INTERVENTO:

+ Controllare lo stato delle lame.

+ Lavorare una minor quantita per volta.

+ Tagliare a pezzi da 4x4x4 cm o meno, per
un risultato ottimale.

* Aumentare o ridurre il tempo di funziona-
mento.

+ Utilizzare il raschietto per tagli piani.
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DATI TECNICI HALLDE VCM-41

CAPACITA E VOLUME: Volume lordo 4 litri.
Volume netto del liquido 1.6 litri.

BASE APPARECCHIO: Motore: 0.55 kW, 100
V, monofase, 50/60 Hz, motore 9/8 A: 0.55
kW, 110-120 V, monofase, 50/60 Hz, motore
8 A: 0.55 kW, 230 V, monofase, 50/60 Hz,
4.7 A. Salvamotore termico. Trasmissione:
diretta. Sistema di sicurezza: tre interruttori
di sicurezza individuali e freno meccanico a
motore. Grado di protezione: IP44. Spina:
10 A, con messa a terra. Fusibile nel quadro
elettrico principale: 10 A, ritardato. Rumorosita
LpA (EN31201): 72 dBA. Campo magnetico:
inferiore a 0.1 microtesla

SELETTORE DI VELOCITA: "0” = apparecchio
spento. "I’ = apparecchio in regime continuo a
1500 giri/min (50 Hz) o 1700 giri/min (60 Hz).
"P” (pulse) = apparecchio in regime continuo
a 1500 giri/min (50 Hz) o 1700 giri/min (60 Hz)
fino al rilascio del pulsante.

VOLUME CESTELLO: Volume lordo 4 litri.
Volume netto del liquido 1.6 litri.

PESI NETTI: Base apparecchio: 14.8 kg.
Cestello completo di coltello, coperchio e
raschiatore: 1.6 kg.

COLTELLO: Il diametro del coltello per triturare
€ di 190 mm.

NORME/STANDARD: NSF STANDARD 8,
vedere dichiarazione di conformita.

DATI TECNICI HALLDE VCM-42

CAPACITA E VOLUME: Volume lordo 4 litri.
Volume netto del liquido 1.6 litri.

BASE APPARECCHIO: Motore: Motore
0.75/ kW, 230 V, trifase, 50 Hz, 2.5/2.0 A:
Motore 0.75/0.37 kW, 400 V, trifase, 50 Hz,
1.7/1.4 A. Salvamotore termico. Trasmissione:
diretta. Sistema di sicurezza: tre interruttori
di sicurezza individuali e freno meccanico a
motore. Grado di protezione: IP44. Spina:
16 A, con messa a terra. Fusibile nel quadro
elettrico principale: 10 A, ritardato. Rumorosita
LpA (EN31201): 72 dBA. Campo magnetico:
inferiore a 0.1 microtesla

SELETTORE DI VELOCITA: *0” = apparecchio
spento. "I” = 'apparecchio funziona in modo
continuo a 1500 giri/min. ”II” = 'apparecchio
funziona in modo continuo a 3000 giri/min. "P”
(Impulso) = 'apparecchio funziona a 1500 giri/
min fino al rilascio del pulsante.

PESI NETTI: Base apparecchio: 15.4 kg.
Cestello completo di coltello, coperchio e
raschiatore: 1.6 kg.

COLTELLO: Il diametro del coltello per triturare
€ di 190 mm.

NORME/STANDARD: NSF STANDARD 8,
vedere dichiarazione di conformita.




GEBRUIKSAANWIJZING

HALLDE
VCM-41/42

(NL)

LET OP!

De VCM-42 moet door een gekwalificeerde
servicemonteur worden geinstalleerd.

Wees zeer voorzichtig, vooral met uw
handen, in verband met scherpe messen
en bewegende delen.

Draag de machine altijd aan beide hand-
grepen aan de zijkanten van de voet van
de machine en nooit aan de veiligheidsarm.

Plaats nooit uw handen of vingers in de
kom of in de vulbuis op de deksel.

V6or het reinigen van de machine moet
u het altijd uitschakelen door de knop
in stand ”O” te zetten en vervolgens de
stekker uit het stopcontact halen of, als
alternatief, de scheidingsschakelaar uit
te zetten.

Alleen een gekwalificeerde servicemonteur
mag de machine repareren en de behuizing
openen. Dit geldt ook voor het vervangen
van de elektrische kabel.

Dit apparaat mag niet worden bediend door
kinderen of door personen met een vermin-
derde fysieke, sensorische of mentale
capaciteit, of door personen zonder erva-
ring met dergelijke apparaten, tenzij zij een
afdoende instructie of begeleiding krijgen.

Dit apparaat mag niet worden bediend door
kinderen of door personen met een vermin-
derde fysieke, sensorische of mentale
capaciteit, of door personen zonder erva-
ring met dergelijke apparaten, tenzij zij een
afdoende instructie of begeleiding krijgen.

UITPAKKEN

Controleer of alle onderdelen zijn geleverd,
of de machine werkt zoals bedoeld, en of er
niets is beschadigd tijdens het transport. De
leverancier van de machine moet binnen acht
dagen in kennis worden gesteld van eventuele
tekortkomingen.

INSTALLATIE

Verwijder het mes uit de kom voor de instal-
latie.

Sluit de machine aan op een elektriciteitsnet
met de specificatie in overeenstemming met
de gegevens op het typeplaatje op de achter-
kant van de voet van de machine.

Controleer of de as linksom draait.

Controleer of de as binnen 4 seconden stopt
nadat de veiligheidsarm van het midden van
de deksel is weggedraaid.
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Controleer of de machine niet start wanneer de
kom en de deksel zijn weggehaald, maar de
veiligheidsarm over de as in het midden van
de machine staat.

Als de machine niet correct werkt, bel dan een
gekwalificeerde servicemonteur om de storing
te verhelpen alvorens de machine in gebruik
te nemen.

CONTROLE VOOR GEBRUIK

Controleer, terwijl de kom, deksel en het mes
zijn geplaatst, of de as binnen 4 seconden
stopt nadat de veiligheidsarm van het midden
van de deksel is weggedraaid. Test dit bij de
maximumsnelheid.

Controleer of de machine niet start wanneer
de kom, het mes en de deksel zijn weggehaald
en de veiligheidsarm over de as in het midden
van de machine staat.

Haal de stekker uit het stopcontact of open de
scheidingsschakelaar en controleer vervolgens
of de elektrische kabel in goede staat is en niet
aan de buitenkant is gebarsten.

Als het netsnoer is beschadigd of barsten
vertoont of als een van de bovenstaande
veiligheidsfuncties niet naar behoren werkt, bel
dan een gekwalificeerde servicemonteur om de
storing te verhelpen alvorens de machine weer
in gebruik te nemen.

Controleer of alle zichtbare schroeven en
bouten stevig zijn aangedraaid.

Controleer of de messen in goede staat en
scherp zijn.

TYPE VERWERKING

Voor het fijinhakken, malen, mixen en mengen
van gehakt, aromatische boter, dressing,
desserts, puree, paté, soepen enz. Voor het
prepareren van vlees, vis, fruit, groenten, uien,
peterselie, noten, amandelen, Parmezaanse
kaas, champignons, chocolade enz.

GEBRUIKERS

Restaurants, winkelkeukens, dieetkeukens,
bakkerijen, verzorgingshuizen, fastfoodout-
lets, catering, créches, saladebars, pizzeria’s,
schepen, centrale keukens, keukens van
instellingen enz.

CAPACITEIT

De hoeveelheid en de grootte van de stukken
die tegelijkertijd worden verwerkt en de duur
van de verwerking zijn afhankelijk van de
samenstelling van het voedsel en het gewenste
resultaat.

Voor een goed en gelijkmatig resultaat met
stevige voedingsmiddelen zoals viees en kaas,
moeten deze eerst worden verdeeld in stukjes
van ongeveer gelijke grootte en niet groter zijn
dan ongeveer 4 x 4 x 4 cm.

De maximale aanbevolen hoeveelheden die de
machine in één keer kan verwerken, worden
weergegeven in de onderstaande lijst.

* Vlees: 1,3 kg

+ Vis: 1,3 kg

+ Aromatische boter: 1,3 kg
* Peterselie: 1 liter

DE SCHRAPER

Gebruik de schraper bij alle soorten verwer-
king, aangezien de drie schrapermessen de
rotatie van het voedsel in de kom vertragen
en het voedsel in de richting van het midden/
de snijzone van de kom leiden.

Door de handgreep van de schraper heen en
weer te bewegen, kunnen de wanden van de
kom gemakkelijk worden geschraapt en wordt
het voedsel naar de snijzone teruggebracht
terwijl de machine draait.

MONTAGE

Bij het monteren van de machine moet u
eerst de veiligheidsarm zo ver mogelijk naar
achteren verplaatsen.

Plaats de kom op de machine zodat de gelei-
depin in de sleuven in de bovenkant van de
machine valt.

Bevestig het mes aan de as en druk het hele-
maal naar beneden.

Plaats de schraper in de kom met zijn afdek-
king op 6 uur.

Plaats de deksel op de kom zodat de pijl aan
de rand van de deksel naar de schraperhand-
greep wijst, en druk de deksel omlaag zodat
de schraper en de deksel in elkaar grijpen.

Til de veiligheidsarm op en draai deze tegelij-
kertijd naar het midden van de deksel.

DEMONTAGE

Til eerst de veiligheidsarm iets op en draai de
arm naar de achterkant van de machine totdat
deze van de kom af is. Verwijder dan de kom.

Laat het mes altijd op zijn plaats bij het
weghalen van de kom om te voorkomen dat de
inhoud van de kom door de buis in het midden
van de kom wegloopt.

DE SNELHEIDSREGELAAR
GEBRUIKEN

Wanneer de bedieningshendel in stand "O”
staat, is de machine uitgeschakeld.

In stand *I" draait de machine continu en in
stand "II” (VCM-42) draait de machine continu
op hoge snelheid.

In de stand "PULSE” draait de machine zolang
de hendel in deze stand wordt gehouden. De
PULSE-instelling wordt gebruikt voor korte
cycli waarin nauwkeurige resultaten nodig zijn.
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REINIGING

Lees alle instructies voordat u begint met het
reinigen.

Let er goed op dat u uw handen niet verwondt
aan scherpe messen en bewegende delen.

VOOR HET SCHOONMAKEN: Schakel de
machine altijd uit en haal de stekker uit het
stopcontact of, als er geen stekker is, open
de scheidingsschakelaar. Verwijder alle losse
onderdelen die moeten worden schoong-
emaakt.

LOSSE ONDERDELEN: Alle losse onderdelen
kunnen in de machine worden gewassen.
Gebruik altijd een handafwasmiddel bij het
handmatig wassen van de onderdelen. Wees
zeer voorzichtig met de scherpe messen in
de meskop!

MACHINE: Veeg de machine met een vochtige
doek af en veeg hem daarna droog.

WAARSCHUWING:
+ Giet of spuit geen water op de machine.

+ Gebruik geen natriumhypochloriet (chloor)
of een ander middel dat deze stof bevat.

+ Gebruik geen scherpe voorwerpen voor het
reinigen of voorwerpen die niet voor reinigen
bedoeld zijn.

+ Gebruik geen schurende of agressieve
schoonmaakmiddelen.

VERMIJDEN: Gebruik geen reinigingssponzen
met schuurblokjes (bijv. Scotch-Brite™) tenzij
dit absoluut noodzakelijk is. Dit maakt het
oppervlak ruw en minder waterafstotend.

ADVIES OVER VERZORGING:
+ Maak de machine direct na gebruik schoon.
+ Droog de machine direct na reiniging.

PROBLEMEN VERHELPEN

STORING: De mixer kan niet worden gestart,
of stopt tijdens bedrijf en kan niet opnieuw
worden gestart.

OPLOSSING:

+ Controleer als eerste of het schrapersys-
teem, het deksel en de kom correct op de
mixer zijn gemonteerd.

+ Controleer de elektrische voedingsaanslui-
tingen.

+ Controleer de zekeringenkast. Controleer
de zekeringwaarde en of andere apparatuur
ook via dezelfde zekering worden gevoed.

De mixer is uitgerust met twee thermoscha-
kelaars (TCO) om te voorkomen dat de mixer
oververhit raakt. Eén is geplaatst in de motor
en één in het onderstel. Als een dergelijke
schakelaar wordt geactiveerd, duurt het 10
— 30 minuten voordat de mixer opnieuw kan
worden gestart.

+ Laat de mixer afkoelen na het legen van
de kom, voordat een nieuwe bewerking
wordt gestart. De mixer is niet bedoeld voor
continugebruik.
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Als de mixer dan nog steeds niet kan worden
gestart, moet contact met een gekwalificeerde
servicemonteur worden opgenomen.

STORING: Weinig capaciteit of slechte snij-
resultaten.

OPLOSSING:
* Inspecteer de toestand van de messen.

* Probeer een kleinere hoeveelheid te
verwerken.

* Snij het materiaal voor tot 4 x 4 x 4 cm of
minder, voor optimale resultaten.

+ Verkort of verleng de bewerkingstijd.

*+ Gebruik het schapersysteem voor gelijkma-
tige snijresultaten.

TECHNISCHE SPECIFICATIE
HALLDE VCM-41

CAPACITEIT EN VOLUME: Brutovolume 4
liter. Nettovolume vloeistof 1,6 liter.

MACHINEVOET: Motor: 0,55 kW, 100 V,
1-fase, 50/60 Hz, 9/8 A. Motor: 0,55 kW,
110-120 V, 1-fase, 50/60 Hz, 8 A. Motor: 0,55
kW, 230V, 1-fase, 50/60 Hz, 4,7 A. Thermische
motorbeveiliging. Transmissie: directe aand-
rijving. Veiligheidssysteem: drie afzonderlijke
veiligheidsschakelaars en mechanische
motorrem. Beschermingsgraad: IP44. Stekker:
10 A, geaard. Zekering in meterkast van het
pand: 10 A, vertraagd. Geluidsdrukniveau LpA
(EN31201): 72 dBA. Magnetisch veld: minder
dan 0.1 microtesla.

BEDIENING EN SNELHEDEN: "0” = machine
uitgeschakeld. "I” = machine draait continu bij
1500 tpm (50 Hz) of 1700 tpm (60 Hz). "P”
(pulseren) = machine draait bij 1500 tpm (50
Hz) of 1700 tpm (60 Hz) tot de knop wordt
losgelaten.

KOMVOLUME: Brutovolume 4 liter. Nettovo-
lume vloeistof 1,6 liter.

NETTOGEWICHT: Machinevoet: 14,8 kg.
Kom compleet met mes, deksel en schraper-
systeem: 1,6 kg.

MES: De diameter van het hakmes is 190 mm.

NORMEN/STANDAARDEN: NSF STAN-
DAARD 8, zie conformiteitsverklaring.

TECHNISCHE SPECIFICATIE
HALLDE VCM-42

CAPACITEIT EN VOLUME: Brutovolume 4
liter. Nettovolume vloeistof 1,6 liter.

MACHINEVOET: Motor: 0,75/ kW, 230 V,
driefase, 50 Hz, 2,5/2,0 A. Motor: 0,75/0,37
kW, 400 V, driefase, 50 Hz, 1,7/1,4 A. Ther-
mische motorbeveiliging: Transmissie: directe
aandrijving. Veiligheidssysteem: drie afzonder-
lijke veiligheidsschakelaars en mechanische
motorrem. Beschermingsgraad: IP44. Stekker:
16 A, geaard. Zekering in meterkast van het
pand: 10 A, vertraagd. Geluidsdrukniveau LpA
(EN31201): 72 dBA. Magnetisch veld: minder
dan 0.1 microtesla.

BEDIENING EN SNELHEDEN: "0” = machine
uitgeschakeld. "I” = machine loopt continu bij
1500 tpm. "II” = machine loopt continu bij 3000
tpm. "P” (pulseren) = machine draait bij 1500
tpm tot de knop wordt losgelaten.

NETTOGEWICHT: Machinevoet: 15,4 kg. Kom
compleet met mes, deksel en schrapersys-
teem: 1,6 kg.

MES: De diameter van het hakmes is 190 mm.

NORMEN/STANDAARDEN: NSF STAN-
DAARD 8, zie conformiteitsverklaring.
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BRUKSANVISNING

HALLDE
VCM-41/42

(NO)

FORSIKTIG!
VCM-42 ma installeres av en fagperson.

Vear sveert forsiktig, sarlig med hendene,
under handtering med skarpe knivblader
og bevegelige deler.

Bear alltid maskinen etter de to handtakene
pa siden av maskinbasen og aldri etter
sikkerhetsarmen.

Putt aldri hender eller fingre ned i bollen
eller ned i matergret pa lokket.

For du skal rengjere maskinen, ma den
alltid slas av ved a sette knappen i posisjon
“0” og deretter trekke stopslet ut av stik-
kontakten, alternativt ma skillebryteren
slas av.

Kun en fagperson skal apne maskinhuset
og reparere maskinen. Dette gjelder ogsa
ved utskifting av stremkabelen.

Dette produktet skal ikke brukes av barn
eller av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller av
personer som mangler erfaring med slike
produkter, med mindre de er gitt tilstrek-
kelig opplaring eller er under tilsyn.

PAKKE UT

Kontroller at alle deler er levert, at maskinen
fungerer som den skal og at ingenting er blitt
skadet under transport. Leverandgren av
maskinen ma varsles innen atte dager hvis
det foreligger mangler.

INSTALLASJON
Fjern kniven fra bollen fer installasjon.

Koble maskinen til et streamnett som sams-
varer med spesifikasjonene pa typeskiltet pa
baksiden av maskinbasen.

Kontroller at akselen roterer mot urviseren.

Kontroller at akselen slutter a rotere 4
sekunder etter at sikkerhetsarmen vris bort
fra midten pa lokket.

Kontroller at maskinen ikke starter nar bollen
og lokket er fiernet men sikkerhetsarmen star
over akselen i midten av maskinen.

Hvis maskinen ikke fungerer som den skal, ma
du kontakte en fagperson for & utbedre feilen
far maskinen kan tas i bruk igjen.
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KONTROLLER ALLTID
FOLGENDE FOR BRUK

Kontroller at akselen slutter & rotere 4 sekunder
etter at sikkerhetsarmen vris bort fra midten pa
lokket nar bollen, lokket og kniven er montert.
Test dette i maksimumshastighet.

Kontroller at maskinen ikke kan starte nar
bollen, kniven og lokket er fiernet og sikker-
hetsarmen star over akselen i midten av
maskinen.

Trekk stgpslet ut av stikkontakten eller apne
skillebryteren. Kontroller deretter at stramka-
belen er i god stand og at den ikke er sprukket
pa utsiden.

Hvis stremkabelen er gdelagt eller sprukket,
eller hvis noen av de ovennevnte sikkerhets-
funksjonene ikke fungerer som tiltenkt, ma du
kontakte en fagperson for & utbedre feilen far
maskinen kan tas i bruk igjen.

Kontroller at alle synlige skruer og bolter sitter
godt fast.

Kontroller at knivene er i god stand og at de
er skarpe.

TYPE TILBEREDNING

Kutter, knuser, mikser og blander malt kjatt,
kryddersmgr, dressing, desserter, puréer,
patéer, supper osv. Behandler kjatt, fisk, frukt,
grennsaker, lgk, persille, ngtter mandler,
parmesan, sopp, sjokolade osv.

BRUKERE

Restauranter, butikk-kjgkken, diettkjgkken,
bakerier, aldershjem, skoler, gatekjgkken,
catering, barnehager, salatbarer, pizzeria,
bater, storkjekken, institusjonskjgkken osv.

KAPASITET

Mengden og stgrrelsen pa de stykkene som
kan kuttes samtidig, og hvor lang tid kuttingen
tar, avhenger av konsistensen pa matvarene
og @nsket resultat.

For et godt og jevnt resultat med faste matvarer
som kjett og ost bar de farst deles opp i omtrent
like store deler som ikke er stgrre enn ca.
4x4x4 cm.

Maksimal anbefalt mengde maskinen kan kutte
samtidig, er angitt i listen nedenfor.

* Kjatt: 1,3 kg

+ Fisk: 1,3 kg

* Kryddersmer: 1,3 kg

* Persille: 1 liter

SKRAPEN

Ha alltid skrapen installert under all form
for behandling siden de fire skrapebladene
reduserer rotasjonshastigheten pa matvarene i
bollen og farer matvarene mot midten/kutteom-
radet i bollen.

Ved & vri handtaket pa skrapen fram og tilbake
kan veggene i bollen enkelt skrapes av, og
matvarene kommer tilbake til kutteomradet
mens maskinen gar.

MONTERING

Nar maskinen skal monteres, begynn ved
a bevege sikkerhetsarmen bakover til den
stopper.

Plasser bollen pa maskinen slik at styrepinnen
gar inn i sporene gverst pa maskinen.

Installer kniven pa akselen og trykk den helt
ned.

Plasser skrapen i bollen med dekslet i “klokken
6.

Plasser lokket pa bollen slik at pilen pa kanten
pa lokket peker mot skrapehandtaket. Trykk

lokket ned slik at skrapen og lokket gar i
inngrep.

Laft opp sikkerhetsarmen, vri den samtidig mot
midten pa lokket.

DEMONTERING

Start ved a lgfte sikkerhetsarmen litt opp og
vri den mot baksiden av maskinen til den er
utenfor bollen. Fjern deretter bollen.

La alltid kniven veaere montert nar du fierner
bollen. Dette hindrer atinnholdet i bollen renner
ut gjennom rgret midt i bollen.

BRUKE
HASTIGHETSKNAPPEN

Nar hastighetsknappen er i posisjon
maskinen av.

“_n

, er

| posisjon “I” gar maskinen kontinuerlig, og i
posisjon “IlI” (VCM-42) gar maskinen kontinu-
erlig i hay hastighet.

| posisjon “PULSE” gar maskinen sa lenge
armen holdes i denne posisjonen. PULSE-
funksjonen brukes i korte perioder der man
trenger et ngyaktig resultat.

RENGJORING

Les alle instruksjonene fgr du begynner a
rengjgre maskinen.

Veer forsiktig sa du ikke skader hendene dine
pa de skarpe knivene og bevegelige deler.

FOR RENGJJRING: Sla alltid av maskinen
og trekk stegpslet ut av stikkontakten, eller
apne skillebryteren hvis maskinen ikke har
noe stgpsel. Fjern alle demonterbare deler
som skal rengjares.

DEMONTERBARE DELER: Alle demonterbare
deler kan vaskes i oppvaskmaskin. Bruk alltid
handoppvaskmiddel nar deler skal vaskes
manuelt. Veer forsiktig med de skarpe knivene
i knivhodet!
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MASKIN: Vask av maskinen med en fuktig klut
og terk maskinen etterpa.

ADVARSEL:

+ lkke tgm eller sprut vann pa maskinen.

+ Ikke bruk natriumhypokloritt (klor) eller andre
midler som inneholder dette stoffet.

+ Ikke bruk skarpe gjenstander til rengjgring
eller andre gjenstander som ikke er tiltenkt
rengjaring.

+ Ikke bruk skuremidler eller rengjgringsmidler.

UNNGA: Ikke bruk vaskesvamper med grov

pute (f.eks. Scotch-Brite™) med mindre dette

er absolutt ngdvendig. Dette vil ripe opp over-
flaten og gjere den mindre vannavvisende.

RAD OM STELL:

+ Rengjgr maskinen umiddelbart etter bruk.

* Tgrk av maskinen umiddelbart etter
rengjering.

FEILSOKING

FEIL: Mikseren stater ikke, eller stopper under
bruk og kan deretter ikke startes.

LASNING:

+ Kontroller fgrst at skrapesystemet, lokket og
bunnen er montert riktig pa mikseren.

+ Kontroll strgmtilkoblingene.

+ Kontroller sikringsskapet. Kontroller

sikringen og om annet utstyr gar pa samme
sikring.

For a forhindre at mikseren overopphetes er
den utstyrt med to termobrytere (TCO). En i
motoren og én pa innsiden av produktet. Hvis
bryteren utlgses vil det ta 10-30 minutter for
mikseren kan startes igjen.

+ La mikseren kjgle seg ned mellom bruk.
Mikseren er ikke laget for kontinuerlig bruk.

Hvis mikseren fremdeles ikke starter ma du
ringe en kvalifisert servicetekniker.

FEIL: Lav kapasitet eller darlige kutteresultater.

LASNING:

+ Kontroller knivenes tilstand.

+ Bruk en mindre mengde.

+ Kutt fgrstideler pa 4 x 4 x 4 cm eller mindre
for et optimalt resultat.

+ @k eller reduser driftstid.

+ Bruk skrapesystemet for et jevnere kuttere-
sultat.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER
HALLDE VCM-41

KAPASITET OG VOLUM: Bruttovolum 4 liter.
Nettovolum vaeske 1,6 liter.

MASKINBASE: Motor: 0,55 kW, 100 V, enfaset,
50/60 Hz, 9/8 A. Motor: 0,55 kW, 110-120 V,
enfaset, 50/60 Hz, 8 A. Motor: 0,55 kW, 230
V, enfaset, 50/60 Hz, 4.7 A. Termisk motor-
vern. Gir: Direktedrift. Sikkerhetssystem:
Tre separate sikkerhetsbrytere og mekanisk
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motorbrems. Kapslingsgrad: IP44. Stepsel: 10
A, jordet. Sikring i sikringsskapet pa stedet: 10
A, treg. Lydtrykkniva LpA (EN31201): 72 dBA.
Magnetfelt: Mindre enn 0,1 mikrotesla.

REGULATORER OG HASTIGHETER: “0” =
maskinen er av. “I” = maskinen gar kontinuerlig
med 1500 o/min (50 Hz) eller 1700 o/min (60
Hz). “P” (Puls) = maskinen gar med 1500 o/
min (50 Hz) eller 1700 o/min (60 Hz) til knappen

slippes opp.

VOLUM BOLLE: Bruttovolum 4 liter. Netto-
volum veeske 1,6 liter.

NETTOVEKTER: Maskinbase: 14,8 kg. Bolle
komplett, med kniv, lokk og skrape: 1,6 kg.

KNIV: Diameteren pa kuttekniven er 190 mm.

NORMER/STANDARDER: NSF STANDARD
8, se samsvarserkleering.

TEKNISKE SPESIFIKASJONER
HALLDE VCM-42

KAPASITET OG VOLUM: Bruttovolum 4 liter.
Nettovolum veeske 1,6 liter.

MASKINBASE: Motor: 0,75/ kW, 230 V,
trefaset, 50 Hz, 2.5/2.0 A. Motor: 0,75/0,37
kW, 400 V, trefaset, 50 Hz, 1.7/1.4 A. Termisk
motorvern. Gir: Direktedrift. Sikkerhetssystem:
Tre separate sikkerhetsbrytere og mekanisk
motorbrems. Kapslingsgrad: IP44. Stgpsel: 16
A, jordet. Sikring i sikringsskapet pa stedet: 10
A, treg. Lydtrykkniva LpA (EN31201): 72 dBA.
Magnetfelt: Mindre enn 0,1 mikrotesla.

REGULATORER OG HASTIGHETER: “0” =
maskinen er av. “I”=maskinen gar kontinuerlig
med 1500 o/min. “II” = maskinen gar kontinu-
erlig med 3000 o/min. “P” (Puls) = maskinen
gar med 1500 o/min til knappen slippes opp.

NETTOVEKTER: Maskinbase: 15,4 kg. Bolle
komplett, med kniv, lokk og skrape: 1,6 kg.

KNIV: Diameteren pa kuttekniven er 190 mm.

NORMER/STANDARDER: NSF STANDARD
8, se samsvarserkleering.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

HALLDE
VCM-41/42

(PL)

OSTRZEZENIE!

Urzadzenie VCM-42 musi zosta¢ zainsta-
lowane przez autoryzowanego technika.

Nalezy uwazaé¢, aby nie zrani¢ si¢ ostrymi
nozami lub ruchomymi elementami
urzadzenia.

Urzadzenie zawsze przenosi¢ trzymajac
za uchwyty na bokach podstawy
urzadzenia. Nigdy nie uzywa¢ ramienia
zabezpieczajacego do przenoszenia
urzadzenia.

Nigdy nie nalezy wklada¢ rak ani palcow
do misy lub otworu podajnika na pokrywie.

Przed rozpoczeciem czyszczenia urzad-
zenia, nalezy je wylaczyé przekrecajac
przetacznik na pozycje ”0”, nastepnie
wyjaé wtyczke przewodu zasilajacego z
gniazda sieciowego

lub wylaczy¢ wytacznik izolacyjny.

Naprawe urzadzenia i inne czynnosci
wymagajace otwarcia jego podstawy
moze wykonywac wylacznie autoryzowany
serwis. Dotyczy to rowniez wymiany prze-
wodu elektrycznego.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do
uzytkowania przez dzieci lub osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub umystowymi albo
osoby z brakiem doswiadczenia, chyba ze
sg one pod nadzorem lub s3g odpowiednio
instruowane w zakresie uzytkowania.

ROZPAKOWYWANIE

Sprawdz, czy wszystkie czesci zostaly dostar-
czone, czy urzgdzenie pracuje prawidtowo i
czy podczas transportu zaden element nie
zostat uszkodzony. Dowolne braki lub wady
nalezy zgtosi¢ dostawcy urzgdzenia w terminie
o$miu dni.

INSTALACJA

Przed instalacjg wyjmij ostrza z misy.

Podtagcz urzadzenie do odpowiedniego
gniazda sieciowego, zgodnego ze specyfikacjg
na tabliczce znamionowej umieszczonej na
tylnej Sciance podstawy.

Sprawdz, czy wat napedowy obraca sie w
lewo.

Sprawdz, czy wat przestaje sie obracac
po 4 sekundach od przesuniecia ramienia
zabezpieczajgcego poza srodek pokrywy.
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Sprawdz, czy urzadzenie nie uruchamia sie
PO usunieciu misy i pokrywy i po przesunieciu
ramienia zabezpieczajgcego ponad wat
napedowy na $rodku urzgdzenia.

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, wezwij
specjalistyczny serwis w celu usunigcia usterek
przed dalszym korzystaniem z urzgdzenia.

ZAWSZE SPRAWDZAJ PRZED
UZYCIEM

Po zatozeniu misy, pokrywy i noza sprawdz,
czy wat zatrzymuje sie po 4 sekundach od
przesunigcia ramienia zabezpieczajgcego
poza srodek pokrywy. Sprawdz to przy maksy-
malnej predko$ci.

Przekonaj sie, ze urzadzenie nie uruchamia
sie po usunigciu misy, noza i pokrywy i po
przesunieciu ramienia zabezpieczajacego
ponad wat napedowy na $rodku urzadzenia.

Wyciagnij wtyczke z gniazda sieciowego
lub wytgcz wytgcznik izolacyjny, a nastepnie
sprawdz, czy przewdd jest w dobrym stanie, a
izolacja nie jest uszkodzona.

Jesli przewdd jest zniszczony lub pekniety
albo jesli nie dziatajg dowolne powyzsze
funkcje bezpieczenstwa, przed ponownym
rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia wezwij
specjalistyczny serwis w celu usunigecia
usterek.

Sprawdz, czy wszystkie widoczne $ruby sg
mocno dokrecone.

Sprawdz, czy ostrza sg w dobrym stanie i sg
wystarczajgco ostre.

MOZLIWOSCI

Sieka, uciera, miksuje i miesza mielone mieso,
masto smakowe, dressingi, desery, purée,
pasty, zupy itp. Przetwarza migso, ryby, owoce,
warzywa, cebule, pietruszke, orzechy, migdaty,
parmezan, grzyby, czekolade itp.

PRZEZNACZENIE

Restauracje, bary, kuchnie dietetyczne,
piekarnie, domy spokojnej starosci, szkoty,
bary szybkiej obstugi, firmy cateringowe, centra
opieki dziennej, bary satatkowe, pizzerie,
statki, itp.

POJEMNOSC

lloSci i rozmiary poszczegdlnych kawatkow
produktow, ktére mozna przetwarzaé¢ podczas
jednego napetnienia, a takze czas obrébki,
zalezg od konsystencji produktéw oraz od
wymaganych wynikéw obrobki.

W celu uzyskania dobrych i jednolitych
wynikéw, twarde produkty, takie jak mieso,
sery itp. nalezy wczesniej pokroi¢ na réwne
kawatki, nie wieksze niz 4x4x4 cm. Ponizej
przedstawiono zalecane maksymalne ilosci
produktow przetwarzanych podczas jednego
napetnienia.

+ Migso: 1,3 kg

* Ryby: 1,3 kg

+ Masto smakowe: 1,3 kg
+ Nac pietruszki: 1 litr

SKROBAK

Podczas pracy nalezy zawsze korzysta¢
ze skrobaka, poniewaz jego cztery ostrza
spowalniajg obroty zywnos$ci w misie i kierujg
ja do $rodka, czyli do strefy krojenia w misie.

Obracanie uchwytu skrobaka do przodu i do
tylu powoduje zbieranie produktow z pokrywy
i Scianek misy i przemieszczanie ich do strefy
krojenia podczas pracy urzadzenia.

MONTAZ

Montaz urzadzenia rozpocznij od maksy-
malnego odchylenia do tytu ramienia
zabezpieczajgcego.

Umie$¢ mise na urzadzeniu, aby sworzen
prowadzgcy wsunat sie w otwdr w gornej czesci
urzgdzenia.

Umies¢ ostrze na wale napedowym i wcisnij
je catkowicie.

Umies¢ skrobak w misie, z jego ostong w
pozycji odpowiadajacej godzinie szoste;.

Umies¢ pokrywe w misie tak, aby strzatka na
krawedzi pokrywy wskazywata uchwyt skro-
baka, a nastepnie docisnij pokrywe tak, aby
potgczyta sie ze skrobakiem.

Unie$ ramie zabezpieczajace, jednoczesnie
przechylajgc je w kierunku Srodka pokrywy.

DEMONTAZ

Unie$ lekko ramie zabezpieczajace, a
nastepnie odchyl je w strone tylu urzgdzenia,
az znajdzie sie poza misg. Zdemontuj mise.

Zdejmujac mise, zawsze pozostaw na miejscu
ostrze, aby unikngé wylania zawarto$ci misy
przez otwor na srodku misy.

KORZYSTANIE Z POKRETLA
REGULACJI PREDKOSCI

W pozyciji ,O” pokretta sterujgcego urzadzenie
jest wytaczone.

W pozycji ,I” urzadzenie pracuje w sposob
ciagly, natomiast w pozyciji ,II” (model VCM-42)
w sposoéb ciggly z wysoka predkoscia.

W pozycji ,PULSE” (praca impulsowa)
urzadzenie pracuje przez caly czas utrzymy-
wania pokretta w tym potozeniu. Ustawienie
,PULSE” stuzy do krétkich cyklow pracy, w
ktérych sg wymagane doktadne wyniki.

CZYSZCZENIE

Przed przystgpieniem do czyszczenia
urzadzenia zapoznaj sie ze wszystkimi
instrukcjami.
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Nalezy uwaza¢, aby nie zrani¢ sie ostrzami i
ruchomymi czes$ciami urzgdzenia.

PRZED ROZPOCZECIEM CZYSZCZENIA:
Zawsze wylgcz urzadzenie i odtgcz wtyczke
przewodu zasilajgcego z gniazda siecio-
wego lub wytgcz wytgeznik izolacyjny, jezeli
urzadzenie nie posiada wtyczki. Zdemontuj
wszystkie zdejmowane czesci, ktére nalezy
wyczyscic.

ZDEJMOWANE CZESCI: Wszystkie zdej-
mowane czeéci mozna my¢ w zmywarce.
Zawsze uzywaj ptynu do mycia naczyn do
recznego mycia czesci. Nalezy uwazaé, aby
nie skaleczy¢ sie ostrzami znajdujgcymi sie
na gtowicy tngcej!

URZADZENIE: Wytrzyj urzadzenie wilgotng
szmatka, a nastepnie wytrzyj do sucha.

OSTRZEZENIE:

* Urzadzenia nie nalezy polewac¢ ani
spryskiwa¢ woda.

» Nie nalezy uzywa¢ podchlorynu sodo-
wego (chloru) ani zadnego innego $rodka
zawierajgcego te substancje.

» Do czyszczenia nie uzywaj ostrych przed-
miotéw ani zadnych innych przedmiotow nie
przeznaczonych do czyszczenia.

+ Nie uzywaj zrgcych detergentéw ani srodkow
czystosci.

UNIKAC: Nie nalezy uzywaé gabek do
czyszczenia z powierzchnig $cierng (np.
Scotch-Brite™), chyba ze jest to absolutnie
konieczne. Powierzchnie stajg sie szorstkie i
mniej wodoodporne.

PORADY:
+ Wyczysc¢ urzadzenie natychmiast po uzyciu.

+ Osusz urzadzenie natychmiast po czyszc-
zeniu.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

BtAD: Mieszalnika nie mozna uruchomic lub
zatrzymuje sie w czasie pracy i nie moze zosta¢
ponownie uruchomiony.

SRODEK ZARADCZY:

* Najpierw nalezy upewni¢ sie, ze system
skrobakowy, pokrywa i miska sg prawidtowo
zamontowane na mieszalniku.

+ Sprawdzi¢ potgczenia zasilania.

+ Sprawdzi¢ skrzynke bezpiecznikowa.
Sprawdzi¢ obcigzalno$¢ bezpiecznika i to,
czy jakikolwiek inny sprzet wykorzystuje ten
sam bezpiecznik.

Aby zapobiec przegrzaniu mieszalnika, mies-
zalnik wyposazony jest w dwa wytgczniki
termiczne (TCO) - jeden na silniku, a drugi
wewngtrz obudowy. Jesli wytgcznik jest
wyzwalany, mieszalnik moze zosta¢ ponownie
uruchomiony tylko po okoto 10-30 minutach.

+ Pozostawi¢ mieszalnik do wystygniecia
miedzy porcjami. Mieszalnik nie jest
przeznaczony do pracy ciagte;.
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Jesli mieszalnika nadal nie mozna ponownie
uruchomic¢, nalezy wezwac wykwalifikowanego
serwisanta.

BtAD: Niska pojemnosc¢ lub stabe rezultaty

ciecia.

SRODEK ZARADCZY:

+ Sprawdzi¢ stan nozy.

* Przerabia¢ mniejsze ilosci.

* Przycig¢ materiat do wielko$ci 4 x 4 x 4 cm
lub na mniejszy wymiar, aby uzyskaé¢ opty-
malny wynik.

» Zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas pracy.

+ Uzywaé systemu skrobakowego, aby
uzyskac réwnomierny wynik ciecia.

DANE TECHNICZNE
URZADZENIA HALLDE VCM-41

POJEMNOSC URZADZENIA | OBJETOSC
PRODUKTOW: Catkowita pojemno$c¢: 4 litry.
Objetosé ptynu netto: 1,6 litra.

URZADZENIE BAZOWE: Silnik: 0,55 kW, 100
V, jednofazowy, 50/60 Hz, 9/8 A. Silnik: 0,55
kW, 110-120 V, jednofazowy, 50/60 Hz, 8 A.
Silnik: 0,55 kW, 230 V, jednofazowy, 50/60
Hz, 4,7 A. Zabezpieczenie termiczne silnika.
Przeniesienie napedu: naped bezposredni.
System bezpieczenstwa: trzy niezalezne
wytgczniki bezpieczenstwa i mechaniczny
hamulec silnika. Klasa zabezpieczenia: IP44.
Wtyczka: 10 A, z uziemieniem. Bezpiecznik w
szafce bezpiecznikowej lokalu: 10 A, zwtoczny.
Poziom hatasu LpA (EN31201): 72 dBA. Pole
magnetyczne: ponizej 0,1 mikrotesli.

REGULACJA PREDKOSCI: ,0” = urzadzenie
wytgczone. ,|” = urzgdzenie pracuje w sposob
ciggly z predkoscig 1500 obr./min (50 Hz) lub
1700 obr./min (60 Hz). ,P” (praca impulsowa)
= urzadzenie pracuje az do zwolnienia pokretta
z predkoscig 1500 obr./min (50 Hz) lub 1700
obr./min (60 Hz).

Objetos¢ misy: Catkowita pojemnos¢: 4 litry.
Objetosé ptynu netto: 1,6 litra.

WAGA NETTO: Urzadzenie bazowe: 14,8 kg.
Misa z ostrzem, pokrywa i systemem skrobaka:
1,6 kg.

NOZ: Srednica noza wynosi 190 mm.

NORMY/STANDARDY: NSF standard 8, patrz
deklaracje zgodnosci.

DANE TECHNICZNE
URZADZENIA HALLDE VCM-42

POJEMNOSC URZADZENIA | OBJETOSC
PRODUKTOW: Catkowita pojemnos¢: 4 litry.
Objetos¢ ptynu netto: 1,6 litra.

URZADZENIE BAZOWE: Silnik: 0,75/ kW,
230 V, tréjfazowy, 50 Hz, 2,5/2,0 A. Silnik:
0,75/0,37 kW, 400 V, trojfazowy, 50 Hz,
1,71,4 A. Zabezpieczenie termiczne silnika.
Przeniesienie napedu: naped bezposredni.
System bezpieczenstwa: trzy niezalezne
wytgczniki bezpieczefAstwa i mechaniczny

hamulec silnika. Klasa zabezpieczenia: 1P44.
Wtyczka: 16 A, z uziemieniem. Bezpiecznik w
szafce bezpiecznikowej pomieszczenia: 10 A,
zwtoczny. Poziom hatasu LpA (EN31201): 72
dBA. Pole magnetyczne: ponizej 0,1 mikrotesli.

REGULACJA PREDKOSCI: "0” = urzadzenie
wytgczone. ”I” = urzgdzenie pracuje w
sposob ciagly z predkoscig 1500 obr./min.
" = urzadzenie pracuje w sposéb ciggly z
predkoscig 3000 obr./min. ,P” (praca impul-
sowa) = urzgdzenie pracuje az do zwolnienia
pokretta z predkoscig 1500 obr./min.

WAGA NETTO: Urzgdzenie bazowe: 15,4 kg.
Misa z ostrzem, pokrywa i systemem skrobaka:
1,6 kg.

NOZ: Srednica noza wynosi 190 mm.

NORMY/STANDARDY: NSF standard 8, patrz
deklaracje zgodnosci.
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INSTRUGOES DE USO

HALLDE
VCM-41/42

(PT)

ATENGAO!

A VCM-42 tem que ser instalada por um
técnico qualificado.

Tenha cuidado para nao ferir as maos nas
laminas afiadas e pegas em movimento.

Transporte sempre a maquina pelas duas
pegas colocadas nas laterais da base da
magquina e nunca pelo brago de seguranga.

Nunca coloque as maos ou dedos no reci-
piente ou no tubo de alimentagédo na tampa.

Antes de limpar a maquina, desligue-a
sempre, colocando o botdo na posigao
”0” e removendo, de seguida, a ficha da
tomada elétrica na parede ou desligue o
interruptor de isolamento.

Apenas um técnico qualificado podera
abrir a base da maquina e proceder a sua
reparagao. Isto também se aplica a substi-
tuicao do cabo elétrico.

O eletrodoméstico ndo pode ser utilizado
por criangas ou pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e conheci-
mento, exceto sob supervisio ou instrugao
adequadas.

AO DESEMBALAR

Verifique se nao faltam pegas, se a maquina
funciona corretamente e se ndo ocorreram
danos durante o transporte. As reclamagoes
devem ser apresentadas ao fornecedor no
prazo de oito dias.

INSTALACAO

Retire a lamina do recipiente antes da insta-
lagéo.

Ligue a maquina a uma fonte de alimentagao
principal de acordo com as especificacdes
apresentadas na placa de identificagdo exis-
tente na parte de tras da base da maquina.

Verifique se o veio roda no sentido contrario
ao dos ponteiros do relogio.

Verifique se a rotagéo do veio termina nos 4
segundos seguintes ao afastamento do brago
de seguranga do centro da tampa.

Assegure-se de que a maquina néo se liga
quando o recipiente e a tampa tiverem sido
removidos, mas o brago de seguranca estiver
colocado sobre o veio no centro da maquina.

Se a maquina nao estiver a funcionar correta-
mente, requisite a intervengao de um técnico
qualificado para reparar a avaria antes de
voltar a colocar a maquina em funcionamento.
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VERIFICAR SEMPRE ANTES DE
UTILIZAR

Com o recipiente, a tampa e a lamina encaix-
ados, o eixo/veio para de rodar 4 segundos
depois de o brago de seguranga ter sido afas-
tado do centro da tampa. Teste esta fungado a
velocidade méaxima.

Que a maquina néo pode ser acionada sem
o recipiente, a ldmina e a tampa e com a
alavanca de seguranga disposta sobre o veio
no centro da tampa.

Retire a ficha da tomada elétrica ou acione o
interruptor de isolamento e depois verifique se
0 cabo elétrico esta em boas condigdes e ndo
apresenta fissuras.

Se o cabo elétrico néo estiver danificado ou
ndo apresentar fissuras ou se algumas das
fungdes néo funcionarem como previsto, requi-
site a interveng&o de um eletricista qualificado
para reparar a avaria antes de voltar a colocar
a maquina em funcionamento.

Se os parafusos e 0s pernos visiveis estéo
bem apertados.

Se as laminas estdo em boas condigdes e
afiadas.

TIPO DE PROCESSAMENTO

Corta, pica e mistura carne picada, manteiga
aromatica, molhos, sobremesas, puré, paté,
sopas, etc. Prepara carne, peixe, fruta,
legumes, cebolas, salsa, nozes, améndoas,
queijo Parmesao, cogumelos, chocolate, etc.

UTILIZADORES

Restaurantes, estabelecimentos de comida
para fora, cozinhas de produtos dietéticos,
padarias, lares de idosos, escolas, cadeias de
fast food, empresas de catering, centros de dia,
bares de saladas, pizzarias, navios, cozinhas
industriais de distribui¢ao, cozinhas industriais
em instituicbes de apoio, etc.

CAPACIDADE

Aquantidade e o tamanho dos alimentos simul-
taneamente processados, bem como a duragao
do processo, dependem da consisténcia dos
alimentos e do resultado desejado.

Para se obterem resultados bons e uniformes
com alimentos consistentes, tais como carne
e queijo, estes deverdo, em primeiro lugar,
ser cortados em bocados com uma tamanho
aproximadamente igual que ndo seja superior
a 4x4x4 cm.

Na tabela abaixo sao apresentadas as quanti-
dades maximas recomendadas que podem ser
processadas de uma sé vez.

» Carne: 1,3 kg

+ Peixe: 1,3 kg

* Manteiga aromatizada: 1,3 kg

+ Salsa: 1 litro

O RASPADOR

Mantenha sempre o raspador encaixado
durante todos os tipos de processamento, uma
vez que as quatro Iaminas do raspador dimi-
nuem a rotagéo dos alimentos no recipiente
e guiam-nos até ao centro/area de corte do
recipiente.

Ao rodar a pega do raspador para a frente e
para tras, as paredes do recipiente podem ser
facilmente raspadas e os alimentos podem
voltar a area de corte durante o funcionamento
da maquina.

MONTAGEM

Para montar a maquina, comece por mover o
braco de seguranga o mais possivel para tras.

Coloque o recipiente na maquina, de modo que
0 pino de guia encaixe nos pontos de encaixe
em cima da maquina.

Cologque a l&mina no veio e baixe-a comple-
tamente.

Coloque o raspador no recipiente, com o dispo-
sitivo de travagem na posicéo correspondente
as "6 horas”.

Coloque a tampa no recipiente, de modo que
a seta, existente no seu bordo, fique virada
para a pega do raspador e pressione a tampa
de modo que o raspador encaixe na tampa.

Eleve o brago de seguranca, movendo-o, ao
mesmo tempo, para o centro da tampa.

DESMONTAGEM

Comece por elevar ligeiramente o brago de
seguranca e mova-o em direcdo a parte de
tras da maquina até que o recipiente esteja
libertado. De seguida, remova o recipiente.

Nunca retire a lamina ao remover o recipiente,
de modo a evitar que o conteudo do recipiente
escorra através do tubo para o centro do
recipiente.

UTILIZAR O BOTAO DE
CONTROLO DE VELOCIDADE

Quando a alavanca de controlo esta na
posicdo "0”, a maquina esta desligada.

Na posigao "I” a maquina funciona conti-
nuamente e na posigéo "ll” (VCM-42) funciona
continuamente a uma velocidade elevada.

Na posi¢do "PULSE” a maquina funciona
enquanto a alavanca for mantida nesta
posicdo. A posicdo "PULSE” é utilizada em
ciclos curtos em que s&o necessarios resul-
tados precisos.

LIMPEZA

Leia todas as instru¢des antes de iniciar a
limpeza da maquina.

Tenha cuidado para n&o ferir as maos nas
laminas afiadas e nas pegas em movimento.

ANTES DA LIMPEZA: Desligue sempre a
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maquina e retire a ficha da tomada elétrica
ou, no caso de n&o ter ficha, abra o interruptor
isolador. Retire todas as pegas amoviveis que
necessitam de limpeza.

PECAS AMOVIVEIS: Todas as pegas amovi-
veis podem ser lavadas na maquina. Ao lavar
as pegas manualmente, utilize sempre liquido
da loiga. Tenha cuidado com as laminas
afiadas!

MAQUINA: Limpe a maquina com um pano
humido e seque-a de seguida.

AVISO:

+ N&o entorne ou pulverize agua para o inte-
rior da maquina.

+ N&o utilize hipoclorito de sddio (cloro) ou
qualquer outro agente que contenha essa
substéncia.

+ Nao utilize objetos afiados ou outros objetos
que ndo sejam apropriados para a limpeza
da maquina.

+ Nao utilize detergentes ou produtos de
limpeza abrasivos.

A EVITAR: Nao utilize esponjas de limpeza
com esfregéo (p. ex., Scotch-Brite™), exceto
se absolutamente necessario. Os esfregbes
arranham a superficie e tornam-na menos
resistentes a agua.

CONSELHOS SOBRE OS CUIDADOS A
TER:

+ Limpe a maquina imediatamente a seguir &
sua utilizagéo.

+ Seque a maquina imediatamente a seguir a
limpeza.

RESOLUGAO DE PROBLEMAS

FALHA: O misturador ndo pode ser iniciado,
ou para durante o funcionamento e ndo pode
ser reiniciado.

SOLUGAO:

» Em primeiro lugar, certifique-se de que o
sistema do raspador, a tampa e a taga estdo
corretamente montados no misturador.

+ Inspecione as ligagdes de alimentagao.

* Inspecione a caixa de fusiveis. Verifique a
classificagdo do fusivel e se qualquer outro
equipamento partilha o mesmo fusivel.

Para impedir que o misturador sobreaquega, o
misturador traz encaixados dois interruptores
térmicos (DIT). Um no motor e um dentro do
chassis. Se o interruptor disparar, demora
cerca de 10 a 30 minutos antes que o mistu-
rador possa ser reiniciado.

+ Deixe o misturador arrefecer entre lotes. O
misturador nao foi concebido para ser usado
continuamente.

Se o misturador continuar a ndo poder ser reini-
ciado, efetue uma chamada para um técnico
de assisténcia qualificado.

FALHA: Baixa capacidade ou fracos resultados
de corte.
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SOLUGAO:
* Inspecione o estado das laminas.
* Processe uma quantidade mais pequena.

 Corte previamente 4x4x4 cm ou menos para
obter um resultado 6timo.

* Aumente ou diminua o tempo de funciona-
mento.

Utilize o sistema do raspador para obter um
resultado de corte uniforme.

ESPECIFICACOES TECNICAS
DA HALLDE VCM-41

CAPACIDADE E VOLUME: Volume bruto 4
litros. Volume liquido, 1,6 litros.

BASE DA MAQUINA: Motor: 0.55 kW, 100 V,
monofasico, 50/60 Hz, 9/8 A. Motor: 0.55 kW,
110-120 V, monofasico, 50/60 Hz, 8 A. Motor:
0,55 kW, 230 V, monofasico, 50/60 Hz, 4,7
A. Protegao térmica do motor. Transmisséao:
acionada diretamente. Sistema de seguranca:
trés interruptores de seguranca independentes
e freio mecanico no motor. Classe de protegao:
IP44. Ficha: 10 A, com tomada de terra. Fusivel
no quadro local: 10 A, com atraso. Nivel de
ruido LpA (EN31201): 72 dBA. Campo magné-
tico: menos de 0,1 microtesla.

CONTROLOS E VELOCIDADES: "0” =
maquina desligada. ”I” = a maquina funciona
continuamente a 1500 rpm (motor de 50 Hz)
ou 1700 rpm (motor de 60 Hz). "P” (Pulse)
= a maquina funciona a 1 500 rpm (50 Hz)
ou a 1700 rpm (60 Hz) até que o botdo seja
libertado.

VOLUME DO RECIPIENTE: Volume bruto 4
litros. Volume liquido, 1,6 litros.

PESOS LIQUIDOS: Base da maquina: 14,8
kg. Recipiente completo com lIamina, tampa e
sistema raspador: 1,6 kg.

LAMINA: O diametro da lamina de corte é de
190 mm.

NORMAS: NORMA 8 da NSF (National Sani-
tation Foundation, Fundagéo Nacional das
Condi¢des Sanitarias), ver declaragdo de
conformidade.

ESPECIFICAGOES TECNICAS
DA HALLDE VCM-42

CAPACIDADE E VOLUME: Volume bruto 4
litros. Volume liquido, 1,6 litros.

BASE DA MAQUINA: Motor: 0.75/ kW, 230 V,
trifasico, 50 Hz, 2.5/2.0 A. Motor: 0.75/0.37 kW,
400V, trifasico, 50 Hz, 1.7/1.4 A. Motor térmica
do motor. Transmissé&o: acionada diretamente.
Sistema de seguranga: trés interruptores de
seguranca independentes e freio mecanico
no motor. Classe de protegdo: IP44. Ficha:
16 A, com tomada de terra. Fusivel no quadro
elétrico local: 10 A, com atraso. Nivel de ruido
LpA (EN31201): 72 dBA. Campo magnético:
menos de 0,1 microtesla.

CONTROLOS E VELOCIDADES: "0” =
maquina desligada. "I” = a maquina funciona
continuamente a 1500 rpm. "II” = a maquina
funciona continuamente a 3000 rpm. "P”
(Pulse) = a maquina funciona a 1500 rpm até
0 boté&o ser libertado.

PESOS LIQUIDOS: Base da maquina: 15,4
kg. Recipiente completo com Iamina, tampa e
sistema raspador: 1,6 kg.

LAMINA: O diametro da lamina de corte é de
190 mm.

NORMAS: NORMA 8 da NSF (National Sani-
tation Foundation, Fundacédo Nacional das
Condigdes Sanitarias), ver declaragéo de
conformidade.
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MHCTPYKLUMA NO
UCNONb30BAHUIO

HALLDE
VCM-41/42

(RU)

BHUMAHMUE!

YctaHoBka yctpoinctBa VCM-42 ponxHa
NpoOU3BOAUTLCA KBanUpUUMpPOBaHHbIM
cneunanucToMm.

ByabTe 04eHb OCTOPOXHbI, B 0COGEHHOCTH
GeperuTe pyku npu oGpaLieHum ¢ oCcTpbIMM
HOXamu 1 NOABWXHBLIMU AeTansimu.

MepeHocuTe yCTPOMNCTBO 3a PYYKMH,
pacnonoxeHHble No 60kaM OCHOBaHUS
ycTponcTBa, HUKOrAa He nepeHocuTe
YCTPOMCTBO 3a NpeAoXpaHUTENbHYIO
PYKOATbL.

He nomewaite PYKM unu nanbubl B Hawy
win B prﬁky nogayu Ha KpbiLUKe.

Bcerga BbikntoyanTe yCTPOMCTBO Nepen
OYUCTKOWN, NepeBOAA NepekntoyaTenb B
nonoxeHue “0”, a 3aTeM BbIHETE BUJIKY
NUTAHUA U3 PO3eTKU UNU BbIKNHOYUTE
PyOUNbHMK.

Mpon3sBoAUTL PEMOHT U OTKPbIBaTb
KOpnyc yCTPOMCTBA pa3peluaeTcsl TONbKO
KBanMpuuMpoBaHHOMY crneuuanucrty
no TexHW4YeckoMmy obCnyxuBaHUI0. ATO
KacaeTcs U 3aMeHbl 3NeKTPU4YECKOro
Kabens.

JlaHHOe YyCTpOWCTBO He [AONXHO
MUCNoNb30BaTbLCA AeTbMU UMM NUUaMu
C OrpaHU4YeHHbIMU (pU3UYECKUMU,
CEeHCOPHbIMWU UNU YMCTBEHHbIMU
CNOCOBHOCTAMM UMW NULaAMU C
He[O0CTaTOYHbIM ONbITOM o6paleHus
C NoAoOHbLIMKM YyCTPOMNCTBaMU, ecinu
MM He obGecnevyeHbl COOTBETCTBYHOLME
MHCTPYKLUUM UM NPUCMOTP.

PACNAKOBKA

YbeaunTtecb, 4TOo BCce pgetanu Obinu
JocTaBneHbl, ycTponctso pabortaer
HOpMarsibHO, ¥ NMpu NEPEBO3Ke He BO3HWKIMO
HUKakmx nospexaeHui. O Nbbix HegocTaTkax
HeobXxoQMMO B TeYeHWe BOCbMW AHEN
yBELOMMUTb NOCTaBLUMKa YCTPOICTBA.

YCTAHOBKA
Mepen yCTaHOBKOW YAANUTE W3 YaLLu HOX.

MoakniouynTe YyCTPOUCTBO K CETEBOMY
WCTOYHWKY MUTaHUSA C XapaKTepucTUKamum,
KOTOpbIE COOTBETCTBYIOT JaHHbIM, YKa3aHHbIM
Ha Tabnuyke, 3aKpenneHHON Ha 3agHeil
CTOPOHE OCHOBAHWS YCTPOMCTEA.

Ybeautecb, YTO Ban BpallaeTcs NpoTuB
4acoBOW CTPenkKy.
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Y6eautech, 4To Ban nepectaeT BpallaThest
yepe3 4 ceKyHAbl nmoclie mMoBopoTa
NPELOXPAHMTENS OT LIEHTPA KPbILLKM.

Y6eaunTech, 4TO YCTPOMCTBO HE BKIKOYAETCA,
kKorga CHSATH Yawa M Kpblwka, a
npefoxpaHuTenb HaxoguTcs Had Barnom B
LIEHTPanbHOM YacTh YCTPONCTBa.

Ecnu ycTpoicTBo paGoTaeT HenpaBuilbHO,
obpaTuTech kK KBanuduUMpOBaHHOMY
cneumanucTy rno TEXHUYECKOMY 0BCTTYKMBAHMIO
OIS YCTPaHEHWUS HEUCNIPABHOCTY, NPEXAE YeM
Nonb30BaTLCS YCTPONCTBOM.

BCErAA NPOBEPAWUTE NEPEN
MCNONb30OBAHUEM

C ycTaHOBNEHHON Yallew, KPbILLKON 1 HOXOM
ocb/Ban nepecrtaeT Bpawatbca yepes 4
CeKyHbl Nnocrne noBopoTa NpeaoxpaHuTens
OT UeHTpa kpbiwkKu. MNpoBepbTe 3TO Ha
MaKC1ManbHOWM CKOPOCTK.

YCTPOMCTBO He BKMKYAETCS, KOrAa CHATbI YaLla
M KpbILLKa, a NnpeaoXpaHnUTernb HaxoauTca Hag
BafiloOM B LEHTPasIbHOM YacTu yCTpOIZCTBa.

BbIHbTE BUMKY M3 PO3ETKM CETU NMUTaHNS UK
OTKNnK4uTe py6VIJ'IbHVIK, 3aTeM nposepbTe
COCTOsIHME Kabens nUTaHus U LEenoCTHOCTb
U30MALMN C BHELLHEN CTOPOHBI.

Ecnu kabenb nutaHua noBpexaeH unu
3alMUTHbIE (YHKUWWN HE BbIMOMHAKTCA
Hagnexawum obpasom, obpatutech
K KBannuumpoBaHHOMY crneunanuncry-
3MNEKTPUKY ANns yCTpaHEeHMs Henonaaok nepeq
1CNONb30BaHNEM YCTPONCTBA.

Bce BuaMMble BUHTHI U GONTbLI NIOTHO
3aTAHYTHI.

Hoxun HaxogdTcs B XopoweM COCTOSHWUM U
HaTOYEeHbI.

TUN OBPABOTKHU

Pybut, paamanciBaet, CMeLIMBAET MSICHOM
¢hapw, apomatuyeckoe macno, 3anpasky,
feceprTbl, nope, nawTeTsl, cynbl 1 T. A4. [ns
NpUroToBrneHns msca, pbibbl, MPYKTOB,
OBOLLieW, fyKa, NEeTPyLLKW, OPEXOB, MUHAANS,
napmesaHa, rpubos, LLokonaga u T. 4.

MOJIb3OBATENMU

PecTopaHbl, MarasmHHbIE KyxHU, AneTndeckue
KyXHU, NeKapH#, JoMa OTAbIXa, LWKOSbI, MYHKTbI
ObICTPOTO NMUTaHMS, NYHKTLI OBLLECTBEHHOTO
nUTaHus, OeTckue cagbl, 3aKyCOYHble,
NUULEPUN, LEHTPamnbHbIE KYXHU, KYXHW
PasNUYHbBIX YUPEXAEHWA U T. A.

OBBEM

KonnyectBo u paamep OTAENbHbIX NOPLWA,
KOTOpble MOXHO 0BpaboTath 3a ofuH NpueM,
1 Heobxoaumoe Bpemsi 06paboTku 3aBucAT
OT CTPYKTYpbl Npogykta ans o6paboTkn u
Tpebyemblx pe3ynsTaTos.

,D,J'IFI OOCTMXEHUA ONTUManbHbIX pe3ynbratoB

TBEpAble MPOAYKTLI, TaKMe Kak MSCO, Cbip,
cnegyet npefBapuTenbHO paspesaTtb Ha
NPUMEPHO paBHbIE YaCTM pa3mepom He bonee
4x4x4 cm.

Hwxe nprBeaeHb! faHHbIe MO PEKOMEHZyeMOMY
KOMnM4eCcTBYy NPOAYKTOB Ans 06paboTku 3a 0AuH
pas.

* Msco: 1,3 kr

* Poiba: 1,3 kr

+ Apomatunyeckoe macno: 1,3 kr
* [MeTpywka: 1 nuTp

CKPEBOK

Bcerna ycraHaenuBaiite ckpebok Bo Bpems
06paboTku, MOCKOMNbKY YeTbipe nesBus
ckpebKa 3ameqnsioT BpalleHe NpoayKToB B
yalLie 1 HanpaBNsAtoT NPOAYKTI B LLEHTP Yalum/
30Hy HapesaHus.

MoBOPOTOM PYKOSATKU CKpebka Ha3aa 1 Bepen
BO Bpemsi paboTbl yCTPOMCTBA NPOAYKThI NErko
CHMMaIOTCS CO CTEHOK YaLliv 1 BO3BpaLLaKTCS
B 30HY Hape3aHus.

CBOPKA

Mpu cbopke ycTpoiicTBa HayHUTe C
nepemeLLeHVst NpegoxpaHnTens 4o ynopa no
HanpaBMeHuo K 3adHel CTEHKe.

YcTaHoBWTE Yally Ha YCTPOWCTBO Tak, YTOObI
€€ HanpaBnsLLKIA LUTUGT BOLLIEN B THE3A0 Ha
BEPXHEN YacTu YCTPOWCTBA.

YcTaHOBUTE HOX Ha Bamn u NpwxmuTe ero oo
yropa.

YctaHoBWTE ckpebOoK B Yally Konnavkom “Ha
6 vacos”.

YCTaHOBUTE KPbILWKY Ha Yally Tak, 4Tobbl
CTpenka Ha Kpalw KpbllKW yKasbiBana B
HanpaBNeHUN PYKOSITKM Ckpebka, U HaxMuUTe
Ha KpbIWKY, YTOObl CKkpeGOK M Kpblllka
COEANHUINNCb.

MooHUMKUTE NpesoxpaHuTenb, OfHOBPEMEHHO
MoBOPaYMBas ero No HanpaeMEeHUIO K LEHTPY
KPbILLKY.

PA3BOPKA

CHavana npunogHMMuTE NpeaoxpaHnTenb M
MOBOpaYMBaNTE €ro No HaNpaBNEHMIO K 3aaHEN
4yacTu yCTpOVICTBa, MOKa OH He 6y,qu oTBeAeH
OT YaLun. 3aTeM CHAMUTE vaiy.

Bo Bpemsi CHATUSA Yallun Bcerga oCTaBnsiiiTe
HOX Ha MecTe Ans NPefoTBPaLLeHus BbIXoaa
COAEPKMMOTO M3 YalLn Yepes TPyOKY B LieHTpe
yawm.

MCMNONb30OBAHMUE
MNEPEKNIOYATENA CKOPOCTHU

Korga pblyar ynpaBneHuss HaxoguTcsa B
nonoxeHun "0”, yCTPOWCTBO OTKIIOYEHO.

B nonoxenun "I’ yctpoiictBo paboTtaet
HenpepbiBHO, B nonoxeHuun 11" (VCM-42)
ycTponcTBO paboTaeT HenpepbIBHO Ha
BbICOKOW CKOPOCTM.
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B nonoxenun "PULSE” ycTpoicTteo pabotaer,
noKa pblyar ynpasneHust HAXOAWUTCS B 3TOM
nonoxeHnn. ®yHkums PULSE ncnonbsyetcs
B KOPOTKMX LMKNax, korga Heobxoaumel
pe3ynbTaThl C BbICOKON TOYHOCTBHO.

OYUCTKA

MNeped o4MCTKONM yCTPOMCTBA BHUMATENbHO
npoyMTanTe BCe UHCTPYKLUN.

Ey,D,bTe OCTOPOXHbl, 4T0bbI HEe NOPaHUTb PYKK
06 OCTpble Ne3BUA U NoABUXHbIE YacCTu.

MEPEQ OYUCTKOW: Bcerna oTkniovalite
YCTPOWCTBO W BbIHUMANTE BUIIKY W3 PO3ETKU
UMK, €CNN YCTPOMCTBO HE OCHALLEHO BUMKOWM,
nepekntoyante pybunbHUK B NMONOXeHne
"BbIKNtoYeHO”. CHUMUTE BCe CbeMHbIE AeTanu,
KOTOpble HEOOXOAVMMO OYUCTUTD.

CbEMHBIE OETAJN: Bce cbemHble getanu
MPUroAHbl AN MOWKM B NOCYAOMOEYHOW
MalunHe. [ins Molku getanen BpyYHYIO
1CNONb3yiTe XNAKOCTb AN PYYHOTO MbITbS
nocyapl. byaste ocTopoxHbl Npu obpalLeHnm
C OCTpbIMM HOXamu pexyLlero broka!

YCTPOWCTBO: MpoTpuTe ycTpoiicTBO
CHayarna BnaxHoW, a 3aTeM CyXOI TKaHbHO.

BHVUMAHWE:

* He nponvBsaiite n He pacnbinsinTe Bogy Ha
YCTPOWCTBO.

* He ncnonb3yitTe runoxnopuT HaTpus

(Xrop) unn cocTaBbl, cogepxalLye JaHHoe
BELLECTBO.

* [lpn ouunctke He VICI'IOJ'IbSyI;ITe OCTpble
npeaomeTbl Unun npeamMmeThbl, He
npeaHasHa4yeHHble Ana YACTKU.

+ He ucnonbayiiTe abpasuBHble MoloLine
CPEACTBA WNN OYUCTUTENN.

HE PEKOMEHAYETCA: He ucnonbaynte
rybkum ¢ abpasvBHbIM MOKpbITUEM (Hanp.
Scotch-Brite™). Wcnonb3ynte ux Tonbko
B CNyyae kpanHen HeobxogumocTtu. Ux
1cnonb3oBaHve NpuBoOAUT K 06pa3oBaHuio
LLEPOXOBATOCTEN Ha MOBEPXHOCTU N CHUXEHMIO
ee BOJ0OTTarnkunBatoLLei CnocoOHOCTH.

PEKOMEHOALIMK MO YXONOY:

* OunwanTte ycTponmcTBO cpasy nocne
UCMOMb30BaHNS.

* BbiTupalite ycTpOICTBO Hacyxo cpasy nocne
OYUCTKN.

YCTPAHEHME
HEUCNPABHOCTEM
HEWCTPABHOCTb:
MuKkcep He 3anyckaeTcs U OCTaHaBIMBaETCs!
BO BpeMsi paboThl U He nepesanyckaeTcsl.
CMNOCOB YCTPAHEHUA:

+ CHavana ybeauTtech B TOM, YTO ckpebkoBast
cucTeMa, Kpbllka M Yalla npaBuibHO
YCTaHOBNEHbI B MUKCEPE.

¢ I'Ipoaepre NoaKr4yeHne K cet nNuTaHns.
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+ OcmoTpuTe KOpobKy mpegoxpaHuTene.
MpoBepbTe HOMWUHAN NpefoxpaHuTenei
¥ NOCMOTPUTE, UCMOMNb3YeT NN Kakoe-
nubo gpyroe obopyaoBaHue TOT xe
NpeLoXpaHUTENb.

[Ons npepoTBpalleHus neperpeea Mukcepa
oH obopynoBaH ABYyMS TennoBbiMU
nepeknw4vartenamun. OHVIH HaxoguTca B
MOTOpE, a BTOPOW — BHYTpMW kopnyca. Ecnu
nepekntoyaTens cpaboTaer, To MUKCep MOXHO
6ynet nepesanyctuTb npumepHo Yepes 10-30
MUHYT.

» Mo3BonsAinTe MUKCepy oxnaxAaTbCs
mMexay pabouyumu uuknamu. Mukcep
He npefHasHayeH And HenpepbiBHOMO
UCMOSb30BaHUS.

Ecrnu mukcep Bce-Taku He nepesanyckaetcs,
BbI30BWTE KBANMUMLMPOBAHHOTO CrieLanicTa
Mo TEXHUYECKOMY 0BCITY)XMBaHMIO.

HEWCMPABHOCTb:

Hnskass NpoM3BOAUTENbHOCTb MNMK
HEeyOOoBIETBOPUTESbHbIE PE3YNbTAaThl HAPE3KN.

CNOCOB YCTPAHEHWA:
+ [lpoBepbTe COCTOSHME HOXEN.

+ OGpabaTbiBaiiTe MeHblUee KONUYECTBO
NpOZYKTOB.

* [NpenBapuTenbHO Hape3saliTe NPOAYKTHl Ha
Kycku paamepom 4x4x4 cm unu MeHee Ans
OMNTUMarnbLHOro pesyrnsrara.

* YBenuuueante Unu ymeHbluante BpeMs
paboTbl.

* WcnonbayiiTe ckpeGkoByl cuctemy Ans
PaBHOMEPHOIA HApesKM.

TEXHUYECKUE
XAPAKTEPUCTUKHU
YCTPOMCTBA HALLDE VCM-41

NMPON3BOANTENBHOCTb N OBBEM:
O6bem b6pyTTo: 4 nutpa. O6bemM HeTTO
xuakocTu: 1,6 nutpa.

YCTPOWCTBO: Motop: 0,55 kBT, 100 B,
opHodasHbin, 50/60 'y, 9/8 A. Motop: 0,55
kBT, 110-120 B, ogHodasHbin, 50/60 Iy, 8
A. Motop: 0,55 kBT, 230 B, ogHodasHbIi,
50/60 'y, 4,7 A. MoTop ¢ TennosawmnTo.
Mepenava: npamoi npusog. Cuctema
6e30MacHOCTU: TPW OTAENbHbIX 3aLUTHBIX
BbIKNOYaTENS U MEXaHUYECKUN TOPMO3
moTtopa. YpoBeHb 3awuThl: IP44. Bunka: 10 A,
¢ 3a3emMneHveM. MpegoxpaHuTtens B Kopobke
ANs NpegoxpaHuTeneil, npeaHa3HaveHHo ans
nomewleHun: 10 A, 3amegneHHbl. YpoBeHb
wyma LpA (EN31201): 72 gbA. MarHutHoe
none: mexee 0,1 MxTn.

OPTAHbI YMPABNEHUA N CKOPOCTb: "0”
= YCTPOWCTBO BbIKMIOYEHO. "I = ycTpoicTBO
pabotaeT HenpepbiBHO Ha ckopoctu 1 500
06/muH (50 Mu) mm 1 700 o6/muH (60 ). "P”
(pulse) = yctpoiicTBo paboTaeT Ha ckopocTm 1
500 06/muH (50 ') unm 1 700 06/muH (60 My)
MPY HaXXaToM pblyare ynpasBneHns.

OBBEM YALIN: O6bem GpyTTO 4 nutpa.
O6bem HeTTo Xumakoctu: 1,6 nuTpa.

MACCA HETTO: OcHoBaHue ycTpouctsa: 14,8
Kr. Yala B KOMNMEeKTe C HOXOM, KPbILIKOWA U
ckpebkoBow cuctemon: 1,6 kr.

HOX: anameTp nsmensyatoLero Hoxa 190 M.

CTAHOAPTHI: CTAHOAPT NSF 8, cwm.
AeKrnapaumio COOTBETCTBHUSA.

TEXHUYECKMUE
XAPAKTEPUCTUKHU
YCTPOUCTBA HALLDE VCM-42

NMPON3BOOUTENBHOCTb U OBBEM:
Obbem bpyTtTO: 4 nutpa. O6bLEM HETTO
xugkoctu: 1,6 nutpa.

YCTPOWCTBO: Motop: 0,75 kBT, 230 B,
TpexdasHbin, 50 'y, 2,5/2,0 A. MoTop:
0,75/0,37 kBT, 400 B, TpexdasHbiit, 50
My, 1,7/1,4 A. MoTop ¢ TennosawuTon.
Mepepnava: npssmon npusog. Cucrtema
©e30nacHOCTW: TPU OTAENbHbIX 3aLWUTHBIX
BbIKNIOYATENS M MEXaAHUYEeCKMN TOPMO3
MoTopa. YpoBeHb 3awwumThl: IP44. Bunka: 16 A,
¢ 3a3emneHuneM. MpegoxpaHuTernb B KOpobke
ANS NpeaoXpaHuTeneil, NpeaHa3HaveHHo Ans
nometyeHuin: 10 A, 3ameqsieHHblin. YpoBeHb
wyma LpA (EN31201): 72 nbA. MarHnTHoe
none: mexHee 0,1 MkTn.

OPTAHbI YMPABJIEHA N CKOPOCTb: "0”
= YCTPOWCTBO BbIKMIOYEHO. “I” = yCTPOWNCTBO
paboTaet HenpepblBHO Ha ckopocTh 1 500 06/
MuH. ”II” = ycTponcTBo paboTaeT HenpepbiBHO
Ha ckopoct 3 000 o6/muH. "P” (Pulse) =
ycTponcTBo pabortaeT Ha ckopocTn 1 500 06/
MUH NPW HAXaTOM pblyare yrnpaeneHus.

MACCA HETTO: OcHoBaHue ycTpoicTsa: 15,4
Kr. Yalwa B KOMNMEeKTe C HOXOM, KPbILIKOW U
ckpebkoBoit cuctemont: 1,6 Kr.

HOX: pnameTp namensyatoLero Hoxa 190 mm.

CTAHOAPTHI: CTAHOAPT NSF 8, cm.
AeKnapaLmio COOTBETCTBYUSA.
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NAVODILA

HALLDE
VCM-41/42

(s1)

POZOR!

VCM-42 mora namestiti usposobljeni
serviser.

Pazite, da se z rokami ne dotaknete ostrih
rezil in gibljivih delov.

Aparat vedno prenasajte tako, da ga drzite
z dvema rocajema na straneh podstavka
aparata, nikoli pa za varnostno roéico.

Rok ali prstov nikoli ne vstavite v mesalno
posodo ali v polnilno cev na pokrovu.

Pred ¢iS€enjem aparat vedno izklopite, tako
da gumb pomaknete v polozaj »0« in nato
vtika¢ iztaknete iz vtiCnice. Aparat lahko
izklopite tudi z locilnim stikalom.

Samo usposobljen serviser lahko poseze v
aparat in odpre njegovo ohisje. To velja tudi
za zamenjavo elektricnega kabla.

S to napravo ne smejo rokovati otroci ali
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, ¢utnimi
ali duSevnimi zmoznostmi ter osebe s
pomanjkljivimi izkuSnjami s takimi napra-
vami, razen €e jim je nuden ustrezni nadzor
oz. navodila.

ODSTRANITEV EMBALAZE

Prepri¢ajte se, da so bili dobavljeni vsi deli, da
aparat pravilno deluje in da med prevozom ni
prislo do poSkodb. Dobavitelja aparata je treba
v osmih dneh obvestiti o vseh pomanjkljivosti.

NAMESTITEV

Pred namestitvijo iz meSalne posode odstra-
nite noZ.

Aparat prikljuCite na elektricno omrezje,
ki je skladno s podrobnostmi na ploScici s
tehniCnimi podatki na hrbtni strani podstavka
aparata.

Prepri¢ajte se, da se blok z noZi vrti v levo.

Prepricajte se, da se blok z noZi preneha vrteti
4 sekunde po tem, ko je bila varnostna ro€ica
odmaknjena s srediS¢a pokrova.

PrepriCajte se, da se aparat ne zaZene, ko sta
meSalna posoda in pokrov bila odstranjena,
varnostna rocica pa je nad blokom z noZi na
sredini aparata.

Ce aparat ne deluje pravilno, stopite v stik
z usposobljenim serviserjem, ki bo okvaro
odpravil pred zatetkom uporabe aparata.
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PRED UPORABO APARAT
VEDNO PREGLEJTE

Prepri¢ajte se, da se z name$¢eno mesalno
posodo, pokrovom in noZzem os/blok preneha
vrteti v 4 sekundah, potem ko je bila varnostna
roCica odmaknjena s sredi$¢a pokrova. To
preizkusite pri najvedji hitrosti.

Prepricajte se, da aparata ni mogoc¢e zagnati
z odstranjeno meSalno posodo, pokrovom in
nozem ter z varnostno ro€ico nad blokom z
noZzi na sredini aparata.

Iz vtiCnice odstranite vtikac ali izklopite locilno
stikalo, nato pa preverite, da je elektrini kabel
v dobrem stanju in da nima razpok.

Ce je elektriéni kabel poskodovan ali poéen
ali ¢e nobena od zgornjih varnostnih funkcij
ne deluje, kot je to predvideno, stopite v stik
z usposobljenim elektri¢arjem, ki bo okvaro
odpravil pred za¢etkom uporabe aparata.

PrepriCajte se, da so vsi vidni vijaki ¢vrsto
priviti.
Prepricajte se, da so rezila ostra in v dobrem
stanju.

VRSTA PREDELAVE

Aparat seklja, melje in me$a mleto meso,
odiSavljeno maslo, prelive, sladice, kaSe,
namaze, juhe itd. Pripravi meso, ribo, sadje,
zelenjavo, Cebulo, petersilj, oreS¢ke, mandije,
parmezan, gobe, ¢okolado itd.

UPORABNIKI

Restavracije, kuhinje v trgovinah, dietne
kuhinje, pekarne, domovi za upokojence,
Sole, prodajalne hitre hrane, gostilne, vrtci,
solatni bari, picerije, ladje, osrednje kuhinje,
institucionalne kuhinje itd.

ZMOGLJIVOST

Koli¢ina in velikost kosov, ki jih je mogoce
naenkrat predelati, ter ¢as, potreben za
predelavo, so odvisni od gostote Zivil in od
Zelenega rezultata.

Za enakomeren in dober rezultat je trdna zivila,
kot sta meso in sir, treba najprej narezati na
ko3cke priblizno enake velikosti, ki pa ne smejo
biti vecjiod 4 x 4 x 4 cm.

Najvecje priporoene koli€ine, ki jih aparat
lahko naenkrat predela, so prikazane na spod-
njem seznamu.

* Meso: 1,3 kg

* Riba: 1,3 kg

+ OdiSavljeno maslo: 1,3 kg

+ Petersilj: 1 liter

STRGALO

Strgalo naj bo namesc¢eno za vse vrste
predelave, saj Stiri lopatice strgala upo€asnijo
vrtenje Zivil v meSalni posodi in jih usmerjajo
proti sredini/rezalnem obmo¢&ju meSalne
posode.

Stene meSalne posode lahko enostavno
postrgate in zivila med delovanjem aparata
usmerite v rezalno obmocje tako, da rocaj
strgala zasukate naprej in naza;.

MONTAZA

Z montaZo aparata zacnite tako, da varnostno
roCico do konca pomaknete proti zadnjemu
delu.

MeSalno posodo postavite na aparat, tako da
vodilni zati€ vstavite v reze na vrhu aparata.

NoZ namestite na blok in ga do konca potisnite
navzdol.

Strgalo vstavite v meSalno posodo, njegov
pokrov pa mora biti nameS&en na polozaju
Seste ure.

Pokrov postavite na me$alno posodo, tako da
je puscica na robu pokrova usmerjena proti
ro€aju strgala. Pokrov potisnite navzdol, dokler
se strgalo in pokrov ne priklopita.

Dvignite varnostno ro€ico in jo obenem zasu-
kajte proti sredini pokrova.

DEMONTAZA

Zacénite tako, da varnostno rocico rahlo
dvignete in jo zasukajte proti hrbtnemu delu
aparata, dokler ni v celoti odmaknjena od
mesalne posode. Nato odstranite mesalno
posodo.

Pri odstranjevanju meSalne posode naj bo noz
vedno v svojem poloZaju, saj tako preprecite,
da bi vsebina meSalne posode iztekla skozi
cev na sredini posode.

UPORABA NADZORA HITROSTI

Ko je nadzorna ro€ica v polozaju »0«, je aparat
izklopljen.

V poloZaju »l« bo aparat neprekinjeno deloval,
v poloZaju »ll« (VCM-42) pa bo aparat nepre-
kinjeno deloval pri visoki hitrosti.

V polozaju »PULSE« bo aparat deloval tako
dolgo, dokler je rocica v tem poloZaju. Nasta-
vitev »PULSE« se uporablja za kratke cikle,
kjer so potrebni natanéni rezultati.

CISCENJE

Preden pri¢nete s CiS€enjem aparata, preberite
vsa navodila.

Pazite, da si rok ne poreZete z ostrimi rezili in
gibljivimi deli.

PRED CISCENJEM: Aparat vedno izklopite in
vtikag odstranite iz vtiénice. Ce vtikaga ni, izklo-
pite lo€ilno stikalo. Odstranite vse odstranljive
dele, ki jih je treba ocistiti.

ODSTRANLJIVI DELI: Vse odstranljive dele
je mogoce oprati v pomivalnem stroju. Pri
ro€nem pranju delov vedno uporabite tekocino
za pranje posode. Pazite, da si rok ne porezete
z ostrimi nozi v bloku za noze!
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APARAT: Aparat obriSite z mokro krpo in ga
nato s suho krpo posusite.

OPOZORILO:

+ Aparat ne polivajte z vodo ali ga z njo ne
poskropite.

+ Ne uporabite natrijevega hipoklorita (klor) ali
drugega sredstva, ki vsebuje to snov.

+ Za CiSCenje ne uporabite ostrih predmetov

ali predmetov, ki niso namenjeni ¢is¢enju.
» Ne uporabljajte abrazivnih detergentov ali
Cistilnih sredstev.

IZOGNITE SE: Uporabi gobic za ¢iSCenje z
grobo povrsino (npr. Scotch-Brite™), razen €e
to ni nujno potrebno. Uporaba tak$ne gobice
naredi povrSino hrapavo in zmanjSa njeno
vodoodpornost.

NASVET ZA VZDRZEVANJE:

+ Aparat ocistite takoj po uporabi.

+ Aparat posusite takoj po ¢€iscenju.

ODPRAVLJANJE NAPAK

TEZAVA: Mesalnik se ne zaZene, oz. se med

delovanjem ustavi in ga ni mozno ponovno

vkljugiti.

RESITEV:

+ Najprej se prepriCajte, da so sistem strgal,
pokrov in posoda ustrezno name$ceni na
mesalniku.

* Preverite elektrino napajanje.

+ Preverite omarico z varovalkami. Preverite
mo¢ varovalk in ali je katera druga oprema
povezana na isto varovalko.

Za preprecevanje pregrevanja mesalnika je
le-ta opremljen z dvema toplotnima stikaloma
(TCO). Eno se nahaja v motorju, drugo v
notranjosti ohija. Ko se stikalo sprozi, traja
od 10 do 30 minut, preden je meSalnik mozno
ponovno zagnati.

+ Pocakajte, da se meSalnik med dvema
polnitvama ohladi. MeSalnik ni zasnovan za
neprekinjeno uporabo.

Ce mesalnika $e vedno ne morete zagnati,
pokliCite usposobljenega serviserja.

TEZAVA: Slaba zmogljivost oz. slabi rezultati
pri rezanju.

RESITEV:

+ Preverite stanje rezil.

+ Mesalnik napolnite z manjSo koli¢ino.

+ Za optimalne rezultate narezite kose na
velikost 4x4x4 ¢cm ali manjSe.

+ PodaljSajte ali skrajSajte ¢as delovanja.

+ Zaenakomerne rezultate pri rezanju upora-
bite sistem strgal.
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TEHNICNI PODATKI ZA
HALLDE VCM-41

ZMOGLJIVOST IN PROSTORNINA: Bruto
prostornina: 4 litrov. Neto prostornina tekoCine:
1,6 litra.

PODSTAVEK APARATA: Motor: 0,55 kW, 100
V, enofazni, 50/60 Hz, 9/8 A. Motor: 0,55 kW,
110-120 V, enofazni, 50/60 Hz, 8 A. Motor: 0,55
kW, 230 V, enofazni, 50/60 Hz, 4,7 A. ZaScita
pred pregrevanjem motorja. Menjalnik: nepos-
redni pogon. Varnostni sistem: tri posamezna
varnostna stikala in mehanska zavora motorja.
Stopnja zasc¢ite: IP44. Vtikac: 10 A, ozemljen.
Varovalka v omarici za varovalke v namembnih
prostorih: 10 A, z zakasnitvijo. Raven zvoka
LpA(EN31201): 72 dBA. Magnetno polje: manj
kot 0,1 mikro Tesla.

STIKALA IN HITROSTI: »0« = aparat je
izklopljen. »l« = aparat deluje neprekinjeno
pri 1.500 vrt./min (50 Hz) ali 1.700 vrt./min (60
Hz). »P« (pulz) = aparat deluje pri 1.500 vrt./
min (50 Hz) ali 1.700 vrt./min (60 Hz), dokler
ne spustite gumba.

PROSTORNINA MESALNE POSODE: Bruto
prostornina: 4 litri. Neto prostornina tekocine:
1,6 litra.

NETO TEZE: Podstavek aparata: 14,8 kg.
MeSalna posoda, opremljena z nozem,
pokrovom in strgalom: 1,6 kg.

NOZ: Premer noza za sekljanje je 190 mm.

NORME/STANDARDI: NSF STANDARD 8,
glejte izjavo o skladnosti.

TEHNICNI PODATKI ZA
HALLDE VCM-42

ZMOGLJIVOST IN PROSTORNINA: Bruto
prostornina: 4 litrov. Neto prostornina tekoCine:
1,6 litra.

PODSTAVEK APARATA: Motor: 0,75 kW, 230
V, trifazni, 50 Hz, 2,5/2,0 A. Motor: 0,75/0,37
kW, 400 V, trifazni, 50 Hz, 1,7/1,4 A. Za&Cita
pred pregrevanjem motorja. Menjalnik: nepos-
redni pogon. Varnostni sistem: tri posamezna
varnostna stikala in mehanska zavora motorja.
Stopnja zascite: IP44. Vtikac: 16 A, ozemljen.
Varovalka v omarici za varovalke v namembnih
prostorih: 10 A, z zakasnitvijo. Raven zvoka
LpA (EN31201): 72 dBA. Magnetno polje: manj
kot 0,1 mikro Tesla.

STIKALAIN HITROSTI: »0« = aparat je izklop-
lien. »l« = aparat deluje neprekinjeno pri 1.500
vrt./min. »ll« = aparat deluje neprekinjeno pri
3.000 vrt./min. »P« (pulzno) = aparat deluje
pri 1.500 vrt./min, dokler ne spustite gumba.

NETO TEZE: Podstavek aparata: 15,4 kg.
MeS8alna posoda, opremljena z noZem,
pokrovom in strgalom: 1,6 kg.

NOZ: Premer noza za sekljanje je 190 mm.

NORME/STANDARDI: NSF STANDARD 8,
glejte izjavo o skladnosti.
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