


.- RG-100 |
; = RG-200
RG-250diwash  RG-250

1000 Portionen * 10 kg/min 31000 Portionen ¢ 10 kg/mi

- ’




Gemiseschneidemaschinen

1500 Portionen ¢ 15 kg/min RG-300i ’
RG-400i










ART DER ZUBEREITUNG

Mischt, schlagt, riihrt, hackt
und puriert Mischungen, die
reich an Flissigkeiten sind,
wie Krauterole, Saucen, Suppen, Ver-
dickungsmittel, Teigmischungen, Salat-
dressings, Desserts, Fruchtsafte, Cocktails,
Milchshakes, Smoothies usw.

el
Liter

700-18000

U/min

1-Phasen

SB-4
Volumen 4 Liter.

Variabele Geschwindigkeit
+ Pulsfunktion.

ART DER ZUBEREITUNG

Schneidet, reibt, raspelt, schneidet Julienne und Wellenschnitt, wiirfelt
(RG-50) und schneidet Pommes Frites (RG-50) in verschiedenen GroRen.

@ = Anzahlder Schneidwerkzeuge

A -Phasen

RG-50S RG-50

Verarbeitet bis zu 80 Portionen/Tag Verarbeitet bis zu 80 Portionen/Tag



ART DER ZUBEREITUNG

Hackt, mahlt, mischt, piriert,
mixt und zerkleinert Fleisch,
aromatische Butter, Desserts,
Pasteten, Suppen usw..

ART DER ZUBEREITUNG

Schneidet, reibt, raspelt, schneidet Julienne und Wellenschnitt, wiirfelt
(CC-34) und schneidet Pommes Frites (CC-34) in verschiedenen GréRen.

Hackt, mahlt, mischt, puriert, mixt und zerkleinert Fleisch, aromatische
Butter, Desserts, Pasteten, Suppen usw.

S
o
9
o

1450/2650
U/min
1-Phasen
500/1450 500/800
U/min 11450/2650
U/min

1-Phasen

L=Phasen
VCB-32 CC-325
Fassungsvermdgen der Schiissel 1.4 Liter. Verarbeitet bis zu 80 Portionen/Tag. Verarbeitet bis zu 80 Portionen/Tag.
2 Geschwindigkeiten + Pulsfunktion. Fassungsvermogen der Schiissel 1.4 Liter Fassungsvermogen der Schiissel 1.4 Liter
2 Geschwindigkeiten - 1 fiir jede Funktion 4 Geschwindigkeiten - 2 fiir jede Funktion

+ Pulsfunktion



FUR DIE MITTELGROSSE KUCHE...

FUR DIE MITTELGROSSE KUCHE...

Haben Sie eine Kliche, in der Sie Essen fiir
400-1000 Gaste taglich zubereiten?

Brauchen Sie hohe Leistung?
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GEMUSESCHNEIDEMASCHINEN

ART DER ZUBEREITUNG
Schneidet, wiirfelt, reibt, raspelt, schneidet Julienne, Pommes Frites und Wellenschnitt in verschiedenen GréRen.
. = Anzahl der Schneidwerkzeuge.

RG-100 RG-200 RG-250

Verarbeitet bis zu 400 Portionen/Tag Verarbeitet bis zu 700 Portionen/Tag Verarbeitet bis zu 1000 Portionen/Tag
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diwash

Alle abnehmbaren
Teile der
RG-250 diwash sind
splilmaschinenfest.

RG-250 diwash

Verarbeitet bis zu 1000 Portionen/Tag

VERTIKALKUTTER

ART DER ZUBEREITUNG

Hackt, mahlt, mischt, puriert, mixt und zerkleinert Fleisch, aromatische
Butter, Desserts, Pasteten, Suppen usw.

1500/3000

U/min

== e
- = v
-
VCM-41 VCM-42
Fassungsvermogen der Schiissel 1.4 Liter. Fassungsvermaogen der Schiissel 1.4 Liter.

1 Geschwindigkeit + Pulsfunktion. 2 Geschwindigkeiten + Pulsfunktion.
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ART DER ZUBEREITUNG

Hackt, mahlt, mischt, piriert, mixt und zerkleinert Fleisch,
aromatische Butter, Desserts, Pasteten, Suppen usw..

1500 1500/3000
U/min U/min
1-Ph 3-Phasen

VCB-61

Fassungsvermogen der Schiissel 4.3 Liter.
1 Geschwindigkeit + Pulsfunktion.

VCB-62

Fassungsvermogen der Schiissel 4.3 Liter.
2 Geschwindigkeiten + Pulsfunktion.

€.st Cut

Finden Sie
heraus, wieviel
Zeit und Geld Sie
sparen, wenn
Sie HALLDE
verwenden.




FUR DIE HOCHLEISTUNGS-
KUCHE...

Haben Sie bis zu 5000 Gaste pro Tag?

Arbeiten Sie in einer Kuche, die eine
wirklich hohe Kapazitat benotigt,
z.B. in einer Zentralkuche oder
einer Produktionskuiche?

GEMUSESCHNEIDEMASCHINEN

Schneiden Wellen- Julienne Raspeln/Reiben  Wiirfeln Pommes
schnitt schneiden Frites
schneiden schneiden

***TFHOMA-SONNLSIZTHOOH 131 unNd
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GEMUSESCHNEIDEMASCHINEN

Leeteen, Manuelle
gl = * Einfillvorrichtung
y * i 40 kg
- ik /min

ART DER ZUBEREITUNG

Schneidet, wiirfelt,
reibt, raspelt, schneidet
Julienne, Pommes Frites
und Wellenschnitt in
verschiedenen GroRen.

4-Rohr-
Fiillvorrichtung

PR TR
ad .

= Anzahlder
Schneidwerkzeuge.

e

RG-300i

RG-350

Verarbeitet bis zu 1500 Portionen/Tag Verarbeitet bis zu 3000 Portionen/Tag



_Manuelle Einfilllvorrichtung ,+=*""""*,
;- e . , T, 60 kg
EE\:‘\-‘_\L g 11 . . /min

4-Rohr-

Fiillvorrichtung 9

[EwesTant.|

Einfllltrichter
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- i
Pneumatische
Einflllvorrichtung

Kase Einfillaufsatz

Kasereibe |
RG-400i

RG-400i

Verarbeitet bis zu 5000 Portionen/Tag




ZUBEHOR

RG-100 und RG-200 RG-400i

» Schragschnitt-Einfiillvorrichtung .--( \\ « Pneumatische Einfiillvorrichtung H

(o 4
o
X
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N

Verwendet zum Schneiden von langen Bereitet alle Arten von Produkten vor, sowohl grofie

und schmalen Gemdisen wie Gurken, als auch kleine. Das Produkt wird automatisch mit nur u

Karotten und Lauch, um dekorative, w einem Knopfdruck nach unten geschoben. Der Arbeits-
schrage Scheiben fiir Wok-Gerichte, aufwand und die bendtigte Zeit werden minimiert.
Sandwiches, Salate usw. zu erhalten. . .
. « Kase Einfiillaufsatz
» Rohrschacht inkl. StoRel -3 Speziell entwickelt, um ganze Késebldcke bis zu
Verwendet fiir die kontinuierliche Zufiihrung 35 cm zu verarbeiten.
von langen und dlinnen Gemdisen, die
"stehend" geschnitten werden sollen, wie 1 ] RG-300i und RG-400i
z. B. Frithlingszwiebeln, Chili und Radieschen.
Der Rohrschacht wird in die eingebaute + MANUELLE EINFULLVORRICHTUNG
Rohrschacht-Fillvorrichtung eingesetzt. Das Ergo-Loop-Design sorgt fiir einen Hebeleffekt, der
den manuellen Kraftaufwand bei der Vorbereitung aller
RG-200, RG-250 diwash, Arten von Gemiise, sowohl groR als auch klein, reduziert.
« Einfiilltrichter
RG-250 und RG-350 Ermoglicht das kontinuierliche Befiillen mit einem Eimer
» Maschinentisch fiir die Zubereitung von hauptsachlich runden Produkten. - e
Ein flexibler Tisch, der einfach Die Kapazitat ist sehr hoch, da die Maschine kontinuier- ’
in der Hohe positioniert lich [Auft und daher duRerst zeiteffizient ist. -

werden kann, die fiir Ihre
Bediirfnisse geeignet ist, und
dafiir sorgt, dass die Maschine - | |
stabil steht. Der Tisch besteht

* 4-Rohr-Fiillvorrichtung

Wird zum vertikalen Schneiden von langen und schmalen
Produkten sowie von runden Produkten in eine bestimm-

) . L te Richtung verwendet. Der Fillvorrichtung hat vier Rohre,
aus Edelstahl und wird mit o N . L =
einem Gastronorm 1/1-Behilter geliefert die eine gute Unterstlitzung fiir Produkte unterschiedlich- _,F
der auf den Tisch gestellt werden kann ’ ster GroRen bieten, wie z. B. Gurken und Lauch. E
_ alternativ kénnen Sie den Tisch fiir Es ist auch moglich, Krauter wie Petersilie zu ,biindeln®.

unseren Behalterwagen anpassen.




HALLDE ARBEITSSTATION " Leben in Inrer Kiiche

Zubehoérwagen

fiir praktische Aufbewahrung

Das ideale Werkzeug, um Ordnung und
Ubersichtlichkeit zu wahren, erméglicht

ein Schnelles und einfaches Handling von
Schneidwerkzeugen, Einflillzylinderm und
Einflllvorrichtungen Der Wagen ist vollstéandig
aus Edelstahl gefertigt und hat stabile Rollen,
davon sind zwei feststellbar.

Behélterwagen fiir einen

reibungslosen Ablauf

Erleichtert das Handling geschnittener
Produkte und transportiert sie leicht zu den
nachfolgenden Zubereitungsschritten. Kann
auf verschiedene Hohen angepasst und sogar
vollstandig zusammengeklappt werden. Der
Wagen ist vollstédndig aus Edelstahl, mit vier
stabilen Rollen, davon sind zwei feststellbar.

Schnittgutbox inkl. Deckel

Praktisch fiir wirklich groRe Mengen. Der Wagen
ist mit einem stabilen Griff und vier Lenkrollen
ausgestattet, davon sind zwei feststellbar.

Das Volumen der Lebensmittel-Schneidebox
betrégt 54 Liter. Die Box ist stapelbar, wéhrend
der Deckel verwendet wird.

Kesselwagen aus Edelstahl

Schneiden Sie das Gemiise direkt in eine Ein-
legefllissigkeit oder Wasser, um es knusprig zu
machen. Der Eimerwagen ist mit einem prakti-

schen Ablasshahn ausgestattet und fasst 85 Liter.

« Transportwagen
Die niedrigere Variante hat ein prak-
tisches Ablagefach, auf dem Sie Pro-
dukte schalen und schneiden kénnen,
bevor Sie sie verarbeiten, und bietet
gleichzeitig Platz fiir 2x7 GN 1/1 Behal-
ter. Das héhere Modell
ist flir 16 GN
1/1 angepasst.
Beide Transport-
wagen sind mit vier
Lenkrollen ausge-
stattet, davon sind
zwei feststellbar.

NOILv1iSS1Iagyy 3dT11VH

Reinigungsbiirsten
in zwei GroBen
Zum Reinigen von Maschinen und
Schneidwerkzeugen. Beide Biirsten

haben grobe Borsten, die besonders &
effektiv zum Reinigen von Wiirfel-

gittern und Juliennescheiben sind.

Wandhalterung fiir
Schneidwerkzeuge

Bietet Platz flir drei Schneidwerkzeuge
und einen schnellen Uberblick iiber
das gesamte Sortiment. Es spart Platz
und macht die Handhabung sicher
und komfortabel - eine effektive Mog-
lichkeit, die Kanten der Klingen vor
unndtigem Abrieb zu schiitzen.
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SCHNEIDWERKZEUGFUHRER P

HALLDE bietet eine breite Palette von Schneidwerkzeugen fiir Gemiseschneidemaschinen und Kombi-Schneider an.
Alle Schneidwerkzeuge verfligen liber Messer aus hochwertigem Edelstahl und sind maschinenwaschbar.
Die meisten Schneidwerkzeuge haben austauschbare Messer, Platten und Messerbalken.

SCHNEIDSCHEIBE
Py X Schneidet harte und weiche Gemiise, Friichte, Pilze usw. Wiirfelt in Kombination mit
b einem geeigneten Wiirfelgitter. Schneidet Pommes Frites in Kombination mit einem
Pommes Frites-Gitter.

-~

CC-32S / RG-50S v v v v v v (4 v v v v v

CC-34 /| RG-50 v v v v v v (4 v v v v v

RG-100 v v v v v (4 v v v v v v

RG-200 v v v v v v v v v v (4 v

RG-250 diwash | RG-250 v v v v v v v v v v v v

RG-350 / RG-300i / RG-400i v v v v v v v v v v v v
HL SCHNEIDSCHEIBE (HL = HOCHLEISTUNG)

RG-350/ RG-300i / RG-400i

LB s

Schneidet harte und weiche Gemiise, Friichte, Pilze usw. Wiirfeln in Kombination mit einem
) geeigneten Wiirfelgitter. Schneidet Pommes Frites in Kombination mit einem Pommes Frites-Gitter.
f . l:I




FEINSCHNITTSCHEIBEN SOFT SCHNEIDSCHEIBE

Scr.melden ha'l"tes und Schneidet weiches Gemiise,
w'e|ches Gemuse, QbSt, ) Obst, Pilze usw. werden be-
Pilze usw. Wilrfeln in Kombi- vorzugt beim Wiirfeln weich-
nation mit einem geeigneten er Produkte verwendet, in
Wiirfelgitter. P Lo

Kombination mit einem

_Eﬂ-__“ geeigneten Wiirfelgitter.

€C-325/ RG-50S v T
CC-34 / RG-50 - v - CC-34/ RG-50

RG-100 - v - RG-100

RG-200 - v - RG-200

RG-250 diwash | RG-250 - v - RG-250 diwash | RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i v - v RG-350 / RG-300i / RG-400i

GEZAHNTE
SCHNEIDSCHEIBEN

Schneiden harte/feste Schneiden Proteine wie
Produkte, wie z. B. Wurzel- gekochtes Hithnchen,
gemiise usw. werden in Salami und Halloumi.

Kombination mit einem

| RG-250 diwash | RG-250
| RG-350 / RG-300i / RG-400i

geeigneten Wiirfelgitter T
zum Wiirfeln verwendet. ‘ €C-32S / RG-50S v
— T cc-34/RG-50 v o
RG-200 ' RG-100 v
RG-250 diwash [ RG-250 v ‘ RG-200 v
v
v

Halten Sie lhre
Messer scharf!!

Héngen Sie lhre Schneid-
werkzeuge an der HALLDE
Schneidwerkzeug-Wandhal-
terung auf! Wenn Sie die
Messer in einer Schublade
aufbewahren, reiben sie anei-
nander und werden stumpf.

Uberpriifen Sie sie regelméaRig
und denken Sie daran, dass
Messer und -platten ersetzt
werden konnen. Weitere Infor-
mationen finden Sie in unserer
Ersatzteilliste auf hallde.com.

JIUHNEAO9NIAZNYIMAIINHIS



WELLENSCHNITTSCHEIBEN JULIENNE SCHNEIDSCHEIBEN
ten Kartoffelchips/Pommes frites.

r Schneidet dekorative, gezackte Scheiben Schneiden Julienne von festen Produkten fiir
U

von Rote Bete, Gurken, Karotten usw. m Suppen, Salate, Eintopfe, Dekorationen usw.
\\9 Geeignet zum Schneiden von leicht gekriimm-
_mn--n- —mmmmmm—m

CC-32S / RG-50S v v v €C-325 / RG-50S v v v
CC-34/ RG-50 v v v v v CC-34 [ RG-50 v v Vv ./ - - -
RG-100 v v v v v RG-100 v v v Vv v v v
RG-200 v v v v v RG-200 v Vv Vv (%4 4 4 v
RG-250 diwash | RG-250 v v v v v RG-250 diwash | RG-250 v v v v v v v
RG-350 / RG-300i / RG-400i - v v v v RG-350 / RG-300i /[RG-400i Vv VvV Vv vV v v v
HL WELLENSCHNITTSCHEIBEN  (HL = HOCHLEISTUNG) HL JULIENNESCHNEIDSCHIEBEN (HL = HOCHLEISTUNG)

HL Wellenschnittscheiben verfiigen tiber
doppelte Klingen und somit eine hohere
Kapazitat. Sie schneiden dekorative,
gezackte Scheiben von Rote Bete, Gurken,
Karotten usw.

HL Julienneschneidschieben haben doppelte Klingen
und daher eine héhere Kapazitat. Sie erzeugen Julienne-
Schnitte von festen Produkten flir Suppen, Salate,
Eintopfe, Garnituren usw. Geeignet fiir das Schneiden
von Kartoffelchips..

RG-350 / RG-300i / RG-400i v v RG-350 / RG-300i /RG-400i ¢V Vv VvV Vv
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REIBSCHEIBEN

Reiben Karotten und Kohl fiir Rohkostsalate . Reiben Niisse, Mandeln und trockenes Brot . Die Reibscheiben
mit 6 mm oder 8 mm werden h&ufig zum Reiben von Kése und zum Schneiden von Kohl verwendet.

CC-32S /| RG-50S

CC-34 [ RG-50

RG-100

RG-200

RG-250 diwash /| RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i
Cheese Shredder RG-400i

= o O
e T W | RS B s [ S | R—
v v v
(4 v v
4 v v
4 v v
4 v v
v v v
- - v

AR UR U U U WA N
AR UE U U U WA N
AR UR U U U NN

FEINREIBSCHEIBE HARTKASEREIBSCHEIBEN FEIN REIBSCHEIBEN, EXTRAFEIN

Reibt Produkte sehr
fein, wie zum Beispiel

Reiben feinere Produkte g Ideal zum Reiben von
wie rohe Kartoffeln fiir Pl ] . Hartkase wie Parmesan.
) schwedische Kartof- E J schwarze Rettiche fiir

felpuffer und Brot fiir T - groberes Reiben als der s i Piiree und Kartoffeln
die Herstellung von h Feinschneider, extra zum Stampfen.
Semmelbroseln. fein.

RG-250 diwash [ RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i

RG-250 diwash [ RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i

y iR

RG-250 diwash /| RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i

CC-32S / RG-50S 4 CC-32S / RG-50S v CC-32S / RG-50S v
CC-34/ RG-50 4 CC-34/ RG-50 v CC-34/ RG-50 v
RG-100 v RG-100 v RG-100 v
RG-200 v RG-200 (4 RG-200 (4
v v v
v v v
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Schneidet Wiirfel in Kombination mit einer geeigneten
Schneidscheibe. Wiirfelt sowohl harte als auch weiche
Gemise, Friichte usw.

10x10 12x12 20x20 25x25
EXTRA FLASH
20x20

CC-34/RG-50

RG-100

RG-200

RG-250 diwash | RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i

AN N NN
\\\\\
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Kit besteht aus einem

Kit bestehend aus einem Wiirfel-
gitter und einer Schneidscheibe
zum Schneiden von Wiirfeln aus
Gemlise, Obst usw.
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Schneidet Pommes

Fritesin K?mbinétion mit . Pommes Frites Gitter
8x8x8 | 10x10x10 | der SChneldsche|be 1‘0 und einem Pommes Frites

mm, HL Schneidscheibe :
, Werkzeug, die zusam-

[ mm| sxsxs 10x10x10 10 mm oder Soft men Venﬁendet werden

CC-34/ RG-50 v v Schneidscheibe 10 mm. 10 um Pommes Frites zu ’

RG-100 v v “ schneiden. 10

RG-200 v v RG-250 diwash / RG-250 v | T TR

RG-250 diwash | RG-250 v v RG-350 / RG-300i / RG-400i v | cc-34/RG-50 v

RG-350 / RG-300i / RG-400i v v RG-100 v

; RG-250 diwash | RG-250 v




6x6 mm

8x8 mm 8 mm
10x10 mm 8-10 mm
12x12 mm 8-10 mm
Flach 12x12 mm 12mm
15x15 mm 8-10 mm
Flach 15x15 mm 12-15mm
20%20 mm 8-10 mm
Extra Flach 20x20 mm 15mm
Extra Low 2020 mm

- v
v v
v v
v v
v v
v v
v v
v v

v

TSI
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6x6 mm 4-6 mm
8x8 mm 8mm 4-8 mm
10x10 mm 8-10 mm 4-10 mm
12x12 mm 8-10 mm 4-10 mm
Flach 12x12 mm 12 mm 12 mm
15x15 mm 8-10 mm 4-10 mm
Flach 15x15 mm 14 mm 12-15mm 12-15 mm
20%x20 mm 8-10 mm 4-10 mm
Flach 20x20 mm 14-20 mm 12-15mm 12-20 mm
25%25 mm 8-10 mm 4-10 mm
Flach 25%25 mm 14-20 mm 12-15mm 12-20 mm
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AB Hallde Maskiner, P.O. Box 1165, SE-164 26 Kista, Sweden « tel: +46 8 587 730 00 » fax: +46 8 587 730 30 « mail: info@hallde.com « website: hallde.com

Holen Sie sich Tipps, Inspiration und Weiterbildung!
Besuchen Sie unsere Website!
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Mit iber 80 Jahren Erfahrung und mehreren wichtigen Patenten ist HALLDE weltweit
fihrend in der Entwicklung und Herstellung von Gemiseschneidemaschinen und
anderen Arten von Lebensmittelvorbereitungsmaschinen fiir den professionellen
Einsatz. Unsere Produkte werden in mehr als 80 Landern weltweit verkauft.

HALLDE folgt den Normen fiir Hygiene, Sicherheit und Qualitéat.
Alle Kunststoffmaterialien in Hallde Maschinen sind BPA-frei.
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@ @ US LISTED [H[ :ﬁ CB-certified

Food Preparation Machines
Made in Sweden since 1941 ==

Equip your kitchen DE

© AB Hallde Maskiner



