


KAPACITA
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RG-250diwash  RG-250

1000 porci * 10 kg/min 1000 porci ¢ 10 kg/min




Stroje na pripravu zeleniny

1500 porci 15 kg/min RG-300i
RG-400i










ZPUSOB PRIPRAVY

Platkovani, strouhani, krajeni na nudlicky, vinky, kostky (RG-50) a hranolky
(RG-50) v nékolika velikostech.

zPUSOB PRIPRAVY

Rezani, mixovani, michani,
slehani, kase, krém, sekani a
mixovani smési bohatych na tekutiny, o
jako jsou bylinkova masla, omacky, @ = Pocetkrajecich diskd
polévky, zahustovadla, cukrafské smési,

dressingy, dezerty, ovocné napoje, koktejly,

milkshakes, smoothies, apod.
E 44
“ IKUSU,

1-faze

1-faze

700-18000

ot./min

1-faze

SB-4 RG-50S RG-50

Objem 4 litry. Zpracovava az 80 porci/den Zpracovava az 80 porci/den
Variabilni rychlost + pulsor.



ZPUSOB PRIPRAVY ZPUSOB PRIPRAVY

Sekani, mleti, mixovani, Platkovani, strouhdni, krajeni na nudli¢ky, vinky, kostky (CC-34) a hranolky
pyré, mixovani a mleti masa, (CC-34) v nékolika velikostech.
aromatickych masel, dezertd, Sekani, mleti, mixovani, pyré, mixovani a mleti masa, aromatickych masel,
pastik, polévek, apod. dezert(, pastik, polévek, apod.
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1450/2650
ot./min
1-faze
500/1450
ot./min 11450/2650
ot./min
1-faze
1-faze
VCB-32 CC-328 CC-34
Cisty objem nadoby 1.4 litrG. Zpracovava az 80 porci/den. Zpracovava az 80 porci/den.
2 rychlosti + pulzor. Cisty objem nadoby 1.4 litrG Cisty objem nadoby 1.4 litrG

2 rychlosti - 1 pro kazdou funkci 4 rychlosti - 2 pro kazdou funkci + pulzor
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PRO STREDNE VELKE KUCHYNE...

PRO STREDNE VELKE KUCHYNE...

Mate kuchyni, ve které pripravujete pokrmy
pro 400-1000 hosttl kazdy den?

Potrebujete vhodnou kapacitu?
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STROJE NA PRIPRAVU ZELENINY

ZPUSOB PRIPRAVY
Platkovani, strouhani, krajeni na nudlicky, vinky, kostky a hranolky v nékolika velikostech.
@ = Pocetkrajecich disku
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RG-100 RG-200 RG-250

Zpracovava az 400 porci/den Zpracovava az 700 porci/den Zpracovava az 1000 porci/den




VERTIKALNI KUTRY

ZPUSOB PRiPRAVY

Sekani, mleti, mixovani, pyré, mixovani a mleti masa, aromatickych
masel, dezert(, pastik, polévek, apod.

diwash

Vsechny odnimatelné
¢dsti RG-250 diwash
Jjsou vhodné pro myti

v mycce na nddobi. @

e ee
ot e,

1500 1500/3000

ot./min ot./min
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RG-250 diwash VCM-41 VCM-42
Zpracovava az 1000 porci/den Cisty objem nadoby 1.4 litrd. Cisty objem nadoby 1.4 litrd.

1 rychlost + pulzor 2 rychlosti + pulzor




w
=
>
==
LS.
-
X
w
X
|
w
>
e
(2 4
o

ZPUSOB PRiPRAVY

Sekani, mleti, mixovani, pyré, mixovani a mleti masa, aromatickych

masel, dezert(, pastik, polévek, apod.

1500

ot./min

o

VCB-61

Cisty objem nadoby 4.3 litrd.
1 rychlost + pulzor

1500/3000

ot./min

3-faze

VCB-62

Cisty objem nadoby 4.3 litrd.
2 rychlosti + pulzor

€ast Cut

Zjistéte, kolik
casu a penéz
usetrite, kdyz
pouzivate stroje
HALLDE.




PRO VELKE KUCHYNE...

Mate kazdy den az 5000 host(i?

Pracujete v kuchyni s opravdu vysokou
vytizenosti, napr. v centralni kuchyni
nebo vyrobé?

STROJE NA PRIPRAVU ZELENINY

Vinky Nudlicky

Hranolky

***INAHINX IN1IA OUd

13
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STROJE NA PRIPRAVU ZELENINY

..-"'._ “"°.. Manualni
o * ps pritlacna 40 kg
4 1 . , .
g L /min

3-faze
4-tubusova hlava j Y NEREZOVA
ve. 2 kolikli 3 b OCEL

ZPUSOB PRiPRAVY

Platkovani, strouhani,
krajeni na nudlicky,
vlnky, kostky a hranolky
v nékolika velikostech.

. = Pocet krajecich
diskd

Valcova hlava s velkoob-
jemovou nasypkou

RG-350 RG-300i

Zpracovava az 1500 porci/den Zpracovava az 3000 porci/den




" KROUHANI SYRA
4-tubusova i

;ylh
re ﬂﬂﬁ
_ Manualni NASTAVEC NA
Ay, Piitatnd S0%s
Al s
' I hlava v¢. -
2 kolika @ i

NEREZOVA
L OCEL

Valcova hlava
s velkoob- -

jemovou NEREZOVA
nasypkou
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Nastavec na Pneumaticka
krouhani syra pritla¢na paka
“Nastavec na*
krouhani syra
RG-400i

RG-400i

Zpracovava az 5000 porci/den
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PRISLUSENSTVI

RG-100 a RG-200

« Zkosena plnici hlava pro sikmy 2 \\
rez v¢. koliku i
PouZiva se pro zpracovani dlouhé a -
tzké zeleniny, jako jsou okurky, mrkve w
a pérek, pro ziskani Sikmych ozdobnych

platkd pro asijskou kuchyni, sendvice,

salaty, apod. {
« Vlozka s tlacnym kolikem 1

Pouziva se pro priibézné plnéni dlouhé a

tenké zeleniny, ktera se musi krajet "nasto- |

jato", napf. jarni cibulka, chilli a fedkvicky.

Vlozka se umistuje do vestavéné hlavy.

RG-200, RG-250diwash,
RG-250 a RG-350

» Podstavec v¢. nadoby GN1/1
Flexibilni podstavec, ktery lze  w=
vySkové nastavit pro zajisténi
spravné ergonomie. Je vyro-
ben z nerezové oceli, doda-
vany s nadobou GN1/1, kterou

lze postavit na stl - pfipadné - -

vsadit do zavazeciho voziku.

RG-400i
J-
« Pneumaticka pfitlacna paka '
Usnadnuje pfipravu vsech druh surovin, velkych I.HJ
i malych. Paka automaticky stlaci produkty jednim | =
stisknutim tlacitka, ¢imz jsou minimalizovany zatéz
i Cas.
« Nastavec na krouhani syra
Vyvinut specialné pro vlozeni celych blok( syra az W :
do35cm. :
—_—
RG-300i a RG-400i Ll

« Manualni pritlacna paka
Konstrukce Ergo-loop vytvari pakovy efekt, ktery snizuje
nutnost manualni sily pfi pfipravé vsech druhd zeleniny,
velkéimalé.

« Valcova hlava s velkoobjemovou nasypkou
Pro plynulé plnéni, prevazné kulatych surovin. Protoze
stroj bézi nepretrzité, je produkce velmi vysoka a casové Vi o
efektivni. ’

* 4-tubusova hlava v¢. 2 kolikt
Pouzivéa se pro vertikalni krdjeni dlouhych a tzkych
surovin, také kulatych v ur¢itém sméru. Hlava ma
4 tubusy, které poskytuji podporu pro produkty v
fadé rdznych velikosti, jako jsou okurky nebo pérek. -
Mozné je i posekat svazek bylinek, jako je petrzel. =



HALLDE PRACOVNI STANICE

|

« Vozik na pfislusenstvi
pro praktické ulozeni
Idedlni nastroj pro udrzovani poradku,
umoznujici rychlou a snadnou manipulaci
s disky, plnicimi nastavci a hlavami.
Je vyrobeny z nerezové oceli a ma robustni
kolecka, z nichz dvé jsou uzamykatelna.

« Pojizdny vozik vé. nadoby GN1/1
Usnadnuje manipulaci s nakrajenymi
surovinami pro snadnou prepravu
do dalsich fazi procesu pripravy.

Lze nastavit do rlznych vysek,
pfipadné tplné slozit. Je vyrobeny

z nerezové oceli a ma robustni kolecka,
z nichz dvé jsou uzamykatelna.

« Vozik na suroviny v¢. vika
Vhodny pro opravdu velké objemy surovin.
Je vybaven pevnou rukojeti a ¢tyfmi
kolecky, z nichz dvé jsou uzamykatelna.
Objem boxu na suroviny je 54 litr(, lze
stohovat pomoci vika.

» Vozik myci s vypusti
Nakrajené suroviny vlozte pfimo do nadoby
a zalijte vodou, aby zGstaly kiupavé.
Vozik je vybaven praktickou vypusti a pojme
az 85 litrd.

- zjednodusi zivot
ve vasi kuchyni

Vozik na GN
NiZzsi vozik ma praktickou polici, na které ™.
mUzete loupat a pfipravovat suroviny
pred zpracovanim a zaroven poskytuje
prostor pro 2x7 GN1/1.

Vyssi model je
uzptlisoben pro
16 GN1/1.

Oba voziky jsou
vybaveny Ctyfmi
pojezdovymi

R -

il

kolecky, z nichz
dvé jsou uza-
mykatelna.

Cistici kartace ve dvou
velikostech

Pouzivaji se pro ¢isténi stroji a
feznych diskd. Oba maji hrubé
Stétiny, které jsou zvlasté ucinné
pfi ¢isténi mrizek na kosticky a
nudlickovaca.

Nasténny drzak na disky
Poskytuje prostor pro tfi disky
arychly prehled o celém sortimentu.
Setfi misto a zajistuje bezpecnou

a pohodlnou manipulaci - efektivni
zplisob ochrany hran nozt pred
zbyte¢nym opotrebenim.
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PRUVODCE KROUHACIMI DISKY

HALLDE nabizi velké mnoZstvi krouhacich diskii pro stroje na pfipravu zeleniny a kombinované roboty. Veskeré disky maji
noze vyrobené z vysoce kvalitni nerezové oceli a lze je myt v mycce na nadobi. Vétsina z nich ma vyménitelné noze.

re

PLATKOVACE

- X Platkovani tvrdé a mékké zeleniny, ovoce, hub, apod. Kosticky: kombinace platkovace
) b s doporucenou velikosti mFizky. Hranolky: kombinace platkovace a miizky na hranolky. Ej Ej Ej

RG-250 diwash | RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i

o] o5 | 2 ] a5 | 2 J 3 | 4 J 5 | 6 J 7 [ 8 ] o | 10
€C-325 / RG-50S v v v v v v v v v v v v
CC-34/ RG-50 v v v v v v v v v v v v
RG-100 v v v v v v v v v v v v
RG-200 v v v v v v v v v v v v

v v v v v v v v v v v v
v v v v v v v v v v v v

PLATKOVACE "HC" (HC = VYSOKA KAPACITA)
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Platkovace "HC" maji dva noze, ¢imz lze dosahnout vyssi kapacity pfi zpracovani surovin.

Platkovani tvrdé a mékké zeleniny, ovoce, hub, apod. Kosticky: kombinace platkovace s
§ doporucenou velikosti mfizky. Hranolky: kombinace platkovace a mfizky na hranolky.

RG-350 / RG-300i / RG-400i

= i Sng




PLATKOVACE "FINE" PLATKOVACE "SOFT"

Platkovani tvrdé a mékke Platkovani mékké zeleniny,
zeleniny, ovoce, hub, apod. ovoce, hub, apod. Kosticky:
Kosticky: kombinace platkovace kombinace platkovace s

s doporucenou velikosti mfizky. doporucenou velikosti mfizky

T BT TR BT oromékk suoviy

C€C-325 | RG-50S - v - ]

CC-34/ RG-50 - v - CC-34 / RG-50 v v v

RG-100 - v - RG-100 v v v

RG-200 - v - RG-200 v v v

RG-250 diwash | RG-250 - v - RG-250 diwash [ RG-250 v v v

RG-350 / RG-300i / RG-400i v - v RG-350 / RG-300i / RG-400i v v v \

PLATKOVACE "'STANDARD"

Novink

———r

AMISId INIDYHNOYUM 30A0ANY™d

Udrzujte své
noze ostre!
Platkovani tvrdych surovin Platkovani vareného kureciho masa,
- kofenova zelenina, apod. salamu a feckého syra "halloumi". Zavéste krouhaci disky na
Kosticky: kombinace [ 10 | nésténné drzaky. PFi vloZeni

platkovace s doporucenou

pamatujte, ze vetsinu nozl
lze vyménit.

RG-250 diwash | RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i

velikosti mizky. €C-325 / RG-505 v do zasuvky, ¢i police, se
] 20 | €C-34/ RG-50 v Cepele noze o sebe tupi.
RG-200 v RG-100 v
RG-250 diwash [ RG-250 v RG-200 v Pravidelné je kontrolujte a
v
v




PLATKOVACE VROUBKOVANE KRAJECE NUDLICEK JULIENNE

Krajeni nudlicek do polévek, salatt, asijské kuchyné, obloh

Platkovace vroubkované "HC" maji dva noze,
- N\ ¢imz lze dosahnout vyssi kapacity pfi zpracovani - i a dekorativnich pokrmd. Dle zvolené velikosti disku lze pouzit
s——p surovin.Krajeni vroubkovanych platkd okurku, \\J gl reTE i na bramborové hranolky.

Cervené fepy, mrkve, brambor, apod.

" 2=
22| 2x6 | 3x3 | _4xa | 6x6 | 8xs | 10x10 |

—mnl-l-l-- CC-325 / RG-50S v v v v - - -
€C-325 | RG-50S v v 034/ RG.50 v v v v - - -
CC-34/ RG-50 v v v v v RG-100 v v v Vv v v v
RG-100 v v v v v RG-200 v v v v v v v
RG-200 v iv | v | v v RG-250 diwash | RG-250 v v v v v v v
RG-250 diwash | RG-250 v v v |V v RG-350 /RG-300i [RG-400i ¥V V V vV V v v
RG-350/RG-300i/RG-400i - v vV v

KRAJECE NUDLICEK JULIENNE "HC"

Disky pro krajeni nudli¢ek "HC" maji dva noze, ¢imz ze dosah-
nout vyssi kapacity pfi zpracovani surovin. Nudlicky do polévek,
salatd, asijské kuchyné, obloh a dekorativnich pokrma. Dle
zvolené velikosti disku [ze pouzit i na bramborové hranolky.

@@@@ﬁﬁ

RG-350 / RG-300i /RG-400i ¢V VvV VvV

—mn--- (HC = VYSOKA KAPACITA)

RG-350 / RG-300i / RG-400i v v v
(HC =VvYSOKA KAPACITA)

PLATKOVACE VROUBKOVANE "HC"

Platkovace vroubkované "HC" maji dva
noze, ¢imz lze dosdhnout vyssi kapacity pfi
zpracovani surovin.Krajeni vroubkovanych
platkd okurku, Cervené fepy, mrkve,
brambor, apod.
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Strouhani mrkve a zeli na salaty, ofechti, mandli a suchého chleba.
Pro syr na pizzu nebo zeli k nakladani je optimalni strouhac 6-8 mm.

&@@@@@@z@

CC-32S / RG-50S

CC-34 [ RG-50

RG-100

RG-200

RG-250 diwash /| RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i
Cheese Shredder RG-400i -

STROUHACE "FINE" STROUHACE "EXTRA FINE"

Pro jemné strouhani z
tvrdych a suchych syra,

RS XK~
I R R R XX
[N N N N N A N
1 [
AR UE U U U WA N
AR UR U U U NN
AR UR U U U WA N
AR UR U U U NN

H 3 Idealni pro strouhani
P X s -,‘.‘ .. tvrdych syra jako je napf.
surovych brambor, apod. a %},": Bk 14 L *,v:‘:' ;9 parmezan. Je o néco
pro vyrobu strouhanky. 'z,:"i e hrubgjsi nez strouhac
ey = "FINE" nebo "EXTRA FINE".

Pro velmi jemné strouhani,
které je vhodné napfiklad

| napyréz cerné redkve Ci
brambor.

€C-325 / RG-50S v €C-325 / RG-50S v €C-325 / RG-50S v
CC-34 RG-50 v €C-34/ RG-50 v CC-34/ RG-50 v
RG-100 v RG-100 v RG-100 v
RG-200 v RG-200 v RG-200 v
RG-250 diwash | RG-250 v RG-250 diwash | RG-250 v RG-250 diwash | RG-250 v
RG-350 | RG-300i / RG-400i v RG-350 | RG-300i / RG-400i v RG-350 | RG-300i / RG-400i v
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Kosti¢kovace (mfizky) se vzdy kombinuji s platkovaci. Jsou
vhodné pro tvrdou i mékkou zeleninu, ovoce, apod.

mm-mmmmmﬁﬂm
20x20 25x25
CC-34/RG-50

RG-100

RG-200

RG-250 diwash | RG-250
RG-350 / RG-300i / RG-400i

SADY KOSTICKOVACU HRANOLKOVACE

Soucasti sady je mrizka i platkovac
pro krajeni kosticek ze zeleniny,
ovoce, apod.
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Mfizka na bramborové

e Soucastisady platkovac
e | g 10x10x10 | hranolky se kombinuje s a nastavec na krajeni

platkovacem, platkgvacgm hranolkd, které je nutné

Fﬂﬂ 8xx8 10xx10 n:'nf a"SOFT" o velikosti 10 - UFivat soucasnd. 10
-34 | RG-50 - | mm| 10 |
RG-100 v v [ mm| 10 | €C.34 / RG-50 v
RG-200 v v RG-250 diwash | RG-250 v RG 10{’ v
; RG-350 | RG-300i / RG-400i v )

RG-250 diwash | RG-250 v v / i/ i RG-250 diwash | RG-250 v
RG-350 / RG-300i / RG-400i v v




6x6 mm

8x8 mm

10x10 mm

12x12 mm

Low 12x12 mm
15x15 mm

Low 15x15 mm
20%20 mm

Low 20x20 mm
Extra Low 2020 mm

6x6 mm

8x8 mm

10x10 mm
12x12 mm

Low 12x12 mm
1515 mm
Low 15%15 mm
20%x20 mm

Low 20%20 mm
25%25 mm
Low 25%25 mm

14 mm

14-20 mm

14-20 mm

8 mm
8-10 mm
8-10 mm
12 mm
8-10 mm
12-15 mm
8-10 mm
15mm

8 mm
8-10 mm
8-10 mm
12 mm
8-10 mm
12-15mm
8-10 mm
12-15mm
8-10 mm
12-15mm

4-6 mm
4-8 mm
4-10 mm
4-10 mm
12 mm
4-10 mm
12-15mm
4-10 mm
12-20 mm
4-10 mm
12-20 mm

A NA N N N N N N
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SLEDUJTE NAS!

Vice nez 80 let zkusenosti a mnoho diileZitych patentd stavi spole¢nost HALLDE na
jednu z prednich svétovych spolecnosti v oblasti vyvoje a vyroby komercnich strojd na
pripravuzeleninyajinych strojiina pripravu pokrm pro profesionalni pouziti. Produkty
HALLDE se prodavaiji ve vice nez 80 zemich po celém svété.

HALLDE dodrzuje hygienické, bezpecnostni a kvalitativni normy.
Zadny plastovy material, pouZity pfi vyrobé strojii Hallde, neobsauje BPA.

= (€ BES YsP Ada
CERTIFIED P

s 2016

@ c@ususrgu [H[ \/E CB-certified

AL‘

SRS
[L5)° Food Preparation Machines
Made in Sweden since 1941 ==

Equip your kitchen CZ

© AB Héllde Maskiner

GASTROSUN, s.r. 0. « Pfikop 2a « 602 00 Brno « Ceska Republlka » Tel: +420519 424 059 - Mail: gastrosun@gastrosun.cz « Website: hallde.com/gastrosun.cz



